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3A OTJIMYHU PE3YINITATU

Bnarogapvm Bu, 4ye nsbpaxrte npoaykt Ha AEG. Hue ro cb3gagoxme, 3a aa By npegoctasum
©e3ynpeyHa ekcnnoatauus B NpoabImMKEHNE Ha MHOMO FOAWHN, C MHOBATUBHW TEXHOMNOruU,
KOUTO MPaBsAT XMBOTA NO-NeceH — hyHKLMU, KOUTO HE MOXKETE Aa OTKpUeTe nNpu 0BUKHOBEHUTE
ypeaun. Mons, otgeneTte HAKOMKO MUHYTU 3a YeTeHe, 3a Aa u3BnedeTe Han-4obpoTo.
MoceTteTe Hawwsa yebcawT 3a:

BwxTe nonesHun ceBeTU 3a ynotpeba, OpoLuypu, OTCTpaHsiBaHE HA HEU3NPABHOCTY,
MHOpMaLs 3a CepBU3 1 PEMOHT:

www.aeg.com/support

Peructpuparite Bawusi npogykt 3a no-aobpo obcnyxeaHe:
www.registeraeg.com

KyneTe akcecoapu, KOHCymMaTVBM 1 OPUTMHaNHW pe3epBHY YacTu 3a Bawwms ypen:
www.aeg.com/shop

3a noseye peLenTy, CbBETU, OTCTPaHSIBAHE Ha HEWM3NPABHOCTU U3TerneTe NpunoxeHve
My AEG Kitchen.

Z Available on the A\, GET ITON
« App Store B Google Play

OBCNYXBAHE HA KITUEHTU

BuHaru nsnonaeavite opurmHanHm pe3epBHU YacTu.

KoraTo ce cBbp3BaTe ¢ Hawwmsa otopuampaH otaen ,O6cnyxBaHe”, Tpsabsa Aa nmaTe nog pbka
cnepHaTta uHdopmaumsa: Mogen, PNC, cepueH Homep.

WHdopmaumaTa moxe Aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHY AaHHU

Mpenynpexaenune / BHnmanne—-Hdopmaums 3a 6esonacHoct
O6uwa nHopmaums n cbBeTn
MHdopmauus 3a okonHaTa cpena

3anasBame cy NpaBoOTO Ha U3MEHEHMS.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

o~
o

o

L1

My AEG Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe nNpeaocTaBeHNTe NHCTPYKUMK. MNMponssoantenart
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPeAN B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHarn gpbxre
WMHCTPYKUMnNTE Ha 6e3onacHO M NeCHO JOCTBMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 Bbe3onacHocT 3a geua n xopa B yA3BUMO
NonoXeHue

- [Jeuata Tpsbea ga 6baat nog HabnogeHwe, 3a aa ce
rapaHTmpa, 4e He Cu Urpaqar c ypega n MobunHu
yctpoucTtBa c¢/cbec My AEG Kitchen.

- [pbXTEe BCMYKM OMAKOBKM Aanedye oT Aeua U U3xXebpriete
OMaKoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

- NMPEOAYNPEXOEHWME: MNaseTe geyata u goMallHUTE
nobumuymn ganeye ot ypega, Korato paboTtu unm korato
nsctmea. Mima goctbnHM 4acTu, KOUTO ce HarpsisaT no
Bpeme Ha ynoTpeoba.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

- AKO ypeabT uma yCTPOWUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocT, To
TpsibBa fa ce akTmBMpa.

- Heua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UM
NOAAPBXKKa Ha ypeda, korato ca 6e3 Hagsop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

Camo kBanuduumpaHo nvue Tpsabea aa nHcTanupa ypeaa u
Ja cMmeHu kabena.

He nanonseante ypeaa, npeau ga ro uHcTanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3ebpLIBAHETO HA KakBaToO U [a € NoaapbxKa,
N3KNIYeTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHeTo.

- AKo 3axpaHBawmAaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsibea oa ce
CMEHM OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPU3NPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnun kBanuuumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

BHUMAHWE: lNpoBepeTe aanu ypeabT € U3KINKYEH, Npeau
Aa CMeHUTe namnuykaTta, 3a ga nsberHete Bb3MOXHOCTTA
OT TOKOB yaap.

BHUMAHWE: YpeaobT 1 HeroBute AOCTbMNHU YacTu ce
HaropeLlaBat rno BpemMe Ha ynoTtpeba. Tpsabsa ga ce
BHMMaBa 1 fa ce ns3barea JOKOCBaHe Ha HarpesaTenuTe.
BuHarn nanonsesante pbkaBuumn 3a oypHa npu nsBaxgaHe
UNU NOCTaBsIHE Ha NPUCTaBKWU, U CbAOBE 3a NeYeHe.
3nonaBanTe camo ceH3opa 3a xpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3u ypes.

3a fja npemaxHeTe MeT. AbpXadn BbB (pypHaTa, MbpBO
nsgbpnante NnpegHaTa YacT Ha Obpaya 1 cnep Tosa
3agHaTa, 3a a ce paskaudum oT cTeHuTe. [locTtaBeTe MerT.
Abpxaym B obpaTHa nocrnegoBaTesnHOCT.

He nouyucTteanTe ypeaa c napoymcradka.

He nanonaearite arpecnBHun, abpasneHu, NOYMCTBALUM
npenapaTtu Unn ocTpu, MeTanHn Npubopu Npu NoYNCTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, Tbi KaTo Te MoraT Aa Hagpackat
NOBBPXHOCTTA U a AoBeAaT 4O HanykBaHe Ha CTbKIOTO.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

- Pasnetute xpaHun TpsabBa ga ce OTCTpaHAT npeau
MMPONIMTUYHOTO NovncTBaHe. CBaneTe BCUYKM NMPUCTABKM
Ha doypHaTa.

2. NUHCTPYKLUWUN 3A BE3OMNACHOCT

2.1 MUHcTanauus

BHUMAHUE!
Camo kBanuduumpaH YoBEK MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BCMYKM OMaKkoBKMU.

* He mMoHTMpanTe 1 He n3nona3sanTe NoBpeaeH ypea.

+ CnepaBaiiTe UHCTPYKUUWTE 3@ UHCTanMpaHe, NpuiioXkeHn Kbm ypeaa.

* BwuHaru BHMMaBaliTe, korato MecTuTe ypeaa, Tbi KaTo e Texbk. BuHaru nanonssante
npegnasHn pbkaBuLM U 3aTBOPEHN 00YBKU.

* He gbpnavite ypega 3a gpbxkara.

* MoHTupariTe ypeaa Ha 6e3onacHo 1 NoaxoasaLo MSCTO, KOETO OTroBapsi HA MOHTaXHUTe
N3NCKBaHMS.

* Tpsbea ga cnasate MUHMMANHOTO Pa3CcTosiHMe A0 APYrv ypean 1 yCTponcTea.

» [lpeav na moHTUpaTe ypeaa, NpoBepeTe Aanu BpaTtaTta Ha dhypHaTa ce oTBaps
0e3npobnemHo.

* YpeabT e 060pyABaH C enekTpuyecka cuctema 3a oxnaxagaHe. Tpsabsa oa ce M3nonaea ¢
€neKTpo3axpaHBaHeTo.

MuvHMManHa BMCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe 578 (600) mm
(MuHMmManHa BMCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe

nop paboTHWs Nnor)

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxkgaHe 560 Mm
OwvnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 550 (550) mm
BucounHa B npegHata vacT Ha ypeaa 594 mm
BucouunHa B 3agHaTa 4YacT Ha ypeaa 576 Mmm
LLinpuHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 595 Mmm
LLinpuHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 559 mm
Obn6ounHa Ha ypega 567 Mmm
ObnbounHa Ha BrpaxgaHe Ha ypeaa 546 Mm
[vn6ounHa npu oTBOpeHa BpaTa 1027 mm
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

MuHMmaneH pasmep Ha oTBopa 3a BeHTUnauus. 560 x 20 mm
OTBOp pa3nonoxeH B AonHarta 3agHa cTpaHa

ObmxuHa Ha OCHOBHUSA 3axpaHBall kaben. Kabe- 1500 mm
NbT € PasnonoXeH B AeCHUA brbN Ha 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHn BUHTOBE 4 x 25 Mm

2.2 EneKkTpu4ecko cBbp3BaHe

/\  BHUMAHME!
Pvick oT noxkap unu TokoB yaap.

* Bcuykm en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce HanpaeAT OT kBanuduumpaH enekTpoTEXHUK.

* YpeawbT TpsibBa Aa e 3a3eMeH.

* YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha Tabenkarta ¢ TEXHUYECKN AaHHN Ca CbBMECTUMM C
€NeKTPUYECKUTE AaHHM Ha 3axpaHBallaTta Mpexa.

* BwuHaru nanonasante NpaBUIHO MOHTMPAH KOHTAKT CbC 3allmTa OT TOKOB yaap.

* He n3nonseaniTe pas3knoHUTENN UK aganTepu ¢ MHOrO BXOAOBE.

* BHumaBaiTe fa He NoBpeanTe 3axpaHBaLLms Lencen v 3axpaHBawus kaben. Ako
3axpaHBalLmAT kaben TpsbBa Aa 6bAe NogMeHeH, ToBa TpsibBa Aa 6bae U3BbPLUEHO OT
HaLUMsi OTOPU3NPaH CEPBU3EH LIEHTHP.

* He ponyckarite 3axpaHBalwumTe kabenu ga ce gobnwkaeaT 4o BpaTMykaTa Ha ypeda unm
NPOCTPaHCTBOTO MOA HEero, ocobeHo KoraTo € BKIKYEH UK KoraTo BpaTuykaTa e ropeLia.

* 3awwuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropeLwute n n3onupaxun Yactn tpabea ga 6bae 3aterHaTta no
TaKbB Ha4WH, Ye Ja HEe MOXe [a Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

+ CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa eQMHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanayusTa.
YBepeTe ce, Ye LEencenbT 3a 3axpaHBaHe e AOCTbMEH cref MHCTannpaHeTo.

* AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLms Lencern.

* He n3gbpnBaiiTe 3axpaHBalLyms kaben, 3a Aa uskniouute ypega. Bunaru nsgbpneante
Liencena Ha 3axpaHBaHeTO.

* V3nonsBealiTe camo nNpaBuIHW YCTPOMCTBA 3a M3onauus: npeanasHu NpekbeBaym Ha
mMpexara, npeanasutenu (npeanasutennte oT BUHTOB TUN TpsAOBa Aa ce u3BagsaT ot
hacyHrara), U3kno4BaTenu 1 KOHTaKTOpY 3a yTeyka Ha 3a3eMsiBaHeTo.

» EnekTpuyeckarta uHcTanauusi TpsibBa fa uma n3onmpallo yCTponcTeo, koeto Bu nossonsea
[a U3KNYnTe ypeaa ot en. Mpexara npuy BCUYKM NOSCK. 130nnpalloTo yCTporcTBO
TpsbBa Aa e ¢ WupuHa Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa MUHUMYM 3 MM.

+ 3arBopeTe M3UANo BpaTUyKaTa Ha ypeaa, Npeauv Aa CBbpXKeTe 3axpaHBalLmsa kaben kbM
KOHTakKTa.

» Tosu ypen ce 4OCTaBsA C enekTpo3axpaHBally wencen n kaden.

2.3 anon3BaHe

/I BHUMAHME!
Puvck oT HapaHsaBaHe, n3rapsiHusi, TOKOB yap Uim eKcnmiosusi.

* Tosu ypen e npegHasHayeH camo 3a JomallHa (Ha 3akpuTo) ynoTtpeba.
* He npomeHsinTe NnpegHa3HavYeHMeETo Ha ypeaa.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNAUMOHHMTE OTBOPU HEe ca BnokMpaHu.

* He ocTtaBsanTte ypena 6e3 Hagsop no Bpeme Ha paboTa.

*  W3knioyBariTe ypeaa cnep BCSKO U3MNON3BaHe.

+ bBbaeTte BHMMaTenNHu, koraTo oTBapsATe BpaTarta Ha ypeaa, Aokato ypeabT pabotun. Moxe
[0a nanese ropeLy, Bb3ayx.

* He paboteTe c ypega ¢ MOKpW pbLie UK KOraTto MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa Bparta.

* He nsnonssavite ypeaa kato paboTHa NOBBPXHOCT UM MOBBPXHOCT 38 CbXpPaHEeHMe.

+ OrtBapsiiiTe BH/MAaTESIHO BpaTaTta Ha ypefa. M3anon3saHeTo Ha CbCTaBKU C asikoXOm MOXe
[a NpeausBrKa CMECBaHe Ha arnkoxon 1 Bb3ayx.

» He noseonseaiTte UCKpW UNu OTKPUT MIiaMbK Aa BNM3aT B KOHTAKT C ypeaa, Korato oTBapsite
Bparara.

* He nocrassiiTe 3ananumu NpoayKT UMK NpeaMeTy, KOMTO ca HaMOKPEHW CbC 3ananumm
npoaykTu, B 6Gnn3ocT o ypeaa unu Bbpxy Hero.

» He cnogensiite ceoata Wi-Fi napona.

A BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noepeaa B ypeaa.

+ 3a pa ce nsberHat noBpeau u obesLBeTsIBaHe Ha emaiina:
— He nocTaBsiiTe Cb0BE 3a hypHa Unu Apyrv NpeaMeTn B ypeaa AMPEKTHO BbPXY
OBHOTO.

— He nocTassriTe anymmHMeBO ponmo ANPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He nocTaBsAnTe BOAA OUPEKTHO B ropeLuuns ypea.

— He nocTassniTe BMaXKHW CbOOBE N XpaHa B ypeaa, Crnej Kato NpUKYnTe C roTBEHETO.
— ObaeTe BHUMATENHM, KOraTo Maxarte Unm NocTaBsATe akcecoapuTe.

+ Ob6e3uBeTaABaHETO Ha eMalna unu HepbXxgaemara CToMaHa He Oka3Ba BIUSIHUE BbPXY
paboTaTta Ha ypeza.

* W3nonseanTte gbnboka TaBa 3a BnaxHu TopTu. MNnogoBuTe COKOBE NPUYMHSABAT NETHA,
KOMTO MoraT Aa 6baat TparHu.

+ Tosu ypen e npegHa3HadeH camo 3a roteeHe. Toli He TpsbBa ga ce usnonaea 3a Apyru
Lenu, Hanpumep 3a OToMNfeHNe Ha NOMELLEHNETO.

* BwuHaru rotBeTe CbC 3aTBOpeHa BpaTta Ha oypHaTta.

* AKO ypenbT € UHCTanupaH 3ag nperpaga ot mebeneH Tvn, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lwkad,
Tasu BpaTuyka TpsibBa BUHary ga € oOTBOpeHa, AoKaTo ypeabT paboTtu. AKo e 3aTBOpeHa,
MoraT fa ce akymynupart TonfvHa v Bnara, KouTo BrocneacTBue Aa NOBPeAaT ypeaa,
wkada unv noga. He 3aTBapsinTe nperpagarta, [OKATO ypeabT HEe M3CTUHE HaMbIIHO crejq,
ynotpeba.

2.4 'pnxa n noyncTBaHe

/\  BHUMAHME!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, NoXap Unu nospeaa Ha ypeaa.

* [lpeav nopapbXka nsknioveTe ypeaa v n3BageTe Lerncena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTaKTa
Ha en. mpexara.

* YBeperTe ce, Yye ypeabT e cTyaeH. ima onacHOCT CTbKINEeHUTE NaHenun aa ce CHynaT.

* CwmeHsanTe He3abaBHO CTbKMNEHUTE NaHenn Ha BpaTuykaTa, korato ca noBpegeHu.
CBbpXeTe Cce C 0OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

* BnwumaBalite, korato ceansaTe BpaTudkaTa ot ypeaa. Bpatuukarta e texkal
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

[MouncTeBanTe peaoBHO ypeaa, 3a Aa npeaoTBpaTuTe passansHe Ha NOBbPXHOCTHUSA
martepuan.

[Mouncrete ypeaa ¢ Mokpa 1 Meka kbpna. 3non3sante camo HeyTpanHu npenapatu. He
n3nonasawTte abpa3nBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYMCTBALLM KbpMX, pa3TBOPUTENN UK
MeTasnHu npegmeTy.

Ako nsnonseate cnpei 3a dypHa, cnefpanite MHCTPYKUMMTE 3a 6e30nacHOCT BbpXy
onakoBkaTta Mmy.

2.5 MnponuTUYHO NoYyncTBaHe

/\  BHUMAHME!

OnacHoCT OT HapaHsiBaHe / noxap / XMMUYECKM eM1Ucun (NyLLEeK) B NUPOSIUTUYEH
PeXuM.

Mpean nsebpLuBaHe Ha OYHKUMATA 3@ NMMPONUTUYHO CaMONOYMCTBaHE U PYHKUMATa 3a

nmbpea ynotpeba, Mons oTcTpaHeTe OT BbTPELUHOCTTA Ha pypHaTa:

—  BCWYKM U3NWLLHM XPaHUTENTHX OCTaTbLM, Macro unu pasneTv MasHuHW / oTnaraHus.

—  BCWYKM NOABWKHW NPeaMeTH (BKITOUUTENHO CKapy, CTPAHUYHM LUMHU U T.H., JOCTaBEHM
C NpoAyKTa) M No-crneumnanHy BCUYKU He3anensally TeHMKepW, TUraHu, TaBn, nocyaa v
ap.

MpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM UHCTPYKLMM 3@ NUPONUTUYHOTO NOYUCTBAHE.

[eua He buBa Aa Ao ypeaa, AoKaTo Teye NMPONUTUYHOTO NOYNCTBAHE.
YpeObT cTaBa MHOrO ropeLl U OT NpeAHUTe OTBOPM 3a OXNaxdaHe ce 13nycka ropeLy

Bb3OyX.

MuponuTMYHOTO NOYNCTBaHE € orepaums C BUCOKa TeMnepaTypa, KOSTo Moxe Aa

npean3Bmka ocBOOOXAaBaHETO HA U3NAPEHNS OT OCTaTbLM OT FOTBEHE U CTPOUTENHM

maTepuanu, npenopbUYUTENHO € NoTpebuTenuTe aa:

— ocurypsT gobpa BeHTMNaUms no BpeMe 1 cref BCAKO NUPONUTUYHOTO NMOYUCTBAHE.

— ocurypsit fobpa BeHTMnauusi no Bpeme v crnef nbpeata ynotpeba npu pabota Ha
MakcvMmarnHa Temneparypa.

3a pasnuvka oT xopaTta, HAKOU NTULM UINW BIIeYYru ca U3KIMIOYMTENTHO YyBCTBUTESTHU KbM

noTeHUMarnHn n3napeHusi, KOUTo ce OTAENAT MO BPEMe Ha NnpoLieca Ha NoYnCTBaHe Ha

BCUYKM (DYpPHM C NUponusa.

— [MpemaxHaTt BCUYKM AOMALLHWN XUBOTHM (0COBEHO NTMLK), KOUTO ca B 6nn3ocT Ao ypeaa
o Bpeme Ha 1 crnej NMpPONUTUYHOTO NOYMUCTBAHE U MbPBO U3MOS3BaHE Npu
MakcumarnHa Temnepartypa Ha Jo6pe NpoBETPEHO MACTO.

MankvTe gomallHu nobyMum cbLyo MoraTt Aa 6b4aT MHOTO YyBCTBUTENTHU KbM NOKanHuTe

NPOMEHN B TemnepaTypaTa OKOI0 BCUYKM (hypHM C NMPONM3a, Korato nporpamata 3a

MUPOSIMTUYHO caMomnoYncTBaHe paboTu.

Hesanensalwyute NokpUTUst BbPXY TEHKEPU, TUraHW, TaBu, Npubopu 1 T.H., MoraT Aa 6baar

noBpeAeH Mo BpeMe Ha NMPONUTUYHO NOYMCTBAHE MNpU BUCOKA TemnepaTypa Ha BCUYKU

hypHU € NMponM3a 1 CbLLO Taka moraT Aa 6baaT U3TOYHUK Ha HUCKWU HMBA Ha BpeaHu
n3napeHus.

M3napeHnus, nanbyeHn oT ypHU C NUponmusa / ocTaTbLM OT XpaHa, KakTo € OnucaHo, He ca

BpeaHW 3a xopa, B TOBa YNCO Aela 1 Xopa CbC 34paBOCIIOBHU NPOGnemMu.

2.6 BbTpelwHo ocBeTreHune

A BHUMAHUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
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OMMNCAHUE HA YPEOA

« OTHOCHO namnaTa(MTe) BbTpe B TO3M NPOAYKT U PE3EPBHUTE Namnu, NpoAaBaHU OTAENHO:
Teaun namnu ca npegHasHayYeHn Aa U3ObpKaTt Ha EKCTPEMHM (DU3NYECKM YCIOBUS B
[OMaKVHCKV ypeaum, kato Temneparypa, BuGpaLum, BNaxHOCT UMK ca NpeaHasHaveHn ga
curHanusupat uHopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeaa. Te He ca npegHa3HayYeHn
3a U3Mon3BaHe B APYrv MPUITOXEHNS U He ca NOAXOAsLLM 32 OCBETSIBaHe Ha NMOMELLIEHUS B
[OMaKVHCTBOTO.

« W3nonsgaite camo namnum CbC ChlumTe crneumdbukalmm.

2.7 O6cnyxBaHe

+ 3anonpaBka Ha ypeZa ce CBbpXeTe C OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.
« W3nonsgaiTe camo opuUrMHanHu pesepBHM YacTu.

2.8 U3xBBbpnsHe

/I BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsBaHe unu 3aayLiaBaHe.

*  WsknioyeTe ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

- W3BapeTe 3axpaHBalms en. kaben B 6n130CT 40 ypeda U ro n3xsbprieTe.

« TMpemaxHeTe apbkKKaTa Ha BpaTUykara, 3a Aa NpedoTBpaTuTe 3aKNeLlBaHeTo Ha aeua, unm
JoMaluHK NobrMum B ypeaa.
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OMUCAHUE HA YPEOA

3. OMMCAHUE HA YPEOA
3.1 06w, npernen

re ey

v 3 @ E

|
)
2lof<) Haﬁ

El KoHTponeH naHen

H Konue 3a pyHkyuuTe 3a HarpsisaHe
H Expax

B Konye 3a ynpasneHue

HE He3no 3a BknoyBaHe Ha TepMocoHaaTa
[ HarpsiBaw enemeHT

Namna

B Bextunatop

EJ] Bogauu 3a ckapa, otcTpaHsiemu

] Bbrpewna yacT Ha pypHaTa

tH Mosunuws Ha ckapa

3.2 Akcecoapu

CkapalpadpTt
3a cbAoBe 3a roTBeHe, TaBW 3a TOPTU U NEYeEHe.

\
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

TaBa 3a nevyeHe
3a TopTn 1 BUCKBUTMK.

CbA 3a rpun / neyeHe

3a neyeHe unu KkaTo cbp 3a c1>6V|paHe Ha

Ma3HUHa.

TepmocoHaa

3a n3mepBaHe Ha Temneparypara B xpaHara.

Teneckonu4yHun Bogauum
3a necHo nocTaBsHe 1 U3BaxgaHe Ha TaBuTe U

ckapara.

4. KAK OA BKITFOYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

4.1 Mpubupawm ce Knro4oBe

3a pa usnonseaTte ypena, HaTucHeTe Krito4a. KnousT nanusa.

4.2 KoHTposeH naHen

CeH30pHVI noneTta Ha NnaHena 3a ynpaBrieHue

HatucHete

3aBbpTeTe
Kntoyva

ﬂ))

O
Bbp3o
Tarimep Harpsisa-
He

”?

TepmocoHaa

OK

N

¥

9
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

CeH30pHVI nosneTta Ha naHena 3a ynpaBrieHue

3aBbpTeTe

HatucHete
Knro4a

M3bepeTe hyHKUUS 3a HarpsiBaHe, 3a Aa BkIoYuTe pypHaTa.

3aB'preTe KIno4a 3a beHKLU/IVITe 3a HarpaBaHe B U3KNK4YeHa no3nyud, 3a Aa U3KnvmnTe cbypHa-

Ta.
- KoraTo kntoybT 3a pyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe e
) =E' 3'—{ B U3KITOYEHA NO3ULMSI, EKPaHbLT CTaBa B pe-
»KMM Ha rOTOBHOCT.
~ o KoraTto rotBuTte, ekpaHbT Noka3sa 3agageHute
o =E| 3|—l =BD TemnepaTtypa, 4ac OT AeHs 1 APYrv HannyH
onuum.
_ EkpaHbT ¢ MakcumaneH 6poii 3agageHmn yHk-
°BE:HR:EERE"" | |-
& o o o
N h:min:s
QRTw S o &
WHaukaTopm Ha ekpaHa
& ¥ wl < >»
3aknoyBa- Momouy npw ro- MouncteaHe Hactporikn Bbp3o HarpsiBaHe
He TBEHE
WUHgukaTto-
pv Ha Taul- Q ~ @ @
Mepa:

Wi-Fi nnamkaTop - mura, korato dpypHaTa Moxe

Aa ce CBbpxKe C

Wi-Fi.

OMCTaHUMOHHO ynpaBneHne NHANKaTop
- (bypHaTa MOXe Aa ce KOHTponmpa au-
CTaHLMOHHO.

>

Wi-Fi Bpb3kaTa e BKoyeHa.

VD)

D,VICTaHLl'IAOHHO ynpasneHne CBeTu.
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NPEOU

NMbPBA YINNOTPEBA

INeHTa pna HanpeatbKa - 3a Temnepatypa unm 4ac.

WHpukaTop 3a roTBeHe ¢ napa (ﬂ)
TepmocoHaa UHpgukaTop /‘?

5. MPEOU NBbPBA YINOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

5.1 MbpB

OHa4yalriHoO nNno4YncTBaHe

lMpean nbpBaTa ynotpeba nouncrete npasHaTa pypHa 1 3aganTe vac.

g

| Q)

“ =3
224 S
_ 00:00
HacrtpoiiTe Tarimepa. HatucHeTe:
OK

5.2 HayanHo npeaBapuTesiHO 3aTonsifiHe

=
555

3aTonneTe npeABapuUTENiHO NpasHaTta dypHa npeau nbpBarta ynotpe6a.

Ctbnka | V3BageTe oT dhypHaTa BCUYKM NPUHAANEXHOCTU U NOABWKHUTE OMOPK Ha ckapaTa.
1
g"’"Ka 3apariTe makcumanHarta Temneparypa 3a yHkumaTa: E
OcTtaBeTe pypHaTa Aa pabotu 3a 1 yac.
g"’""a 3apaiite MakcumanHaTa Temrepatypa 3a yHKuusTa: @
OcTtaBeTe hypHaTa Aa pabotu 3a 15 MuH.

® or cbypHaTa MoXe Aa U3nusa MMpraMa U AuM No BpeMe Ha NpeaBapuTenHOTO 3aTonnsHe.
YBepeTe ce, Ye cTasTa e NpoBeTpeHa.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

5.3 Be3XW4yHa Bpb3Ka =

3a ga cebpxeTe ypHaTa Bu e HyxHO:
+ Be3xnyHa Bpb3ka C MHTEPHET.
*  MobunHo ycTpolicTBO, CBbp3aHO KbM Baluata 6e3xnyHa mpexa.

Ctbnka MaTternete mobunHoto npunoxenne My AEG Kitchen v cnegBainTte nHcTpykuunte 3a
1 crnefBaliuTe CTbIKU.
g"’"Ka 3aBbpTeTe KON4eTo, 3a Aa usbepeTe: f
YecToTa 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
MpoTokon IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM
802,11rp./n OFDM
MakcmmanHa moLHoCT EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi mogyn NIU5-50
YecToTeH Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz
MpoTokon LE: DSSS
MakcumanHa MoLHOCT EIRP <4 dBm (2,5 mW)

ObpxaBuTe-uneHkn Ha EC, o6xBaHaTtu oT pasnopenbata Ha Oupektusa 2014/53/EC: benrus,
Bbnrapus, Yexus, Janus, N'epmanus, EctoHus, Upnavaus, Mepums, Vicnadus, @paHuyus,
XbpBatusa, Utanus, Kunbp, INateus, Jlutea, Jllokcembypr, YHrapus, ManTa, Huagepnanaums,
ABcTpus, Monwa, MopTtyranusa, PymbHusi, Cnosexusi, Cnosakusi, ®uHnanaus, Lseums,
Hopgerus, Leenuapusa, O6eamHeHOTO kpancTeo, Typuus.

5.4 CohTyepHM NULieH3n

CogTyepbT B TO3M NMPOAYKT CbAbpXKa KOMMNOHEHTW, KOUTO ca ba3npaHu Ha 6e3nnarteH codTyep 1
TakbB € OTBOpeH kod. AEG 6narogapu 3a npMHoca Ha 06LWHOCTUTE, NPefoCcTaBsALWwm copTyep ¢
OTBOPEH Kof, 1 poboTuka, KbM NpoekTa 3a paspaboTeaHe.

3a [ocTbi A0 Copc KoAa Ha Te3n KOMMOHEHTH OT 6e3nnaTeH codTyep 1 copTyep C OTBOPEH KOA,
YMUTO NULIEH3NOHHM YCNOBUS U3NCKBAT Ny6nvkyBaHe, U 3a Aa BUAUTE UHDOpMaLMsiTa 3a TEXHUTE
MbMHW aBTOPCKW NpaBa 1 NPUNOXUMU NULEH3NOHHK YCoBWS, Monsi, noceTeTe: http://
aerp..opensoftwarerepository.com (nanka NIU5).
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BCEKUWOHEBHA YNOT

PEBA

6. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocTt".

A

6.1 Kak aa HacTpouTte: PyHKLMUM HarpsiBaHe

3anoy4HeTe Aa rortBuTe

Ctbnka 1

Ctbnka 2

N

=

N

C

3apante dyHKUMSA 3a 3aTOMMSHE.

3apanTte TemnepaTtypaTa.

loTBeHe Ha napa

YBepeTe ce, ye ypHaTa e cTyaeHa.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4

( \ ( \ OcTaBeTe npasHa-

Ta cpypHa ga 3a-

rpee npeasapu-

() °C TernHo B NPOAbLI-
xeHue Ha 10 MuHy-
Tu, 3a fga ce obpa-

N3bBepeTe 3yBa Bnara.
HambnHeTe peneda BbB BbTpeLU- dyHkuMsTa Ha | 3apaiite Tem- | [10CTaBeTe A BLB
HOCTTa C YelUMsHa BoAa. 3aTonnsHe Ha nepatyparta. GypHaTa.
napa.

@ MakcumanHaTta BMECTUMOCT Ha peneda BbB BbTpellHocTTa € 250 mn. He nbnHeTe 0THOBO
peneda BbB BbTPELLIHOCTTA N0 BPEME Ha FOTBEHE UNN KoraTo oypHaTa € ropetLa.

Korato rorBeHeTO Ha napa npukKno4u:

Crtbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

KoraTo roTBeHeTO Ha napa MPUKIoYu:

3aBbpTeTe KItoya 3a PyHK- OTBOpeTe BpaTaTa BHMMATEN- YBepeTe ce, Ye pypHaTa e
LMmUTE 3a HarpsiBaHe B U3KIHO- Ho. OcBoGopeHaTa BnaxHOCT cTygeHa. OTcTpaHeTe ocTa-
YeHa no3uuus, 3a Aa usknio- MOXe [a npean3Burka narapsi- TbyHaTa Bofa oT peneda

ynTe dypHaTa.

HUA. BbB BbTPELUHOCTTA.

6.2 dyHKUMM 3a 3aTONNAHE

CtaHAapTHU (pyHKLMM 3a HarpsiBaHe

nnsaHe

®DyHKUMA 3a 3aTO-

MpunoxeHne

)

lopewy Bb3ayx/
BEHTUNUP

3a neyeHe Ha TpW HMBa €4HOBPEMEHHO U 3a CyLLeHe Ha xpaHa. 3agavite
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TpaguLMOHHO neveHe.

YyeHe

TpaAULMOHHO ne-

3a neyveHe Ha TECTEHMN Y MECHU XpaHu Ha eHO HMBO.

G

Hucka BnaxHoct

3a fobaBsiHe Ha BNAXKHOCT MO BPEME Ha roTBeHe. 3a nornyyasaHe Ha npa-
BUMHUA LBST U XpynKaea Kopuyka no BpeMe Ha nedeHe. 3a noseye Coy-
HOCT Npu NpeTonnsHe. 3a KOHCepBYPaHe Ha MMOO0BE U 3eMeHYyLW.

/&)

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3aneveH 6nar.

Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu

DYHKUMA nuua
3a neyeHe Ha cnagkvLLM € XpynKaBa AOMHA YacT 1 3a 3anasBaHe Ha xpa-
HaTa.
HoneH HarpeBaTen
vvv 3a ga ctaHat xpynkasu NonyrotoBUTe XpaHu (Hanp. kKapTodku, kapTodum
* C KOpUYKa Unn NponeTHW pynua).
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsiHe
PDyHkUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHEPrusi MO BPEME Ha roTBEHE.
s 6 KoraTo n3nonssaTte Ta3u pyHKLMSA, TeMnepaTypaTa BbB BbTPELLHOCTTa
n MOXe [ja ce pasnuyasa oT 3ajafeHara. Manonaea ce octatbyHata
eyeHe C Bnax-
HOCT TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe Aa 6bae HamaneHa. 3a noseve
MHOpMaLus BWXTe rnaea ,BcekvaHeBHa ynotpeba”, 3abenexerte: Neve-
He C BNaXHOCT.
vvv 3a 3anuyaHe Ha TbHKU XpaHWU Unu npenuyaHe Ha xnsio.
Tpun
vvv 3a neyeHe Ha ronemu napyeta Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha e4HO HUBO.
Y 3a orpeTeHu 1 3a kadsiBa KOpuyKa.
Typ6o rpun
— 3a pa Bnesete B MentoTo: Momouy npu roteeHe, MNounctBare, HacTporiku.
MeHio

6.3 Benexkun otHocHoO: lleyeHe ¢ BrnaXXHOCT

Tasn yHKkums Gelle M3non3BaHa 3a cnas3BaHe Ha U3MCKBaHUSITa 3a Kiac Ha eHepruinHa
edekTUBHOCT 1 ekoauaaliH cnopen EC 65/2014 n EC 66/2014. TecTtoBe cbrinacHo EN 60350-1.
BpaTata Ha cypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBOPY MO BPEME Ha rOTBEHE, Taka Ye pyHKuMsiTa fa He
ce NpekbCcBa 1 Aa ce rapaHTmpa, Ye pypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hali-BUCOKA eHepruinHa
ePeKTUBHOCT.

KoraTo usnonasate Ta3u yHKLMS, NaMnnykaTa asToMaTM4HO ce uskrouea cres 30 cekyHau.
3a UHCTPYKUMKM 3a roTBeHe BuXTe rnaea ,CbBeTn”, [NeyeHe ¢ BnaxHOCT. 3a 06LUM NpenopbKu
OTHOCHO NeCTEeHe Ha eHeprusi BUXTe rnaea ,EHepruinHa edpexktuBHocT, NecteHe Ha eHeprus.

6.4 Kak ga HactpouTe: lNomoLwy npu roTBeHe

Bcsiko icTue B TOBa NoAMEHIO MMa npenopbynTenHa dyHKuMa 1 Temnepatypa. MoxeTe aa
HacTpouTe Yaca u Temneparyparta no BpeMe Ha rotBeHe.

3a HAKOU ACTUSI MoXe Aa rotBute U cCbC CTeneH'ra, NMpPu KOATO ACTUETO € NpUuroTee-
crnepgHoTo: Ho:
* TepmocoHaa * AnaHrne

« CpepgHo usnevyeHo
*  [lob6pe n3neveHo
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

MomoLy Npu roTBeHe - M3Non3BanTe ro, 3a Aa NPUroTesiTe 6bP30 AaAEHO SICTUE C HAaCTPOM-
KM no noppas6upaHe:

Ctbnka 1 CTbnka 2 CTtbnka 3 CTtbnka 4
x x ) i
E \/\9 1-45 oK

BnesTe B MeHI0TO.

M3b6epeTe MNomoLy
npu rotBeHe. Hatuc-

HeTe OK

M3bepeTe sicTueto.
Hatucrete: OK

MocTaBeTe scTMETO
BbB (pypHara. [o-
TBbPAETE HacTpolika-
Ta.

6.5 NMomouwy, npu roTBeHe ¢ peuenTtu

JlereHpa

TepmocoHaa Hanu4eH. NocTtaBeTe TepMocoHaa B Hali-gebenarta yacT Ha

ACTUETO.

Korato 3agageHata TepmocoHAa TemnepaTtypa e OOCTUrHaTa, cbypHaTa

Ce UBKI4Ba.

Bl >

KonnyectsoTo BoAa 3a

yHKUMsATa 3a napa.

=]

3arpeiiTe npegBapuTesiHO ypHa Npeamw Aa 3arnoyHeTe Ja rotBute.

=

HuBo Ha ckapaTa.

KoraTto dyHKUMsATa NpuKnioYBa, NpoBepeTe Aanu xpaHarta e rotosa.

Actne

Terno

HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu

Bpeme-
TpaeHe

FoBexpo (=
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P1 loBexao ne-
4yeHo, anaH- ~ 40 MUH.
rne
1-1,5kr; .
P2 FoBexgo ne- Hoara - /‘? E 2; TaBa 3a ne4yeHe
YeHo, cpeaHo e6pen|/1Ha # 3anbpXeTe MecoTo 3a HAKOINKO MUHYTU ~ 50 MUH.
N3neyeHo A B ropeLy TuraH. [NoctaBeTe ro BbB yp-
-5cm HaTa.
P3 loBexao ne-
YyeHo, Aob6pe ~ 60 MUH.
n3ne4veHo
P4 Mupxona, 180 -220 rp /? E E 3; neyeHe Ha SICTMETO Ha ~ 15 Mah.
cpenHo usne- napuye; nap- ckapa
ueHa ;eTa c “;3' 3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOINKO MUHYTU
enmHa B ropety, TuraH. NoctaBeTe ro BbB yp-
oM™ HaTa.
P3 Meveno/3any- 1.5-2xr /‘? E 2; neyeHe Ha ICTUETO Ha cKapa ~ 120 muH.
LueHo 3anbpxeTe MecoTo 3a HSKOINKO MUHYTU
rosexno 6(00- B ropeLy, TuraH. [lo6aseTte Te4HocT. No-
HOBHO pebpo, cTaBeTe ro BbB pypHaTa.
FOPEH Kp®br,
nebena cnaHu-
Ha)
P6 MeyeHo ro-
BeXA0
*no, ~ 75 MUH.
anaHrne (6aB-
HO roTBEHE)
P7 MeueHo ro- /7[5 2; raga 3a neuene
Bexno, cpea- | 1-1,5kr; M3nonsgaiite no6ummuTe c1 NoanpaBkut
HO u3ne4eHo napyeta ¢ WM CaMOo COI U MPSICHO CMIISIH Nunep. ~ 85 MUH.
(6aBHo rotee- AeGenvHa 4 | 3anppxeTe MECOTO 3a HSKOMKO MUHYTY
He) -5cm B ropeLy TuraH. MocTaseTe ro BbB dyp-
HaTa.
P8 Me4yeHo ro-
BeXA0, fobpe
n3neyeHo ~ 130 MUH.

(6aBHo roTee-
He)
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P9 dwune,
anaHrne (6aB- ~ 75 MUH.
HO rOTBEHE)
P10 | ®une, cpeaHo ] ) /‘? E 2;j‘aBa 3a neyeHe
U3NEYEHO 0,5-1,5kr; | Wanonssaiite no6rUMUTE CU NOLMPABKA
napyeTa c ~ 90 MVH.
(6aBHO roTBe- Fé WM CaMO COI U MPSICHO CMIISiH NUnep.
He) AebennHa 5 | 3anbpxeTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTH
-6om B ropety, TuraH. NoctaeeTe ro BbB yp-
HaTa.
P11 | ®wune,
nsne4vyeHo
~ 120 MUH.
(6aBHo roTee-
He)
Tenewko &
P12 | Neuero 08-15kr; /? E 2; neyeHe Ha SICTMETO Ha ckapa ~ 80 mun.
Teneuko (Ha- nagqua ¢ 4 V3nonsBaiTe nobumute cv noanpaBku.
np., nneLuka) ‘g“en ennHa [o6aBeTe TeyHOCT. MoKpUTO NeveHo.
Ceucko S @
P13 | MNeueH cBuH- 1.5-2xr /‘? E] 2; neyeHa Ha SICTMETO Ha cKapa ~ 120 muH.
Ck1 Bpar unm Cnepn nonosuHaTta OT BPEMETO 3a roTee-
nnetuka He 06bpHETE MEeCOTO.
P14 | ObpnaHo 1,5-2«r /'?E]Z TaBa 3a neyeHe ~ 215 MUH.
CcBUHCKo LTC V3nonsgaiite nobvmute cv noanpaBku.
Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBe-
He o6bpHeTe MecoTo, 3a Aa Nofy4n pas-
HOMEpPEH 3NaTUCT LBST.
P15 | BoHdwune, 1-1.5kn VLl= 2; neyeHe Ha SCTMETO Ha cKapa ~ 55 MuH.
npsicHo napaera ¢ V3nonsBaite nobumute cv noanpaBku.
nebenvHa 5
-6cm
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yeTa, NPeCHU

/? E| 3; TaBa 3a ne4yeHe

AKO MbPBO MapvHoBaTe NuneLkuTe GyT-
YeTa, 3afaiTe rno-HycKka Temneparypa v
roTeerte no-4bMro.

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P16 | CBuHCcku pe- 2 - 3 Kr; us- E] 3: ALNGOK TMraH 90 MUH.
6pa nonssaure [o6aBeTe Te4YHOCT, 3a Aa NoKpUeTe Ob-
cyposm, HOTO Ha sicTveTo. Crnep nonoBuHaTa oT
CBUMHCK pe- BPEMETO 3a roTBEHE 0ObpHETE MECOTO.
Opa c pebe-
nmHa 2 - 3
cMm
Arnewko @
P17 | Arxewku Gyt 1.5-2kr; /‘? E 2; neyeTe SicTMeTO B TaBa 3a ne- | 130 muH.
C KocT napueta c yeHe
”66%””"'3 7 [obGaBeTe TeuHocT. Cnep nonosuHaTa
-v oM OT BPEMETO 3a roTBEHE 0ObPHETE MECO-
TO.
Mtnye meco &
P18 | Usno nune 1-1,5kr; /0? |E| 2: |M 200 mn; kacepon B Taga ~ 60 MUH.
MpACHO 3a nevyeHe
M3nonseaiite nobumnTe cv nognpasku.
Cnieq nonoBuHaTa OT BPeMEeTO 3a roTee-
He 06bpHETE NUNeTo, 3a Aa Nnony4un pas-
HOMEpPEH 3NaTUCT LiBSAT.
P19 | MonoBwH nu- 0,5-0,8 kr /0? E| 3 - TaBa 3a neyeHe ~ 40 MUH.
ne M3nonseaiite nobummTe cv nognpasku.
P20 | Munewkwn cpe- | 180 - 200 /0? E E] 2: kapecon Ha ckapa ~ 25 MuH.
Hep rp. nap4e M3nonsgarnTe niobrmuTe cvM NOANPaBKu.
3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOINKO MUHYTU
B ropeLy, TuraH.
P21 | MNMunewkwn 6yT- - ~ 30 MuH.
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Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P22 | Natuua, usna 2-3xr VLl= 2; neyeHe Ha SCTMETO Ha ckapa | 100 muth.
V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
MocTaBeTe MecoTo B Cb/ 3a NeYeHe.
Cnep nonosmHaTa oT BpeMeTo 3a roTee-
He o6bpHeTe naTuuara.
P23 | IN'bcka, uana 4 -5«kr /0? E] 2: ALNGOK TUraH ~ 110 MUH.
V3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
MocTaBeTe MecoTo B AbNGOKa TaBa 3a
neueHe. Cnep nosioBuHaTa oT BPEMETO
3a rotBeHe obbpHeTe rbekaTa.
Rpyro
P24 | Pyno ,Crteda- 1 kr /? E| 2: ckapa ~ 60 MUH.
HU V3nonsgaiite nobymmute cv NoanpaBKu.
&> pp6a
P25 | Usana pub6a, 0,5-1«r /? E| 2 : TaBa 3a neveHe ~ 30 MUH.
Ha rpun puba HanbnHeTe pyubaTta ¢ Macno v usnons-
BaliTe NbUMUTE CY NOANPABKM N OUNKK.
P26 | ®wne ot puba - E E 3: kacepon Ha ckapa 20 MUH.
V3nonsBaiite nobymute cv noanpaBku.
Cnapku neumsa | gecepty X7 E3
P27 | Huiskenk ) = 2; %) 28 cm hopma 3a TopTa Ha 90 muH.
cKkapa
P28 ﬂﬁ:b"KOB B E 2; &J 100 - 150 mn; TaBa 3a ne4veHe 60 muh.
KEeWK
P29 | A6bnkos B E 2; chopma 3a nait Ha ckapa 40 MuH.
TapT
P30 | ABwnkos nan - [H2; ) 100 - 150 mn; & 22 cm cpop- | 89 M-
Ma 3a nar Ha ckapa
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Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P31 | BpayHu 2 kr E] 3: ALNGOK TMraH 30 MuH.
P32 | Wokonanosu - (= 2; ) 100 - 150 mn; hopma 3a w- 30 MuH.
MBUHN (1HN Ha ckapa
P33 | Kek c xne6- - E 2: hopma 3a xnsi6 Ha ckapa 50 MUH.
Ha cphopma
3eneHuyun/lapHuTYpH &) ‘E:@ *
P34 | MeyveHwu kap- 1kr E| 2: TaBa 3a neveHe 50 MUH.
Tochu MocTaBeTe Lenu kapTodu ¢ obenkarta B
TaBa 3a NeyeHe.
P35 | Kaprodm c Twr E| 3; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa xap- 35 MuH.
koputka VS 3a NnevyeHe
M3nonsBaiite nobvmute cv noanpaBku.
HapexeTe kapTocuTe Ha nap4eTa.
P36 | Tpunosanu 1-15% | [2]3; rapa 3a neuene c nocrasera xap- | 30 M-
cmeceHu se- VS 3a neveHe
nexdyun M3nonsgaiiTe niobrmnTe cv NnognpasBku.
HapexeTe 3eneHyyuuTe Ha napyeTa.
P37 | KpokeTtm, 3a- 0,5 kr |E| 3: TaBa 3a neyeHe 25 MUH.
MpaseHun ’
P38 | MbpxeHu kap- 0,75 kr = 3: TaBa 3a neyeHe 25 MyH.
Tochu, 3ampa- ’
3eHu
OrpeTteHun, xnsA6 v nuua =g 2h=
P39 | JNasans/Kace- 1-1,5«kr |E| 2; kacepon Ha ckapa 45 MUH.
pon ¢ Hyanu ’
P40 | 3aneuyeHu 1-1,5«r |E| 1: kacepon Ha ckapa 50 MUH.
KapTocum ’
P41 MpscHa nuua, _ E E 2; I&J 100 mMn; TaBa 3a nevyeHe c 15 MUH.
ThHKa rnocTaBeHa XxapTus 3a neyeHe
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

Actune Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu Bpewme-
TpaeHe
P42 | Mpscua nuua, _ E E] 2; &J 100 mn; TaBa 3a ne4yeHe c 25
nebena MUH.
rnocTaBeHa xapTus 3a neyeHe
P43 | Kuw B E 2; TaBa 3a NneyeHe Ha ckapa 45 MrH.
P44 | Barerta/Mab6a- 0,8 kr E E 3: &J 150 Mn: TaBa 3a NeYeHe G 30 MUH.
Ta/Bsn xnA6 rnocTaBeHa xapTus 3a neyeHe
3a 651 xna6 e HeobxoouMmo noeeve Bpe-
Me.
P45 | Bcuuku nbn- 1 kr 45 MVH.

HO3BLPHECTU
3bpHEHU/
pbxeHu/
TbMHM Xns6o-
Be BbB op-
ma 3a xns6

E E 2; lﬁj 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe
nocTaBeHa XxapTus 3a neyeHe / ckapa

7. ®YHKUMUN HA YHACOBHUKA

7.1 ®YHKUMN Ha YaCOBHUKa

DyHKUMA ,,YacoBHUK"

Mpunoxexune

Q

Tanmep. KoraTto TariMepbT NPUKIIOYM Ce YyBa CUrHarn.

STOP

Bpewme 3a rotBeHe. Korato TanMepsT NpUKIOYmM ce YyBa curHan u

byHKUMSITa 32 HarpsiBaHe cnupa.

OTnoxeH CTapT. 3a otnaraHe Ha cTapTa u/unu Kpast Ha roTBEeHeTO.

Bposy. MakcumymbT € 23 4. 1 59 MuH. Tasn dyHKUMSA He BNUsie BbpXy

paboTaTta Ha dypHarTa.

3a ga BkounTe nnu nsknounte bposiy , nsbepete: MeHto, Hactpoii-

KW.
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

7.2 Kak na HacTpouTe: DYHKLUM Ha YaCOBHUKa

Kak aa HacTtpouTe: Yac oT AeHOHoWmMeTo

Crtbnka 1

CTtbnka 2

Ctbnka 3

9

Nl

N

¥,

3a [a npomeHuTe Yaca OT AEHOHOLLMETO,
Brie3Te B MEHIOTO 1 n3bepeTte HacTpoiiku,

Yac oT geHoHoLMeTo.

HacTtpolite YacoBHu-

Haruchere: OK,

Kak ga HacTtpoute: Tanmep

Crtbnka 1

N

U

Ha ekpaHa ce
nokassa:
0:00

Q

\
HatucHerte: O

CTtbnka 2

Nl

Hactponite Tanmep

Hatuchere: OK

TaiimepbT ® 3ano4ysa Ja oTéposiBa BegHara.

Kak na HacTtpoute: Bpeme 3a rorBeHe

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Q)

A

U

M3bepeTe dyHk-
Lua 3a 3aTonnsHe
M HacTpowTe Tem-

nepatypara.

HartucHete Hs-
AN
KOSKO MbTW: O

Ha ekpaHa ce
nokassa:
0:00

STOP

Ctbnka 3

Ctbnka 4

Nl

N

¥,

3apanTte Bpeme-
TO 3a roTBeHe.

Haruchere: OK,

TaiimepbT ® 3anoysa Ja oTbposiBa BegHara.
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KAK OA CE U3MNON3BA NPUHAONEXHOCTW

Kak na HactpouTe: OTNOXeH cTapT

Ctbnka | Ctbnka 2

1

( N/
O‘ N @
N36e-
pete HaTtuche-
yHK- Te HsKoM-
unaTa KO MbTY:
3a 3a- X

Tonns- )

He.

Ha ek-
paHa ce
nokas-
Ba: Ya-
CbT OT
OeHo-
HoLme-
TO
&

CTAPT

Ctbnka CTtbnka 4
3

N
{ Q~ ?
Hactpoii-
Te Bpeme HatucHe-
3a Hava- Te: OK,

no.

Ha ekpa-
Ha ce
nokasaa:

@

cTon

CTbnka CTtbnka
5 6
1

( @

Ha: HaTtuc-
cTpovite HeTe:

Bpeme

3a Kpan. OK.

TaiimepbT ® sanousa [a oT6posiBa CbIMacHO HACTPOEHOTO Bpeme 3a Havaro.

8. KAK OA CE U3MNOJISBA NPUHAONEXHOCTHU

8.1 lNocTtaBsAAHe Ha NPUHAASIEXKHOCTU

MankaTa BanbOHaTHa oTrope yBenuyasa 6e3onacHocTTa. Banb6HaTMHUTE ca Cbluyo Taka
CcpeAcTBa NpoTUB NpeobpbliyaHe. BucokusaT pb6 okono wkada npefoTBpaTtsasa Usnimb3BaHeTo
Ha roTBapcku CbaoBe.

Ckapal/pad:

Bkapavite ckapata Mexay BogadymnTte Ha

onopute n.
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KAK A CE U3MNOJI3BA NMPUHAONEXHOCTU

TaBa 3a ne4yeHe /Abnb6oka TaBa:
HaTtucHeTe TaBaTa mexay BogaduTe Ha
onopaTa Ha ckapaTa.

Ckapal/padcpT, TaBa 3a neyeHe /Abn6oka
TaBa:

Mnb3HeTe TaBaTa Mexay BogayuTe Ha
oropaTa Ha ckapaTta 1 peLueTbyHaTa cka-
pa Ha BoJauuTe oTrope.

8.2 TepmocoHAaa

TepmocoHga- n3MepBa Temreparypara B xpaHaTta.

Tps6Ba Aa ce HAaCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C A

Temnepatypata Ha dypHaTa. TemnepaTypara B CbpLeBUHaTa.

3a makcumanHo AOGPM pe3ynTtaTtu npu roteBeHe:

CbcraBkuTe Tpﬂ6Ba gaca He nsnonsBarite 3a Te4Hn Mo BpemMe Ha rotBeHe TpﬂﬁBa na
CbC CcTaliHa TemMnepartypa. ACTUA. OCTaHe B YnHUuATa.

HauuH Ha usnonseaHe: TepmocoHAaa

Ctbnka | Bkniovete dypHara.
1

Ctbnka | 3apaiite pyHKUMATa Ha 3aTOMMSAHE 1, ako e Heobxoanmo, TemnepartypaTa Ha dypHa-
2 Ta.
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AOOMBbJIHUTEJNTHN ®YHKLUUN

CTbnka BbBepete: TepmocoHaa.
3
Meco, gomalwHu nTuum u puba Kacepona
MocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaa B cpeaa- MocTaBeTe Bbpxa Ha TepMoCcoHAa TOYHO B Cpe-
Ta Ha MecoTo unu pubara, Nno Bb3MOXHOCT B nara Ha kaceporna. TepmocoHaa TpsibBa fa e
Hal-nNnbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye NoHe cTtabunHa no Bpeme Ha neveHe. ManonaeaiTte
3/4 ot TepmocoHaa e BbTpe B ICTUETO. TBbpAa CbCTaBKa, 3a Aa nocturHete edekra. M3-

nonseanTe pbba Ha cbaa 3a neveHe, 3a 4a nog-

npeTe cunrkoHoBaTa ApbXkka Ha TepmocoHaa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He Tpabsa ga goctura
[OBHOTO Ha CbAa 3a neveHe.

Ctbnka | Bkniovete TepmocoHga B rHE340TO OT NpegHaTta cTpaHa Ha doypHaTa.

4 [vcnnesT nokasea TekyllaTa TemnepaTtypa Ha: TepMocoHaa.

g"’""a /P — HaTUCHeTe, 3a Aa 3ajafeTe TemnepaTyparta Ha CeH3opa B CbpLeBMHaTa.

gn,nxa OK - hatucHere, 3a aa noTBbpAUTE.
KoraTo sicTveTo gocTuUrHe HacTpoeHaTta TemnepaTypa, Npo3Byyasa curHan. Vimarte
13bop mMexay ToBa [ia crnpeTe unu Aa NpoAabimKUTe Aa roTBUTE, 3a Aa Ce yBepute, ye
XpaHaTa e gobpe usneyeHa.

Ctbnka M3BageTe xaka Ha TepmocoHaa OT rHe3goTo M M3BageTe ACTMETO OT dypHaTa.

7

A BHUMAHME!
ChbluecTByBa pUCK OT U3rapsiHns, ako TepMOCOHAA Ce HaropeLum.
BHumaBaliiTe, koraTo ro n3saxgaTe oT KOHTakTa 1 ro npemaxasate OT
XpaHaTa.
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OONMBbJNIHUTENHU ®YHKLUUU

9. AONBJIHUTENTHU ®YHKLUIUWN

9.1 3akntouBaHe

Tasu dyHKUMS NpeaoTBpaTABa cryyaiiHa NpoMsiHa Ha paboTaTa Ha dpypHara.

BknitoueTe 1, Korato dpypHaTta paboTu - 3a1a[1€HOTO rOTBEHE NMPOLbIKaBa, KOHTPOIHUAT NaHesn e
3aKMOYEH.

BknitoueTe s, Korato pypHaTa e usknioveHa - gypHata He Moxe fia 6b/ie BKIoYeHa, KOHTPOMHUAT
naHen e 3aKroyeH.

Te, 3a Aa BKIoUMTe pyHKUMATa. | Te, 3a Aa A U3KIoYUTE.
Mpo3ByyaBa curHan.

—!? @OK - HATUCHETE U 3a4pPbX- @OK - HAaTUCHeTe U 3a4pbX-

@ 3x 5 - NpemMunrea, KoraTo 3akn4BaHeTO € BKITH04YEeHO.

9.2 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

Ot cbobpaxeHns 3a 6e3onacHOCT hypHaTa ce U3KNoYBa aBTOMAaTUYHO Crief U3BECTHO BpeMe,
akKo e BKMtoYeHa OyHKLMS 3a 3aTOMNJIsiHe, a HACTPOMKUTE He ca MPOMEHEHU.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHOTO U3KMOYBAHE He AeicTBa Npu crefHuTe yHkumm: OcBeTneHne, TepMocoHaa,
OTnoxeH cTapT.

9.3 Oxnaxpaauw, BeHTunaTop

KoraTo cpypHaTa paboTu, oxnaxaallmMaT BEHTMNATOp ce BKIYBa aBTOMAaTMYHO, 3a Aa
noaabpka NoBbPXHOCTUTE Ha chypHaTa xnagHu. AKo U3KNoumTe hypHaTa, BEHTUNATOpBbT 3a
oxnaxgaHe Moxe Aa Npodbiikv Aa paboTu, AokaTo ypHaTa ce oxnaau.

10. MPEMNOPBHKU U CHLBETU

10.1 NeyeHe ¢ BNaXxXHOCT

3a Haii-gobpu pesyntaTu cnefBaniTe nNpeasnoXkeHusarta B JonHarta tabnuua.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

V3nonsBarite no3numaTa Ha TpeTns pad.

¥ O
N\

(°C) (min)
OrpeTeH ¢ nacta 200 - 220 45 - 55
3aneuyeHun kapTodu 180 - 200 70 -85
Mycaka 170 - 190 70-95
JRERELE] 180 - 200 75-90
KaHenoHu 180 - 200 70 -85
XnebeH nyamHr 190 - 200 55-70
Opwu3oB nyaunHr 170 - 190 45-60
AGBNKOB KeliK ¢ NaHauWLLNaHoBa TopTa (kpbrina 160 - 170 70 - 80
dopma 3a cnagkuium)
Ban xna6 190 - 200 55-70

10.2 Ne4yeHe ¢ BAAXHOCT — NPenopbYUTESNIHU aKcecoapu

M3nonsBarite TbMHW, HeOTpassBaLm donma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpaXaTemnHu CbAoBE.

 ~

Kynuukm 3a
TaBa 3a nuua C1a 3a NeveHe neyexe MeTanHa ocHoBa 3a
conaH
KepamunyeH
TbMeH, HeoTpassBally TbMeH, HeoTpa3ssBall Ma- maTepuan TbMeH, HeoTpassBally
matepwarn Tepuan 8cm matepwvan
28 cm gruameTbp 26 cm gnameTbp anameTsbp, 5 28 cm gruameTbp

Cm BUCOYMHA
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

10.3 Tabnuuu 3a rorBeHe 3a U3NUTBALLN UHCTUTYLIUN.

UHdopmauumsa 3a usnuteaium naboparopumn
ManuteaHus cbrinacHo: EN 60350, IEC 60350.

@I‘IEHEHE HA EOHO HUBO. MNMeyeHe B nnuTKa TaBa

\/f'

@20 cm

He

(°C) (min)

Manguwnanosa TopTa lopely Bb3ayx/ 140 - 150 35-50 2
6e3 masHuHa BEHTUNMP

MaHanwnaHoBa TopTa TpaguumMoHHo nevye- 160 35-50 2
6e3 masHuHa He

A6bnkoB nau, 2 TaBu opeLy Bb3ayx/ 160 60 - 90 2
@20 cm BEHTUIMP

A6bnkoB nawn, 2 TaBn TpaguumoHHo neve- 180 70-90 1

@I‘IE%EHE HA EOHO HUBO. Buckeutu

M3nonsBanTe no3numsaTa Ha TpeTus padr.

XX | I

o=
—]

Tabna, noarpenTe npasHa-
Ta dpypHa

CJ
(°C) (min)

MacneHku / Cnagkvim Ha [opeuy Bb3ayx/BeHTunup | 140 25-40
npbYnLm
MacneHku / Cnagkvm Ha TpaanLMoHHO neyeHe 160 20-30
npbYMLK, NOArpernTe npas-
HaTa dypHa
Manku kerkose 20 6posi/ [opeuy Bb3ayx/BeHTunup | 150 20-35
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

@I’IEHEHE HA EOHO HMBO. Buckeutun

M3nonsBante no3mumsaTa Ha TpeTusi padrT.

>R |

()

(min)

Manku kerikoBe 20 6pos/
Tabna, noarpenTe npasHa-
Ta dypHa

TpagnumMoHHO neveHe

170

20-30

%I‘IEHEHE HA HAKOJIKO HUBA. Bucksutun

\/3/

(°C) (min)
MacneHku / Cnagkuum [opeLy Bb3OyX/BEHTU- 140 25-45 174
Ha nNpbuMUm nvp
Manku kerikoBe 20 6pos/ [opeLy Bb3ayX/BEHTU- 150 23-40 174
Tabna, noarpente npas- nvp
HaTa dypHa
Mangnwnanosa TopTa ["opeLy Bb3ayx/BeHTU- 160 35-50 1/4

6e3 masHuHa

nvp
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PUXU U NOYUCTBAHE

@ELWIHW-IEH revn

3arpeiTe npasHaTa pypHa NnpeaBapUTENHO 3a 5 MUHYTH.

H))
punoBaiTe Ha MakcMMarnHara Temneparypa.

¢ = D e
N =
(min)
Toct pun 1-3 5
[oBexaa nbpxona, oobpHeTe | pun 24 - 30 4
Mo cpefarta Ha BpeMeTo 3a
npUroTBsiHe
& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
11.1 BeneXkKn OTHOCHO NOYUCTBAHETO
< MouuncTeTe nNuUeBaTa YacT Ha hypHaTa C Meka Kbpra ¢ Tonna BoAa v ek npe-

napar 3a noYncTeaHe.

M3nonssanTe nouncTealy, pas3Teop, 3a Aa NoYncTuTe MeTanHuTe noBbPXHOCTU.

Mpenapatun
3a noumncrsa- | [loyncteTe neTHaTa c fiek noYMcTBaLL npenapart.

[MouncTBanTe BbTPELIHOCTTa cnef Beska ynotpeba. HatpynsaHus Ha MasHuHM
U1 Apyru octaTblmM MoraT Aa AoBedat Ao noxap.

Dﬂ 0 z
A

He cbxpaHsiBanTe xpaHaTta BbB dypHaTa 3a noseye oT 20 muHyTw. MoacyLa-

BceknaHeBHa | gojire pypeluHocTTa Ha thypHaTa C Meka Kbpna cref Bcsika yroTpe6a.

ynoTtpe6a
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PUXU U NOYUCTBAHE

MouncTBanTe NprHagnexHocTuTe Ha dpypHaTa cneq BCAKO NOM3BaHe v rv ocTa-
e, BAVTe Aa M3CbXHaT. ManonaBaiite Meka Kbpna ¢ Tonna Bofda W nek noymcTealy,
W npenapat. He nouncTeaiiTe NpMHaANEXHOCTUTE B CbAOMUANHA.
He nouucTteariTe HesanensalmTe akcecoapy ¢ abpasvBHO MOYNCTBALLO Cpea-
AKcecoapn | ;154 yny npegmeTy ¢ ocTpu prBoBe.

11.2 Kak ce nouyncrtBa: BbTpelHa 4yacTt Ha ¢pypHaTa

MouncTeTe peneda Ha BbTPELLUHOCTTA, 3a 4a OTCTPaHWTE OCTaTbLW OT BAPOBUK Cres roTBEHE

c napa.

Crtbnka 1

Crtbnka 3

Hanente: 250 mn 65n oueT B
peneda Ha BbTpeLUHOCTTa Ha
dypHaTa. N3nonsBarite mak-
cumym 6% ouet 6e3 gobaskn. | TW.

OcraBeTe oueTa Aa pa3TBopu
oCTaTbYHUS BapOBWK Ha cTai-
Ha Temnepatypa 3a 30 MuHy-

M3uncrete BBbTPELIHOCTTa C
TONNa BoA4a M MeKa Kbpna.

3a dyHkumATa: Hyucka BnaxHOCT noyncTBanTe dypHaTa Ha Bcekn 5-10 uukbna Ha rotBeHe.

11.3 HauuH Ha oTcTpaHABaHe: HHocauu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa noynctuTe dypHara.

HOCT.
3agbpxalwurte WndTose Ha Te-
neckonu4HUTe Bogayn TpsioBa
ha ca obbpHaTK Hanpea.

Ctbnka M3kntoyeTe cypHaTta 1 nava-
1 KanTe [a U3CTUHE.
Ctbnka | Vagbpnavite npegHaTta yacT Ha {
2 OornopuTe Ha ckapara oT cTpa-
HMYHaTa cTeHa.
Ctbnka | W3gbpnaiite 3agHaTta YacT Ha ] T
3 HOCauuUTe Ha ckapaTta OT CTeHa- 1/"\2_’{1
Ta u A u3Bagere. s 0=
2 — i
Ctbnka | lNocraeeTe HocaunTe Ha ckapa- ‘ £ %Z U—
4 Ta B o6paTHa nocregoearen- I

At

11.4 HauuH Ha usnonssaHe: NMMPoONUTUYHO NoYncTBaHe

MouncTteTe dypHaTa ¢ MMpoNnTUYHO NOYNCTBAHE.
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PUXU U NOYUCTBAHE

/\  BHUMAHME!

Vima puck ot nsrapsHus.

& NPEAYNPEXAOEHUE!

AKO B CbLymsA WKad

“Ma MOHTUpaHW ApYrv ypeau, He rv uarnonasaiire

e[JHOBPEMEHHO C Ta3n yHKUmMA. ToBa MOXe Aa NpuyvHM NoBpeaa Ha dypHaTta.

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMCTBaHE:

MakntoyeTe dypHaTa 1 ns-
YakainTe Aa U3CTUHe.

OTcTpaHeTe BCUYKM akcecoa- MouncTeTe noaa Ha dypHaTa u
PV 1 NOABMXKHMU CKapW. BbTPELLHOTO CTLKIIO Ha BpaTaTta
C Tonsa Boaa, Meka Kbpra u
yMepeH noYncTeaLy npenapar.

nVIpOﬂVITM‘IHO novyumcreaHe

Crenka 1 Bneste B meHioTO: NMounctBaHe rrrr/
Onuusa BpemeTpaeHe
C1 - Jleko nouncteaHe 1h

C2 - HopmanHo nouncteaHe 1h 30 min

C3 - LianoctHo nouncreaHe 3h
Crobnka 2 OK _ HaTUCHeTe, 3a Aa n3bepeTte nNporpamMaTta 3a NoYnCTBaHe.
Crenka 3 OK _ watuchere, 3a [a 3anoyHeTe NoYNCTBaHETO.
Ctbnka 4 Cnep nouncTBaHe 3aBbpTETE KIoYa 3a PYHKUUKUTE 3a 3aTOMMsHE Ha

U3KITYEHa No3nuust.

@ Mo Bpeme Ha no4ncTBaHETO NamnuykaTa Ha q)ypHaTa € U3KI4eHa.

Korato dypHaTa gocTurHe 3agageHata Temnepatypa, Bpatuykata ce 6rnokvpa. [lokaTto Bpatarta

Cce OTKN4KU, aucnnedaT nokassa: a

KoraTto uncreHeTo NPUKNYNn:

MakntoveTe dypHaTa 1 ns-
yakanTe oa U3CTUHE.

M3uncTeTe BbTpELLIHOCTTa C [MpemaxHeTe ocTaTbka OT ObHO-
MeKa Kbpna. TO Ha BbTPELWIHOCTTA.
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PUXU U NOYUCTBAHE

11.5 HanomMHsiHe 3a no4yncTBaHe

®ypHaTta Bu HanomHsA Kora Aa A NoYMcTUTE C MUPOJSIUTUYHO NMOYUCTBAHE.

af wura va ekpaHa 3a 5 cekyHau cneg BCSIKO

roTBeHe.

3a Aa M3KNoYnTe HaNoMHsIHETO, BreaTe B
MeHto n nsbepete Hactpoiku, HanomHsHe 3a
noyncTBaHe.

11.6 Kak ga npemaxHeTe 1 nHctanupare: BpaTtuuka

MoxeTe na OTCTpaHUTE BpataTa U BbTPELUHUTE CTbKINEeHN NaHenu, 3a aa rm no4ncTuTe.
HomepbT Ha CTBKNEHUTE NaHEenNM e pasnuyeH 3a pasnuyHuTe Mogenu.

/\  BHUMAHME!
BpataTta e Texka.

A NPEOYNPEXOEHUE!
[NoaxoxaaliTe ¢ BHUMaHWE, KOraTo NOYMCTBATE CTHKIIOTO, 0OCOBEHO OKOMNO
pbboBeTe Ha NpegHus naHen. CTbKNOTO MOXe Aa Ce CYYNu.

Ctbnka | OTBOpEeTe BpaTtata Ususano.
1
Ctbnka [MoBaurHeTe n HaTucHeTe 3a-
2 KpensawyuTe nocryeta (A) Ha
ABETe NaHTW Ha BpaTuykara.
Ctbnka | 3aTBopeTe BpaTuukaTa Ha pypHaTa A0 MbPBOTO Bb3MOXHO NOMOXEHWE 3a OTBapsiHe
3 (nog vrun ot okono 70°). 3agpbXTe BpaTUyKaTa OT ABETE CTPaHW U S OTCTpaHeTe OT

chypHaTa nog nog bron Harope. MNocTaBeTe BpaTuykaTa C BbHLIHATA CTpaHa Hajony
BbPXY MeKa Kbpra Ha cTabunHa noBbpXHOCT.
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PUXU U NOYUCTBAHE

Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta

4 yacT Ha BpaTtaTa (B) ot aBeTe
" CTPaHu N HaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa oceoboauTte eau-
yeTo.

Ctbnka M3abpnanite pamkarta Ha Bpa-

5 TnykaTa kbm cebe cu, 3a oa s
n3sagute.

Ctbnka | XBaHeTe CTbKIEHWUTE NaHenu

6 B FOPHUSA Kpan eanH no eaunH
1 ' U3BageTe Harope oT BO-
nauute.

Ctbnka | lNMouncTeTe cTbKkNeHUs naHen

7 € BoAa u canyH. BHumartenHo
noAcyLleTe CTbKNeHns na-
Hen. He nouncTBarite cTbkie-
HUTE NaHenu B CbaoMusNHA
MaLLnHa.

Ctbnka | Cnep noynctBaHe M3NbiHETE

8 rOpHWTE CThMKN B o6paTHa
nocriegoBaTeNHOCT.

Ctbnka | [ocTaBeTe MbpBO NO-Maskusi MaHers, Nocre no-rofieMmns 1 BpatuykaTta.

9 YBepeTe ce, Ye CTbKraTa ca NocTaBeHW Ha NPaBUTHUTE MecTa, MHaye NoBbPXHOCTTA
Ha BpaTuukaTa Moxe Aa nperpee.

11.7 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

/\  BHUMAHUE!
OnacHoCT OT TOKOB yAap.
NamnaTa moxe Aa e ropeLya.

I'Ipe.qu Aa CMeHuUTe namnarta:

Ctbnka 1

CTbnka 2

Ctbnka 3

MakntoveTe dypHaTa. M3ua-
KanTe, fokaTo dhypHaTa us-
CTUHE.

MaknoyeTe dypHaTa OT enek-
TpuyeckaTa Mpexa.

[MocTaBeTe napye nnat BbPXY
ABHOTO Ha dypHaTa.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTWU

NopHa namna

Ctbnka 3aBbpTeTe CTbKNEHWA Kanak, 3a aa
—
1 ro usBagure. ﬁp
) k(f /
AN —
Ctbnka | lMouncteTe CTbKEHUs Kanak.
2
Ctbnka | CmeHeTe cTapara KpyluKka C MOAXOAsLLAa HOBa KpyLUKa, YCTONYMBa Ha Temneparypa
3 300°C.
CTbnka MoHTupainTe CTbKNeHNs kanak.
4

12. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

A BHUMAHMUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnuTre, akKo...

3a cnyyauTe, KOUTO NUMNcBaT B Tabnuuarta, Monsi, CBbPXXEeTe Ce C 0TOPU3MPaH CEPBU3.

o=
—

[:] CDypHaTa He ce BKrro4Ba Uinu He 3arpsiea

Mpobnem MpoBepete ganu...

He moxeTe ga aktuBumpare unum pabotute ¢ dypHaTa e NpaBUHO CBbp3aHa KbM €NeKTpo-
dypHara. 3axpaHBaHeTo.

dypHaTa He ce 3aTonns. ABTOMaTUYHOTO M3KMNIOYBaHE € AeaKTUBMPaHO.
dypHaTa He ce 3aTonns. Bpatata Ha chypHaTa e 3aTBopeHa.

dypHaTa He ce 3aTonns. MpennasuTensT He e U3ropsarn.

dypHaTa He ce 3aTonns. 3awwmTaTta 3a geua e uskoyeHa.
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Y
KoMnoHeHTH

Mpobnem

MpoBepeTe panu...

Jlamnunykata e nsknoveHa.

[MeyeHe ¢ BNaXHOCT - € BKNIOYEHa.

Ilamnuykata He paboTtu.

Ilamnunykata e nsropsina.

TepmocoHnaa He paboTu.

LLlencenbT Ha TepMocoHAa € U3LANo BKapaH B
rHe3noTo.

@ KopoBe 3a rpeluka

Ha gucnnes ce nokasBa...

MpoBepeTte panu...

Err C2 M3BaguxTe wencena Ha TepMocoHaa OT rHe-
3g0T0.

Err C3 BpataTta Ha chypHaTa e 3aTBOpeHa Unm 3akno-
YyarkaTa He e nospefeHa.

Err F102 BpataTta Ha cbypHaTa e 3aTBOpeHa.

Err F102 3aknoyankarta Ha BpaTtaTa He e NnoBpeaeHa.

00:00 VMmalle npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3afaii-

T€ 4ac OT AeHOHOoWHMeTOo.

AKO OMCNNenT nokassa KOA C rpeLuka, KOMTO He e yrnoMeHaT B HacTosilaTta Tabnuua, naknoveTte
npeanasuTens v crief ToBa ro BKMIOYETe HAHOBO, 3a [1a pectapTuparte dypHarta. AKo KOObT C
rpeLuka ce nosiBu OTHOBO, OGbpPHETE Ce KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

2

MouncrtBaHe

Mpo6nem

MpoBepeTe Aanu...

BopaaTa 13TM4a OT BbTPELIHOTO OTAENEHME.

Mma npekarieHo MHOro Boa BbB BbTPELLUHOTO
oTaenexHve.
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EHEPMMNHA EOEKTUBHOCT

12.2 laHHM 3a o6cnyxBaHe

AKO He MOXeTe ia HamepuTe peLleHre Ha npobnema camu, 06 bpHETE Ce KbM TbproBeLa cu
UM KbM YMbIIHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTHP.

[aHHuTe, HeobXoaMMKM 3a CEPBU3HNSA LIEHTBP, Ca NOCOYEHN Ha Tabenkarta ¢ AaHHW. Tasu
Tabernka ce HaMUpa BbpXY NpeaHaTa paMka Ha BbTpPELLHOCTTa Ha dypHaTa. He oTcTpaHsiBaiite
TabenkaTa ¢ JaHHW OT BbTPELUHOCTTa Ha hypHaTa.

lMpenopbyBamMe BY Aa 3anuvweTe AaHHUTE TYK:

Mogen (MOD.)

Homep Ha npopykt (PNC)

CepuieH Homep (SN)

13. EHEPTMMHA E®QEKTUBHOCT

13.1 NMpoaykroBa nHdopmauma u NMpoaykroB MH(popMaLMOHEH

nuer*

VMe Ha gocTaBumk

AEG

VpeHTndukayma Ha mogena

BPE558370M 944188511
BPK558370M 944188512

MHaekc Ha eHepruiHa edeKkTUBHOCT

81.2

Knac Ha eHepruiiHa edekTMBHOCT

A+

KoHcymauwmst Ha eHeprus cbC cTaH4apTHO HaToBapBaHe,
KOHBEHLIMOHAMNEH PeXum

1.09 kWh/umkbn

KOHcymaum| Ha eHeprua cbC CTaH4apTHO HaToBapBaHe,
3acuneH BeHTUNaunoHeH pexum

0.69 kWh/uukbn

Bpoii kyxuHn

TONMAMHEH N3TOYHMK

EnektpuyecTtso

Cwuna Ha 3Byka

711

Tun Ha ypHaTa

dypHa 3a BrpaxxgaHe
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CTPYKTYPA HA MEHIOTO

BPE558370M 35.0 kg
Maca

BPK558370M 35.0 kg

*3a Esponevickus cbto3 cbrnacHo Pernamentu (EC) 65/2014 n 66/2014.

3a Peny6nuka Benapyc cernacHo STB 2478 — 2017, MNpunoxexune G; STB 2477 — 2017, AHekcun
AnB.

3a YkpaiiHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa epekTMBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 — ButoBu enekTpuyecku ypeam 3a roteeHe — Yact 1: Famu, dypHW, napHu ypHu
rpunose — MeToau 3a uU3MepBaHe Ha NPOM3BOAUTENHOCTTA.

13.2 EHeprocnecTaBalia

@ dypHaTa cbabpxa hYHKLMM, KOUTO BY MO3BOJISIBAT Aa CNecTsiBaTe eHeprus npu
eXXeJHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, 4e BpaTaTta Ha pypHaTa e 3aTBOpeHa, koraTto dpypHaTa paboTu. He otBapsinte
BpaTaTta Ha pypHaTa TBbpAe YecTo no BpemMe Ha roTeeHe. [NogabpxanTte ynnbTHEHUETO Ha
BpaTaTta 4YnCTO U ce yBepeTe, Ye e Aobpe hukcnpaHo B CBOATA NO3MLUS.

M3nonaBaiTe meTanHu rotBapcku CboBe, 3a Aa NofobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

Korato e Bb3MOXHO, He 3arpsiBaniTe npeasapuTenHo dypHarta, npean rotBeHe.

Korato npuroTBsATe HAKOSMKO SCTUSA HAaBEAHDBX, CBEXAalTe NHTepBaniTe Mmexay rotBeHeTo UM
00 MVHUMYM.

FoTBeHe c BeHTUNaTop

[Mpy Bb3MOXHOCT nsnonasante yHKUUNTE 3a rOTBEHE C BEHTUnaTop, 3a Aa nectute
erneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

BeHTunatopbT M namnuykata npoabikaeat Aa pabotart. Korato usknioumTe dypHara,
ANcnnesaT nokasesa octarbyHaTta TonnuHa. MoxeTe aa nanonssaTe Ta3u TONMAMHa, 3a Aa
ObpXUTE XpaHaTa Tonna.

Korato npogbmkuTenHocTTa Ha rotBeHe e no-ronsma ot 30 MUHYTW, HamaneTe
Temnepatyparta Ha dypHaTta 4o MyuHuMyM 3 — 10 MUHYTU Npean Kpasi Ha rOTBEHETO.
OcTaTbyHaTa TonnvMHa BbTpe BbB hypHaTa e Npoabiku Aa roTBu.

M3nonsBaliTe octaTbyHaTa TONNMHA, 3a Aa 3aTonnaTe ApYyru XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

MN3bepeTe Hait-HMUCKaTa Bb3MOXHa TeMrepaTypHa HacTpoiika, 3a fa U3nonaearte octaTbyHaTa
TONNMHa 1 Aa nogabpXaTte AcTusiTa Tonnu. VIHAMKaTopbT 3a ocTaTbyHa TONMHA Unn
Temnepatypa ce nosiBaBa Ha gucnnes.

FoTBeHe ¢ U3KntoYeHa naMmnuyka

M3knoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha rotBeHe. Bknousarite 8 camo, Korato umaTte Hyxga oT
Hesl.

MeyeHe ¢ BNaxHocT

DyHKUMSA, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha eHeprus No Bpeme Ha rotBeHe.

Korato nsnonssarte Tasu yHKUWs, NamnaTta aBTOMaTu4Ho ce uaknoysa cnef 30 cekyHau.
Moxe ga BknunTe namnuykaTa OTHOBO, HO TOBA AENCTBME e HaMarnun 04akBaHOTO
eHeprocnecTsaBaHe.
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CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14.1 MeHi0

(' —

— - n3beperte, 3a ga Bnesete B MeHto.

MeHto cTpykTypa

LY
MomoLy Npu roTBeHe /f'

MouncteaHe rrrr/

Hactporiku @

Ctbnka 1 CTbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
(’ e e
| H | H | e
=& oK 01-015 oK
Hactporite

N3bepete Me-

MoTBbpAETE Ha-

M3bepeTe Ha-

MoTBbpAETE Ha-

CTOMHOCTTa n

Ht0, HacTtporiku. cTpovikaTa. cTpowikaTa. cTpowikaTa. oK
HaTucHeTe .
HacTpowku
01 Yac ot geHoHowmeTo MpomsiHa 02 ApKocCT Ha ekpaHa 1-5
03 3ByK Ha ByToHUTE 1 - Bunn 04 Cwuna Ha 3ByK. cur- 1-4
2 - Wpak Han
3 - N3knto-
YeH 3BYK
05 Tepmoconga Oen- 1 - Anapma 06 Bposuy Bkn. / N3kn.
cTBMe n cTon
2 - Anapma
o7 OcBeTneHne Bkn. / N3kn. 08 Bbp3o HarpsiBaHe Bkn. / N3kn.
09 HanomHsHe 3a noun- Bkn. / N3kn. 010 | Wi-Fi Bkn. / N3kn.
cTBaHe
011 | ABTO AMCTaHLMOHHO Bkn. / N3kn. 012 | 3abpassiHe Ha Mpe- Ha/He

nencrtene

XaTta
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Hactpowku
013 | Oemo pexum AKTVBMpAaLL 014 | CodryepHa Bepcusi MpoBepka
kon: 2468
015 | 3aHynsBaHe Ha Ha- Oa/He
cTpovikute

15. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQOA

VA%
Peuuknupaite matepuanuTe cbc cumaona Lo, MocTaBsanTe onakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHepW 3a peLuknmpaHeTo M. [NlomorHeTe 3a onas3BaHeTO Ha OKonHaTta cpefa v
YOBELLIKOTO 3[paBe, KakTo U 3a PeLUKNINPaHETO Ha OTNaabLUu OT ENEKTPUYECKM U ENEKTPOHHN
ypean. He na3xsbpnsiTe ypeauTe, 03Ha4yeHn cbe cumaonal E 3aegHo ¢ butoBaTa cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHMA NYHKT 3a peLunKknMpaHe unm ce oobpHeTe KbM Ballata obLuHcka
cnyxb6a.
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SADRZAJ

ZA SAVRSENE REZULTATE

Hvala vam na odabiru ovog AEG proizvoda. Proizveli smo ga tako da dugo godina
besprijekorno radi, primjenom inovativnih tehnologija koje olak§avaju Zivot - funkcije koje
mozda necete pronaci kod obi¢nih uredaja. Odvojite nekoliko minuta na Citanje kako biste iz
njega izvukli ono najbolje.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rijeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.aeg.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registeraeg.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.aeg.com/shop

@O@

AEG Za viSe recepata, savjeta i rjeSavanje problema preuzmite aplikaciju My AEG Kitchen.
wh #  Available on the A\, GETITON
@& App Store - Google Play
KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliedeé¢e podatke: Model, PNC (part number
code - broj¢ana Sifra dijela), serijski broj.

Podaci se mogu nacéi na nazivnoj plocici.

VAN Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekologke informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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INFORMACIJE O SIGURNOSTI

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s My AEG
Kitchen.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Drzite djecu i kuéne ljubimce podalje od
uredaja dok radi ili tijekom hladenja. Dostupni dijelovi
postaju vrudi tijekom uporabe.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati CiS¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

. Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je kabel napajanja osteéen, proizvodac, ovlasteni
servisni centar ili slicno kvalificirana osoba mora ga
zamijeniti kako bi se izbjegla opasnost od strujnog udara.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje provjerite je li uredaj
iskljuCen kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pazite da ne dodirujete grijace.
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SIGURNOSNE UPUTE

Prilikom vadenija ili stavljanja pribora ili posuda obavezno
koristite rukavice.

Upotrebljavaijte isklju€ivo sondu za pe€enje mesa koja je
preporu¢ena za ovaj uredaj.

Za skidanje vodilica plitica najprije povucite prednji dio
vodilice, a zatim straznji dio dalje od bocnih stijenki. Vodilice
polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za Cis¢enje uredaja ne upotrebljavajte uredaje za parno
Ciscenje.

Nemojte koristiti agresivna abrazivna sredstva za CiS¢enje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje stakla na vratima
pecnice jer mogu ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do
loma stakla.

Visak prolivenih teku¢ina mora se ukloniti prije pirolitickog
Ciséenja. Izvadite sve dijelove iz pecnice.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENUJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite o$teéeni uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporucene s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za ru¢ku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.
Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li se vrata pecnice bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.

Minimalna visina ormaric¢a (minimalna visina orma- 578 (600) mm
ria ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 594 mm
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Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 567 mm
Ugradna dubina uredaja 546 mm
Dubina s otvorenim vratima 1027 mm
Minimalna veli¢ina ventilacijskog otvora. Otvor 560 x 20 mm
smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjeSten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4 x 25 mm

2.2 Elektri¢ni priklju¢ak

/N UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

» Svako povezivanje s elektriécnom mrezom treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

» Provjerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektri¢nim vrijednostima
mreznog napajanja.

+ Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i produzne kabele.

+ Pazite da ne ostetite utikac i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektri¢ni kabel, to
mora izvrsiti ovlasteni servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pri¢vrS¢ena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

» Utikac kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrsetku postavljanja. Provjerite postoji li
nakon montaze pristup utikacu.

» Ako je uticnica labava, nemoijte prikljucivati utikac.

» Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikag.

« Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

+ Elektricna instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucéuje isklju¢ivanje uredaja iz
elektricne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.
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» Vrata uredaja do kraja zatvorite prije prikljucivanja utikaca u uti¢nicu napajanja.
» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

» Ovaj uredaj namijenjen je isklju¢ivo uporabi u kuéanstvu (u zatvorenom).

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

+ Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne Kkoristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrSinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjesavinu
alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.

* Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oStecenja uredaja.

» Da biste sprijecili osteéenje ili promjenu boje emajla:
— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.
— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutra$njosti uredaja.
— ne stavljajte vodu izravno u vrucéi uredaj.
— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrsSetka kuhanja.
— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika nema utjecaj na performanse uredaja.

» Koristite duboku pliticu za vlazne kolace. Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.

» Ovaj uredaj namijenjen je isklju€ivo za kuhanje. Ne smije se Koristiti u druge svrhe, na
primjer za grijanje prostorije.

» Uvijek kuhajte s zatvorenim vratima pecnice.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve plo€e i uzrokovati naknadna
oStecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iSéenje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oStecenja uredaja.

» Prije odrzavanja uredaj iskljuCite a utikaC izvucite iz uticnice mreznog napajanja.
» Provjerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuéa staklenih ploca.
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Staklene ploce vrata odmah zamijenite kada su o$tec¢ene. Obratite se ovlaStenom servisnom
centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teska!

Uredaj redovito ocistite kako biste sprijecili propadanje materijala povrsine.

Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.
Ako Koristite rasprsivac za CiS¢enje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.

2.5 Potrebno je ¢is¢enje

/I UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog isparavanja (dim) u piroliti€kom nacinu
rada.

Prije uklju€enja funkcije Piroliticko samociséenje ili Prva Uporaba, iz unutrasnjosti pe¢nice
izvadite:

— sve prekomjerne ostatke hrane, ostatke/naslage ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuéi police, bo¢ne vodilice itd. isporuene s uredajem) te

posebno sve neprijanjajuc¢e posude, plitice, pladnjeve, pribor itd.

Pazljivo procitajte sve upute za piroliticko CiS¢enje.

Zadrzite djecu daleko od uredaja dok piroliticko CiScenje djeluje.

Uredaj postane vrué, a kroz prednje ventilacijske otvore izlazi vruéi zrak.

Piroliticko CiScenje je operacija s visokom temperaturom koja moze uzrokovati otpustanje
dima od ostataka jela i konstrukcijskih materijala, te se strogo preporucuje:

— omoguciti dobru ventilaciju tijekom i nakon svakog pirolitickog Cis¢enja.

— omogucéiti dobru ventilaciju tijekom i nakon prve upotrebe na maksimalnoj temperaturi.
Za razliku od ljudi, neke ptice i gmazovi mogu biti iznimno osjetljivi na moguce dimove koji
se javljaju tijekom postupka ¢iSéenja svih pirolitickih pe¢nica.

— Kuéni ljubimci (osobito ptice) ne smiju biti u blizini pe¢nice tijekom i nakon pirolitickog

CiScenje i prvog koriStenja na maksimalnoj temperaturi u dobro prozratenom podrucju.

Mali kuéni ljubimci takoder mogu biti vrlo osjetljivi na lokalne promjene u temperaturi u blizini
pirolitickih pec¢nica kada je program pirolitickog samociS¢enja u radu.

Neprianjajuce povrSine na posudama, tavama. pliticama, priboru, itd., moze ostetiti visoka
temperatura pirolitiCkog CiS¢enja u pirolitickim pe¢nicama, a moze biti i izvor Stetnih plinova
niske razine.

Opisani dimovi koji se ispustaju iz pirolitickih pec¢nica / od ostataka kuhanja nisu Stetni za
ljude djecu, ili osobe s kroni¢nim oboljenjima.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

A UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.

Sto se tice zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u kuéanstvu.
Koristite samo zarulje s istim specifikacijama.

2.7 Usluga

Za popravak uredaja kontaktirajte ovlasteni servis.
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» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.8 Odlaganje

A UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.

» |IskopcCajte uredaj iz napajanja.
» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.
» Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje djece ili ku¢nih ljubimaca u uredaju.

3. OPIS PROIZVODA

3.1 Opéi pregled

Ri7;

&

7AIAN
BA & Haﬁl

El Upravijacka ploca

H Regulator funkcija peénice
H Zaslon

B Upravljacki okretni gumb
E Uticnica za senzor za hranu
[ Toplinski element

Zarulja

B Ventilator

E] Nosac polica, uklonjiv

] Udublienje u unutrasnjosti
]l PoloZaji polica

52/648



KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI PECNICU

3.2 Dodatna oprema

MrezZa za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pecCenje.

Peka¢ za pecivo
Za torte i biskvite.

Duboka plitica za rostilj/przenje
Za przenje i peCenije ili kao tava za skupljanje
masnoce.

Senzor za hranu
Za mjerenje temperature unutar hrane.

Teleskopske vodilice
Za lak$e umetanje i uklanjanje plitica i mreze za
pecenje.

4. KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI PECNICU
4.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite tipku. Tipka se izvlaci.
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4.2 Upravljacka ploc¢a

Polja senzora na upravljackoj ploci Pritisnite Okre:1a|:grregu-
-0 e
' \
> Osvi- (
© § jetlje- Vli
) Brzo za- nje Senzor za OK
Tajmer - ;
grijavanje unu- hranu
tras-
njosti

Odaberite funkciju peénice i ukljucite pe¢nicu.

Okrenite regulator funkcija pe¢nice u iskljuéeni polozZaj i iskljucite pe¢nicu.

. ,))

Kad je regulator za funkcije pecnice u polozaju
HE'Z 3'—{ isklju¢eno, zaslon prelazi u stanje pripravnosti.

Q)
(g

Kad kuhate, na zaslonu se prikazuje pode$ena
1o0m° , "
l—l Bl_l temperatura, sat i ostale dostupne opcije.

o> Zaslon s maksimalnim brojem postavljenih
. SAe > funkcija.
5®Eu-ﬁ5-auuug :

QRTw ¥ o &

Indikatori zaslona

& 3% o & »
Blokiranje Pomoc¢ pri kuha- Ciscenje Postavke Brzo zagrijavanje
nju

Pokazatelji

tajmera: Q Q @ @

STOP
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Wi-Fi pokazatelj - bljeska kad peénica moze biti Daljinski rad indikator - pe¢nicom se mo-
spojena na Wi-Fi. Ze upravljati daljinski.
= =
- [>]
Wi-Fi veza je ukljucena. Daljinski rad je ukljucen.

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme.

Pokazatelj kuhanja na pari ({D)

Senzor za hranu indikator Vol

5. PRIJE PRVE UPORABE

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

5.1 Pocetno CiS¢enje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje prazne pecnice i podesite vrijeme:

g

e, =% (
Z >\
g 00:00

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

5.2 Pocetno predgrijavanje

55

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pecnicu.

1. korak | lzvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pe¢nice.
2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E]

Pustite pe¢nicu da radi 1 sat.
3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .

Pustite peénicu da radi 15 minuta.
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55

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pecnicu.

@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se
prostorija prozracuje.

5.3 Beziéna veza ®

Za povezivanje pecnice trebate:
* Bezi¢nu mrezu s internetskom vezom.

* Mobilni uredaj spojen na vasu bezi€nu mrezu.

1. korak | Preuzmite mobilnu aplikaciju My AEG Kitchen i slijedite upute za sljedece korake.
2. korak Okrenite okretni gumb za odabir: f
Frekvencija 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokol IEEE 802,11b DSSS, IEEE 802,11 a/n OFDM
802,11g/n OFDM
Maksimalna snaga EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi modul NIU5-50

Bluetooth frekvencija 2400 - 2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Maksimalna snaga EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Zemlje Clanice EU obuhvacene odredbom Direktive 2014/53/EU: Belgija, Bugarska, Ceska,
Danska, Njemacka, Estonija, Irska, Grcka, Spanjolska, Francuska, Hrvatska, Italija, Cipar,
Latvija, Litva, Luksemburg, Madarska, Malta, Nizozemska, Austrija, Poljska, Portugal,
Rumunjska, Slovenija, Slovacka , Finska, Svedska, Norveska, Svicarska, Ujedinjeno
Kraljevstvo, Turska.
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5.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente koje se temelje na besplatnom i softveru otvorenog
koda. AEG sa zahvalno$¢u prima na znanje doprinos zajednica otvorenog softvera i robotike raz-
vojnom projektu.

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i softverskih komponenti otvorenog koda ¢iji uvjeti licen-
ciranja zahtijevaju objavljivanje, i da biste vidjeli njihove potpune informacije o autorskim pravima i
primjenjive uvjete licence, posjetite: http://aeg.opensoftwarerepository.com (mapa NIU5).

6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Kako postaviti: Funkcije pecnice

Pocetak kuhanja

1. korak Korak 2

{ @@ (

(i C

Postavite funkciju zagrijavanja. Postavite temperaturu.

Kuhanje na pari

Provjerite je li pecnica hladna.

Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak
N
Prethodno zagrijte
praznu pecnicu 10
&) °C min kako bi se
stvorila vlaga.

Stavite hranu u

Podesite parnu ) pecnicu.
- o Postavite tem-
funkciju peéni-

peraturu.
ce.

Udubinu u unutrasnjosti pec¢nice napu-
nite vodom iz slavine.
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Kuhanje na pari

@ Maksimalni kapacitet udubine u unutrasnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja ili dok je pe¢nica
jo$ vruéa ne nadopunjavajte udubinu u unutrasnjosti.

Kada se zavrsi kuhanje na pari:

Korak 1 2. korak Korak 3
Okrenite okretni gumb za TR
- . . - . « Provjerite je li pe¢nica hlad-
funkcije pecnice u polozaj is- Pazljivo otvorite vrata. Ispustena : ..
- e i . . . na. Iz udubine u unutrasnjo-
klju¢eno za isklju¢ivanje pec- vlaga moze izazvati opekline. ; .
nice sti uklonite preostalu vodu.

6.2 Funkcije peénice

Standardne funkcije pecnice

Funkcija pe¢nice Aplikacija
Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za susenje hrane. Podesi-
@ te temperaturu 20 - 40 °C niZze nego za Tradicionalno pecenje.
Vruéi zrak
—_— Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.

Tradicionalno pe-

¢enje
(n) Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da biste dobili pravu boju i hrska-
\I/ vu koricu tijekom pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgrijavanja. Za kon-

. ~ zerviranje voca i povrca.
Niska vlaznost ) P

@ Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Funkcija za pizzu

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Doniji grija¢
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Funkcija pe¢nice Aplikacija
vvv Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
i proljetnih rolada).

Zamrznuta hrana

I_ Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
‘Y stite ovu funkciju, temperatura u unutrasnjosti moze se razlikovati od po-
— stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanjiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

Vlazno pecenje

1

Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

Rostilj

Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

<4

Turbo rostilj

Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Ciééenje, Postavke.

1)

Izbornik

6.3 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pecnica
radi s najviSom moguéom energetskom ucinkovito$¢u.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 s.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savijeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetske ucinkovitost", Usteda energije.

6.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju i temperaturu. Mozete podesiti
vrijeme i temperaturu tijekom kuhanja.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: Stupanj na kojem se jelo kuha:

» Senzor za hranu » Slabo pe¢eno
* Srednje peceno
* Dobro pe¢eno
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Pomo¢ pri kuhanju - upotrijebite za brzu pripremu jela sa zadanim postavkama:

Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak
) x x i
E \/\9 1-45 OK

Udite u izbornik.

Odaberite Pomoc pri
kuhanju. Pritisnite

oK.

Odaberite jelo. Pritis-
nite OK.

Stavite jelo u pecnicu.
Potvrdite postavku.

6.5 Pomo¢ pri kuhanju s receptima

Legenda

Senzor za hranu dostupno. Stavite Senzor za hranu u najdeblji dio posu-

de.

Kad se postigne podeSena Senzor za hranu temperatura, pec¢nica se is-

kljuGuje.

Bl

Koli¢ina vode za parnu funkciju.

=

Prethodno zagrijte pe¢nicu prije pocetka kuhanja.

=

Razina police.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Vrijeme
trajanja

Govedina €

60/648




SVAKODNEVNA UPORABA

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P1 Govede pece-
nje, slabo pe- ~ 40 min
c¢eno
P2 Govede pece- | 1-15kg; 4 VA= P? pekaé za pecivo '
nje, srednje -5cm, de- | Meso prite nekoliko minuta na vruéoj ta- |~ 50 min
peceno beli komadi | vij. Stavite u peénicu.
P3 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 60 min
c¢eno
P4 Odrez_ak, . 180-220g /? E E 3; jelo pe¢eno na mrezi za ~ 15 min
srednje pe€en | po komadu; pegenje
:(rlgke debe- Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
eocm vi. Stavite u peénicu.
PS G_oved_e_ pece- 1.5-2kg /'? E] 2; jelo pe¢eno na mrezi za pe- ~ 120 min
nje / pirjano Eenje
(glav__nokrebrlg, Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
gornji okrugtt vi. Dodajte tekucinu. Stavite u pecnicu.
odrezak, debeli
but)
P6 Govede pece-
rvue, slabo pe- ~ 75 min
¢eno (sporo
pecenje)
P7 | Govede pece- | 7Bz perae zapecivo
nje, srednje 1-15kg;4 | Koristite svoje omiliene zaéine ili jedno- _
pedeno (sporo | 5cm, de- | stavno samo sol i svjeZe mljeveni papar. ~ 85 min
pecenje) beli komadi | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u pecnicu.
P8 Govede pece-
nje, dobro pe- ~ 130 min

¢eno (sporo
pecenje)
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P9 Filet, slabo
pecen (sporo ~ 75 min
pecenje)
- ] /‘? E‘ 2; pekac za pecivo
P10 | Filet, srednje | 0,5-1,5kg; | Koristite svoje omiliene zagine ili jedno- '
pecen (sporo S-6cmde- | stavno samo sol i svjeze mijeveni papar. ~ 90 min
pecenje) beli komadi | Meso przite nekoliko minuta na vruéoj ta-
vi. Stavite u peénicu.
P11 Filet, pecen
(sporo pece- ~ 120 min
nje)
Teletina @
P12 | Telece pece- 0,8-1,5kg; /) E| 2; jelo peéeno na mrezi za pe- ~ 80 min
nje (npr. plec- 4 cm debeli &enje ’
ka) komadi Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte
tekuéinu. Pecenje pokriveno.
Svinjetina @ @
P13 P_e(':fena svi- . 1.5-2kg /? E 2;jelo pe€eno na mrezi za pece- ~ 120 min
njetina, vrat ili nje
plecka Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
P14 | Trgana svinje- 1,5-2kg /? E| 2: pekaé za pecivo ~ 215 min
tinaLTC Koristite svoje omiljene zac¢ine. Meso
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.
P15 Pef:%nica, 1-15kg; 5 /P E 2; jelo peceno na mrezi za pe- ~ 55 min
svjeza - 6 cm debe- &enje
li komadi Koristite svoje omiljene zacine.
P16 | Svinjska re- 2-3kg; E 3: duboka tava 90 min
brica upotruegne:a Dodaijte tekucinu tako da pokrije dno po-
S|r0)[/e,k B sude. Meso okrenite nakon polovice vre-
cm tanke mena kuhanja.
svinjske re-
brice
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Vrijeme
trajanja

Janjetina @

P17

Janjeéi but s
kosti

1,5-2kg; 7
-9 cm debe-
li komadi

/‘? E| 2; jelo pe€eno na pekacu za pe-
civo

Dodaijte tekuc¢inu. Meso okrenite nakon
polovice vremena kuhanja.

~ 130 min

Perad &

P18

Cijelo pile

1-1,5kg;
svjeze

/‘? E| 2; &J 200 ml; slozenac na pe-

kacu za pecivo

Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja da se ujednaceno zapece.

~ 60 min

P19

Polovica pile-
ta

0,5-0,8kg

/'? E| 3 ; peka¢ za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine.

~ 40 min

P20

Pile¢a prsa

180-200g
po komadu

/P E E] 2; sloZzenac na mrezi za pe-
cenje

Koristite svoje omiljene zacine. Meso pr-
zite nekoliko minuta na vrucoj tavi.

~ 25 min

P21

Pilec¢i batak,
svjezi

/? E| 3; pekac za pecivo

Ako ste pile¢e batake prvo marinirali,
podesite nizu temperaturu i kuhajte ih
duze.

~ 30 min

P22

Patka, cijela

2-3kg

/‘? E] 2; jelo pe¢eno na mrezi za pe-
cenje

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na posudu za pecenje. Patku okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

~ 100 min

P23

Guska, cijela

4-5kg

/‘? E] 2; duboka tava

Koristite svoje omiljene zacine. Stavite
meso na duboki pekaé¢ za pecivo. Gusku
okrenite nakon polovice vremena kuha-
nja.

~ 110 min

Ostalo
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P24 | Mesna struca 1kg /) E] 2: mreza za peenje ~ 60 min
Koristite svoje omiljene zacine.
&~ Riba
P25 | Cijelariba,na | 0,5-1kg po /) E] 2 : pekaé za pecivo ~ 30 min
rostilju ribi Ribu napunite maslacem i upotrijebite
svoje omiljene zacine i zacinsko bilje.
P26 | Riblji filet - (][] 3; siozenac na mresi za pegenje 20 min
Koristite svoje omiljene zacine.
slatko pecivo / deserti % 2
P27 | Torta od sira . E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi 90 min
za pecenje
P28 | Torta od jabu- ) = 2; 144 100 - 150 m; pekac za peci- 60 min
ka vo
P29 I:rt od jabu- - = 2; kalup za pitu na mrezi za peéenje 40 min
P30 | Pita od jabuka - B2l 100- 150 mi; D 22 cmkalup | 8O MIN
za pitu na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg =) 3 duboka tava 30 min
lagiéi (tzv. ’
brownies)
P32 °°';;?'a!d"i - (= 2: ) 100 - 150 mi; pekag za muffine | 30 Min
muttini na mrezi za pecenje
P33 | Kola¢ Struca - 50 min

E 2; kalup za Strucu na mrezi za pece-
nje

Povrée / prilozi o Eﬁg *
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P34 P_et_':eni krum- 1kg E] 2: pekaé za pecivo 50 min
piri Stavite cijele krumpire s korom na pekac
za pecivo.
P35 | Kroketi ke (2] 3. pekac za pecivo oblozen papirom 35 min
za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Krumpir
rezani na komadice.
P36 _Gl:ilovano mi' 1-15kg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom 30 min
jesano povrcée za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Narezite
povrée na komadice.
P37 | Kroketi, smrz- 0,5 kg E| 3. pekaé za pecivo 25 min
nuti ’
P38 Pommes., 0,75 kg E 3: pekaé za pecivo 25 min
smrznuti
Gratini, kruh i pizza © & &
P39 | Slozenac la- 1-1.5kg E 2; slozenac na mrezi za pecenje 45 min
sagna / rezan-
ci
P40 | Zapeceni 1-15kg | [=]1: slozenac na mreszi za peéenje 50 min
krumpir
P41 :’iz;a svjeza, _ E E| 2; &J 100 ml; peka¢ za pecivo 15 min
anka oblozen papirom za pecenje
P42 :izbze: svjeza, _ E E 2; E"J 100 ml; peka€ za pecivo 25 min
ebela oblozen papirom za pecenje
P43 | Quiche B E 2; kalup za pecenje na mrezi za pe- 45 min
cenje
P44 | Baguette / 0.8kg [E E 3; lﬁj 150 ml; pekaé za pecivo 30 min

ciabatta / bije-
li kruh

obloZzen papirom za pecenje
Potrebno je visSe vremena za bijeli kruh.
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FUNKCIJE SATA

raz / crni kruh
sve zitarice u
kalupu za
kruh

za pecenje

oblozen papirom za pe€enje / mrezom

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema Vrijeme
trajanja
P45 | Sve zitarice / 1 kg [5][=] 2: ) 150 ml; pekag za pecivo 45 min

7. FUNKCIJE SATA

7.1 Funkcije sata

Funkcija sata

Aplikacija

Q

Zvucni alarm. Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal.

STOP

Vrijeme kuhanja. Po isteku tajmera oglaSava se zvuéni signal i funkcija

pecnice se zaustavlja.

Vrijeme odgode. Za odgodu pocetka i/ ili na kraju kuhanja.

Tajmer prema gore. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjece

na rad pecnice.

Za ukljucivanje i isklju€ivanje Tajmer prema gore odaberite: Izbornik,

Postavke.

7.2 Kako postaviti:

Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

rite postavke,

Korak 1 2. korak Korak 3
1,
Za promjenu sata, udite u |§:torn|k i odabe- Postavite sat. pritisnite: OK
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NACIN KORISTENJA: PRIBOR

Kako podesiti: Zvuéni alarm

1. korak 2. korak Korak 3
NP Na zaslonu N NV
1k se prikazuje: ( ) R~
0:00
pritisnite: (. Postavite Zvuéni alarm Pritisnite: OK.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
Korak 1 Korak 2 3. korak 4. korak
N N
( \ -N- Na zaslonu se ( A\ -N-
@ prikazuje: C%
0:00
. . STOP
Od?b.erlt.e fun{(culu Pritisnite nekoli- Postavite vrije- oK
pecnice 1 postavi- (N ; Pritisnite: .
te temperaturu. ko puta: O me kuhanja.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme odgode
Korak Korak 2 3. korak 4. korak 5. korak | 6. korak
1
Na za- Na za-
N V2 1 1
( \ Nz slonu ( \ “E slonu se ( \ “E
se pri- prikazu-
kazuje: je:
sat .
Odabe- Pritisni @ PO- @ ZAU- | postavi-
rite risnite | CETAK | Postavite | prifgnite: | STAVI | g ume | Pritisni-
funkciju | nekoliko vrijeme
b J b OK. me zavr- | tg: OK
pecni- puta: O pocetka. Setka
ce. '

@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.
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8. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

8.1 Umetanje dodataka

Mala udubljenja na vrhu povec¢avaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprjeCava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca po-
lice .

Pekac za pecivo /Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /Du-
boka plitica:

Gurnite peka¢ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pecenje na
vodilicama iznad.

:

=

\

\Wagy

8.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu- mjeri temperaturu unutar hrane.
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NACIN KORISTENJA: PRIBOR

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C M

Temperatura pecnice. Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj

Ne koristite za tekuca jela.
temperaturi.

Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak | Ukljucite pe¢nicu.

2. korak | Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak | Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu SloZenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediste me-
sa ili ribe, u najdeblji dio, ako je moguce. Po-
brinite se da su najmanje 3/4 Senzor za hra-
nu unutar jela.

Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u srediste
sloZzenca. Senzor za hranu trebao bi tijekom ku-
hanja biti stabiliziran na jednom mjestu. Kako bi-
ste to postigli, upotrijebite ¢vrsti sastojak. Rubom

posude za pecenje poduprite silikonsku rucku
Senzor za hranu. Vrh Senzor za hranu ne smije

dodirivati dno posude za pecenje.

4. korak | UkopcCajte Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.

Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.
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DODATNE FUNKCIJE

5. korak

/'? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak

OK. pritisnite za potvrdu.
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglasava se signal. MozZete odluciti zau-
staviti ili nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

7. korak | Uklonite utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice i izvadite jelo iz pecnice.

A UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opeklina jer Senzor za hranu postaje vru¢. Budi-
te pazljivi kad iskop&avate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite
iz hrane.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehotiénu promjenu funkcije pecnice.

Ukljucite je kad pecnica radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite je kad je peénica isklju¢ena - peénica se ne moze ukljuciti, upravljacka ploca je blokirana.

5

MoK

QDOK - pritisnite i drzite za uk-
ljucivanje funkcije.
Cuje se zvucni signal.

@OK - pritisnite i drzite za is-
kljucivanje.

@ 3x EI - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.

9.2 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga pecnica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C)

@ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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SAVJETI

(°C)

@ (h)

250 - maksimum

3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti, Senzor za hranu,

Vrijeme odgode.

9.3 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje automatski se ukljuuje da ohladi povrSine pec¢nice.
Ako iskljucite pecnicu, ventilator za hladenje moze nastaviti s radom dok se pecnica ne ohladi.

10. SAVJETI

10.1 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.

Koristite treéi polozaj police u pecnici.

¥ O
N\

(°C) (min)
Zapecena tjestenina 200 - 220 45-55
Zapeceni krumpir 180 - 200 70 -85
Musaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Caneloni 180 - 200 70 -85
Puding od kruha 190 - 200 55-70
Puding od rize 170 - 190 45 - 60
Torta od jabuka, od mijeSanog biskvita (okrugli 160 - 170 70 -80
kalup za kolace)
Bijeli kruh 190 - 200 55-70

10.2 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci
Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle

boje i reflektiraju¢eg posuda.
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 ~

Ramekin po-
Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci Keramlka Tamni, nereflektirajuci
- : Promjer 8 cm, :
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

10.3 Tablice pec€enja za ispitne ustanove

Informacije za ustanove za testiranje

Testovi prema: EN 60350, IEC 60350.

%PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Peéenje u kalupima

P = O |k
N =
(°C) (min)

Bezmasni biskvit Vruéi zrak 140 - 150 35-50 2
Bezmasni biskvit Tradicionalno pece- 160 35-50 2

nje
Pita od jabuka, 2 kalupa Vruéi zrak 160 60 - 90 2
@20 cm
Pita od jabuka, 2 kalupa Tradicionalno pece- 180 70-90 1
@20 cm nje
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%PECENJE NA JEDNOJ RAZINI. Keksi

Koristite treci polozaj police u pecnici.

XX | [

= D
(°C) (min)

Prhko tijesto / Pruti¢i od tije- | Vruéi zrak 140 25-40
sta
Prhko tijesto / Pruti¢i od tije- | Tradicionalno pecenje 160 20-30
sta, prethodno zagrijte praz-
nu peénicu
Mali kolaci, 20 po plitici, Vrudi zrak 150 20-35
prethodno zagrijte praznu
pecnicu
Mali kolaci, 20 po plitici, Tradicionalno pecenje 170 20-30
prethodno zagrijte praznu
pecnicu

%PECENJE NA VISE RAZINA. Keksi

%

(°C) (min)
Prhko tijesto / Pruti¢i od Vruéi zrak 140 25-45 1/4
tijesta
Mali kolaci, 20 po plitici, Vruéi zrak 150 23-40 1/4
prethodno zagrijte praznu
pecnicu
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 35-50 1/4

73/648




CISCENJE | ODRZAVANJE

ROSTILJ

| — |
Praznu pecnicu prethodno zagrijte 5 minuta.

H))
Rostilj na maksimalnoj postavci temperature.

%

O I

(min)
Tost Rostilj 1-3 5
Govedi odrezak, okrenite na Rostilj 24 - 30 4

drugu stranu nakon proteka
polovice vremena

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

11.1 Napomene o ¢is¢enju

<

Sredstva za
CiS¢enje

Prednju stranu pec¢nice ocistite mekom krpom namocenom u mlaku vodu i bla-
gim deterdzentom.

Za ¢isc¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iSéenje.

Mrlje ocistite blagim deterdZzentom.

[

Svakodnevna
uporaba

Unutra$njost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

Ne Euvajte hranu u pecnici dulje od 20 minuta. Nakon svake uporabe osusite
unutrasnjost mekanom krpom.
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oy Nakon svake upotrebe o istite svu dodatnu opremu i pustite da se osusi. Kori-
/_"/ stite meku krpu namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u pe-
Z24 | rilici posuda.
Dodatna Ne gistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za
oprema Giscenje ili predmeta s ostrim rubovima.

11.2 Kako odistiti: Udubljenje u unutrasnjosti

Odistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s parom.

Korak 1 2. korak Korak 3
Ulijte: 250 ml alkoholnog octa Ostavite ocat 30 minuta na Unutrasnjost ocistite toplom
u udubljenje u unutradnjosti. sobnoj temperaturi da otopi vodom i mekanom krpom.
Koristite najviSe 6%-ni ocat naslage kamenca.
bez ikakvih dodataka.

Za funkciju: Niska vlaznost ocistite pec¢nicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

11.3 Kako ukloniti: Nosaci police
Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite nosace police.

1. korak | Iskljucite pecnicu i pricekajte da
se ohladi.

2. korak | Predniji dio nosaca police povu-
cite dalje od bocne stijenke.

3. korak | Straznji dio nosaca police povu- | T
cite s bo&ne stijenke i uklonite 1/ ‘ _—— -
ga. ; O f—"

2 a

4. korak | Nosace police vratite na mjesto %1 U
obrnutim redoslijedom. I
Zatike za drzanje na sklopivim @,%H; ‘ % (
vodilicama morate usmijeriti pre- S

ma naprijed.

11.4 Nacin upotrebe: Piroliticko ¢iSéenje

Odistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.
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A UPOZORENJE!
Postoji rizik od opek

lina.

& OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati ostecenje pecnice.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Izvadite sav pribor iz peénice i
uklonjive nosace polica.

Ocistite dno pecnice i unutrasnje
staklo vrata toplom vodom, me-
kom krpom i blagim deterdzen-

tom.
Piroliticko ciSéenje
1. korak Udite u izbornik: Ciséenje e
Opcija Trajanje
C1 - Lagano Cidc¢enje 1h
C2 - Normalno ciSéenje 1h 30 min
C3 - Temeljito ¢iSéenje 3h
2. korak OK _ pritisnite za odabir programa za ¢iScenje.
3. korak OK _ pritisnite za pocCetak €iScenja.
4. korak Nakon ¢isc¢enja regulator funkcija peénice okrenite u polozaj iskljuce-
no.

@ Tijekom CiS¢enja svjetlo pecnice je isklju¢eno.

zaslonu se prikazuje: E

Kada je pecnica na postavljenoj temperaturi, vrata se zaklju€avaju. Dok se vrata ne otklju¢aju, na

Kada cisc¢enje zavrsi:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Unutra$njost ocistite mekanom
krpom.

S dna unutrasnjosti uklonite
ostatke.
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11.5 Podsjetnik Za Ciséenje

Pecénica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitickim ¢iS¢enjem.

rm/ bljeska na zaslonu 5 sek. nakon svakog ku-

hanja.

Za iskljuCivanje podsjetnika unesite Izbornik i
odaberite Postavke, Podsjetnik Za CiSc¢enje.

11.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Mozete ukloniti vrata i unutrasnje staklene ploce kako biste ih ocistili. Broj staklenih ploca
razli¢it je za razliite modele.

A UPOZORENJE!
Vrata su teska.

A OPREZ!
Pazljivo rukujte staklom, posebno oko rubova prednje plo¢e. Staklo se moze
razbiti.

1. korak | Potpuno otvorite vrata.

2. korak | Podignite i pritisnite stezne
poluge (A) na dvjema Sarka-
ma vrata.

3. korak | Vrata pecnice zatvorite do prvog otvorenog polozaja (priblizno pod kutom od 70°).
Vrata drzite s obje strane i povucite ih od pecnice i pod kutom prema gore. Stavite
vrata s vanjskom stranom prema dolje na meku krpu na stabilnu povrSinu.

4. korak | Uhvatite oblogu vrata (B) na
gornjem rubu vrata s dvije
strane i pritisnite prema unu-
tra kako biste oslobodili kop-
éu.

5. korak | Povucite oblogu vrata prema
naprijed kako biste je uklonili.

6. korak | Drzite staklene ploce vrata za

gornji rub jedan po jedan i po-
vucite ih prema gore iz vodili-
ce.

77/648



RJESAVANJE PROBLEMA

7. korak | Ocistite staklenu ploc¢u vodom
i sapunicom. Pazljivo osusite
staklenu plocu. Staklene plo-
¢e ne perite u perilici posuda.

8. korak | Nakon ¢iSc¢enja gore opisane
korake obavite obrnutim redo-
slijedom.

9. korak | Najprije umetnite manju plocu, zatim vecu i vrata.
Provjerite jesu li stakla umetnuta u ispravnom polozaju jer se u protivnom povrsina
vrata moze pregrijati.

11.7 Kako zamijeniti: Zarulju

/N UPOZORENJE!
Opasnost od elektrinog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak
Iskljucite pecnicu. Pri¢ekajte Iskljucite pecnicu iz elektri¢- Na dno unutra$njosti peénice
dok se pecnica ne ohladi. nog napajanja. stavite krpu.

Gornja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac zarulje i
skinite ga.

\ = 7

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite zarulju odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.

12. RIESAVANJE PROBLEMA

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.
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RJESAVANJE PROBLEMA

12.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki sluc¢aj koji nije ukljuéen u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

.
i Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem

Provjerite ako ...

Ne mozete ukljuciti ili koristiti pecnicu.

Pecénica je ispravno spojena na elektri¢no na-
pajanje.

Pecénica se ne zagrijava.

Automatsko iskljucivanje je iskljuceno.

Pecnica se ne zagrijava.

Vrata pecnice su zatvorena.

Pecnica se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Pecénica se ne zagrijava.

Isklju€ena je funkcija roditeljska zastita.

Y
Komponente

Problem

Provjerite ako ...

Svijetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svijetilika ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u
uti¢nicu.

@ Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provjerite ako ...

Err C2 Izvukli ste utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice.

Err C3 Vrata pecnice su zatvorena ili blokada vrata ni-
je slomljena.

Err F102 Vrata pecnice su zatvorena.
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@ Sifre pogreski

Err F102

Blokada vrata nije slomljena.

00:00

Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigurac i ponov-
no ukljucite pe¢nicu. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

5

Ciséenje

Problem

Provjerite ako ...

Voda curi iz udubljenja u unutradnjosti.

PreviSe je vode u udubini unutrasnjosti pecni-
ce.

12.2 Servisni podaci

Ako sami ne mozete pronaci rieSenje problema, obratite se vasem zastupniku iliovlastenom

servisu.

Podaci potrebni za servis nalaze se na nazivnoj plo€ici. Nazivna plo€ica nalazi se na prednjem
okviru unutrasnjosti pec¢nice. Ne vadite nazivnu ploc€icu iz unutrasnjosti pecnice.

Preporucujemo da podatke zapiSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Podaci o proizvodu i List s podacima o proizvodu*

Naziv dobavljaca

AEG

Identifikacija modela

BPE558370M 944188511
BPK558370M 944188512
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Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+
PotroSnja energije sa standardnim optere¢enjem, kon- 1.09 kWh/ciklusu

vencionalni nadin rada

Potro$nja energije sa standardnim opterecenjem, rad s 0.69 kWh/ciklusu
ventilatorom

Broj prostora za pecenje 1

Izvor topline Elektri¢na struja
Zapremnina 711

Vrsta pecnice Ugradbena pecnica

BPE558370M 35.0 kg

Masa
BPK558370M 35.0 kg

* Za Europsku uniju prema EU Uredbama 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Prilozi A i B.
Za Ukrajinu prema 568/32020.

Klasa energetske ucinkovitosti nije primjenjiva u Rusiji.

EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i
rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

13.2 Usteda energije

@ Pecnica sadrzi znaCajke koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom
svakodnevnog kuhanja.

Uvjerite se da su vrata pecnice zatvorena dok pecnica radi. Tijekom kuhanja ne otvarajte vrata
pecnice pre€esto. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro pri¢vr§éena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte pecnicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pecenja budu sto
krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite pe¢nicu, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.
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Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu pecnice na minimum. Preostala toplina unutar pec¢nice nastavit ¢e kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu moguéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanje s isklju¢enim svjetlom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. UkljuCite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljuciti, ali to ¢e smanijiti oCekivanu ustedu energije.

14. STRUKTURA IZBORNIKA

14.1 I1zbornik

QN - |
— - odaberite za ulazak u Izbornik.

Izbornik struktura

Pomoc¢ pri kuhanju ¥ Ciséenje rrrr/ Postavke @
Korak 1 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
1, N,

( \ AL ‘ AL
= OK 01-015 OK

Podesite vrijed-

Odaberite Izbor- | Potvrdite postav- Odaberite po- Potvrdite postav- nost i pritisnite.
nik, Postavke. ku. stavke. ku. oK
Postavke
o1 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5
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Postavke
03 Tonovi tipki 1 - Zvuéni 04 Glasnoca zujalice 1-4
signal
2 - Klik
3 - Zvuk is-
kljuc¢en
05 Senzor za hranu Rad- 1-Alarmi 06 Tajmer prema gore Ukljuceno / Is-
nja zaustavlja- klju¢eno
nje
2 - Alarm
o7 Osvijetljenje unutras- Ukljuceno / 08 Brzo zagrijavanje Ukljuceno / Is-
njosti Iskljuceno klju¢eno
09 Podsjetnik Za Ciééenje | Ukljugeno / 010 | Wi-Fi Ukljuceno / Is-
Iskljuceno klju¢eno
O11 | Automatski daljinski Ukljuceno / 012 | Zaboravi mrezu Da/Ne
rad Iskljuceno
013 | Demo nacin rada Aktivacijska 014 | Verzija softvera Provjera
Sifra: 2468
015 | Resetiraj sve postavke | Da/Ne

15. BRIGA ZA OKOLIS

aY%
Reciklirajte materijale sa simbolom 0. AmbalaZu za recikliranje odloZite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektricnih i

elektronickih uredaja. Uredaje oznacene simbolom i ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.

Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho let,
vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadriuji Zivot, a vybavili funkcemi,
které u obycejnych spotiebicll nespi$ nenajdete. Aby vam slouzil co nejlépe, staci vénovat par

minut ¢teni.
Navstivte nase webové stranky:

na:
www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

@O@

Zaregistrujte svUj spotiebic a ziskejte lepsi servis:

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas

spotrebic:

www.aeg.com/shop
AEG Stahnéte si aplikaci My AEG Kitchen, kde naleznete dal$i recepty, rady a pokyny pro
i odstrariovani potizi.

#2  Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach ziskate

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici

udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.
Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

& Varovani / Dllezité bezpecénostni informace
(® vgeobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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BEZPECNOSTNI INFORMACE

1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pfistupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem a mobilnimi zafizenimi
s My AEG Kitchen.

- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Je-li spotiebié& v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zvifatim, aby se k ni
priblizovaly. PFistupné ¢asti se pfi pouziti zahfivaji na
vysokou teplotu.

- Je-li spotrebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotrebi€¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotfebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

- Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoba s

podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k
urazu.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

VAROVANI: Pfed vymé&nou Zarovky se nejprve presvéddéte,
ze je spotrebi¢ vypnuty, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

VAROVAN:I: Spotiebié a jeho dostupné éasti se mohou
béhem pouzivani zahrat na vysokou teplotu. Nedotykejte se
topnych ¢lankau.

Pfi vkladani i vyjimani pfisluSenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte predni a
poté zadni konec drazek na rosty od stény trouby. Drazky
rostu instalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové
Skrabky k cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pred pyrolytickym CiSténim je nutné odstranit nadmeérné
zbytky jidel. Vyjméte z trouby v8echno pfisluSenstvi.

2. BEZPECNOSTNi POKYNY

2.1 Instalace

A VAROVAN:I!

Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrante vesSkery obalovy material.

Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani nepouziveijte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebi¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je téZky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a vhodném misté, které spliuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebi¢t a nabytku.

Pred instalaci spotfebiCe ovéfte, zda se dvitka trouby oteviraji bez omezeni.

Spotfebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.
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Minimalni vyska skFinky (minimalni vyska skinky 578 (600) mm
pod pracovni deskou)

Sitka skiifiky 560 mm
Hloubka skfiriky 550 (550) mm
VySka predni ¢asti spotrebice 594 mm
Vyska zadni ¢asti spotfebice 576 mm
Sitka predni &asti spotiebice 595 mm
Sitka zadni Gasti spotiebice 559 mm
Hloubka spotrebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebice 546 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1027 mm
Minimalni velikost ventilaéniho otvoru. Otvor umi- 560 x 20 mm
stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4 x 25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikafem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku souhlasi s parametry elektrické sité.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastrcku. Jestlize potfebujete
privodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stredisko.
Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebice nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.
Ochrana pred Urazem elektrickym proudem u Zivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroju.
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Sitovou zastréku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicl spotrebice. Toto izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

PFed zapojenim sitové zastréky do sitové zasuvky zcela zaviete dvirka spotfebice.
Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrckou a napajecim kabelem.

2.3 Pouzijte

/N VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

Tento spotiebic je ur€en pouze k domacimu (vnitfnimu) pouziti.

Neménte technické parametry spotrebice.

Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.

Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Mdze uniknout horky
vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvifka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

Dvitka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smés alkoholu a vzduchu.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotrebice jiskry ani otevieny oheri.

Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé pfedméty nebo
pfedméty nasaklé hoflavinami.

Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné predméty pfimo na dno spotfebice.

Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na dno vnitfku spotfebice.

Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotiebice.

Po dokonceni pfipravy jidla nenechavejte ve spotiebici vihké talife ani jidlo.

PFi vkladani nebo vyjimani prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaiji vliv na vykon
spotrebice.

Pfi pe€eni viaénych mouénikd pouzijte hluboky plech. Ovocné §tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

Spotrebic je uréen vyhradné pro pfipravu jidel. Nesmi byt pouzivan k jinym Géeldm,
napfiklad k vytapéni mistnosti.

Vzdy pecte se zavienymi dvirky trouby.
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Je-li spotfebic instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotiebi¢ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k nardstu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotfebi¢, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo poskozeni spotiebice.

PFed ¢isténim nebo udrzbou spotfebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

Presvédcte se, Ze spotfebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.
Poskozené sklenéné panely okamzité vyménte. Kontaktujte autorizované servisni stredisko.
PFi snimani dvifek spotfebie budte opatrni. Dvirka jsou tézka!

Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostfedky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

Pouzijete-li sprej do trouby, Fidte se bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

2.5 Pyrolytické cisténi

A VAROVANiI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko poranéni / pozaru / chemickych emisi (vypart).

PFed pouzitim samocistici pyrolytické funkce nebo funkce prvniho pouziti z vnitfku trouby
odstrafite nasledujici:

— jakékoliv zbytky ¢i nanosy jidla, oleji ¢i tuku.

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vcetné rostl, bocnich kolejnic¢ek, apod. dodanych spolu
se spotfebi¢em), obzvlasté pak hrnce, panve a jiné nacini s nepfilnavym povrchem.

Peclivé si proctéte vSechny pokyny ohledné pyrolytického Cisténi.

Drzte déti z dosahu spotrebice béhem chodu pyrolytického Cisténi.

V pribéhu této funkce bude spotrebi¢ velmi horky a z pfednich vétracich otvort bude
vychazet horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces, pfi kterém se diky vysokym teplotam mohou uvolfiovat vypary
ze zbytkd potravin ¢i konstrukénich material(i, a zakaznikim se proto ddrazné doporucuje
nasleduijici:

— béhem kazdého pyrolytického Cisténi a po jeho dokonceni zajistit dobré vétrani.

— béhem prvniho pouziti pfi maximalni teploté a po jeho dokonc&eni zajistit dobré vétrani.
Na rozdil od lidi mohou byt néktefi plazi ¢i ptaci velmi citlivi na vypary, k jejichZ tvorbé mize
dochazet béhem Cgisticiho procesu u vSech pyrolytickych trub.

— Béhem chodu pyrolytického €isténi odstrante z blizkosti trouby vSechna domaci zvirata
(obzvlasté ptactvo) a maximalni teplotu Cisténi poprvé pouzijte v dobfe vétraném
prostoru.

Mala domaci zvifata mohou byt také velmi citliva na mistni zmény teploty, ke kterym
dochazi béhem samocisticiho pyrolytického programu v blizkosti vSech pyrolytickych trub.
PFi vysokoteplotnim pyrolytickém ¢isténi muze u vSech pyrolytickych trub dojit k poSkozeni
nepfilnavého povrchu hrncl, panvi, plechd, nacini apod. a mize také vést ke tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub / zbytky jidel nejsou dle jejich popisu $kodlivé pro
Cloveéka, déti nebo osoby se zdravotnimi problémy.
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2.6 Vnitini osvétleni

/\  VAROVANiI!
Nebezpeci Urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotrebiCi a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace ¢&i vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou uréeny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.7 Obsluha

* Pro opravu spotfebice se obratte na autorizované servisni stfedisko.
» Pouzivejte vyhradné originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

A VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

» Odpojte spotrebi¢ od elektrické sité.
+ Odriznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikvidujte jej.
» Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotfebici.
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3. POPIS SPOTREBICE

3.1 Celkovy pohled

n Bg
! I‘O 1 I‘O
e B
BN

(3Bl
_®*’/ |.E
\¢ —

El Oviadaci panel

H Voli¢ pecicich funkci
Displej

B Ovladaé

H Zasuvka pro pecici sondu
@ Topné téleso

Osvétleni

B Ventilator

Bl Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
] Viis vnitiku trouby

i Polohy miizky

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.
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JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.

Pecici sonda
Slouzi k méfeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plechu a
tvarovaného rostu.

4. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

4.1 Zasunovaci ovladace
Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovlada¢. Ovladac se vysune.

4.2 Ovladaci panel

Senzorova tladitka ovladaciho panelu Stisknéte Otoctge?‘:/Iada-
> A N \
© LR o, n| o)
= N Rychlé Osve- . OK
Casovac oy ! Pecdici sonda
zahrati tleni
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JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

Senzorova tlacitka ovladaciho panelu

Otocte ovlada-

Stisknéte N
cem

K zapnuti trouby zvolte pecici funkci.

Troubu vypnete oto¢enim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto.

)
o
(]
£

Kdyz je ovladac pecicich funkci v poloze vy-
pnuto, displej se pfepne do pohotovostniho re-
zimu.

[vD)
o
L
4
=
o

PFi peCeni se na displeji zobrazuje nastavena
teplota, denni ¢as a dal$i dostupné funkce.

Displej s maximalnim poctem nastavenych

-‘-n-o))nzuo ,.
dDL funkci

Ukazatele na displeji

&) s ol B »
Zamek Podporované Cisténi Nastaveni Rychlé zahrati
Vareni
Ukazatele -
casovace: Q STOP (/ @

WiFi ukazatel - blika, kdyz Ize troubu pfipojit k Wi-
Fi.

Ukazatel Dalkové ovladani — troubu Ize
ovladat na dalku.

-

PFipojeni k siti WiFi je zapnuté.

vD)

Dalkové ovladani je zapnuté.

Stavova lista — pro teplotu nebo cas.
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Ukazatel peceni v pare (ﬂ)
Peéici sonda kontrolka Vol

5. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

5.1 Prvni

cisténi

Pred prvnim pouzitim vyc€istéte prazdnou troubu a nastavte ¢as:

=

: = Ny
\"e, =)
=

Z 00:00

Nastavte &as. Stisknéte tlagitko OK.

5.2 Prvni predehriati
Pfred prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.
Krok 1 Z trouby odstrante veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.
Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci @
Nechte troubu pracovat jednu hodinu.
Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci .
Nechte troubu pracovat 15 minut.
@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

5.3 Bezdratové pripojeni =

K pfipojeni trouby potfebujete:
» Bezdratova sit' s pfipojenim k internetu.
* Mobilni zafizeni pfipojené k vasi bezdratove siti.

Krok 1

Stahnéte si mobilni aplikaci My AEG Kitchen a v dal$ich krocich se fidte pokyny.
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Krok 2 Otocenim ovladace zvolte: f

Frekvence 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz

5470-5725 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Maximalni vykon EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Modul Wi-Fi NIU5-50

Frekvence Bluetooth 2400-2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Maximalni vykon EIRP <4 dBm (2,5 mW)

(:Jlenské staty EU, na které se vztahuji ustanoveni smérnice 2014/53/EU: Belgie, Bulharsko,
Ceska republika, Dansko, Némecko, Estonsko, Irsko, Recko, Spanélsko, Francie, Chorvatsko,
Itélie, Kypr, LotySsko, Litva, Lucembursko, Madarsko, Malta, Nizozemsko, Rakousko, Polsko,
Portugalsko, Rumunsko, Slovinsko, Slovensko, Finsko, Svédsko, Norsko, Svycarsko, Velka
Britanie, Turecko.

5.4 Softwarové licence

Software tohoto produktu obsahuje soucasti zalozené na bezplatném softwaru a softwaru z ote-
vieného zdroje. Spole¢nost AEG potvrzuje pfinos otevieného softwaru a robotickych komunit do
projektu vyvoje.

Chcete-li ziskat pristup ke zdrojovému kédu téchto bezplatnych softwarovych souéasti a softwaro-
vych soucasti z otevieného zdroje, jejichz licencni podminky vyzaduji publikovani, a prohlédnout
si veSkeré informace o autorském pravu a pfislusné licenéni podminky, navstivte: http://aeg.open-
softwarerepository.com (slozka NIU5).

6. DENNIi POUZiIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.
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6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Zahajeni vareni

Krok 1

Krok 2

N

B

N

C

Nastavte pecici funkci.

Nastavte teplotu.

Peceni v pare

Presvédcte se, Ze je trouba chladna.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
@ QN { QN Predehfejte prazd-
nou troubu po do-
bu 10 minut k vy-
0O,
) C tvoFeni vihkosti.

Vlozte jidlo do trou-

Naplrte vlis vnitrku trouby vodou z ko-

houtku.

Nastavte parni
pecici funkci.

Nastavte te-
plotu.

by.

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby je 250 ml. Neplnte vlis vnitfku trouby vodou béhem pece-

ni, nebo kdyz je trouba horka.

Po dokonéeni peceni v pare:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Troubu vypnete otocenim
ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto.

Opatrné otevrete dvirka. Uvol-
néna vihkost mize zpUsobit po-
paleniny.

Presvédcte se, ze je trouba
chladna. Odstrante zbyvajici
vodu z vlisu vnitiku trouby.

6.2 Pecici funkce
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Standardni pecici funkce

Pecici funkce

Pouziti

)

Pravy horky
vzduch

K peceni jidel na tfech urovnich sou¢asné a k suseni potravin. Nastavte
teplotu 0 20-40 °C nizSi nez pro Horni/spodni ohfev.

Horni/spodni
ohrev

K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

Nizka vihkost

K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani spravné barvy a kfupavé klrky
béhem peceni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném ohrevu. K za-
vafovani ovoce Ci zeleniny.

Pizza

K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavé-
ho korpusu.

Spodni ohiev

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.

*

Mrazené potraviny

K ptipravé polotovart do kiupava (napf. hranolek, americkych brambor
nebo jarnich zavitku).

<]

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi pe€eni. Pfi pouziti této funkce se
teplota ve vnittku trouby mGze lisit od nastavené teploty. Je vyuZito zbyt-
kové teplo. Mize dojit ke sniZzeni tepelného vykonu. DalSi informace nale-

Vlhvkzydnz:"ko- znete v kapitole ,Denni pouzivani®, Poznamky: VIhky horkovzduch.
vvv Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
vov K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
Y zapékani a peceni dozlatova.
Turbo gril
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Pecici funkce Pouziti
_6 Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Cisténi, Nastaveni.
Nabidka

6.3 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni energetické tfidy a pozadavk(l na ekodesign podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podle normy EN 60350-1.

Dvirka trouby by méla byt béhem peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole ,Tipy a rady*, VIhky horkovzduch. Pro obecna doporuceni
ohledné uspory energie viz kapitolu ,Energeticka ucinnost®, Uspora energie.

6.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuenou funkci a teplotu. Cas a teplotu Ize b&hem
peceni upravovat.

U nékterych pokrmid muzete také péct po- Uroven, na kterou je pokrm pfipraven:
moci:
» Pecici sonda * Nepropecene

» Stfedné velké
» Dobre propecené

Podporované Vareni — tuto funkci pouzijte k rychlé pripravé pokrmt s vychozimi nastaveni-
mi:

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
N |
« Q~ « Q~ « Q~ @
= 3% 1-45 oK
Otevrete nabidku. Zvolte Podporované Zvolte pokrm. Stis- Vlozte jidlo do trouby.
Vareni. Stisknéte OK_ | knéte tiagitko OK. Potvrdte nastaveni.
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6.5 Podporované Vareni s recepty

Legenda

Pecici sonda k dispozici. Umistéte Pecici sonda do nejsilnéjsi ¢asti po-

krmu.

Trouba se vypne, kdyz se dosahne nastavené teploty Pecici sonda.

El >

Mnozstvi vody pro parni funkci.

=

Pred zapocetim peceni troubu predehrejte.

=

Poloha rostu.

Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je jidlo hotoveé.

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
Hovézi
P1 Hovézi pece-
né, neprope- ~ 40 min.
c¢ena
P2 | Hovézipete- | 1-1,5kg;4- /?E 2; plech na peceni _
né, stredné 5cmsilné | Maso pod dobu nékolika minut osmahng- |~ 50 min.
propecena kousky te na horké panvi. Viozte do trouby.
P3 Hovézi pece-
né, dobre pro- ~ 60 min.
pecena
P4 Steak, stied- 180-220 g 22 [E 5 pedici misa na tvarova- ~ 15 min.
né propeceny na jeden ném rostu ’
k:ls;’3 ICTI‘( Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
siine platky te na horké panvi. Vlozte do trouby.
P5 | Hovézi pece- 1.5-2kg /7 H 2; pecici misa na tvarovaném ~ 120 min.
né / dusena rostu
E(kvalltnldze’,-tfllrl- Maso pod dobu nékolika minut osmahné-
?I" ,S%O k”' sal. te na horké panvi. Piidejte tekutinu. Vioz-
silny bok) te do trouby.

100/648




DENNi POUZiVANI

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P6 Hovézi pece-
né, neprope- _ .
¢ena (nizkote- 75 min.
plotni peceni)
P7 Hovézi pece-
ovez pee /‘? E| 2; plech na peceni
né, stredné 1-1 5 kg: 4— - ) ! PeLelll .
propeéena 5 ) IQ Povuzutoe sve oblibené kofeni net?o jedno- ~ 85 min.
(nizkoteplotni cm siine duse sl a ¢erstvou mletou papriku. Ma-
pedeni) kousky so pod dobu né&kolika minut osmahnéte
na horké panvi. Vlozte do trouby.
P8 Hovézi pece-
né, dobfe pro-
pecena (nizko- ~ 130 min.
teplotni pece-
ni)
P9 Filet, nepro-
peceny (nizko- _ .
teplotni pece- 75 min.
ni)
- B B /‘? E| 2; plech na peceni
P10 | Filet, sttedné | 0,5-1.5kg; | Pouzijte své oblibené kofeni nebo jedno-
propeceny | 5-6cmsilné | duge sul a erstvou mletou papriku. Ma- |~ 99 min.
(nizkoteplotni kousky so pod dobu nékolika minut osmahnéte
peceni) na horké panvi. Vlozte do trouby.
P11 | Filet, prope-
¢eny (nizkote- ~ 120 min.
plotni peceni)
Teleci @
P12 | Telecipecené | 08-15kg; | #[=]3. pegici misa na tvarovaném bl
(napf. plecko) 4 cm silné rostu ’
kousky Pouzijte své oblibené kofeni. Pridejte te-
kutinu. Pecte zakryté.
Veprové @ @
P13 | Pecené z ve- 1.5-2kg /?H 2; pecici misa na tvarovaném ~ 120 min.
prové krkovi- rodtu
ﬁ: nebo plec- V poloviné doby peceni maso obratte.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P14 Tl:hané vepio- 1,5-2 kg /) E] 2: plech na pe&eni ~ 215 min.
véLTC Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné
doby peceni maso obrat'te, aby bylo rov-
nomérné opecene.
P15 | Kyta, erstva 1-1.5 "9? 5,_ /? E 2; pecici misa na tvarovaném ~ 55 min.
6 cm silné rostu
kousky | pousijte své oblibené kofeni.
P16 V’epFové ze- ?73 kg; pou- |E| 3; hluboky pekaé 90 min.
birka E'th Syr?"a’ Pfidejte tekutinu k zakryti spodni Gasti
—o cm ten- pokrmu. V poloviné doby pe¢eni maso
ka veprova obratte
zebirka '
Jehnggi @
P17 | Jehnééisteh- | 1,5-2kg; 7- 2B 2. pecici misa na plechu na pe- | ~ 130 min.
no s kostmi 9 cm silné Zeni
kousky | pridejte tekutinu. V poloving doby peceni
maso obratte.
Dribez &
P18 | Celé kure 1-1 t5 kg; A5 2; |24 200 mi; zapékaci misana | 60 min.
cerstve plechu na peéeni
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné
doby peceni kufe obratte, aby bylo rov-
nomérné opecené.
P19 | Pulka kufete 0,5-0,8 kg /? E| 3 : plech na pe&eni ~ 40 min.
Pouzijte své oblibené kofeni.
P20 | Kufeciprsa 189_500 9 /’? E E] 2; zapékaci misa na tvarova- ~ 25 min.
Ea Jeden ném rostu
us Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod
dobu nékolika minut osmahnéte na horké
panvi.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P21 Kuf?ci stte'h- - /) E] 3: plech na pe&eni ~ 30 min.
na, cerstva Pokud jste kufeci stehna nejprve marino-

vali, nastavte nizsi teplotu a pecte je dé-
le.

P22 | Kachna, cela 2-3 kg /? E 2; pecdici misa na tvarovaném ~ 100 min.
rostu
Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte ma-
so do pecici nadoby. V poloviné doby pe-
¢eni kachnu obratte.

P23 | Husa, cela 4-5 kg /? E 2: hluboky pekaé ~ 110 min.
Pouzijte své oblibené koreni. Vlozte ma-
so do hlubokého plechu na peceni. V po-
loviné doby pecéeni husu obratte.

Jiné

P24 | Sekana 1 kg /? E| 2: tvarovany rost ~ 60 min.
Pouzijte své oblibené kofeni.

&= Ryba

P25 | Cela ryba, gri- | 0,5-1kgna /} E| 2 : plech na pe&eni ~ 30 min.

lovana rybu Rybu napliite maslem a pouzijte své obli-

bené koreni a bylinky.

P26 | Rybifile ° [E E 3; zapékaci misa na tvarovaném 20 min
rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.

Sladké pecivo / dezerty |mwd==

p27 "I('v?’r?hovy . E 2; @ 28cm rozkladaci forma na pe- 90 min.

olac ¢eni na tvarovaném rostu
P28 i’éaéb'eé"y ko- - (=] 2. lua) 100-150 mi; plech na pegeni | 60 min.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P29 | Jablecny ko- . [=] 2; forma na kolaé na tvarovaném ro- 40 min.
lac Stu
P30 iJéaéblecny ko- - E 2; s 100-150 mi; & 22¢m forma 60 min.
na kolaé¢ na tvarovaném rostu
P31 | Brownies - 2 kg E| 3. hluboky pekaé 30 min.
cokoladoveé ’
susenky
P32 CO?IédOVé B E 2; &J 100-150 ml; plech na muffiny 30 min.
muttiny na tvarovaném roétu
P33 B':slkg’pvsll((y ° E| 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na 50 min.
chlebice tvarovaném rostu
Zeleninové pokrmy / pfilohy @ ?53 ’X‘
P34 | Pecené bram- 1 kg E| 2: plech na peceni 50 min.
bory Vlozte celé brambory ve slupce na plech
na peceni.
P35 | Americké kg E| 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim 35 min.
brambory papirem
Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory
nakrajejte na kousky.
P36 IGri!ované ze- 1-1.5kg E| 3; plech na peceni vylozeny pecicim 30 min.
enina papirem
Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu
nakrajejte na kousky.
P37 Krok%ty, . 0,5 kg |E| 3: plech na pe&eni 25 min.
zmrazené
P38 | Brambory, 0,75 kg |E| 3; plech na pe&eni 25 min.
zmrazené ’

Zapékana jidla, chléb a pizza & & =2
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FUNKCE HODIN

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi Doba
trvani
P39 Iv_as§gne I'du- 1-1.5kg = 2; zapékaci misa na tvarovaném ro- 45 min
Senalzapéka- Stu
na jidla s nu-
dlemi
P40 | Zapecené 1-1.5kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném ro- 50 min.
brambory Stu
P41 ::e':?"é pizza, _ E E 2; lﬁj 100 ml; plech na peceni 15 min
enka vylozeny pecicim papirem
P42 C,Trs,tVé pizza, _ E E| 2; &J 100 ml; plech na peceni 25 min.
stina vylozeny pecicim papirem
P43 | Slany kola¢ B E 2; forma na peceni na tvarovaném 45 min
rostu
P44 Eagetfb/,r,ia' 0.8 kg ][= 3; L 150 ml; plech na peéeni 30 min.
zl ,1 fy vylozeny pecicim papirem
chie Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
P45 9‘:'97{""5”, 1ke E E 2; &J 150 ml; plech na peceni 45 min
zltnyltmavy vylozeny pecicim papirem / tvarovany
chléb ve for- rost
mé na biskup-
sky chlebic¢ek

7. FUNKCE HODIN

7.1 Funkce hodin

Funkce hodiny Pouziti

Q Minutka. Po uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

Cas pedeni. Po uplynuti asu na dasovadi zazni zvukovy signal a pegi-

sTop ci funkce se vypne.
@ Casovy odklad. K odlozeni spusténi nebo ukonéeni peceni.
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FUNKCE HODIN

Funkce hodiny Pouziti

@ Casovad. Maximum je 23 h 59 min. Tato funkce nema Zadny vliv na
provoz trouby. ;
Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Q) Q0 t

Pro zménu denniho ¢asu oteviete nabidku

a zvolte Nastaveni, Denni ¢as. Nastavte hodiny. stisknéte: OK.

Jak nastavit: Minutka

Krok 1 Krok 2 Krok 3

1, Na displeji se NV
I zobrazi: ( ) K
0:00

Q

stisknate: O. Nastavte Minutka Stisknate: OK.

@ Casovacé zaéne okamzité odpoditavat.
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Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1

Q

Zvolte pecici funk-
ci a nastavte te-

Opakované tis-

knéte: @

Krok 3

Na displeji se
zobrazi:
0:00

Nb

STOP

Nastavte dobu

Stisknéte: OK.

plotu. pfipravy.
@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.
Jak nastavit: Casovy odklad
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
Na dis- .
N P2 1 - 1
( \ . pleji se ( \ I Na dis ( \ als
J zobrazi: J pleji se J
denni ’ zobrazi:
¢as -
)
N S vy-
Zvolte | Opakova- S2n | astave Stisknate: | PNOUT | Nooi® | qctne.
o X 5. | PNOUT N : Cas
pecicl né tiskné cas spu- OK ukonge- OK
funkci. te: O. sténi. : ni te: R

@ Casovaé zaéne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.

8. POUZITi: PRISLUSENSTVI

8.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vys$Si bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako zafizeni proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z

rostu.
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POUZITIi: PRISLUSENSTVi

Tvarovany rost:
Rost zasurte mezi vodici listy drazek ro-
Sta .

Plech na peceni /Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni /Hlubo-
ky pekac:

Plech zasurite mezi drazky zvolené Urovné
roStu a tvarovany rost v drazkach nad nimi.

8.2 Pecdici sonda

Pecici sonda— méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

C ”?

Teplota trouby. Teplota ve stfedu pokrmu.
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POUZITi: PRISLUSENSTVi

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

Pfisady by mély mit pokojo- Nepouzivejte pro tekuté V prabéhu pfipravy musi zustat
vou teplotu. pokrmy. v pokrmu.

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pripadé potreby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby Dusenal/zapékana jidla

Zasunte Spicku Pecici sonda do stfedu masa Zasunte Spicku Pecici sonda presné do stfedu

nebo ryby, pokud mozno do nejsilnéjSi ¢asti. misy. Béhem pecéeni musi Pecici sonda drzet
Ujistéte se, ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
vsunuty do pokrmu. pouzijte pevnou pfisadu.Okraj zapékaci misy

pouzijte k podepfeni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spicka Pecici sonda by se méla dotykat
dna zapékaci misy.

Krok 4 Zapojte Pecici sonda do zasuvky na pfedni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5 /'? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6 OK _ stisknutim potvrdte.

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. Mizete se rozhod-
nout skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-
peceny.
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DOPLNKOVE FUNKCE

Krok 7 Zastréku Pecici sonda vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.

VAROVANI!
Pedici sonda mlze byt velmi horky a hrozi nebezpeci popalenin. Pfi
vytahovani zastrcky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCE

9.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce trouby.

Pokud ji zapnete, kdyz trouba pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokraCovat a ovladaci panel
bude zablokovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je trouba vypnuta, troubu nepujde zapnout a ovladaci panel bude zabloko-
vany.

AN OOK_ stisknutim a podrze- OOK - stisknutim a podrzenim
nim funkci zapnete. funkci vypnete.
Zazni zvukovy signal.

® 3x @ - blika pii zapnuti zamku.

9.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy nezménite zadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpec€nostnich diivodd vypne.

(°C) @ (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Pegici sonda, Casovy odklad.
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TIPY A RADY

9.3 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch trouby
chladny. Jestlize troubu vypnete, bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az do uplného
ochlazeni trouby.

10. TIPY A RADY
10.1 VIhky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se Fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.
Pouzijte tfeti polohu rostu.

¥ O
N\

(°C) (min)
Zapecené téstoviny 200 - 220 45 -55
Zapecené brambory 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Zapecené cannelloni 180 - 200 70 -85
Chlebovy pudink 190 - 200 55-70
Ryzovy pudink 170 - 190 45 - 60
JableCny kolac z piskotového tésta (kulata do- 160 - 170 70 - 80
rtova forma na peceni)
Bily chléb 190 - 200 55-70

10.2 VIhky horkovzduch - doporucéena pfrislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.

Pecici Salky

Plech na pizzu Zapékaci misa Dortovy korpus
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Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 26 cm

Keramika
Primér 8 cm,
vyska 5 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

10.3 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.

@PECEM NA JEDNE UROVNI. Peéeni ve formé

¥ = O | E
\ =

(°C) (min)
Piskotovy kola¢ bez tuku | Pravy horky vzduch 140 - 150 35-50 2
Piskotovy kola¢ bez tuku | Horni/spodni ohfev 160 35-50 2
Jable¢ny kolag, 2 formy Pravy horky vzduch 160 60 - 90 2
na peceni, @ 20 cm
Jablec¢ny kolag, 2 formy Horni/spodni ohfev 180 70-90 1
na peceni, @ 20 cm

%PECEM NA JEDNE UROVNI. Susenky

Pouzijte treti polohu rostu.

XX | I

=]
—]

tésta, predehrejte prazdnou
troubu

()
(°C) (min)
Maslové susenky / Prouzky Pravy horky vzduch 140 25-40
tésta
Maslové susenky / Prouzky Horni/spodni ohfev 160 20-30
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@PE(‘:EM NA JEDNE UROVNI. Susenky

Pouzijte treti polohu rostu.

XX | [

(°C) (min)
Malé kolace, 20 kouskl na Pravy horky vzduch 150 20-35
plech, predehfejte prazdnou
troubu
Malé kolace, 20 kouskul na Horni/spodni ohfev 170 20-30

plech, predehfejte prazdnou
troubu

@PECEM NA VICE UROVNICH. Susenky

\/\

(°C) (min)
Maslové susenky / Prouz- | Pravy horky vzduch 140 25-45 1/4
ky tésta
Malé kolace, 20 kousku Pravy horky vzduch 150 23-40 1/4
na plech, predehrejte
prazdnou troubu
Piskotovy kolac bez tuku Pravy horky vzduch 160 35-50 1/4
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UDRZBA

GRIL

E=u
Predehrejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

H))
Gril s maximalnim nastavenim teploty.

%

O I

(min)
Topinky Gril 1-3 5
Hovézi steak, v poloviné doby | Gril 24 - 30 4
obratte

11. CISTENIi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Poznamky k ¢isténi

<

Cistici pro-
stredky

Pfedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody
a Setrného myciho prostredku.

Kovové plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.

[

Kazdodenni
pouziti

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢&i zbytk( jidel
muze zpUsobit pozar.

Neuchovavejte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnitfek mékkym
hadrem po kazdém pouziti.
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224

Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte
e, mékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostfedkem. Necistéte prislusen-
stvi v mycce nadobi

Prislusenstvi

Neprilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich cisticich prostfedkd nebo
ostrych predméta.

11.2 Jak provadét ¢isténi: Vyryta €ast vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Nalijte do vlisu vnittku trouby
250 ml bilého octa. Pouzijte
maximalné 6% ocet bez ja-
kychkoliv pfisad.

Nechte ocet rozpustit usazeni-
ny vodniho kamene pfi poko-
jové teploté po dobu 30 minut.

Vnitfek trouby umyijte vlaznou
vodou a mékkym hadrem.

V pfipadé funkce: Nizka vihkost Cistéte troubu kazdych 5-10 cykl( peceni.

11.3 Jak vyjmout: Drazky na rosty

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1

Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Krok 2

Odtahnéte predni ¢ast drazek
na rosty od stény trouby.

Krok 3

Odtahnéte zadni konec drazek
na rosty od stény trouby a vy-
tahnéte je ven.

Krok 4

Drazky na rosty instalujte stej-
nym postupem v opaném po-
fadi.

Zarazky na teleskopickych vy-
suvech musi sméfovat dopre-
du.

At

1 e
/;‘55/
()

|

T

11.4 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka Cistici

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.
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VAROVANI!

>

Hrozi nebezpedi popaleni.

POZOR!

>

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi spotfebice, nepouzivejte je soucasné s
touto funkci. Trouba by se mohla poskodit.

Pred Pyrolyticka cCistici:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vyjméte vSechno pfisluSenstvi
a vyjimatelné drazky na rosty.

Dno trouby a vnitfni sklo dvifek
otfete mékkym hadfikem namo-
¢enym v roztoku teplé vody a Se-
trného myciho prostredku.

Pyrolyticka Cistici
Krok 1 Vstupte do nabidky: Cisténi wl
Funkce Délka
C1 - Lehké cisténi 1h
C2 - Normalni ¢isténi 1 h 30 min
C3 - Dukladné ¢isténi 3h
Krok 2 OK _ stisknutim vyberete Cistici program.
Krok 3 OK _ stisknutim spustite isténi.
Krok 4 Po ¢isténi otocte ovladacem pecicich funkci do polohy vypnuto.

@ Béhem c¢isténi je osvétleni vnitfku trouby vypnuté.

pleji zobrazeno: E

Jakmile trouba dosahne nastavené teploty, dvifka se zablokuji. AZ do odem¢eni dvifek je na dis-

Po ukongéeni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vnitrek trouby vytrete mékkym
hadfikem.

Ze dna trouby odstrarite veskeré
zbytky.
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11.5 P¥ipominka cisténi

Trouba vas upozorni, kdy je nutné ji vycistit pomoci pyrolytického ¢isténi.

rm/ blika na displeji po kazdém peceni po dobu

5 sekund.

K vypnuti pfipominky zadejte Nabidka a zvolte

Nastaveni, Pfipominka cisténi.

11.6 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvifka a vnitfni sklenéné panely Ize za Gcelem ¢isténi demontovat. Pocet sklenénych panell se
li8i dle modelu.

VAN VAROVANI!

Dvitka jsou tézka.

A

POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, pfedevSim u hran predniho sklenéného panelu.
Sklo mlze prasknout.

Krok 1

Zcela otevrete dvirka.

Krok 2

Nadzdvihnéte a stisknéte upi-
naci packy (A) na obou dver-
nich zavésech az na doraz.

Krok 3

PFiviete dvifka trouby do prvni polohy otevieni (pfiblizné do Uhlu 70°). Podrzte dvifka
na obou stranach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhdru od trouby. Dvitka polozte vnéj-

§i stranou dolt na mékkou latku na rovné podloZce.

Krok 4

Uchopte okrajovou listu (B)
na horni strané dvifek na ob-
ou stranach a zatlac¢enim
smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 5

Vytahnéte okrajovou listu do-
predu a vyjméte ji.

Krok 6

Uchopte sklenéné panely jed-
nu po druhé na jejich horni
strané a vytahnéte je z drazek
smérem nahoru.
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Krok 7 Sklenény panel omyjte vodou
s mycim prostfedkem. Skle-
nény panel peclivé osuste.
Sklenéné panely nemyjte v
my¢ce nadobi.

Krok 8 Po ¢&isténi provedte vySe uve-
dené kroky v opacném pora-
di.

Krok 9 Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.
Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely vlozeny do spravné polohy, jinak by se mohl po-
vrch dvifek prehfivat.

11.7 Jak vyménit: Osvétleni

VAROVANi!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, do- Odpoijte troubu od elektrické Na dno vnittku trouby polozte
kud trouba nevychladne. sité. utérku.

Horni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte
jej. S—r

:

N ‘

Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 3 Zarovku vyméiite za vhodnou zarovku zaruvzdornou do 300 °C.

Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

12.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované servisni

stredisko.

.
ﬁ Trouba se nezapne nebo se neohfiva

Problém

Zkontrolujte, zda...

Troubu nelze zapnout ani pouzivat.

Trouba je spravné zapojena do elektrické sité.

Trouba nehfeje.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Trouba nehfeje.

Dvirka trouby jsou zavrena.

Trouba nehfeje.

Neni spalena pojistka.

Trouba nehfeje.

Détska bezpecnostni pojistka je vypnuta.

Y
Soucasti

Problém

Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté.

VIhky horkovzduch — je zapnuté.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zZarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguije.

Zastréka Pecici sonda je zcela zasunuta do za-
suvky.

@ Chybové kody

Na displeji se zobrazuje...

Zkontrolujte, zda...

Chyba C2 Vytahli jste zastréku Pecici sonda ze zasuvky.

Chyba C3 Dvitka trouby jsou zaviena nebo neni rozbity
zamek dveri.

Chyba F102 Dvitka trouby jsou zaviena.
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@ Chybové kédy

Chyba F102 Zamek dvefi neni rozbity.

00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Pokud se na displeji zobrazuje chybovy kod, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu
vypnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kod zobrazi znovu, kontak-
tujte autorizované servisni stredisko.

&

Cisténi
Problém Zkontrolujte, zda...
Z vlisu vnittku trouby vytéka voda. Ve vlisu vnitrku trouby je pfilis mnoho vody.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stredisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfni ¢asti trouby. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti trouby.

Doporucujeme, abyste si idaje napsali zde:

Model (MOD.) | e

Vyrobni &islo (PNC)

Seriové &islo (SN) | e,

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Nazev dodavatele AEG

BPE558370M 944188511

Oznaceni modelu BPK558370M 944188512
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Index energetické ucinnosti 81.2

TFida energetické ucinnosti A+

Spﬁ)tfeba energie se standardnim zatizenim, konven¢ni 1.09 kWh/cyklus
rezim

Spotreba energie se standardnim zatiZzenim, intenzivni 0.69 kWh/cyklus

horkovzdu$ny rezim

Pocet pecicich prostort 1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 711

Typ trouby Vestavna trouba

BPE558370M 35.0 kg
Hmotnost

BPK558370M 35.0 kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.
Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

Trida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky, trouby, parni trou-
by a grily - Metody méreni funkce.

13.2 Uspora energie

@ Trouba je vybavena funkcemi, které vam pomohou usetfit energii pfi kazdodennim
peceni.

PFi provozu spotfebice se presvédcte, Ze jsou dvifka trouby zaviena. BEéhem peceni neotvirejte
dvifka trouby pfili§ Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro ucinnéjsi Usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pe€enim nepredehrivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti trouby se na displeji zobrazuje zbytkové teplo.
Toto teplo mizete vyuzit k udrzeni teploty jidla.
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Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu trouby na minimum 3-10 minut pfed
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i diky zbytkovému teplu uvnitf trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkove teplo k uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skutecné potrebujete.
Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim pfedpokladanou Usporu energie.

14. STRUKTURA NABIDKY

14.1 Nabidka

O —
— - zvolte pro zadani Nabidka.

Nabidka struktura

Podporované Vareni ¥ Cisténi rrrr/ Nastaveni @
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
1, N,
( N AL ‘ AL
J Q O
<]
— OK 01-015 OK
Zvolte Nabidka, | Potvrdte nasta- | Zvolte nastave- Potvrdte nasta- | Upravte hodnotu
Nastaveni. veni. ni. veni. a stisknéte OK.
Nastaveni
o1 Denni ¢as Zménit 02 Displej jas 1-5
03 Tony tladitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signali- 1-4
2 — Cvaknuti zace
3 - Zvuk vy-
pnuty
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Nastaveni
05 Pecici sonda Krok 1-Alarma 06 Casovad Zap/Vyp
vypnuti
2 — Alarm
o7 Osvétleni Zap/Vyp 08 Rychlé zahfati Zap/Vyp
09 PFipominka cisténi Zap/Vyp 010 | WiFi Zap/Vyp
011 | Automaticky chod na Zap/Vyp 012 | Zapomenout sit’ Ano/Ne
dalku
013 | Rezim demo Aktivacni 014 | Verze software Kontrola
kod: 2468
015 | Zrusit vSechna nasta- Ano/Ne
veni

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

A%
Recyklujte materialy oznagené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfisludnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k likvidaci. Spotrebice oznacené pfislusnym

symbolem :E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.

123/648



SISUKORD

PARIMATE TULEMUSTE SAAVUTAMISEKS

Taname, et valisite selle AEG toote. To6tasime selle vélja, et saaksite palju aastaid nautida
laitmatuid tulemusi, ning lisasime elu lihtsustavaid uuenduslikke funktsioone, mida te tavaliste
seadmete juures ei pruugi leida. Leidke moni minut aega ning lugege, kuidas seadmega
parimaid tulemusi saavutada.

Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

nduandeid, brosutre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.aeg.com/support

Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
www.registeraeg.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.aeg.com/shop

Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja tdrkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
rakendus My AEG Kitchen.

Z Available on the A\, GET ITON
« App Store ’/’ Google Play

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:
mudel, osanumber (PNC), seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
@ Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

= [EEI6)

Jaetakse digus teha muutusi.
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1. A\ OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult Iabi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega
mobiilseadmega, milles on My AEG Kitchen.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see tootab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid I&bi viia.
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1.2 Uldine ohutus

. Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kédgimodblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustdid iUhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

- HOIATUS! Elektriloogi arahoidmiseks tuleb seade enne
ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lulitada.

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kltteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjunbude eemaldamisel voi sisestamisel
kasutage alati pajakindaid.

- Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

- Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest
lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist kaabitsaid, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
klaas puruneda

- Valjavalgunud liigne vedelik tuleb enne puroludutilist
puhastamist eemaldada. Eemaldage ahjust kdik osad.
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2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

A HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.

Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage téokindaid ja kinnisi

jalanousid.
+ Arge tbmmake seadet kiepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
» Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja mddbliesemetest.

+ Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.

» Seade on varustatud elektrilise jahutussiisteemiga. See tuleb ihendada

elektritoitestuisteemiga.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 578 (600) mm
minimaalne korgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa korgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 567 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 546 mm
Sligavus avatud uksega 1027 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560 x 20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kuljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4 x 25 mm
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2.2 Elektritihendus

A HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» Kaoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.
» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvdrgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.
+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis péérduge meie hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi seadme all
olevas nisis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
todriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I8puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist séilib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. Votke alati kinni pistikust.

» Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitseliliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvorguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema véhemalt 3 mm.

* Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist sulgege korralikult seadme uks.
» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi plahvatuse oht!

» See seade on ette nahtud ainult koduseks (siseruumides) kasutamiseks.

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

+ Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

+ Olge seadme tdotamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum &hk vdib vabaneda.

+ Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga vaib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku ainega mérgunud esemeid seadmesse, selle
l&hedusse ega peale.
+ Arge oma Wi-Fi parooli jagage.
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/\  HOIATUS!

Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise I6petamist seadmes niiskeid nousid ja toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei méjuta seadme t66d kuidagi.
Mahlasemate kookide puhul kasutage sligavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pisivad.

See seade on ette ndhtud ainult toidu valmistamiseks. Seda ei tohi kasutada muudel
eesmarkidel, naiteks ruumi soojendamiseks.

Klpsetage alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse ko6gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
t66tamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral v6ib kinnise moéblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, modblit kui ka pdérandat. Arge sulgege paneeli vdi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lilitage seade vélja ja ihendage toitepistik pistikupesast lahti.
Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vdivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe valja vahetada. Poérduge volitatud
hoolduskeskusse.

Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!
Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, klitrimisSsvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Puroliiispuhastamine

HOIATUS!
Pdrolldtilise reziimiga kaasneb vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete (aurud)
eraldumine.

Enne purolidtilise isepuhastus- voi esimese kasutamise labiviimist eemaldage

ahjuddnsusest:

— koik toidujaatmed, 0li ja rasvapritsmed voi -jaagid.

— koik lahtivoetavad osad (sealhulgas ahjurestid, kilgsiinid jm ahju juurde kuuluvad
esemed), eriti aga teflonpannid, potid, plaadid, s6dgiriistad jne.

Lugege hoolikalt plroliispuhastamise kohta kaivaid juhiseid.

Hoidke vaikesed purolldtilise puhastamise ajal seadmest eemal

Seade Iaheb vaga kuumaks ja kuum 6hk valjub eesmistest jahutusavadest.

Puaroladtiline puhastus on kdérge temperatuuri juures labiviidav toiming, mille puhul véivad

kiipsetusjaakidest ja ahju materjalidest eralduda aurud. Seetdttu on soovitatav teha jargmist:
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— purolldtilise puhastamise ajal ja parast seda tuulutage ruumi hoolikalt.

— esmakordsel maksimaalse temperatuuri kasutamisel ja parast seda tuleb ruumi
korralikult tuulutada.

» Erinevalt inimestest voivad moned linnud ja roomajad puroludtilise puhastuse ajal ahjust
eralduvate aurude suhtes vaga tundlikud olla.

— Viige kdik lemmikloomad (eriti linnud) plroltuspuhastamise ajaks ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga kasutamise ajal ja parast seda seadme lahedusest eemale
hasti tuulutatud kohta.

» Ka vaikesed lemmikloomad voéivad purolidtilise puhastuse ajal ahjude I1aheduses tekkivate
temperatuurikdikumiste suhtes tsna tundlikud olla.

» Teflonkattega potid, pannid, kiipsetusplaadid voi muud kddgiriistad voivad puroluditilise
puhastuse ajal kasutatava kdrge temperatuuri téttu kahjustuda; samuti voib neist selle
kaigus eralduda kahjulikke aure.

+ Ulal kirjeldatud aurud, mis pirolidtilistest ahjudest véi kiipsetusjaékidest eralduvad, ei ole
inimestele, sealhulgas vaikestele ega haigusi pddevatele inimestele ohtlikud.

2.6 Sisevalgustus

HOIATUS!
& Elektrilodgi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutdavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete darmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on mdeldud edastama infot seadme té6oleku kohta. Need pole
mdeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.7 Hooldus

+ Seadme parandamiseks votke lihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/N HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja visake é&ra.
+ Eemaldage uksekaepide, et valtida laste voi lemmikloomade seadmesse I6ksujaamist.
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3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade
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Kl Juhtpaneel

H Kupsetusreziimide nupp
H Ekraan

A Juhtnupp

H Toidutermomeetri pesa
@ Kuumutuselement
Lamp

B Ventilaator

Bl Riiulitugi, eemaldatav
] Ahjuddnsus

tE Riiuli asendid

3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

\
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Kipsetusplaat

Kookide ja klpsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann

Kipsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva

kogumiseks.

Toidusensor

Toidu sisetemperatuuri médtmiseks.

Teleskoopsiinid

Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks

sisestamiseks ja eemaldamiseks.

4. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

4.1 Sisseliikatavad nupud
Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp tuleb vélja.

4.2 Juhtpaneel

Juhtpaneeli sensorviljad

Vajutage

Poorake nup-
pu

Q-') ﬂ))

) Kiirkuu-
Taimer
mutus

_Q_
Sise-
val-
gus-
tus

M

Toidusensor

OK

9
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Juhtpaneeli sensorvaljad

Vajutage

Poorake nup-
pu

Valige kiipsetusreziim, et ahi sisse lulitada.

Keerake kiipsetusreziimide nupp valjas-asendisse, et ahi vélja lilitada.

. ,))

Kui klipsetusreziimide nupp on véljas-asendis,
laheb ekraan ootereziimi.

[vR)

Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
temperatuuri, kellaaega ja teisi saadaolevaid
funktsioone.

0 >) DEMO

Ekraan maksimaalse valitud funktsioonide hul-
gaga.

Ekraani indikaatorid

>»>

i ¥ wl S
Lukk Juhendatud kdip- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
setamine
Taimeri in- N
dikaatorid: Q B S ©)

WiFi-ga.

Wi-Fi indikaator - vilgub, kui ahju saab Ghendada

Kaugjuhtimine indikaator — ahju saab

kaugjuhtida.

-

Wi-Fi Ghendus on sisse lilitatud.

vD)

Kaugjuhtimine on sisse lulitatud.

Edenemisriba - temperatuuri voi aja jaoks.
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Aurukiipsetuse indikaator (ﬂ)
Toidusensor indikaator Vol

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.

5.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi ahi ja seadke aeg:

4 )
= e =y
é? 0:00

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu
oK.

5.2 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: E

samm Laske ahjul 1 h toétada.
3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: @
samm

Laske ahjul 15 min td6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

5.3 Juhtmevaba iihendus =

Ahju Ghendamiseks on vaja:
* Interneti-ihendusega WiFi-vorku.
*  WiFi-vorku hendatud mobiilseadet.
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802.11g/n OFDM

1. sam Laadige alla mobiilirakendus My AEG Kitchen ja jargige alltoodud sammude juhiseid.
m
rzr;sam Pddrake nuppu, et valida: f
Sagedus 2,4 GHz WLAN 5GHz WLAN indikaator
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

Maksimaalne voimsus

EIRP <20 dBm (100 mW)

EIRP <23 dBm (200 mW)

WiFi-moodul

NIU5-50

Bluetoothi sagedus

2400-2483,5 MHz

Protokoll

LE: DSSS

Maksimaalne véimsus

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

Jargmiste ELi likmesriikide suhtes kehtivad direktiivi 2014/53/EL satted: Austria, Belgia,
Bulgaaria, Eesti, Hispaania, Holland, Horvaatia, lirimaa, Itaalia, Kreeka, Kiipros, Leedu,
Luxemburg, Lati, Malta, Norra, Poola, Portugal, Prantsusmaa, Rootsi, Rumeenia, Saksamaa,
Slovakkia, Sloveenia, Soome, Sveits, Taani, T$ehhi Vabariik, Tirgi, Ungari, Uhendkuningriik.

5.4 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente, mis pohinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga tarkvaral.
AEG tanab avatud tarkvara ja robootikakogukondi panuse eest arendusprojekti.

Juurdepééasu saamiseks selliste tasuta ja avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide lahtekoodile,
mille litsentsitingimused néuavad avaldamist, ning nende taieliku autoridiguse teabe ja kohaldata-
vate litsentsitingimustega tutvumiseks minge aadressil http://aeg.opensoftwarerepository.com

(kaust NIU5).

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/I HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.
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6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm

{ @@ (

(i C

Seadke klipsetusreziim Seadke temperatuur.

Aurukiipsetus

Veenduge, et ahi on jahtunud.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

SRR
Niiskuse tekitami-

o seks eelkuumutage

@ C tiihja ahju 10 minu-
tit.

Pange toit ahju.

Seadke auru-
kuumutuse
funktsioon.

Kallake ahjuédnsuse slivendisse kraa-
nivett.

Seadke tem-
peratuur.

@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne maht on 250 ml. Kiipsetamise ajal voi siis, kui ahi on veel
kuum, ei tohi ahjuédnsuse siivendisse vett valada.

Kui aurukiipsetus I6peb:

1. samm 2. samm 3. samm
Keerake kiipsetusreziimide Avage ettevaatlikult uks. Eral- Veenduge, et ahi on 1a~htu
e . . R nud. Eemaldage ahjuddnsu-
nupp véljas-asendisse, et ahi duv aur voib pdhjustada naha- - S S
R . se suvendist sinna jadanud
vélja lulitada. poletust.

vesi.

6.2 Kiipsetusreziimid
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Tavalised kiipsetusreziimid

Kiipsetusreziim

Kasutamine

)

P66rdohk

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
mine kuumutus.

Ulemine + alumine
kuumutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

G

Madal niiskus

Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige véarvi ja krébeda kooriku saa-
vutamiseks. Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja kddgivil-
jade sailitamiseks.

A

Pitsa funktsioon

Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pohja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krobeda pbhjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

v

*

Killmutatud toi-
duained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartulivilude, kevadrullide) krobestamiseks.

Al

Niiske kiipsetus

Funktsioon kupsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”, Markused: Niiske kupsetus

poordshuga poordshuga.
v Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
vev Suurte kondiga liha- voi linnulihatiikkide réstimiseks thel ahjutasandil.
? Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
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Kiipsetusreziim Kasutamine
_’,_-? Meniisse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Sea-
— ded.
Menui

6.3 Markused: Niiske kiipsetus poordohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lulitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest "Nouanded ja napunaited”, Niiske klipsetus
poorddhuga. Uldiseid energiasaastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus” alajaotisest
Energiasaast.

6.4 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenius oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri kiipsetamise ajal.

Moningate roogade puhul voite valmistami- Toidu kiipsetamiskraad:
seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

* Toidusensor e Vaheklps
*  Keskmine
e Taiskups

Juhendatud kiipsetamine — kasutage seda toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega:

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
\ \ \ N
\ \ \ i
&y &y &y U
= 3% 1-45 oK
Sisenege menlisse. Valige Juhendatud Valige toit. Vajutage Sisestage toit ahju.
kUpsetamine. Vajuta- nuppu OK_ Kinnitage sétted.
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6.5 Juhendatud kiipsetamine retseptidega

Selgitus

Toidusensor saadaval. Pange Toidusensor toidu kdige paksemasse koh-

ta.

Kui toit saavutab seatud Toidusensor temperatuuri, lilitub ahi valja.

El >

Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.

=

Enne kipsetamist eelkuumutage ahju.

=

Riiuli tasand.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Veiseliha &
P1 Ros_t_bllf, va- ~ 40 min
hekiips
P2 | Rostoiif, pool- | 1= 18kai4 | #2E]2 kiipsetusplaat . .
Kiips -5cmpak- | Praadige liha paar minutit kuumal pannil. ~ 50 min
sused tikkid | sisestage see ahju.
P3 Rostbiif, tais- ~ 60 min
kiips
P4 i_t_eik, pool- 1'§k(')d_' 520 9 | 22 [3H 3; toidu rostimine traatrestil ~ 15 min
ups ta Il ’ cam Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
paksuse Sisestage see ahju.
viilud
PS Veiss_l_i:/ah 1.5-2kg | #2[=]2: toidu réstimine traatrestil ~ 120 min
::tsutdl\lleis;?- Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
ha (ribiliha, si- Lisage vedelikku. Sisestage see ahju.
setukk, labi-
kasvanud)
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P6 Rostbiif, va-
hekiips (aeg- ~ 75 min
lane kipseta-
mine)
/'? E] 2; kiipsetusplaat
P7 Rostbiif, pool- 1-1,5kg;4 | Kasutage oma lemmikviirtse v3i lihtsalt
kiips (aeglane | _ 5cm E’a_k' soola ja varsket jahvatatud pipart. Praa- ~ 85 min
kiipsetamine) sused tikid | dige liha paar minutit kuumal pannil. Si-
sestage see ahju.
P8 Rostbiif, tais-
kiips (aeglane ~ 130 min
kiipsetamine)
P9 Filee, vahe-
kiips LTC* .
(aeglane kup- 75 min
setamine)
0,5-1,5kg; /‘? E] 2; kiipsetusplaat
P10 | Filee, pool- 5_6cm Kasutage oma lemmikviirtse voi lihtsalt
kiips (aeglane paksused spola'ja varsket jahyatatud pipart. Prae}- ~ 90 min
kiipsetamine) tiikid g'legscialgljspeaea;rr&nuht kuumal pannil. Si-
P11 | Filee, tais-
kiips (aeglane ~ 120 min
kiipsetamine)
Vasikaliha @
P12 Eél_sl:itudtva;)si- 2’8 ~ 1,5kkg; /P E 2; toidu rostimine traatrestil ~ 80 min
t"akll< a (nt aba- %":_Pk?dsu' Kasutage oma lemmikvUrtse. Lisage ve-
tikk) sed tuki delikku. Rostpraad, kaetud.
Sealiha @ @
P13 Eésltit[‘_d sbea- 1.5-2kg | #?[=] 2. toidu réstimine traatrestil ~ 120 min
‘ael vol aba- Pddrake liha poole kipsetusaja méddu-
tikk des
P14 | Rebitud seali- 1,5-2kg /? E| 2: kiipsetusplaat ~ 215 min
haLTC Kasutage oma lemmikvdirtse. Pddrake li-
ha poole kipsetusaja méddudes, et saa-
vutada Uhtlane pruunistumine.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus

P15 S_(_eljaktiikk, 1 ;51’5 kg;k5 /? E 2; toidu réstimine traatrestil ~ 55 min

varske —ocempak- | kasutage oma lemmikviirtse.
sused viilud
P16 | Searibid 2 - 3 kg; ka- |E| 3; ahjupann 90 min
S”_tdagze t°3°' Lisage vedelikku, et katta ndu pahi. Po-
reid, 2 - rake liha poole kiipsetusaja méddudes.
cm paksu-
seid searibi-
sid
Lammas @
P17 | Tallekoot, luu- | 1.5-2kg; 7 | #9 [ 2: toidu réstimine kiipsetusplaa- | ~ 130 min
dega -9 cm pak- dil
sused tikid Lisage vedelikku. Péorake liha poole
kipsetusaja méddudes.
Linnuliha &
P18 | Kana, terve 1- 1k‘5 kg: VLl= 2; L 200 ml; vormiroog kiipse- ~ 60 min
varske tusplaadil
Kasutage oma lemmikvirtse. Pd6rake
kana poole kiipsetusaja méddudes, et
saavutada Uhtlane pruunistumine.

P19 | Pool kana 0,5-0,8 kg /0? E] 3 : kiipsetusplaat ~ 40 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.

P20 | Kanarind t1"8k(')d_ 2009 /? E E‘ 2; vormiroog traatrestil ~ 25 min

UKl Kasutage oma lemmikviirtse. Praadige li-
ha paar minutit kuumal pannil.

P21 K__an:;l(k(;ivad, - VLl= 3; kiipsetusplaat ~ 30 min

varske Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad,
seadke temperatuur madalamaks ja kup-
setage neid kauem.

P22 | Part, terve 2-3kg /7 H 2; toidu réstimine traatrestil ~ 100 min
Kasutage oma lemmikvdirtse. Pange liha
rostimispannile. Pdorake parti poole kip-
setusaja méddudes.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
P23 | Hani, terve 4-5kg /? |E| 2; ahjupann ~ 110 min
Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha
sugavale kupsetusplaadile. Podrake ha-
ne poole kupsetusaja médédudes.
Muu €2
P24 | Pikkpoiss 1 kg /? E 2: traatrest ~ 60 min
Kasutage oma lemmikvdrtse.
& Kala
P25 Te-rv'e kala, 0,5-1kg /? E 2 : kiipsetusplaat ~ 30 min
grillitud kala kohta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lem-
mikvirtse ja -Urte.
P26 | Kalafilee B E E 3; vormiroog traatrestil 20 min
Kasutage oma lemmikviirtse.
Magusad kiipsetised/magustoidud @ 2
P27 | Juustukook - B2, 28 cm lahtikéiv metallvorm 90 min
traatrestil
P28 | Ounakook B E 2; &J 100 — 150 ml; kiipsetusplaat 60 min
P29 | Ounakook ° = 2; koogivorm traatrestil 40 min
P30 | Ounapirukas - B2l 100 - 150 mi; D 22 cmkoo- | BOMIN
givorm traatrestil
P31 | Sokolaadi- 2kg = 3 ani 30 min
koogikesed 3; ahjupann
P32 s°';;’_'a,zdi' - (=1 2; s 100 - 150 mi; muffinialus traa- | 39 M
muttini trestil
P33 | Patsikook B E 2; leivapann traatrestil 50 min
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Kébgiviljatoidud/lisandid @ 25
P34 Kﬁpsgtatud 1kg E| 2: kiipsetusplaat 50 min
kartulid Pange terved koorimata kartulid kiipse-
tusplaadile.
P35 | Viilud ke E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 35 min
kupsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Ldigake
kartulid tikkideks.
P36 G_ri!:!t“d k66- 1-15kg =] 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud 30 min
giviljasegu kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikviirtse. Ldigake
kodgiviljad tlkkideks.
P37 | Kroketid, kiil- 0,5 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
mutatud ’
P38 | Kartulipallike- 0,75 kg E| 3; kiipsetusplaat 25 min
sed, kiilmuta- ’
tud
Grataanid, leib ja pitsa & & &2
P39 ITasanjelnuud- 1-1,5kg E 2; vormiroog traatrestil 45 min
livorm
P40 | Kartuligratdan 1-1,5kg E| 1: vormiroog traatrestil 50 min
P41 \!l'z;irskke pitsa, _ [E E 2; &J 100 ml; kiipsetuspaberiga 15 min
ohuke vooderdatud kipsetusplaat
P42 Vélr(ske pitsa, . (1= 2; ) 100 mi; kiipsetuspaberiga | 95 min
paks vooderdatud kipsetusplaat
P43 | Quiche - 45 min

E 2; kUipsetusvorm traatrestil
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik Kestus
Pa4 B_aguftttfl ., 0.8kg E E 3; lﬁj 150 ml; kiipsetuspaberiga 30 min
clabatta/sal vooderdatud kiipsetusplaat
Saia kupsetamiseks on vaja rohkem ae-
ga.
P45 | Taisteraleib/ 1 kg m E| 2: &J 150 ml; kiipsetuspaberiga 45 min

rukkileib/tais-
teraline must
leib leivapan-
nil

vooderdatud likupsetusplaat/ traatrest

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon

Kasutamine

Q

Minutilugeja. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal.

STOP

Klpsetusaeg. Kui taimer jduab I6pule, kdlab signaal ja kiipsetusreziim

I6petab t66.

@

Viivitusaeg. Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasiliikkamiseks.

0

Uptimer. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mojuta ahju

t66d.

Uptimer sisse ja valja lulitamiseks valige: Menlil, Seaded.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm 2. samm 3. samm
R ® i

Kellaaja muutmiseks sisenege menlusse
ja valige Satted, Kellaaeg.

Seadke kell. Vajutage: oK,
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Kuidas seadistada: Minutilugeja

2. samm

Naidikul ku-
vatakse:
0:00

Q

Vajutage: @

Nl

SeadkeMinutilugeja

Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe po6rdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm

2. samm

Nl

N

¥,

Valige kipsetus-
reziim ja seadke

Vajutage kordu-

Naidikul kuva-
takse:

3. samm

0:00

Nl

STOP

Seadke kipse-

Vajutage: OK.

(N
temperatuur. vait: O, tusaeg.
@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.
Kuidas seadistada: Viivitusaeg
1. sam 2. samm 3. samm 4. samm 5.samm | 6. samm
m
Ekraanil -
Naidikul
e kuva- ‘ N2 | N
( takse: ( ku‘::?k ( \
kella- .
aeg -
Is(ﬁzg';e Vajutage | START | Seadke | vajutage: | o O " Seadke | Vaiuta-
korduvalt: a|gus_ =
tusre- ) oo OK, I6ppaeg. | ge: OK
Ziim. : 9

@ Taimer alustab kindlal algusajal po6rdloendust.
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8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

8.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Need séalgud aitavad ara hoida ka kaldumist.
Korged servad aitavad ara hoida ahjunoude restilt mahalibisemist.

Traatrest:
Likake rest restitoe juhtsoontele .

Kiipsetusplaat /Siigav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

Traatrest, Klipsetusplaat /Siigav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

:

=

\

\Wagy

8.2 Toidusensor

Toidusensor— moddab toidu sisetemperatuuri.
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Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C

Ahju temperatuur.

”?

Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema — mitte kasutada vedelate | — klpsetamise ajal peab see olema
toatemperatuuril. toitude puhul. toidu sees.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m

2. sam Seadke klpsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.
m

3. sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala

Vormiroog

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos-

sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi-

dusensor oleks véhemalt 3/4 ulatuses toidu
sees.

Sisestage.Toidusensor ots tépselt vormiroa kes-
kossa. Toidusensor peaks lipsemise ajal pusima
Uhes kohas paigal. Kasutage selleks ménda tah-
kemat koostisainet. Kasutage kiipsetusndu aarist
Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kipsetus-
ndu pdhja.

L8

AN
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4. sam Lukake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.

m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

r5r.| sam /'? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.

6. sam OK - vajutage kinnitamiseks.

m Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Véite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

7. sam Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tostke toit ahjust valja.

m

/I HOIATUS!
Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui
selle valja votate ja toidu seest eemaldate.

9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Lukk

See funktsioon hoiab ara kiipsetusreziimi tahtmatu muutmise.

Lilitage see sisse, kui ahi to6tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lilitage see sisse, kui ahi on valjas — ahju ei saa sisse lUlitada, juhtpaneel on lukustatud.

N

¥

OOoK

@OK — funktsiooni sisse lilita-
miseks vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

O OK _ funkisiooni vlja lilita-
miseks vajutage ja hoidke.

@ 3x EI — vilgub, kui lukustus on sisse lUlitatud.

9.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mdne aja parast vélja, kui kiipsetusreziim td6tab ja te Uhtegi satet

ei muuda.

(°C)

@ (h)

30-115

12.5

120 - 195

8.5
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(°C)

@ (h)

200 - 245

5.5

250 — maksimum

3

Automaatne valjallilitus ei td6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, Viivitusaeg.

9.3 Jahutusventilaator

Ahju t60 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lulitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Niiske kiipsetus pdéoérdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

Kasutage kolmandat riiulitasandit.

¥ O
N\

(°C) (min)
Pastavorm 200 - 220 45 -55
Kartuligratéan 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasanje 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Saiavorm 190 - 200 55-70
Riisipuding 170 - 190 45 - 60
Ounakook biskviittaignast (immargune koogi- 160 - 170 70 -80
vorm)
Sai 190 - 200 55-70

10.2 Niiske klipsetus pdéoérdohuga - soovitatavad tarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga néusid. Need tdombavad kuumust paremini

sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.
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 ~

Pitsapann

Kiipsetusnéu

Portsjoninéu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimbdduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Keraamika
8 cm labi-
mdoduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm 1abimbdduga

10.3 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave testimisasutustele

Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.

@KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsetamine vormides

3¢ B O |
N =
(°C) (min)
Rasvatu keeks P66rdéhk 140 - 150 35-50 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine 160 35-50 2
kuumutus
Ounakook, 2 vormis @ P66rdohk 160 60 - 90 2
20 cm
Ounakook, 2 vormis @ Ulemine + alumine 180 70 -90 1
20 cm kuumutus
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@KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsised

Kasutage kolmandat tasandit.

>R |

B D
(°C) (min)

Liivakupsised / Taignaribad P66rdéhk 140 25-40
Liivakiipsised / Taignaribad, | Ulemine + alumine kuu- 160 20-30
tuhja ahju eelkuumutamine mutus
Vaikesed koogid, 20 tk Po6rdohk 150 20-35
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- 170 20-30
plaadil, tihja ahju eelkuu- mutus
mutamine

%KUPSETAMINE MITMEL TASANDIL. Kiipsised

%

=1
—

L)
(°C) (min)

Liivakupsised / Taignari- P&6rdéhk 140 25-45 1/4
bad
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk 150 23-40 1/4
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Rasvatu keeks P66rdohk 160 35-50 1/4
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@GRILLIMINE

Eelsoojendage tiihja ahju 5 minutit.

H))
Grill maksimaalse temperatuuriseadega.

%

O I

(min)
Réostleib/-sai Grill 1-3 5
Biifsteek, pédrake poole val- Grill 24 - 30 4

mistusaja méddudes

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Juhised puhastamiseks

<

Puhastusva-
hendid

Puhastage ahju esikulge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

[

lgapdevane
kasutamine

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
kaasa tuua suttimise.

Arge jatke toitu ahju kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasuta-
mist ahju sisemust pehme lapiga.
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Parast iga kasutuskorda puhastage k&ik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e , sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-
W kuid ndudepesumasinas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi

Tarvikud teravate esemetega.

11.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse sivendit, et eemaldada lubjasettejaagid parast aurukipsetust.

1. samm 2. samm 3. samm
Kallake 250 ml vett ahju poh- Laske 30 minuti jooksul adi- Puhastage ahjuédnsus sooja
jas olevasse siivendisse. Ka- kal lubjasettejaagid toatempe- | vee ja lahja pesuvahendiga.

sutage max 6%-list ilma lisan- ratuuril lahustada.
diteta aadikat.

Funktsiooni seadmine: Madal niiskus puhastage ahju iga 5 — 10 klpsetustsukli jarel.

11.3 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Lilitage ahi vélja ja oodake, ku-

samm ni see on jahtunud.

2. Tdmmake ahjuresti tugede £

samm esiosa kulgseina kuljest lahti.

3. Tommake ahjuresti toe tagaosa 1 ] T

samm kilgseina kuljest lahti ja eemal- /—X‘/Q o[
dage tugi. 0 _L~ =

(C] ‘2 i

4. Paigaldage ahjuplaadi toed ta- %Z U

samm gasi vastupidises jarjekorras. Il
Teleskoopsiinide tdkked pea- o ‘ (
vad olema suunatud ettepoole. b

11.4 Kuidas kasutada: Piiroliiiispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades Purolilspuhastamine.

/I HOIATUS!
Eksisteerib poletusoht.
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/N ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju kahjustada.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Ldlitage ahi vélja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Eemaldage koik tarvikud ja ee-
maldatavad restitoed.

Puhastage ahjupdhja ja sisemist
ukseklaasi sooja vee, pehmetoi-
melise nbudepesuvahendi ja
pehme lapiga.

Piiroliiispuhastamine

1. samm

Sisenege menulsse:

Puhastamine rrrr/

Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 1h
C2 - Tavaline puhastamine 1h 30 min
C3 - Pohjalik puhastamine 3h

2. samm OK _ vajutage, et valida puhastusprogramm.
3. samm OK _ vajutage, et alustada puhastamist.
4. samm Parast puhastamist keerake kiipsetusreziimide nupp valjas-asendis-

se.

@ Puhastamise ajal ahju tuli ei pdle.

Kui ahi on joudnud seatud temperatuurini, uks lukustub. Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraa-

nil: E

Kui puhastamine I6peb:

Lilitage ahi valja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Puhastage ahju sisemust peh-
me lapiga.

Eemaldage jaagid ahju pohjast.
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11.5 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliiitilise funktsiooniga puhastada:

mr/ vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toidu-
valmistamisseanssi.

Meeldetuletuse valja lulitamiseks sisenege Me-
nud ja valige Seaded, Puhastamise meeldetu-
letus.

11.6 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide arv oleneb

konkreetsest mudelist.

HOIATUS!
A Uks on raske.

/N ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli servade kasitsemisel ettevaatlik. Klaas v6ib puruneda.

1. sam Sulgege uks korralikult.

2. sam Tostke Ules ja suruge taieli-

allpool, pehmele ja tasasele pinnale.

m kult sisse kinnitushoovad (A),

mis paiknevad kahel uksehin-

gel.
3.sam Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mo-
m lemalt poolt ja tbmmake see Ulespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskilg

4. sam Vajutage ukse Ulemises ser-
m vas olevat ukseliistu (B) kum-
maltki kuljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

5. sam Eemaldamiseks tbmmake uk-
m seliistu ettepoole.

6. sam Hoidke ukse klaaspaneele

m Ulaservast Gihekaupa kinni ja

tdbmmake need, suunaga
Ules, juhikust valja.
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7. sam Puhastage klaaspaneeli see-
m biveega. Kuivatage klaaspa-
neeli hoolikalt. Arge peske

klaaspaneele ndudepesuma-

ses jarjestuses.

sinas.
8. sam Parast puhastamist korrake
m eeltoodud samme vastupidi-

ile kuumeneda.

9. sam Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.
m Veenduge, et tagasipaigutatavad klaasid on &igetpidi, vastasel korral véib ukse pind

11.7 Kuidas asendada: lamp

A HOIATUS!
Elektril6dgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm
Lilitage ahi vélja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju p&hjale riie.
ni ahi on jahtunud.
Ulemine lamp
1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake
samm seda. %@
rl
R\ k{‘f

N ‘ ‘ /
2. Puhastage klaaskate.
samm
3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
samm
4. Paigaldage klaaskate.
samm
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12. VEAOTSING

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

12.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul péérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

o=
—]

L Ahi ei liilitu sisse v6i ei kuumene

Probleem

Kontrollige, kas:

Ahju ei saa kaivitada voi kasutada.

Ahi ei ole digesti elektrivorku ihendatud.

Ahi ei kuumene.

Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.

Ahi ei kuumene.

Ahjuuks on lukustatud.

Ahi ei kuumene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Ahi ei kuumene.

Lapselukk on vélja lulitatud.

Y
Komponendid

Probleem

Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud.

Niiske klpsetus p66rddhuga — on sisse lUlita-
tud.

Lamp ei to6ta.

Lamp on I&bi pélenud.

Toidusensor ei toota.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse liikatud.

@ Veakoodid

Ekraanil kuvatakse...

Kontrollige, kas:

Err C2

Olete Toidusensor pistiku pesast eemaldanud.

Err C3

Ahjuuks on suletud voi ukselukk ei ole katki.
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@ Veakoodid

Err F102 Ahjuuks on lukustatud.
Err F102 Ukselukk ei ole katki.
0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja sisse, et ahi taaskaivi-
tada. Kui veakood ilmub uuesti, pd6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.

&

Puhastamine

Probleem

Kontrollige, kas:

Vesi valgub ahjuddnsuse siivendist valja.

Ahjuddnsuse slivendis on liiga palju vett.

12.2 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimidija voi

teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesilt asub ahjuééne raami esikiiljel. Arge

andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi

AEG

Mudeli tunnus

BPE558370M 944188511
BPK558370M 944188512
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Energiatdhususe indeks 81.2
Energiatohususe klass A+
Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises reziimis 1.09 kWh/tsuklis
Energiatarbimine standardtaituvusel, pé6érdéhureziimis 0.69 kWh/tsuklis
Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 711
Ahju taip Sisseehitatud ahi
BPE558370M 35.0 kg
Mass
BPK558370M 35.0 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
jaB.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse m&édtemeetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on funktsioonid, mis aitavad saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju téétamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju enne kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke need ahju panna véimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdohuga klpsetusreziime.

Jaidkkuumus

Ventilaator ja valgusti jadvad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kiipsetusaja
I6ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jaakkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.
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Toidu soojashoidmine
Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim vdimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.
Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kiipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.
Niiske kiipsetus p66rdohuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.
Selle funktsiooni kasutamisel lllitub lamp automaatselt 30 sekundi parast vélja. Lambi vib
soovi korral sisse lillitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

14. MENUU STRUKTUUR

14.1 Meniiii

Y

— - valige, et sisestada Menudu.

Meniii struktuur

Juhendatud kiipsetamine ‘/3 Puhastamine rm/ Seaded {6}‘
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
( M \ N
< Q N
<)
— OK 01-015 OK
Valige Menuu __Regulgerigg
Sgeaded ’ Kinnitage satted. Valige sate. Kinnitage satted. | vaartustja vaju-
' tage nuppu OK.
Seaded
o1 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Kldps
3 - Heli val-
jas
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Seaded
05 Toidusensor Toiming 1 - Alarm ja 06 Uptimer Sees/Viljas
stopp
2 - Alarm
o7 Sisevalgustus Sees/Véljas 08 Kiirkuumutus Sees/Véljas
09 Puhastamise meelde- Sees/Valjas 010 | Wi-Fi Sees/Véljas
tuletus
O11 | Automaatne kaugtoo- Sees/Valjas 012 | Tuhista vork Jah/ei
tamine
013 | Demoreziim Aktiveerimis- | O14 | Tarkvaraversioon Kontrollida
kood: 2468
015 | Taasta tehaseseaded Jah/ei

15. JAATMEKAITLUS

A%
Sumboliga TP tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaétmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p66rduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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POUR DES RESULTATS PARFAITS

Merci d’avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons congu pour qu’il vous offre des performances
irréprochables pendant de nombreuses années, en intégrant des technologies innovantes vous
simplifiant la vie — fonctions que vous ne trouverez peut-étre pas sur des appareils ordinaires.
Veuillez prendre quelques instants pour lire cette notice afin d’utiliser au mieux votre appareil.
Consultez notre site pour :

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur le
service et les réparations :

www.aeg.com/support

Enregistrer votre produit pour un meilleur service :

www.registeraeg.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre

@O@

appareil :

www.aeg.com/shop
AEG Pour plus de recettes, conseils, informations de dépannage, téléchargez I'application My
W AEG Kitchen.

#2  Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N’utilisez que des pieces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des informations
suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

VAN Avertissement/Consignes de sécurité
@ Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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INFORMATION SUR LA SECURITE

1 AEG
Il
My AEG Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

o~
o

1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours les instructions
dans un lieu sdr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil et
les appareils mobiles avec My AEG Kitchen.

- Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : tenez les enfants et les animaux
eloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

- Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

165/648



INFORMATION SUR LA SECURITE

- Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

- N'utilisez pas l'appareil avant de l'avoir installé dans la
structure encastrée.

. Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

- Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service de maintenance agréé
ou un technicien qualifié afin d'éviter tout danger lié a
I'électricité.

- AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
et débranché avant de remplacer I'éclairage afin d'éviter tout
risque de choc électrique.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant son fonctionnement. Veillez a
ne pas toucher les éléments chauffants.

- Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou
enfourner des accessoires ou des plats allant au four.

- Utilisez uniqguement la sonde a viande recommandée pour
cet appareil.

- Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord sur I'avant de
ceux-ci, puis sur l'arriere, pour les écarter des parois
extérieures. Réinstallez les supports de grille en répétant
cette procédure dans l'ordre inverse.

- N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer l'appareil.

- N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer sa
surface, ce qui peut briser le verre.

- Retirez le plus gros des salissures avant le nettoyage par
pyrolyse. Retirez tous les accessoires du four.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé uniquement par un professionnel qualifié.

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un appareil endommagé.

» Suivez scrupuleusement les instructions d'installation fournies avec l'appareil.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures fermées.

* Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.

* Installez I'appareil dans un lieu sir et adapté répondant aux exigences d'installation.

* Respectez I'espacement minimal requis par rapport aux autres appareils et éléments.

* Avant de monter I'appareil, vérifiez si la porte du four s’'ouvre sans retenue.

» L’appareil est équipé d’'un systéme de refroidissement électrique. Il doit étre utilisé avec
I'alimentation électrique.

Hauteur minimale du meuble (Hauteur minimale 578 (600) (mm)
du meuble sous le plan de travail)

Largeur du meuble 560 (mm)
Profondeur du meuble 550 (550) (mm)
Hauteur de I'avant de I'appareil 594 (mm)
Hauteur de l'arriére de I'appareil 576 (mm)
Largeur de I'avant de I'appareil 595 (mm)
Largeur de I'arriére de I'appareil 559 (mm)
Profondeur de I'appareil 567 (mm)
Profondeur d’encastrement de I'appareil 546 (mm)
Profondeur avec porte ouverte 1027 (mm)
Dimensions minimales de I'ouverture de ventila- 560 x 20 (mm)
tion. Ouverture placée sur la partie inférieure de la

face arriére

Longueur du cable d’alimentation secteur. Le ca- 1500 (mm)
ble est placé dans le coin droit de la face arriére

Vis de montage 4 x 25 (mm)
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2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

» Tous les raccordements électriques doivent étre effectués par un électricien qualifié.

» L’appareil doit étre relié a la terre.

» Assurez-vous que les paramétres figurant sur la plaque signalétique correspondent aux
données électriques nominale de I'alimentation secteur.

» Utilisez toujours une prise de courant de sécurité correctement installée.

« N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche secteur ni le cable d'alimentation. Le remplacement
du cable d’alimentation de I'appareil doit étre effectué par notre service aprés-vente agréé.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation entrer en contact ou s'approcher de la porte de
I'appareil ou de la niche d'encastrement sous l'appareil, particulierement lorsqu'il est en
marche ou que la porte est chaude.

» La protection contre les chocs des parties sous tension et isolées doit étre fixée de telle
maniere qu'elle ne puisse pas étre enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise secteur qu'a la fin de l'installation. Assurez-vous
que la prise secteur est accessible aprés l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la fiche de la
prise secteur.

» N'utilisez que des systémes d'isolation appropriés : des coupe-circuits, des fusibles (les
fusibles a visser doivent étre retirés du support), un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous les pdles. Le dispositif d'isolement doit avoir une
largeur d'ouverture de contact de 3 mm minimum.

* Fermez bien la porte de l'appareil avant de brancher la fiche a la prise secteur.

» Cet appareil est fourni avec une fiche électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures, d'électrocution ou d'explosion.

» Cet appareil est exclusivement a usage domestique (en intérieur).

* Ne modifiez pas les spécifications de cet appareil.

» Assurez-vous que les orifices d'aération ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance durant son fonctionnement.

+ Eteignez I'appareil aprés chaque utilisation.

» Soyez prudent lors de I'ouverture de la porte de I'appareil lorsque celui-ci fonctionne. De l'air
chaud peut se dégager.

» N'utilisez pas I'appareil avec des mains mouillées ou en contact avec de I'eau.

* N'exercez pas de pression sur la porte ouverte.

» N'utilisez pas I'appareil comme plan de travail ou comme espace de rangement.

» Ouvrez la porte de I'appareil avec précaution. L'utilisation d'ingrédients avec de I'alcool peut
provoquer un mélange d'alcool et d'air.
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Ne laissez pas des étincelles ou des flammes nues entrer en contact avec l'appareil lorsque
vous ouvrez la porte.

Ne placez pas de produits inflammables ou d’éléments imbibés de produits inflammables a
I'intérieur, a proximité ou au-dessus de I'appareil.

Ne communiquez pas votre mot de passe wifi.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de I'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou d'autres objets directement dans le fond de
I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles d'aluminium directement sur le fond de la cavité de
I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans l'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de nourriture humides dans I'appareil aprés avoir terminé

la cuisson.

Installez ou retirez les accessoires avec précautions.

La décoloration de I'émail ou de I'acier inoxydable est sans effet sur les performances de

I'appareil.

Utilisez un plat a rotir pour des gateaux moelleux. Les jus de fruits provoquent des taches

qui peuvent étre permanentes.

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage culinaire. Il ne doit pas étre utilisé a

d’autres fins, par exemple pour chauffer une piéece.

Cuisinez toujours avec la porte du four fermée.

Si I'appareil est installé derriere la paroi d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a ce que la

porte ne soit jamais fermée lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et I'humidité peuvent

s’accumuler derriére la porte fermée du meuble et provoquer d’'importants dégats sur

I'appareil, votre logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi du meuble tant que I'appareil n'a

pas refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie ou de dommages matériels sur I'appareil.

Avant toute opération d'entretien, éteignez 'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

Vérifiez que I'appareil est froid. Les panneaux de verre risquent de se briser.

Remplacez immédiatement les vitres de la porte si elles sont endommageées. Contactez le
service aprés-vente agréé.

Soyez prudent lorsque vous retirez la porte de I'appareil. La porte est lourde !

Nettoyez régulierement I'appareil afin de maintenir le revétement en bon état.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux humide. Utilisez uniquement des produits de lavage
neutres. N'utilisez pas de produits abrasifs, de tampons a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

Si vous utilisez un spray pour four, suivez les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.
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2.5 Nettoyage par pyrolyse

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, d'incendie, d'émissions chimiques (fumées) en mode

pyrolyse.

« Avant d'utiliser la fonction de nettoyage par pyrolyse ou la fonction Premiére utilisation,
retirez de la cavité du four :

— tout résidu excessif de nourriture, tout dépdt ou toute éclaboussure de graisse ou
d'huile.

— tout objet amovible (y compris les grilles, les rails, etc., fournis avec le produit), en
particulier les récipients, plateaux, plaques, ustensiles, etc. anti-adhésifs.

» Lisez attentivement toutes les instructions relatives au nettoyage par pyrolyse.

» Tenez les jeunes éloignés de I'appareil lorsque le nettoyage par pyrolyse est en cours.
L'appareil devient trés chaud et de I'air chaud s'échappe des fentes d'aération avant.

* Le nettoyage par pyrolyse est un processus a haute température qui peut dégager de la
fumée provenant des résidus alimentaires et des matériaux dont est fait le four. Par
conséquent, nous recommandons a nos clients de suivre les conseils ci-dessous :

— assurez-vous que la ventilation de I'appareil est adéquate pendant et apres chaque
phase de nettoyage par pyrolyse.

— assurez-vous que la ventilation de I'appareil est adéquate pendant et apres la premiére
utilisation a température maximale.

« Contrairement aux humains, certains oiseaux et reptiles sont extrémement sensibles aux
fumées pouvant se dégager lors du processus de nettoyage des fours a pyrolyse.

— Ne laissez aucun animal, en particulier aucun oiseau, a proximité de I'appareil pendant
et aprés un nettoyage par pyrolyse ; la premiere fois, utilisez la température de
fonctionnement maximale dans une piéce bien ventilée.

» Les animaux de petite taille peuvent également étre treés sensibles aux changements de
température survenant a proximité d'un four a pyrolyse lorsque le processus de nettoyage
est en cours.

» Les surfaces antiadhésives des ustensiles de cuisine (poéles, casseroles, plagues de
cuisson, etc.) peuvent étre endommagées par la tres haute température nécessaire au
nettoyage par pyrolyse et peuvent également dégager, dans une moindre mesure, des
fumées nocives.

» Les fumées dégagées par les fours a pyrolyse / les résidus de cuisson sont décrites comme
étant non novices pour les étres humains, y compris pour les enfants et les personnes a la
santé fragile.

2.6 Eclairage intérieur

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !

+ Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de ce produit et les lampes de rechange vendues
séparément : Ces lampes sont congues pour résister a des conditions physiques extrémes
dans les appareils électroménagers, telles que la température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des informations sur le statut opérationnel de I'appareil. Elles ne
sont pas destinées a étre utilisées dans d'autres applications et ne conviennent pas a
I'éclairage des pieces d’un logement.

+ Utilisez uniquement des ampoules ayant les mémes spécifications.
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2.7 Maintenance

» Pour réparer I'appareil, contactez un service aprés-vente agréé.
+ Utilisez exclusivement des piéces d'origine.

2.8 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d'asphyxie.

» Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.
» Coupez le cable d'alimentation au ras de I'appareil et mettez-le au rebut.

» Retirez le dispositif de verrouillage du hublot pour empécher les enfants et les animaux de
s'enfermer dans l'appareil.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

LT

— !
(A n\@‘—g
_@§
S @E .
_®/ |.ﬂ
==

El Bandeau de commande

H Manette de sélection des modes de cuisson
H Affichage

B Manette de commande

E Prise pour la sonde & viande
@ Résistance

Eclairage

Bl Chaleur tournante

El Support de grille, amovible
] Bac de la cavité

tE Niveaux de la grille
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3.2 Accessoires

Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux,
les rotis.

Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.

Plat a rotir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer
la graisse.

Sonde de cuisson
Pour mesurer la température a l'intérieur des
aliments.

Rails télescopiques
Pour insérer et retirer les plateaux et grilles
métalliques plus facilement.

4. COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

4.1 Manettes rétractables

Pour utiliser I'appareil, appuyez sur la manette. La manette sort alors de son logement.
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4.2 Bandeau de commande

Touches tactiles du bandeau de commande

Appuyez sur la
touche

Tournez la ma-
nette

O

Minuteur

ﬂ» -
Préchauf- | Eclai-
fage rapi- rage

de four

Sonde de
cuisson

OK

9

Sélectionnez un mode de cuisson pour allumer le four.

Tournez la manette des modes de cuisson sur la position Arrét pour éteindre le four.

Lorsque la manette des modes de cuisson est
en position Arrét, I'affichage se met en veille.

Lorsque vous cuisinez, I'affichage indique la

o =e 3'—{ =BD température réglée, I'heure et d’autres options
disponibles.
T — L’affichage avec le nombre maximal de fonc-
(| (M E 1° > tions réglées.
B [ °
h:min:s
QRO S o &

Voyants de I’affichage

connecté au

Wi-Fi.

& ¥ wl < >
Touches Cuisson assistée Nettoyage Configurations Préchauffage rapide
Verrouil.

Voyants
du minu- Q &~ @ @
teur:
Voyant Wi-Fi : - clignote lorsque le four peut étre Télécommande indicateur - le four peut

étre controlé a distance.
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= =
= D
La connexion Wi-Fi : est activée. Télécommande est allumé.
Barre de progression - de la température ou de
I'heure.
Voyant de cuisson a la vapeur (ﬂ})
Sonde de cuisson Voyant Vi

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\  AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

5.1 Nettoyage initial

Avant la premiére utilisation, nettoyez le four a vide et réglez la durée :

(
= v, %
224 j 0:00.

)
Réglez I'heure. Appuyez sur la tou-

che OK.

5.2 Préchauffage initial

N
7 |||]

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser pour la premiére fois.

Etape 1 Retirez les supports de grille amovibles et tous les accessoires du four.
Etape 2 Réglez la température maximale pour la fonction : E]

Laissez le four fonctionner pendant 1 heure.
Etape 3 Réglez la température maximale pour la fonction : .

Laissez le four fonctionner pendant 15 minutes.
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55

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser pour la premiére fois.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous
que la piéce est ventilée.

5.3 Connexion Wi-Fi ®

Pour connecter le four, vous avez besoin :
* Un réseau sans fil avec connexion Internet.
» d'un appareil mobile connecté a votre réseau sans fil.

Etape 1 Téléchargez I'application mobile My AEG Kitchen et suivez les instructions pour les
étapes suivantes.

- =
Etape 2 Tournez la manette pour sélectionner : = .

Fréquence WLAN 2,4 Ghz 5 GHz WLAN

2400 - 2 483,5 Mhz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz

Protocoles IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Puissance max. EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Module Wi-Fi NIU5-50

Fréquence Bluetooth 2400 -2 483,5 Mhz

Protocoles LE : DSSS

Puissance max. EIRP <4 dBm (2.5 mW)

Etats membres de I'UE couverts par les dispositions de la directive 2014/53/UE : Belgique,
Bulgarie, République tcheque, Danemark, Allemagne, Estonie, Irlande, Grece, Espagne,
France, Croatie, Italie, Chypre, Lettonie, Lituanie, Luxembourg, Hongrie, Malte, Pays-Bas,
Autriche, Pologne, Portugal, Roumanie, Slovénie, Slovaquie, Finlande, Suéde, Norvege,
Suisse, Royaume-Uni, Turquie.
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5.4 Licences du logiciel

Le logiciel de ce produit contient des composants basés sur un logiciel libre et ouvert. AEG recon-

nait pleinement les contributions du logiciel ouvert et des communautés robotiques au projet de

développement.

Pour accéder au code source de ces composants logiciels libres et ouverts dont les conditions de
licence doivent étre publiées, et pour consulter leurs informations complétes sur le copyright et les
conditions de licence applicables, rendez-vous sur : http ://aeg.opensoftwarerepository.com (dos-

sier NIU5).

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT!

A

Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

6.1 Comment régler : Modes de cuisson

Pour lancer la cuisson

Etape 1

Etape 2

N

=

N

C

Sélectionnez un mode de cuisson.

Réglez la température.

Cuisson a la vapeur

Assurez-vous que le four est froid.

Remplissez le bac de la cavité d’eau
du robinet.

Réglez le mo-
de de cuisson
vapeur.

Réglez la
température.

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
O (O
Préchauffez le four
a vide pendant
&) °C 10 minutes pour

créer de 'humidité.
Enfournez les ali-

ments.
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Cuisson a la vapeur

@ La capacité maximale du bac de la cavité est de 250 ml. Ne remplissez pas le bac de la cavité
en cours de cuisson, ou lorsque le four est chaud.

Lorsque la cuisson vapeur se termine :

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Tournez la manette des mo-
des de cuisson sur la position
Arrét pour éteindre le four.

Ouvrez soigneusement la porte.

L'humidité qui s'échappe peut
provoquer des brdlures.

Assurez-vous que le four est
froid. Videz I'eau restante du
bac de la cavité.

6.2 Modes de cuisson

Modes de cuisson standard

Mode de cuisson

Application

@

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur 3 niveaux en méme temps et pour sécher des ali-
ments. Diminuez les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffa-
ge Haut/ Bas.

Chauffage Haut/
Bas

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

G

Humidité faible

Pour ajouter de I'humidité en cours de cuisson. Pour obtenir la bonne cou-
leur et une cro(te croustillante pendant la cuisson. Pour rendre plus ju-
teux pendant le réchauffement. Pour stériliser des fruits et légumes.

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un
@ dessous croustillant.

Chauffage infé-
rieur

Pour cuire des gateaux a fond croustillant et pour stériliser des aliments.
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Mode de cuisson Application
vvv Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quar-
i tiers et nems.

Plats Surgelés

I Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuis-
s 6 son. Lorsque vous utilisez cette fonction, la température a I'intérieur de la
cavité peut différer de la température sélectionnée. La chaleur résiduelle

Chaleur Tournante o ; - L ; :
" u est utilisée. La puissance peut étre réduite. Pour plus d’informations, con-

Humide . . A .
sultez la partie sur les remarques du chapitre « Utilisation quotidienne ».
Chaleur Tournante Humide.
vov Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
v Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul
Y niveau. Pour gratiner et faire dorer.
Turbo gril
=~ Pour accéder au menu : Cuisson assistée, Nettoyage, Configurations.
—
Menu

6.3 Remarques sur : Chaleur Tournante Humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign selon les normes EU 65/2014 et UE 66/2014. Tests conformément a la
norme EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la plus grande efficacité énergétique possible.
Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s'éteint automatiquement au bout de

30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson, reportez-vous au chapitre « Conseils », Chaleur
Tournante Humide. Pour obtenir des recommandations générales sur I'¢conomie d'énergie,
reportez-vous au chapitre « Efficacité énergétique », « Economie d'énergie ».

6.4 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler la durée et la température pendant la cuisson.
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Pour certains plats, vous pouvez également
réaliser la cuisson avec :

Le niveau de cuisson du plat :

¢ Sonde de cuisson

* Saignant
« A point
* Bien cuit

ges par défaut :

Cuisson assistée - vous pouvez l'utiliser pour préparer un plat rapidement avec les régla-

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
/ / / i
E ¢ 1-45 OK

Sélectionner Cuisson
assistée. Appuyez

sur OK

Accédez au menu.

Placez le plat dans le
four. Confirmez la
configuration.

Sélectionnez le plat.
Appuyez sur la tou-

che OK.

6.5 Cuisson assistée avec des recettes

Légende

la plus épaisse du plat.

atteinte.

Sonde de cuisson disponible. Placez la Sonde de cuisson dans la partie

Le four s’éteint lorsque la température définie de la Sonde de cuisson est

Bl

La quantité d’eau pour la fonction vapeur.

=

Préchauffez le four avant de commencer la cuisson.

=l Niveau de grille.

Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les aliments sont préts.

Plat Poids

Niveau/Accessoire Durée

Beeuf &
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Plat Poids Niveau/Accessoire Durée
P1 Ré6ti de beeuf, .
. ~ 40 min
saignant
. 1-15kg: 4 /? E 2 ; plateau de cuisson
P2 :ot;ii: beeuf, -5 crg Faire frire la viande pendant quelques ~ 50 min
p d’épaisseur minutes sur une poéle chaude. Insérez
au four.
P3 Ré6ti de beeuf, ~ 60 min
bien cuit
P4 | Steakde 180-2209 | #D[][=]3; plat a rotir sur grille mé- ~ 15 min
beeuf, a point par piéce ; tallique
3,?”’ ) Faire frire la viande pendant quelques
epaisseur minutes sur une poéle chaude. Insérez
au four.
P5 Bce_uf’rétil 1.5-2kg Vld=P ; plat & r6tir sur grille métalli- ~ 120 min
braisé (cote que
_de bgeuf, lndter- Faire frire la viande pendant quelques
|ﬂeur he tron e, minutes sur une poéle chaude. Ajoutez
anchet) du liquide. Insérez au four.
P6 Réti de beeuf,
saignant _ .
(cuisson basse 75 min
température)
. /‘? E 2 ; plateau de cuisson
P7 Roti de beeuf, | 15kg ;4 | Servez-vous de vos épices préférées ou
a point (cuis- -5om simplement du sel et du poivre fraiche- ~ 85 min
son bfalsse d’épaisseur ment moulu. Faire frire la viande pendant
température) quelques minutes sur une poéle chaude.
Insérez au four.
P8 R6ti de boeuf,
bien cuit .
(cuisson basse 130 min
température)
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Plat Poids Niveau/Accessoire Durée
P9 Filet, saignant
(cuisson basse ~ 75 min
température)
/? E 2 ; plateau de cuisson
P10 | Filet, a point 0,5-1,5kg; S_ervez-vous de vos eplces_prefer?es ou
(cuisson basse | 5-6cm simplement du sel et du poivre fraiche- ~ 90 min
température) d'épaisseur ment moulu. Faire frire la viande pendant
quelques minutes sur une poéle chaude.
P11 | Filet, bien cuit Insérez au four.
(cuisson basse ~ 120 min
température)
Veau @
P12 | Rotideveau | 0.8-15kg; | #D[3: piata rotir sur grille métalli- |~ 80 mMin
(par ex. épau- 4 cm que
le) d'épaisseur | (tijisez vos épices préférées. Ajoutez du
liquide. Réti couvert.
Porc @ @
P13 | Rétideporc- | 15-2kg | #[=3 . plat a rotir sur grille métani- | ~ 120 min
collet ou que
épaule Retournez la viande a la moitié du temps
de cuisson.
P14 EmingéBf 1.5-2kg /P E 2 ; plateau de cuisson ~215min
porc Utilisez vos épices préférées. Retournez
la viande a la moitié du temps de cuisson
pour faire dorer de maniére homogeéne.
P15 | Longe, frai- 1-1.5kg:5 | M [H 2. pat a rotir sur grille métalli- |~ 9% Min
che -6cm que
d'épaisseur | Jtiisez vos épices préférées.
P16 | Travers 2-3kg; E| 3 plat profond 90 min
grus, 2- Ajoutez du liquide pour recouvrir le fond
d'?m ) d’un plat. Retournez la viande a la moitié
epaisseur du temps de cuisson.
Agneau @
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Plat Poids Niveau/Accessoire Durée
P17 | Gigot 1.5-2kg;7 /? E 2 ; plat a rétir sur plateau de ~ 130 min
d’agneau -9cm cuisson
avec os d'épaisseur Ajoutez du liquide. Retournez la viande a
la moitié du temps de cuisson.
Volaille &
P18 | Poulet entier 1-1,5kg; /? E 2 - |22 200 mi - cocotte sur pla- ~ 60 min
frais teau de cuisson
Utilisez vos épices préférées. Retournez
le poulet a la moitié du temps de cuisson
pour faire dorer de maniére homogeéne.
P19 | Demi poulet 0,5-0,8 kg /? E| 3 : plateau de cuisson ~ 40 min
Utilisez vos épices préférées.
P20 | Escalopede | 180-200g | #D[w][-]5; cocotte sur grille métalli- | ~ 25 Min
poulet par piece que
Utilisez vos épices préférées. Faire frire
la viande pendant quelques minutes sur
une poéle chaude.
P21 Cuisl.stesf d? B /'? E 3 ; plateau de cuisson ~ 30 min
p::u et, frai- Si vous avez mariné les cuisses de pou-
ches let, réglez une température inférieure et
faites-les cuire plus longtemps.
P22 | Canard entier 2-3kg /? E 2 ; plat a rétir sur grille métalli- ~ 100 min
que
Utilisez vos épices préférées. Placez la
viande sur un plat a rétir. Retournez le
canard a la moitié du temps de cuisson.
P23 | Oie entiére 4 -5kg /? |E| 2 : plat profond ~ 110 min
Utilisez vos épices préférées. Placez la
viande sur un plateau de cuisson pro-
fond. Retournez I'oie a la moitié du
temps de cuisson.
Autres
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Plat Poids Niveau/Accessoire Durée
P24 | Réti haché 1 kg /? |E| 2 : grille métallique ~ 60 min
Utilisez vos épices preférées.
&> poisson
P25 f:oisso_rllI en- 0,5- 1 kg /? E| 2 ; plateau de cuisson ~ 30 min
fer, grifle par poisson Remplissez le poisson avec du beurre et
utilisez vos épices et herbes préférées.
P26 | Filet de pois- B E E 3 ; cocotte sur grille métallique 20 min
son Utilisez vos épices préférées.
Gateaux/desserts % =]
P27 | Cheesecake ) =2 ; & moule a chamiére de 28 cm 90 min
sur grille métallique
P28 | Gateau aux . (=2 ;) 100 - 150 mi ; plateau de 60 min
pommes cuisson
P29 | Tarte aux B H2 ; moule a tarte sur grille métalli- 40 min
pommes que
P30 | Tarte aux - B2l 100-150 mi; & moule a 60 min
P tarte de 22 cm sur grille métallique
P31 | Brownies 2 kg E 3 : plat profond 30 min
P32 Mh”fﬁ"ls au - E2; e 100 - 150 mi ; bac a muffins 30 min
chocofa sur grille métallique
P33 | Quatre-quarts . =P ; moule quatre-quarts sur grille mé- 50 min
tallique
Légumes/Garnitures @ ‘Eﬁ *
P34 :’ommesfde Tkg (52 plateau de cuisson 50 min
erre au rour Placez les pommes de terre entiéres
avec la peau sur un plateau de cuisson.
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Plat Poids Niveau/Accessoire Durée
P35 | Quartiers kg E 3 ; plateau de cuisson recouvert de 35 min
papier sulfurisé
Utilisez vos épices préférées. Coupez les
pommes de terre en morceaux.
P36 :V,Iéla"ge de.l 1-15kg E| 3 ; plateau de cuisson recouvert de 30 min
It’egumes grit- papier sulfurisé
es Utilisez vos épices préférées. Coupez les
légumes en morceaux.
P37 Croqugttes 0,5kg |E| 3 : plateau de cuisson 25 min
surgelées
P38 Porpmes, sur- 0,75 kg =3 - plateau de cuisson 25 min
gelées
Gratins, pain et pizza © & &
P39 | Lasagnes/ 1-15kg | [H2: cocotte sur grille métallique 45 min
Cocotte de
nouilles
P40 | Gratin de 1-15kg E 1 ; cocotte sur grille métallique 50 min
pommes de
terre
P4 :-fizza fraiche, . (4152 ; ls) 100 mi ; plateau de cuis- 15 min
ine son recouvert de papier sulfurisé
P42 I?izz_a fraiche, _ E E 2; &J 100 ml ; plateau de cuis- 25 min
epaisse son recouvert de papier sulfurisé
P43 | Quiche B E 2 ; plat de cuisson sur grille métalli- 45 min
que
P44 | Baguette/ 0.8 kg E E| 3; &J 150 ml ; plateau de cuis- 30 min

Ciabatta/Pain
blanc

son recouvert de papier sulfurisé
Prolonger le temps pour le pain blanc.
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Plat Poids Niveau/Accessoire Durée
P45 T°_“T gI;rai_nsl Tkg ml= 2; lr) 150 mi ; plateau de cuis- 45 min
seig el pain son recouvert de papier sulfurisé/grille
complet métallique

grains entiers
dans un mou-
le a pain

7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Fonctions de I’horloge

Fonctions de I’horlo- Application
ge
[3 Minuteur. Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal sonore
retentit.

Heure de cuisson. Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal

STOP sonore retentit et le mode de cuisson s’arréte.
@ Départ différé. Pour reporter le début et/ou la fin de la cuisson.
@ Compteur. Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonction n’a aucun

effet sur le fonctionnement du four.
Pour activer et désactiver le Compteur, sélectionnez : Menu , Configu-
rations.

7.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler Heure actuelle

Etape 1 Etape 2 Etape 3

9 N

Pour modifier I'neure actuelle, accédez au
menu et sélectionnez Configurations, Heu- Réglez I'horloge. Appuyez sur OK.
re actuelle.
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Comment régler Minuteur

Etape 1 Etape 2 Etape 3
NP L’affichage N NV
1k indique : ( ) R~
0:00
Appuyez sur : O. Réglez la Minuteur Appuyez sur OK.
@ Le minuteur commence son décompte immédiatement.
Comment régler Heure de cuisson
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
e \ A
( \ 1k L'affichage in- ( \
dique :
0:00
Choisissez le mo- Appuyez & plu- sToP
de de cuisson et sieurs reprises Réglez le temps
réglez la tempéra- @p de cuisson. Appuyez sur OK.
ture. :
@ Le minuteur commence son décompte immédiatement.
Comment régler Départ différé
Etape 1 | Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5 | Etape 6
L'affi-

\ e chage \ N2 - N

( indi- ( Laffi ( \
que : . chage
Iheure indique :
actuelle .
. Y
Selec- | Appuyeza | @pg. | Reglez D ar- ,
Itlonntzz plusieurs MAR- Iheure Appuyez | RETER ﬁ?glez Appuyez
emode | reprises : . eure
de cuis- p@ RER deac:te sur OK. de fin. sur OK.
son. : part.

@ Le minuteur commence a compter a I'heure réglée.
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8. CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

8.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte plus de sécurité. Les indentations sont également
des dispositifs anti-bascule. Le rebord éleveé de la grille empéche les ustensiles de cuisine de
glisser.

Grille métallique:
Poussez la grille entre les barres de guida-
ge des supports de grille.

Plateau de cuisson /Plat a rétir:
Poussez le plateau entre les rails du sup-
port de grille.

Grille métallique, Plateau de cuisson /
Plat a rotir:

Poussez le plateau entre les rails du sup-
port de grille et glissez la grille métallique
entre les rails se trouvant juste au-dessus.

8.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a l'intérieur des aliments.
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Il'y a deux températures a régler :

C

La température du four.

”?

La température au coeur.

Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre
a température ambiante.

Ne l'utilisez pas pour des Pendant la cuisson, I'aliment doit
plats liquides. rester dans le plat.

Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape1 | Allumez le four.
Etape 2 | Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.
Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.

Viande, volaille et poisson

Ragoiit

Insérez la pointe de la Sonde de cuisson au
centre de la viande ou du poisson, dans la
partie la plus épaisse si possible. Assurez-
vous qu'au moins les 3/4 de la Sonde de
cuisson se trouve a l'intérieur du plat.

Introduisez la pointe de la Sonde de cuisson
exactement au centre du rago(t. La Sonde de
cuisson doit étre stabilisée en un seul endroit
pendant la cuisson. Pour y parvenir, utilisez un

ingrédient solide. Utilisez le bord du plat de cuis-
son pour soutenir la poignée en silicone de la

Sonde de cuisson. La pointe de la Sonde de
cuisson ne doit pas toucher le fond du plat de

cuisson.

Branchez la Sonde de cuisson dans la prise a I'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.
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Etape 5 /'? - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.

Etape 6 | OK _ appuyez pour confirmer.

Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous
pouvez choisir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que I'aliment
est bien cuit.

Etape 7 | Retirez la fiche de la Sonde de cuisson de la prise et retirez le plat du four.

AVERTISSEMENT!
Attention au risque de brilure car la Sonde de cuisson devient chau-
de. Faites attention en la débranchant et en la retirant de I'aliment.

9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Touches Verrouil.

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire de la fonction du four.

Activez-la lorsque le four est allumé - la cuisson réglée est maintenue, le bandeau de commande
est verrouillé.

Activez-la lorsque le four est éteint - le four ne peut pas étre allumé, le bandeau de commande est
verrouillé.

A2 OOK - maintenez Ia touche OOK - maintenez Ia touche
enfoncée pour activer la fonc- enfoncée pour la désactiver.
tion.

QDOK Un signal sonore retentit.

@ 3x E’ - clignote lorsque le verrouillage est activé.

9.2 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, le four s'éteint au bout d'un certain temps si un mode de cuisson
est en cours et vous ne modifiez aucun réglage.

(°C) @ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5
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(°C) @ (h)

200 - 245 5.5

250 -maximum 3

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec les fonctions : Eclairage four, Sonde de cuisson,
Départ différé.
9.3 Ventilateur de refroidissement

Lorsque le four fonctionne, le ventilateur de refroidissement se met automatiquement en
marche pour refroidir les surfaces du four. Si vous éteignez le four, le ventilateur de
refroidissement continue a fonctionner jusqu'a ce que le four refroidisse.

10. CONSEILS

10.1 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les suggestions indiquées dans le tableau ci-dessous.
Utilisez le troisieme niveau de la grille.

¥ O
N\

(°C) (min)
Gratin de pates 200 - 220 45 - 55
Gratin de pommes de terre 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagnes 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Pudding au pain 190 - 200 55-70
Gateau de riz 170 - 190 45 - 60
Gateau aux pommes, a base de mélange de 160 - 170 70 -80
génoise (moule a gateau rond)
Pain Blanc 190 - 200 55-70
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10.2 Chaleur Tournante Humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure

absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

.~

L. Ramequins
Plaque & pizza Plat de cuisson a Moule pour fond de
tarte
P Céramique P
Sombre, non réfléchis- Sombre, non réfléchissant 8 om de dia- Sombre, non réfléchis-
sant Diameétre de 26 cm métre, 5 cm de sant
Diamétre de 28 cm ha;uteur Diamétre de 28 cm

10.3 Tableaux de cuisson pour les instituts de tests

Informations pour les instituts de test
Tests conformes aux normes : EN 60350, |IEC 60350.

%CUISSON SUR UN SEUL NIVEAU. Cuisson dans des moules

P = O |k
N =
(°C) (min)
Génoise allégée Chaleur tournante 140 - 150 35-50 2
Génoise allégée Chauffage Haut/ Bas | 160 35-50 2
Tarte aux pommes, Chaleur tournante 160 60 - 90 2
2 moules @20 cm
Tarte aux pommes, Chauffage Haut/ Bas | 180 70-90 1
2 moules @20 cm
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@CUISSON SUR UN SEUL NIVEAU. Biscuits/Gateaux secs

Utilisez le troisiéme niveau de la grille.

XX | [

= O
(°C) (min)

Sablé / Tresses feuilletées Chaleur tournante 140 25-40
Sablé / Tresses feuilletées, Chauffage Haut/ Bas 160 20-30
préchauffer le four a vide
Petits gateaux, 20 par pla- Chaleur tournante 150 20-35
teau, préchauffer le four a
vide
Petits gateaux, 20 par pla- Chauffage Haut/ Bas 170 20-30
teau, préchauffer le four a
vide

%CUISSON SUR PLUSIEURS NIVEAUX. Biscuits/Gateaux secs

%

=1
—

O

L]
(°C) (min)

Sablé / Tresses feuille- Chaleur tournante 140 25-45 1/4
tées
Petits gateaux, 20 par Chaleur tournante 150 23-40 1/4
plateau, préchauffer le
four a vide
Génoise allégeée Chaleur tournante 160 35-50 1/4
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Préchauffez toujours le four a vide pendant 5 minutes.

H))
Réglez le gril a la température maximale.

%

O I

(min)
Pain grillé Gril 1-3 5
Steak de beoeuf, tourner a mi- Gril 24 - 30 4
cuisson

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

11.1 Remarques concernant I'entretien

<

Agents net-
toyants

Nettoyez la fagade du four avec un chiffon doux, de I'eau tiede et un détergent
doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

[

Utilisation
quotidienne

Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’au-
tres résidus peut provoquer un incendie.

Ne conservez pas les aliments dans le four pendant plus de 20 minutes. Sécher
la cavité avec un chiffon doux apres chaque utilisation.
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Aprés chaque utilisation, lavez tous les accessoires et séchez-les. Utilisez un
e , chiffon doux avec de I'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les acces-
W soires au lave-vaisselle.

Ne nettoyez pas les accessoires antiadhésifs avec un produit nettoyant abrasif

Accessoires |, ges objets tranchants.

11.2 Comment nettoyer : Bac de la cavité

Nettoyez le bac de la cavité pour retirer les résidus de calcaire aprés une cuisson a la vapeur.

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Versez 250 ml de vinaigre Laissez le vinaigre dissoudre Nettoyez la cavité avec de
blanc dans le bac de la cavité. | les résidus de calcaire a tem- I'eau chaude et un chiffon
Utilisez du vinaigre a 6 % pérature ambiante pendant doux.
maximum, sans additifs. 30 minutes.

Pour la fonction : Humidité faible nettoyez le four tous les 5 a 10 cycles de cuisson.

11.3 Comment enlever : Supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le four.

Etape 1 | Eteignez le four et attendez
qu'il soit froid.

Etape 2 | Ecartez 'avant du support de
grille de la paroi latérale.

Etape 3 | Ecartez l'arriére du support de ‘

; s : 1 —
grille de la paroi latérale et reti- T e———
9/; ‘

\

T

rez le support.

Etape 4 Réinstallez les supports de gril-

2L
%Z
le en répétant cette procédure %H’; % -
@1

T

dans l'ordre inverse.

Les tiges de retenue des rails
télescopiques doivent pointer
vers l'avant.

11.4 Comment utiliser : Nettoyage par pyrolyse

Nettoyez le four avec Nettoyage par pyrolyse.
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A AVERTISSEMENT!
Risque de brdlure.

& ATTENTION!
Si un autre appareil est installé dans le méme meuble, ne I'utilisez pas en méme
temps que cette fonction. Vous risqueriez d’'endommager le four.

Avant le Nettoyage par pyrolyse :

Eteignez le four et atten- Retirez les accessoires et les Nettoyez la sole du four et la vitre
dez qu'il soit froid. supports de grille amovibles. interne de la porte avec de I'eau
tiede, un chiffon doux et un dé-
tergent doux.

Nettoyage par pyrolyse

Etape 1 Quvrez le menu : Nettoyage rrrr/
Option Durée
C1 - Nettoyage léger 1h
C2 - Nettoyage normal 1h 30 min
C3 - Nettoyage complet 3h
Etape 2 OK i
- appuyez pour définir le programme de nettoyage.
Etape 3 OK .
- appuyez pour démarrer le nettoyage.
Etape 4 Aprés le nettoyage, tournez la manette des modes de cuisson sur la
position Arrét.

@ Au cours du nettoyage, I'éclairage du four est éteint.

Lorsque le four atteint la température réglée, la porte se verrouille. Jusqu’a ce que la porte se dé-

verrouille, I'affichage indique : E]

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four et atten- Nettoyez la cavité avec un Retirez les résidus du fond de la
dez qu'il soit froid. chiffon doux. cavité.
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11.5 Nettoyage conseillé

Le four vous rappelle lorsque le nettoyage par pyrolyse est terminé.

Pour désactiver le rappel, accédez au Menu et
sélectionnez Configurations, Nettoyage con-
seillé.

rm/ clignote sur 'affichage pendant 5 secondes
apres chaque session de cuisson.

11.6 Comment démonter et installer : Porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les panneaux de verre intérieurs pour les nettoyer. Le
nombre de vitres différe selon les modéles.

/N AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.

A ATTENTION!
Manipulez soigneusement la vitre, en particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.

Etape 1 Quvrez entierement la porte.

Etape 2 | Soulevez et appuyez sur les
leviers de blocage (A) sur les
deux charnieres de la porte.

Etape 3 | Fermez la porte du four & la premiére position (a un angle d'environ 70°). Tenez la
porte des deux cotés et retirez-la du four en la soulevant. Posez la porte, face exté-
rieure vers le bas, sur un linge doux posé sur une surface stable.

Etape 4 | Tenez la garniture de porte
(B) sur le bord supérieur de la
porte des deux cotés et pous-
sez vers l'intérieur pour libérer
le joint du clip.

Etape 5 | Retirez le cache de la porte
en le tirant vers l'avant.

Etape 6 | Saisissez les panneaux de
verre de la porte par leur bord
supérieur un par un et déga-
gez-les du guide.
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Etape 7 | Nettoyez la vitre a I'eau sa-
vonneuse. Essuyez soigneu-
sement la vitre. Ne passez
pas les panneaux en verre au

lave-vaisselle.

Etape 8 | Aprés le nettoyage, effectuez
les étapes ci-dessus dans le

sens inverse.

Etape 9 Installez d'abord le plus petit des panneaux, puis le plus grand, et terminez par la por-

te.

Assurez-vous que les panneaux en verre sont insérés dans la bonne position, car la
surface de la porte pourrait surchauffer.

11.7 Comment remplacer : Eclairage

AVERTISSEMENT!

Risque d'électrocution.

L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1

Etape 2

Etape 3

Eteignez le four. Attendez que
le four ait refroidi.

Débranchez le four de I'ali-
mentation secteur.

Placez un chiffon au fond de

la cavité.

Lampe supérieure

Etape 1 | Tournez le diffuseur en verre pour

le retirer.

N ‘

Etape 2 | Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 3 | Remplacez I'éclairage par une ampoule adaptée résistant & une température de

300 °C.

Etape 4 | Remettez en place le diffuseur en verre.
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12. DEPANNAGE

A AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

12.1 Que faire si...

Dans tous les cas ne figurant pas dans ce tableau, veuillez contacter un service aprés-vente

agréeé.

.
i Le four ne s’allume pas ou ne chauffe pas

Probléme

Vérifiez si...

Vous ne pouvez pas activer la table de cuisson
ni la faire fonctionner.

Le four est correctement branché a I'alimenta-
tion électrique.

Le four ne chauffe pas.

L’arrét automatique est désactivé.

Le four ne chauffe pas.

La porte du four est fermée.

Le four ne chauffe pas.

Le fusible n'a pas disjoncté.

Le four ne chauffe pas.

La Sécurité enfants est désactivée.

Y
Composants

Probléme

Vérifiez si...

L'éclairage est éteint.

La Chaleur Tournante Humide est activée.

L’éclairage ne fonctionne pas.

L’ampoule est grillée.

La Sonde de cuisson ne fonctionne pas.

La fiche de la Sonde de cuisson est compléte-
ment insérée dans la prise.

@ Codes d'erreur

L’affichage indique...

Vérifiez si...
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RENDEMENT ENERGETIQUE

@ Codes d'erreur

Err C2 Vous avez retiré la fiche de la Sonde de cuis-
son de la prise.

Err C3 La porte du four est fermée ou le verrouillage
de la porte n'est pas cassé.

Err F102 La porte du four est fermée.
Err F102 Le verrouillage de la porte n’est pas cassé.
0:00. Une coupure de courant s’est produite. Réglez

I’heure actuelle.

Si I'affichage indique un code d’erreur qui ne figure pas dans ce tableau, désactivez et réenclen-
chez le fusible de I'habitation pour redémarrer le four. Si le code d’erreur réapparait, contactez un
service apres-vente agrée.

X

Nettoyage
Probléme Vérifiez si...
L’eau fuit du bac de la cavité. Le bac de la cavité est trop rempli.

12.2 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probleme, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agrée.

Les informations a fournir au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La plaque
signalétique se trouve sur I'encadrement avant de la cavité du four. Ne retirez pas la plaque
signalétique de la cavité du four.

Nous vous recommandons de noter ces informations ici :

Modele (MOD.) | e

Référence du produit (PNC) | e

Numéro de série (S.N.) | e
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13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Informations produit et Fiche d’informations produit*

Nom du fournisseur AEG

BPE558370M 944188511

Identification du modéle BPK558370M 944188512

Index d'efficacité énergétique 81.2

Classe d'efficacité énergétique A+

Consommation d'énergie avec charge standard et mode 1.09 kWh/cycle
traditionnel

Consommation d'énergie avec charge standard et mode 0.69 kWh/cycle
air pulsé

Nombre de cavités 1

Source de chaleur Electricité
Volume 711

Type de four Four encastrable

BPE558370M 35.0 kg

Masse
BPK558370M 35.0 kg

* Pour I'Union européenne conformément aux Réglements UE 65/2014 et 66/2014.

Pour la République de Biélorussie conformément a STB 2478-2017, Annexe G ; STB 2477-2017,
Annexes A et B.

Pour I'Ukraine conformément a 568/32020.

La classe d’efficacité énergétique n’est pas applicable pour la Russie.

EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Plages, fours, fours a va-
peur et grils - Méthodes de mesure des performances.

13.2 Economie d'énergie

@ Ce four est doté de caractéristiques qui vous permettent d'économiser de I'énergie
lors de votre cuisine au quotidien.
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Lorsque le four est en marche, assurez-vous que la porte est bien fermée. Evitez d'ouvrir la
porte trop souvent pendant la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de porte et assurez-vous
qu’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez pas le four avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson avec la ventilation pour économiser de I'énergie.
Chaleur résiduelle

L'éclairage et le ventilateur continuent de fonctionner. Lorsque vous éteignez le four, I'affichage
montre la chaleur résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur pour le maintien au chaud des
aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes, réduisez la température du four au minimum 3 a
10 minutes avant la fin de la cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur du four poursuivra la
cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud

Sélectionnez la température la plus basse possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.
Cuisson avec l'éclairage éteint

Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne I'allumez que lorsque vous en avez besoin.
Chaleur Tournante Humide

Fonction congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction, I'éclairage s’éteint automatiquement au bout de

30 secondes. Vous pouvez rallumer I'éclairage, mais cela réduira les économies d'énergie.

14. STRUCTURE DES MENUS
14.1 Menu

ON —
Q — - sélectionnez pour accéder au Menu .

Structure du Menu

Cuisson assistée ¥ Nettoyage nn/ Configurations @
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
( e e
< QN ON
<
= OK 01-015 OK
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STRUCTURE DES MENUS

Sélectionnez le

Ajustez la valeur

Menu , Configu- Con_flrme; la Selegtlonn_ez la Con_flrme; la et appuyez sur
. configuration. configuration. configuration.
rations. OK.
Configurations
o1 Heure actuelle Modifier 02 | Affichage Luminosi- 1-5
té
03 Son touches 1-Bip 04 Volume alarme 1-4
2 - Clic
3 - Son dés-
active
05 Action Sonde de cuis- 1 - Alarme et 06 Compteur Marche / Arrét
son arrét
2 - Alarme
o7 Eclairage four Marche / Ar- 08 Préchauffage rapide | Marche / Arrét
rét
09 Nettoyage conseillé Marche / Ar- 010 | Wi-Fi: Marche / Arrét
rét
011 | Fonctionnement a dis- Marche / Ar- | O12 | Ignorer Réseau Oui/Non
tance automatique rét
013 | Mode démo Code d'acti- 014 | Version du logiciel Contréle
vation : 2468
015 | Réinitialiser tous les Oui/Non
réglages

15. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

. A 7
Recyclez les matériaux portant le symbole TO. Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet. Contribuez a la protection de I'environnement et a votre sécurité, recyclez

vos produits électriques et électroniques. Ne jetez pas les appareils portant le symbole E avec
les ordures ménagéres. Emmenez un tel produit dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.
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NMEPIEXOMENA

INA TEAEIA ATTIOTEAEZMATA

Euxapiatoupe 1ou emmAéEaTe autd 1o TTPoiov AEG. To éxoupe dnUIOUPYNOEl yia va 006
TTAPEXOUKE TEAEIQ ATTOB0AT YIA TTOAAG XPpOVvIa, PE KAIVOTOUEG TEXVOAOYIEG TTOU BonBouv va
atTAOTTOIEITE TN {WH TAG — dUVATOTNTEG TTOU PTTOPEI VO PNV BPEITE O€ TUVNBIOUEVEG TUTKEUEG.
206 TTAPOKAAOUME va a@IEPWAOETE Aiya AETTTA Kal va dIaBAaeTe TIg 0dnyieg, waTe va S1a0@aAITETE
TNV KAAUTEPN duVATR XPNaOn TNG CUOKEUNG TAG.

ETTioke@BeiTe TOV IGTOTOTTO YOG YIa Va:

Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cUUBOUAEG yia TNV eTTiAuan TTPoBANUATWY,
TTANpoopieg €PPRIG Kal ETTIOKEUNG:

www.aeg.com/support

KartaxwpiogTe T0 TTpoidv 0ag, WATE VO EXETE KAAUTEPO TEPPIG:

www.registeraeg.com

Ayopaaete ageaoudp, avOAWOIPA KAl YVATIA avTAAAGKTIKA yIO TN GUGKEUN 0AG:
www.aeg.com/shop

MNa TepigadTepeg auvTayEG, TUPBOUAEG, eTTIAUGN TTPORANUATWY, KAVTE ARWn TNG
W[} epappoyns My AEG Kitchen.

Z Available on the A\, GET ITON
« App Store B> Google Play

EZYNMHPETHZH NMEAATQN KAI ZEPBIZ

XpNOIYOTTOIEITE TTAVTA JOVO YVATIO AVTOAAGKTIKA.

Orav emkoivwveite Pe To Eouaiodotnuévo Kevipo ZEpRIg, BeRaiwBeite OT1 £xeTe SlaBETIpa Ta
akoAouBa aroixeia: Movtédo, PNC, ApiBuog aeipdg.

MTropeiTe va BPEiTe TIG TTANPOPOPIEG TTNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWV.

AN Mpogidotroinan / Mpoaoxn - MAnpoopieg yia TNV ac@aleia
® Ievikég TTANPOPOPIEG KAl TUPBOUAEG
MAnpo@opieg OXeTIKA We TO TTEPIBAANOV

YTTOKeITal ag aAAQYEG XWPIG TTPOEISTTOINDN.

NMEPIEXOMENA

1. IAHPO®OP'IEZ I'A THN AXZ®AAEIA....205

1.1 Aggaheia TTaidIwy Kal EUTTaBwv

ATOUWV et 205
1.2 TevIKEG TTANPOYOPIES YIa THV
ACPAANEIQ. ... e 206
2. OAHI'IEZ A THN AZ®QAAEIA............... 207 3.1 TeVIKA ETTIOKOTTINGN.c.ceveeveeeeennee 212

2.1 EVKATAGTAGN, .o 3.2 AGETOUAP. ..o 212

2.2 HAexTpIkr) gUvOean....
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NMEPIEXOMENA

4.T'lA ENEPrOno’HzH KAI
AMNENEPIrOnoO’IHzZH TOY ®O'YPNOY....... 213

4.1 BuBIZOPEVOI DIOKOTITEG. ... .. 213
4.2 Mivakag XEIPITTNPIWV. .eeeeeereeennse. 214
5. MPIN THN MPQTH XP'HZH..................... 215
5.1 ApXIKOG KABAPIOHOG.....c.vveveneee 215
5.2 ApxIKn TTPOBEPUAVAN.......c.eeee.. 215
5.3 AgUppaTtn auvdean B eerereeeenn 216
5.4 Adeieg xpnang AOyIOUIKOU............ 217
6. KAOGHMEPIN'H XP'HZH........ccocvrieeens 217

6.1 Tpotrog pubuiang: Mpoypaupara
OEPHAVONG...eeeerrieerieeiiieeeieeeieeenieeees
6.2 MNpoypduuata
6.3 ZNUEIWOEIG TXETIKA PE: YYPOG

OEPUOG AEPOG e 219
6.4 Tpotrog pubuiong: Mayeipepa pe
BOABEID. ... 220
6.5 Mayeipepa pe Bondeia pe
GUVTAYEG. ..ttt 220
7. NEITOYPI'IEZ POAOTIOY...coeviceerernnne 226
7.1 Aeitoupyieg poAoyiou................... 226
7.2 Tpotrog pubuiong: Asitoupyieg
POAOYIOU. .. 227
8. TPOMNOZ XP'HZHZ: AZEZOYAP............. 228
8.1 Eioaywyn ageaoudp.......cceveeenn.. 228
8.2 AigB. ®aynToU......cccvveeeeeieenien. 229
9. MPOXOETEZ AEITOYPIIEL................... 231
9.1 KAEIOWHO. ... 231
9.2 Autoparn aTrevepyoTToinan.......... 231
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10.2 Yypog Oeppog Aépag -
TTPOTEIVOUEVA AEETOUAP. ...eeenvreanniennnne 233
10.3 lMivakeg payeIpEPATOG yIa IVATITOUTA
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NMAHPO®OPIEZ I'|A THN AZOQAAEIA

-

AEG

o~
o

o

il
My AEG Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A TAHPO®OPIEZ IN'A THN AZQAAEIA

Mpiv a1Td TNV €yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dlaBACTE TTPOTEKTIKA TIC TTAPEXOMEVES 00nYies. O
KGTGOKsuaoTr']g Oev gival UTTEUBUVOG YIa TUXOV TpauuaTlopoUg
N Cnulsg TTOU gival aTrOTa)\soucx Aaveaousvng £VKGTGCTGOF]§ N
xpnong. Na QuUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0ONYiES O€ Eva
QOQANEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaAN yIa HEAAOVTIKI ava@opd.

1.1 Ac@dAsia TTaIdiIwV Kal EUTTAOWV ATOHWV

- Ta TaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WATE VA Slag@aAifeTal OTI
Oev TTaiouV PE TN TUOKEUN KAl KIVNTEG OUOKEUEG PE TO My
AEG Kitchen.

- QuAaooete OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAG JOAKPIA ATTO Ta TTAIDIG
Kl aTTOpPIYTE T KATAAANAQ.

- MPOEIAOMNOIHZH: Kpatare Ta TTaudid kai Ta kartoikidia {wa
MOKPIG aTTO T CUOKEUN OTAV AEITOUPYEI I OTav YuxeTal. Ta
TTpoafBaagipa pEpn BeppaivovTal KaTa Tn Xpnaon.

- Eav n ouokeun diabeTel diaragn acg@aAeiag yia raidid, 8a
TTPETTEI VA EIVAI EVEPYOTTOINMEVT.
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NMAHPO®OPIEZ I'|A THN AZQAAEIA

- Ta TTadia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPIOUO Kal TN
guVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPAOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIRAEWN.

1.2 I'evikéG TTANPOPOPIES VIO TRV AOPAAEIN

- H eykat@oTaon autng TNG CUOKEUNG KAl N avTIKATAOTAON TOU
KAAWOIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTIOPEVO ATOO.

- Mnv XpNnOIUOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV EYKATAOTACETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN doUN.

- [piv a1rd oTToIadNTTOTE EPYATia OUVTHPNONG, ATTOCUVOEETE
TN OUOKEUN a1Td TNV TTPICQ.

- Edav 10 KaOAwdI0 TpoQodOoaTiag £xel UTTOOTEI POBOPES, Ba
TTPETTEI VO AVTIKOTAOTAOEI ATTO TOV KATAOKEUADTH], TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIG A Eva KatdAAnAa
KOTAPTIOUEVO ATOMO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOG
aTTO TO NAEKTPIKO PEUA.

- MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwBeite 611 N ouoKeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTTITAPA
yla TNV aTtToQUYyN TBavOeTNTAG NAEKTPOTTANEIOG.

- MPOEIAOMNOIHZH: H guokeur kal Ta TTpoaBAaiya pepn NG
BepuaivovTal KaTa Tn Xpnaon. Xpeialetal TTpogoxn Yia va unv
ayyileTe TIC QVTIOTATEIG.

- XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO POUPVOU OTAV APAIPEITE I
EI0AYETE £CAPTAMUATA 1| TKEUN.

- XPNOIYOTTOIEITE JOVO TOV algBnThpa @aynTou (aigdntrhpa
BepuoKpaaiag TTUPrVA) TTOU CUVICTATAI VIO AUTH) TN OUCKEUN.

- Na va agaipéaete Ta OTNPIYMOTA OXAPWY, TIPWTA TPARNETE
TO PTTPOCTIVO AKPO TOU OTNPIYHMATOS OXAPAC KAl KATOTTIV TO
TTIOW AKPO aTTd Ta TTACIVA TolXWHATA. TOTTOBETAOTE TIG
TTAEUPIKEG OXAPEG OTN BEDN TOUG, AKOAOUBWVTAG TV
TTapatravw d1adikaagia Pe TNV avTioTpoen OeIpa.

- Mn xpnaoiyotroigite atpokabapiaTn yia TOV KaBapIouo TG
OUOKEUNG.
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- Mn xpnoIPoTTOIEITE 1I0XUPA AEIQVTIKA KABAPIOTIKA | QIXUNPES
METAAAIKEC EUATPEG YIa va KABapIgeTE TN YUAAIvn TTOPTA,
KOBOTI PTTOPEi va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KAl QUTO UTTOPEI
Va TTPOKAAETEI Bpauan Tou YUOAIOU.

- [Mpiv atrd ToV TTUPOAUTIKO KABAPITPO TTPETTEI VO
QTTOMOKPUVOEI N HEYOAUTEPN TTOTOTNTA ATTO TA XUMEVA UYPA.
A@aipEaTe OAQ Ta €COPTHAUATA ATTO TOV POUPVO.

2. OAHIEZ T'IA THN AZQAAEIA

2.1 EykatdoTaon

& MPOEIAOMOIHZH!
H eykaTaoToon QuTAg TNG TUOKEUNG TTPETTEI VO EKTEAEITAI OVO ATTO KATAAANAQ
KOTOPTIGUEVO ATOWO.

*  AQaipéaTe OAa TO UAIKA TNG CUOKEUATIAG.

« Edv n guokeun éxel uttoaTei {nuId, pnv TTPOREiTe g€ eykaTdaTacon n xprnan me.

* AkoAoubgiTe TIG 0Onyieg £yKATAOTAONG TTOU TTAPEXOVTAI E TN GUTKEUN.

+ Tlavra va TTPOCEXETE OTAV UETAKIVEITE TN GUTKEUR KaBwg gival Bapid. Na xpnaiyoTroigite
TTAvTa YAvTIo 00QOAEIag Kal KAEITTA TTaTrouTala.

*  Mnv TpaBdre TN guakeun ato Tn Aapn.

*  TomoBeTNOTE TN CUCKEUN T€ KATAAANAO KOl QTQAAEG JEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITHTEIG
eykatdaTaong.

*  Tnpeite TNV EAGXIOTN ATTOATACN ATTO AAAEG TUOKEUEG KAl HOVADEG.

+ Tpiv TOTTOBETATETE TN CUTKEUN, EAEYETE AV N TTOPTA TOU POUPVOU AVOIYEl XWPIG TUYKPATNON.

* H guokeun gival eEOTTAICUEVN e NAEKTPIKO aUaTNPa Wugng. Mpétrel va AsiToupyei pe TNV
NAEKTPIKI) TTAPOXN.

EAdyioTo Uwog vrouAatriou (EAdyioTo Uwog vTou- 578 (600) mm
AQTTIOU KATW aTTd TOV TTAYKO)

MAaTog vTouAartTiou 560 mm
Bd6og vrouAatriou 550 (550) mm
YWog PTTpOaTIVOU PEPOUG TNG GUOKEUNG 594 mm
Ywog Tiow péPoug TNG CUTKEUNRG 576 mm
MAGTOG pTTPOaTIVOU PEPOUG TNG TUTKEUNG 595 mm
[MAdTOG TTiIoW PEPOUG TNG GUOKEUNG 559 mm
Bd&6og Tng ouakeung 567 mm
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OAHI'IEZ I'A THN AZ®QAAEIA

BaBog evToiXIopoU TG GUOKEUNG 546 mm
Bdabog pe avoixt mépTa 1027 mm
EAdyioTo péyeBog avoiypatog e€agpigpol. Avolyua 560 x 20 mm

aTO KATW PEPOG TNG TTIOW TTAEUPAG

Mnkog kaAwdiou NAeKTPIKAG Tpogodoaiag. To Ka- 1500 mm
Awdio givar ToTToBeTNPEVO OTN BECIA ywvia aTnV TTi-

ow TTAeupd

Bideg ToTroBETNONG 4 x 25 mm

2.2 HAekTpIKA oUvdeon

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TrupkayIidg kai NAEKTPOTTANEIaG.

OAEG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO TTPAYHUOTOTTOIOUVTAI OTTO ETTAYYEAUATIO NAEKTPOAOYO.
H guokeun TpETTel va gival yeiwpévn.

BeBaiwBeite 0TI 01 TTOPAPETPOI OTNV TTIVAKIOX TEXVIKWY XAPOAKTNPIOTIKWY £ival TUUBATEG E TIG
OVOMOOTIKEG TIHEG NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG PEUMATOG.

XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA CWOTA EYKATEGTNUEVN TTPICA PE TTPOOTATIA KATA TNG NAEKTPOTTANEIOG.
Mn xpnaipoTroigite TTOAUTTPICO Kal PTTOAQVTELEG.

Mpoaéxete va pnv TPokANBei ¢npId aTo QIg TPoPodoaiag Kal To KAAWDIO TPoPodoaiag. 2
TIEPITITWAON TTOU TTPETTEI VA AVTIKATAGTABEI TO KAAWDIO TPOPOdOTiag TNG GUTKEUNG, N
QVvTIKATAOTOON TTPETTEI va Yivel atmrd 1o E¢ouaiodotnuévo Kevipo ZEpRIg pag.

Mnv emiTpémreTe 0 KOAWDIA TPOPOdOTiag va BPigKovTal KOVTA i va £pXOVTal € ETTOPNA HE TNV
TTOPTA TNG CUOKEUNG I PE TNV 00X KATW OTTO TN GUOKEUN, IBIaiTEPQ OTAV BPioKETAl OE
Aeitoupyia ) n TopTa gival (eaTh).

H 1rpooTagia ammd nAeKTPOTTANEIa TWV UTTO TAGN ) HOVWHEVWY TUNHATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI JE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV €ival dUVATH N aQaipean TNG XWPIS EpyaAeia.
ZuvOEQTE TO QIG TPOPODOTIaG ATV TTPIfa POVoV aPoU €xel OAOKANPWOEI N eykataaTaan.
Meté TNV eykatdoTaon, BeBaiwbeite OTI ival duvarn n TPOTRACN aTO PIG TPOPODOTiaG.

Edv n mpica eival xahapr), pn ouv_EETE TO PIG TPOPODOTIAG.

Mnv TpaBate To KaAWDIO TPOPOSOTiaG VIO VO ATTOCUVOETETE TN GUOKEUN. TpafdTe TTavTa TO
@IG TPOPOBOTiag.

XPNOIUOTIOIEITE HOVO OWATEG HOVWTIKEG DIATAEEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIES (BIDWTEG
QOQAAEIEG AQAIPOUNEVEG ATTO TNV UTTOB0XT), OIGKOTITEG OIAQUYAG PEUMOTOG KOl PEAE.

TNV NAEKTPIKN €YKATAOTOON TNG CUOKEUNG TTPETTEI VO TTPORAETTETAI HOVWTIKN didTagn TTou va
ETMITPETTEI TNV ATTOCUVOEDT TNG CUCKEUNG aTTO TO OiKTUO PEUPATOG aTTO OAOUG Toug TTOAOUG. H
MOVWTIKN SIATagn TTPETTEI VO EXEI EAAXITTN ATTOATOCN 3 MM PETAEU TWV ETTAPWV.

KAeigTte kaAd TnVv TTOPTA TG CUTKEUNG TTPIV UVOETETE TO PIG TPOYOdOTiag aTnv TTpida.

AUTI N CUOKEUR TTOPEXETAI PE PIG KAl KAAWDIO TPoYodoaiag.
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2.3 XpRon

A MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTtiopou, eyKaupATwy Kal NAEKTPOTTANEIOG 1 €kpnéng.

AUTH N OUOKeUn TTPOOPIZETAI OVO YIA OIKIAKR XPHON (ETWTEPIKOI XWPOI).

Mnv aAAGZeTe TIG TTPODIAYPOAPEG QUTAG TNG TUTKEUNG.

PDpovTioTe Ta AvoiypaTa agpIoPoU va gival EAeUBepa aTrd euTTOdIA.

Mnv a@rVveTe TN CUOKEUR XWPIG ETTITAPNAN KATA TN AEITOUPYia.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUR PETA aTTO KABE Xpnaon.

[MpoaExeTe OTAV QVOIYETE TNV TTOPTA TNG GUTKEUNG PE TN GUOKEUNR ag AsiToupyia. MTropei va
oTreAeUBEpWOEi CaTOG OEPQG.

Mnv AEITOUPYEITE TN TUOKEUN HE BPEYMEVA XEPIQ 1 OTAV Eival OE ETTAPH HE VEPO.

Mnv aokeite TTiEgn aTNV AVOIXTA TTOPTA.

Mn XpNOIUOTIOIEITE TN GUOKEUR WG ETTIPAVEIN EPYATIAG I WG ETTIPAVEIX ATTOBRKEUONG
OVTIKEIJEVWV.

AvoiTe TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG TIPOTEKTIKA. H Xprian ouaTaTiKwy Ye aAKOOAN PTTOPEI va
ONUIOUPYNOEI £V PEIYHA AAKOOANG PE aEpa.

Mnv a@rvete aTTiBeg 1} YUpVEG @AOYEG va EpBouV TE ETTAPN PE T CUCKEUH OTAV AVOIYETE TNV
TOPTA.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1| ATOIXEIQ TTOU €ival BPEYMEVA E EUPAEKTA TTPOIOVTA
METQ, KOVTA ) TTAVW TN GUJKEUN).

Mn poipadeaTe Tov KwdIkG TTpoaBacng Wi-Fi pye aAAoug.

& MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TrpokANanG ¢nuIAG OTn GUOKEUN.

Ma Tnv amouyn BAGRNG 1 ATTOXPWHATIGPOU GTO GUAATO:
— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AGAAQ QVTIKEIYEVA YETQ OTN TUOKEUN ATTEUBEIQG O€ ETTAQPN PE TO
KATW PEPOG TNG.
— PNV TOTTOBETEITE AAOUIVOXAPTO OTTEUBEIAG OE ETTAPN HE TO KATW PEPOG TOU ETWTEPIKOU
TNG CUOKEUNG.

— Mnv TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEiag péoa aTn (eaTr GUOKEUN).

— pnv diatnpeite UyPd TTATA KOl TPOPIKA GTN GUOKEUT 0QOU TEAEIWTETE TO PAYEIPENQ.

— TTPOTEXETE OTAV APAIPEITE ) TOTTOBETEITE TO AEETOUAP.

O aTroXpWHATIOPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEIAG ) TNG ETTIPAVEING ATTO AVOEEIdWTO aTAAAI dev
€TTNPEACEl TNV ATTODOCN TNG GUTKEUNG.

XpnaiyotroinaTe éva Babu Tawi yia uypd KEIK. O1 XUROi @poUTwY TTPOKAAOUV AEKEDEG TTOU
MTTOPEI va gival povipol.

AUTH N OUOKeEUN TTPOOPIZETAI JOVO YIA PAYEIPIKA XPron. Agv YTTopei va xpnalgoTroindei yia
GAAOUG OKOTTOUG, OTTWG YIa TTaPAdEIyUa yia T BEpuavan dwuaTiou.

Na payelpeUETe TTAVTA PE TNV TTOPTA TOU POUPVOU KAEIOTH.
Av n guokeur £xel eykaTaoTabei TTiow atro £va TTAigIo TTITTAOU (TT.X. HIa TTOPTA) GPOVTIOTE N
TTOPTA VA PNV €ival TTOTE KAEIOTAH 000 N ouakeun BpiokeTal ae Aeiroupyia. MTTopei va
OUOOWPEUTEI BEpUOTNTA KAl UyPaACia g éva KAEIGTO TTAQICIO ETTITTAOU Kal VO TTPOKANBEi ¢nuid
aTn GUOKEUN, TNV KATOoIKia 1) To 8ATred0. MnVv KAgiveTE TO TTAQiTIO TOU ETTITTAOU TTPOTOU N
OUOKEUR KPUWOEI PETA TN XPAON.
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2.4 OpovTida Kal Kabdapioua

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou, TTupkayidg, i BAABNG TNG TUTKEUNG.

« Tpiv a1Td TNV TTPAYUATOTTOINGN GUVTHPNONG, OTTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUR KOl ATTOCUVOETTE
TO @IG TPOYodOoaTiag arod Tnv Tpida.

*  BeBaiwbeite 011 n guokeun gival kpua. YTTApxel Kivduvog Bpalong Twv TCapIWY.

* AvTIKaTaOTAOTE Aueda Ta TCAMIA TNG TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {nuId. ETTIKOIVWVATTE pE TO
E¢ouaiodotnuévo Kevipo ZEpPIg.

* ATTaiteiTal TTPOCOXN KATA TNV aQaipean TnG TTOPTAG ATTO Tn GUOKEUN. H TopTa gival Bapid!

»  KabBapidete TAKTIKA TN GUOKEUN YA VO OTTOTPATTEN N @OOPA TOU UAIKOU TNG ETTIQPAVEING.

*  KaBapioTe T ouakeun Pe éva uypo JOAOKO TTavi. XpnoIUoTToIEITE HOVO OUdETEPQ
QTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpNOIYOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTA, TPOUYYAPAKIO TTOU XapAaaouy,
OIOAUTEG 1} METAAAIKA QVTIKEIUEVQ.

* Av xpnaidoTtrolgite aTTpél KaBapIgpoU yia @OUPVOUG, AKOAOUBEITE TIG 0dnyieg ag@aAgiag aTn
OUOKeuaaia.

2.5 NMupoAuTIKOG KABAPITHOG

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog Tpaupatigpou / MNMupkayiwy / XnUIKWY eKTTOPTTWY (Avabupidaswy) o
MupoAuTikr AgiToupyia.

* [lpiv TpayuaTtoTTroIingeTe pia Asitoupyia MupoAuTikoU autokaBapigupou f Tnv Mpwtn Xpnaon,
QQAIPETTE ATTO TO ETWTEPIKO TOU YOUPVOU:

—  TUXOV UTTEPBOAIKRA TTOTOTNTA UTTOAEIMPATWY TPOQiUwV, AadioU i Aekédwv aTTo Aitrn /
ETTIKABIoEWV.

— TUXOV a@aIPOUUEVO QVTIKEIPEVA (CUUTTEPIAQUBAVOUEVWY OXAPWY, TTAEUPIKWY TXAPWY
K.ATT., TTOU TTapéXovTal Padi Je TO TTPOIOV), Kal IBIAITEPA TUXOV AVTIKOAANTIKA PAYEIPIKA
agKeUn, TAWIA, OIKIAKA OKEUN K.ATT.

* AloBdaaTe TTPOTEKTIKA OAEG TIG 08NYiEG TXETIKA pE TOV MUPOAUTIKO KaBapiauod.

+  Kpamarte Ta raidid Jakpid o1ro Tn CUCKEUN evw Bpioketal ae Asiroupyia o MupoAuTIKOG
KaBapIopOG.

H guaokeun Beppaivetal TTapa TTOAU Kal atreAeuBepwveTal {eATOG AEPAG ATTO TA PTTPOTTIVA
QVOiYUATO OEPITUOU.

* O lMNupoAuTIKOG KaBapITpog gival pia AeIToupyia uwnAng Bepuokpaaiag, n otroia PTropei va
TTPOKAAETEI AVABUPIATEIG aTTO TA UTTOAEIUPATO HOYEIPEUATOG KAl TO UAIKA KATOOKEUNG. Ma
QuUTO TO AOYO, Ol KATAVOAWTEG GUVICTATAI VA:

—  TTAPEXOUV KaAO OEPITUO KaTA T SIAPKEIQ KOl YETA aTTo KABe Siadikaaia MupoAuTikoU
KaBapiguou.

—  TTAPEXOUV KAAO OEPITHUO KaTA T SIGPKEIQ KOI JETA TNV TTPWTN XPAON O€ PéyiaTn pUBUIoNn
Beppokpaaiag.

e X& avTiBean PeE TOUG aVOPWTTOUG, KATTOIO TTOUAIG KOI EPTTETA UTTOPEI VA €ival EEQIPETIKA
€uaiodnTa aTig MOAVEG avaBUNIACEIG TTOU EKTTEUTTOVTAI KATA TN JIadIKACia KaBapITUoU KABe
MupoAuTikoU doUpvou.

—  ATTOPOKPUVETE TUXOV KaTOIKISIa (181aiTEPA TO TTOUAIG) OTTO TNV TTEPIOYXH YUPW OTTO TN
guakeun Kata Tn SIdpKeia Kal HETA atmd Tov MupoAUTIKO KaBapITHO, Kal XPNOIKOTTIOINGTE
apXIKA TN PéyIoTn pUBUION BePPOKPATIag g€ Evav KOAX agPIOPEVO XWPO.

*  Ta PIKPG KOTOIKISIO PTTOPE £TTIONG Va gival EEQIPETIKA EUaiTONTA OTIG TOTTIKEG AAAQYEG
Beppokpaaiag atnv eploxr kKabe MupoAuTikou Poupvou, oTav BpiokeTal ae AeiIToupyia TO
TPOypappa MupoAuTikoU autokaBapIguou.
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O1 avTIKOAANTIKEG ETTIQAVEIEG PAYEIPIKWY TKEUWY, TAWIWV, OIKIAKWY TKEUWY K.ATT. UTTOPOUV
va UTToaTOUV {nuIG a1To TN AgiToupyia Tou MupoAuTikou KaBapigpou uwnAng Bepuokpaaiag
KaBe MupoAuTikou Poupvou Kal PTTOPoUV ETTING va gival Ty emBAaBwWY avabupidoewv
XOPNAoU eTTITTESOU.

O1 avoBupIACEIG TTOU OTTEAEUBEPWVOVTAI OTTWG TTEPIYPAPNKE ATTO OAOUG TOUG MUPOAUTIKOUG
doupvoug / YroAgippata Mayeipéuatog, dev eival emBAaeis yia Tov dvBpwrro,
TUUTTEPIAOKBAVOUEVWVY TWV TTAIBIWV KAl TWV ATOUWY WE IATPIKEG TTABNCEIG.

2.6 ECwTEPIKOG QWTIOUOG

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AAUTITHPO/AQUTITPEG EVTOG AUTOU TOU TTPOIGVTOG KAl TOUG
QVTOAAGKTIKOUG AQUTTTHPEG TTOU TTwAOUVTaI EEXWPIOTA: AUTOI O AQUTTTHPEG TTPoOpPIovTal
WATE VA AVTEXOUV O€ £EAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG T€ OIKIOKEG OUTKEUEG, OTTWG O€
Beppokpaaicg, dOVATEIG, uypaaia i TTPOoPICovTal va aNPATOS0TOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA PE
TN AEITOUPYIKA KOTAOTAON TNG UOKEUNG. Agv TTpoopidovTal yia Xpian g€ AAAEG EQAPHOYEG
Kol eV €ival KATAAANAOI yIa TOV QWTITUO OIKIAKWY XWPWV.

XPNOIUOTIOIEITE POVO AQUTTTAPEG WE TIG IDIEG TTPOBIAYPAPEG.

2.7 ZépPig

o TNV €TMIOKEUN TNG GUOKEUNG, ETTIKOIVWVAOTE e To E€oualodotnuévo Kevipo ZEpPRIG.
XpNaoIoTToIEiTE POVO YVATIA AVTAAAOKTIKA.

2.8 Aroéppiyn

/\  MPOEIAONOIHZH!

Kivduvog TpaupaTiopou 1 ag@ugiag.

ATTOgUVOETTE TN GUCKEUN ATTO TNV TTAPOXN PEUMATOG.

KowTte 10 KOAWdIO TPOPOBOTIaG KOVTA 0T GUOKEUN KOl ATTOPPIYTE TO.

AQaIPETTE TO PAVTOAO TNG TTOPTAG VIO VO OTTOTPATTEI O EYKAEITUOG TTAIBIWY ) {WwV PETT aTN
TUOKEUN.
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3. NEPIFPA®H MPOIONTOX

3.1 I'evikA €TIOKOTTNON

re ey

- L
i (E% = n\@‘—g
Eom 7
“'%:%’é @ % i
_®”’/ |.E
\« —

El Nivakag xeipiotnpiwv

H Aiakdmmng mpoypappatwy Bépuavang
H 066vn

B AiakoTTng Aeimoupyiag

H Ymodoxn aigbnripa @aynrou

[ AvrioTaon

AQuTITRpag

B Avepiompag

Bl £mpin oxdpag, apaipolpevn

] AvayAugo Tufpa ECWTEPIKOU TOU YOUPVOU
tH ©¢oeig oxapag

3.2 A¢eooudp

MeTaAAIKR oxdpa
Mo payelipika akeun, @OPUES YIa KEIK, YynTd.
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OO YPNOY

Tayi ynoiparog
MNa KEIK Kal PTTIgKoTa.

Tayi ynoiparog / ykpiA
Ma 1o YATIPO 1 WG éva OKEUOG yia TN GUAAOYK Tou
Aitroug.

Ai06. ®daynTtoUu
Ma péTpnaon Tng BEPPOKPATIAg OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

TnAegokoTikoi Bpayioveg
a TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNON KAl agaipean
TAWIWV KOl HETAAAIKWY TXAPWV.

4.TIA ENEPIONOTHZH KAI ATIENEPIOrno’lHzH TOY

OO YPNOY

4.1 BuBi{épevol S10KOTITEG

Mo va XpnOIPOTTOINTETE TN GUCKEUN, TTIETTE TOV SIAKOTITN. O SIOKOTITNG TTETAYETAI TTPOG TA EEW.
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4.2 MNivakoag XeipioTnpiwv

Media aicONTAPA Tivaka eAéyxou

MiéoTe TO KOU-
pTi

ZTPEYTE TOV
S10KOTITN

O
Xpovo-
OI0KO-
mng

ﬂ» ',Q:
Tayeia (g:);g-
TTPOBEP- ®oup-

pavan vou

AigB. ®ayn-
TOU

OK

9

EmAECTE Eva TTpOypappa (ETAPATOG YIA VA EVEPYOTTOINTETE TOV YOUPVO.

ZTPEWTE TOV OIAKOTITN TTPOYPAHHPATWY (ETTAPOTOG TN BE€0N ATTIEVEPYOTTOINDNG YIA VO ATTEVEPYO-
TTOINTETE TOV POUPVO.

OT1av 0 dIaKOTITNG TTPOYPAUHATWY (ETTANATOG
BpiokeTal aTn BEON atrevepyoTToinang n obovn

TiBETOI O€ KATAOTAON AVAPOVAG.

[vR)
U
(N
XL

MEG ETTIAOYEG.

Ortav payelpeUeTe, n 006vN epavilel Tn pubuI-
gpévn Beppokpaaia, TNV wPa Kal GAAeG diabéatl-

H 0B6vn pe Tov péyiato apiBpo pubpIouEVWY

@I:lq :l:l° EBI-”) pEme AEITOUPYIWV.
LU
h:min:s
QRS S o &
Evdeigeig 006vng
i) ¥ ol < >»
KAgidwpa Mayeipepa pe KaBapiopdg PuBuioeig Tayeia TpoBEpuavan
Bonbeia
Ev&eigeig <
Xpovodia- Q & @ Q)
KOTITN:
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Wi-Fi év8c1En - avaBoaBrivel 4Tav o poupvog JTro- C;gﬁgg%u?zn.gago:ggmoi,va\gﬁnq}ﬂ'
pei va guvoeBei ato Wi-Fi. . S O XEIPIGHOS %oup
atméaTaan.
= )
H auvBean Wi-Fi eiva evepyoTroinuév. H évdeign AnopaKpuogsvn AgIToupyia ival
avappévn.
Mirdpa rpo6odou - yia Tn Bepuokpaaia r Tov
Xpovo.
‘Evdeign payeipéuaTog oTov aTud Cﬂ})
Ai100. DaynToU évdeign Vi

5. MPIN THN NPQTH XP'HZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvOTPEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.

5.1 ApXIKOG KaBapIouOg

Mpiv a1ré TNV TPWTN XPNOon, KOBapioTe ToV Ad€lo PoUPVO Kal pUBNICTE THV WpPA:

)
= R =3r
X Z24 >
— 0:00.
PuBpiate Tov xpovodiakoTrTn. Meéate
TO KOUTT OK.

5.2 ApXIKN TTpoBépuavon

55

MpoBepudvere TOV ABEI0 POUPVO TIPIV ATTO TNV TTPWTN XPHON.

BApa 1

A@aipéaTe OAQ TA EEAPTANIATA KAI TO ATTOTTTWHEVA OTNPIYHATO OXAPWY OTTO TOV POUpP-
vo.
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55

MpoBepudveTe TOV ABEIO POUPVO TIPIV ATTO TNV TTPWTN XPHON.

Bripa 2 PuBuiaTe Tn péyioTtn Beppokpaaia yia Tn AeIToupyia: @
A@naTe ToV QoUpvo va Asitoupynael yia 1 w.

Bripa 3 PuBpioTe Tn péyiotn Beppokpaaia yia Tn Aeitoupyia: .
A@NaTe TOV QOUPVO va AsiToupynael yia 15 AeTrTa.

@ A6 TOV @oUpVO PTToPEl va avaduBei pia oapr Kal Katrvog KaTa Tn SIAPKEIa TNG TTPOBEpUavang.
BeBaiwBeite 611 TO dwpdTio agpideTal.

5.3 AoUppoaTtn oUvdeon =

Mo tn guvdean Tou YoUpvou XPEIAlETTE:
* AgUppaTo 8ikTuo e auvdean aTo dIadikTuo.
« Kivnt ouogkeur auvdedepévn aTo acUpPaTo dIKTUO OaG.

BApa 1 MpaypatotroinaTte Afyn NG epappoyng yia kivnta My AEG Kitchen kai akoAouBnoTe
TIG 0dNYiEG yIa T ETTOPEVA BripaTa.

Bripa 2 ZTPEYTE TOV DIAKOTITN VIO VO ETTIAECETE: f

Juxvotnta 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz

MpwtoKOoAAO IEEE 802.11b DSSS/ IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

MéyiaTn loxug EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Movdada Wi-Fi NIU5-50

>uxvotnta Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz

MpwTOKOAAO LE: DSSS

MéyioTn laxug EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Kpdrn péAn TG EE 1mou kaAutrrovTal atmod 1n diatagn tng odnyiag 2014/53 / EE: BéAyio,
BouAyapia, Toexia, Aavia, Meppavia, EaBovia, IpAavdia, EAAGDa, latravia, MaAAia, KpoarTia,
ItaAia, KUtrpog, Aetovia, AiBouavia, AougepBoupyo, Ouyyapia, MdaAta, OAAavdia, AuaTpia,
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MoAwvia, MopTtoyaAia, Poupavia, ZAoBevia, ZAofakia , PivAavdia, Zoundia, NopBnyia, EABeTia,
Hvwpévo BaaiAeio, Toupkia.

5.4 Adcieg xpRong AoyiouIKOU

To AOyIOUIKO OTO TTAPOV TTPOIOV TTEPIEXEI aTOIXEIQ TTOU BagifovTal g€ dwpedv AOYITUIKO avoixTou
Kwdika. H AEG avayvwpilel Je EUyVwpoauvn TN UPBOAR TwV KOIVOTATWY avoiXTou AOYIOHIKOU Kal
POUTTOTIKAG OTO £PYO AVATITUENG.

MNa va atrokThgeTe TTPOCRaAan aToVv TNyaio KWOIKA AUTWV TwV aToIXEIWY dwPEeAv AoyITUIKOU avol-
XTOU KW3IKA, TWV OTTOiWV 0l GUVONKEG AdEIOG XPriang atraitouv dnuogicuan Kai yia va JeiTe TIg
TTANPEIG TTANPOPOPIEG TIVEUUATIKWY OIKAIWHPATWY TOUG KAl TOUG IGXUOVTEG OPOUG AdEIag Xpraong,
emokeOeite T digUBuvaon: http://aeg.opensoftwarerepository.com (folder NIU5).

6. KAOHMEPIN'H XP'HXH

MPOEIAONMOIHZH!
AvaTpegTe aTa KEQAAAIO OXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.

6.1 Tpoétrog pUBMIONG: MpoypduuaTta BEpuavong

ZEKIVIIOTE TO pAYEIPEU

Bripa 1 Bripa 2

{ @@ (

(i C

PuBuiaTe éva poypauua. PuBuioTe Tn Beppokpaaia.

Mayeipgpa pe atpod

BeBaiwBeite 0TI 0 POUPVOG gival KPUOG.

Brpa 1 Brja 2 Brua 3 Brpa 4
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Mayeipgpa pe atpod

( \ ( \ MpoBepudvete TOV
KEVO @ouUpvo yia 10
AETT. yIO va On-

i °C ploupyngsi uypa-
gia.
ToTroBeTnaTE TO

TepioTe TO avAyAUQO TUAWA TOU E0WTE- PuBuioTe 10 PuBpioTE T ®aynTo aTov Qoup-
pIKOU TOU oUPVOU WE VEPS TNG BPU- TTPOYPAPNA B pLIOKPasia Vo.
ang. aryou. :

@ H péyiotn xwpnTikATNTA TOU avAyAUQOU TUAPATOG TOU E0WTEPIKOU TOU oupvou gival 250 ml.
Mn yepiCeTe TO AVAYAUQO TUNO TOU ECWTEPIKOU TOU QOUPVOU KOTA TN SIAPKEIA HOAYEIPEUATOG 1)
oTav 0 oupvog eival {eaTOG.

OT1av TeEAEIWOEI TO JOYEIPEPA ME ATHO:

Brua 1 BRpa 2 BAua 3

BeBaiwBeite 011 0 PoUpVOg
gival KpUog. AQaIPETTE TO
UTTOAOITTO VEPO aTTO TO AVA-
YAUQO TUAQ TOU ECWTEPIKOU

2TPEYTE TOV OIAKOTITN TTPO-

YPOUHATWY (EOTAPOTOG OTN
B¢an amevepyoTtroinang yia
Va OTTEVEPYOTTOINTETE TOV

AV0IETE TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA.
H uypaaia Tou atreAeuBepwve-
TOI YTTOPEi VO TTPOKAAETEI EYKAU-

. paTa. .
@oupvo. TOU GOUPVOU.
6.2 Mpoypdupara
Baoikd mrpoypdupaTa
Mpéypaupa 8ép- Egappoyn
pavong
Mo wnaigo péxpl Kal g€ TPEIG BETEIG aXapwyV TaUTOXPOVA Kal Yia Enpavan
@ @aynTou. PuBuiate Tn Beppokpaagia kata 20 - 40 °C xaunAdtepa armo 6,1
@eppée Aépag yia T Aermoupyia Mavw/Katw O¢puavan.
—_— MNa ynaoipo og pia B€an axdpag.

Mavw/Kdatw Oép-
pavon
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Mpéypaupa 8ép-
pavong

Egappoyn

G

XaunAR Yypaoia

Ma Tnv TPoaBnkn uypaaiag Katd To payeipepa. MNa v eEaageaAion ow-
aToU XPWHATOG Kal Tpayavhg KpoUaTag KaTtd To whalpo. Na va yivel To a-
ynTO Mo {oupePO KaTa To Eavadléatapa. MNa tn diatpnan @PoUTwy f Aa-
XOAVIKWV.

/&)

Asitoupyia Mitoa

Ma yRoipo Titoag. MNa evrarikd pddioya kal Tpayavr Baan.

Kdatw Oépuavon

Ma 1o YAOIPO KEIK PE TPpayavr BAan Kal TN guvTAPNGON TPOPiHwV.

I'kpIA pe Oepuod Aé-

vvv Ma va yivouv Tpayavd Ta £ToIPa aynTa (TT.X. O TNYAVITEG TTATATEG, Ol KU-
i OWVATEG TTATATEG I T GTTPIVYK POAG).
Kartayuyuéva 1po-
@Iga
AuTn n Aeiroupyia oxedIAOTNKE yIa VO EE0IKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO WNaI-
‘Y Jo. OTqv xpr]muorrqsin: aun"] ™ Aenpupvia, n esppomaoia arto :eowraleé
Yypéc Oepudg Aé- TOU @oUpVou pTropei va 5IC((p€p£I'G1TO ™ pueulopevr) GepPOKpaolq. Xpnat-
ag JoTtrolgital n uTToAEITTOpEVN BeppoTnTa. H BEpUAVTIKN I0KUG PTTOPE va PEIW-
P B¢ei. MNa TepIgadTEPEG TTANPOPOPIEG, avaTPELTE aTO KEPAAaIo «KaBnuepivn
XPNaN», ZNUEIWTEIG OXETIKA WE: YYPOG Oepuog AEpag .
vvv Ma WARaIpo aTo YKPIA AETITWV KOUPOTIWY paynTou KaBwg Kal yia ¢puydvi-
gHa Ywyiou.
FkpIA
v Ma WARoIpo PeyAAwY PEPIBWY KPEQTOG 1 TIOUAEPIKWY PE KOKaAa O€ pia Bé-
ﬁ? an axapag. MNa ykpaTivapigua Kal yia podigua.

pa
_Q MNa va e10€ABeTe aTo Mevou: Mayeipepa pe Bonbeia, Kabapiopog, Pubpi-
—_— oelG.

Mevou

6.3 ZnMEIWoEIg OXETIKA pE: YYPOG Oepluog Aépag

AuTn n AgIToupyia XpNOIUOTTOIOUVTAV VIO CUPHOPPWAN PE TNV TAEN EVEPYEIAKNG ATTOB0O0NG KAl
TIG ATTQITATEIG YIQ TOV OIKOAOYIKO OXESIQTUO gUPGWVa e Ta TTPdTUTTa TNG EE 65/2014 kai EE
66/2014. Aokipég aupewva pe 7o EN 60350-1.
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KAOHMEPIN'H XP'HzXH

H mopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival KAEITTH KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG, £TAT WOTE
n AeiIroupyia va pn SIOKOTITETAI KAl 0 OoUPVOG va AEITOUPYEI Pe TNV uWnAGTEPN duvaTn

eVEPYEIAKNA atrddoaon.

Otav XpnOIYOTTOIEITE QUTAV TN A&IToupyia, 0 AQUTTTPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOPATA PETA aTTO 30

OEUTEPOAETTTAL.

Ma 11g 00nyieg PayeIpéuaTog avaTpéSTe aTo KEQPAAaIO «YTTODEIEEIS Kal TUPBOUAEG» Yypog
Oeppog Aepag . lMNa yeviKEG TUATATEIG EE0IKOVOUNTNG EVEPYEING, AVOTPEETE OTO KEQAAAIO
«Evepyeiakr) AtTrodoany», E¢oikovounaon Evépyeiag.

6.4 Tpotrog puBuIong: Mayeipepa pe Bondeia

Mo k&GBe paynTd g€ autd TO UTTOUEVOU TTOPEXETAI TIPOTEIVOUEVO TTPOYPAMUA KAl BEpOoKpaaia.
Mrropeite va puBuigeTe Tov XpOVO Kal T Beppokpaagia Kata Tn SIAPKEIA TOU PAYEIPEUATOG.

lNa kd&mrola Ao Ta @aynTd YTTOPEITE ETTioNg
VO HAYEIPEYETE ME:

O BaBuoOg oTOV OTTOI0 PAYEIPEVUETAI TO PA-
ynro:

*  Aig6. ®dayntou

* Aiyo ynuévo
*  Meagaia Wnuévo
*  Kahoynpévo

TPOETIAEYHEVEG PUBNiTEIG:

Mayeipepa pe Bondeia - XpNOIPOTTOINCTE TO YIA VO TIPOETOINGOETE YPAYOPA £VA TIATO ME TIG

BApa 1 BApa 2 BAua 3 BAua 4
) &y &y i
E ¢ 1-45 OK

EmAéETe Mayeipepa
Je BonBeia. MatraTe

10 OK,

EigéABeTe aTO pEVOU.

TomoBeTnaTE TO
0gkeUOG aTOV GOUPVO.
EmBeBaiwate Tn pub-

pion.

EmAéETe TO OKeEVOG.
MéaTe TO KOUYTTI OK,

6.5 Mayeipepa pe Bondeia pe ocuvrayég

Aelavra

HUEPOG TOU OKEUOUG.

”?

pubuiael.

Aig6. dayntou diabéaipo. TomrobetnaTe To AIgB. PaynToUu aTo TTIO XOVTPO

O ¢poupvog arevepyoTrolgital aTn Beppokpaaia Aigh. PaynTou TTou EXETE

&J H TrogétnTa vepou yia Tn Asitoupyia atyou.
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KAOHMEPIN'H XP'HzXH

AegavTa

()

MpoBeppdveTe TOV POUPVO TIPIV EEKIVITETE TO PAYEIPEUA.

=

Emrimedo oxdapag.

Ortav TeAeIwTEl TO TTPOYPAPMA, EAEYETE AV TO QAYNTO €ival ETOIMO.

2KeEUOG Badpog Emriredo oxdpag / A§ecoudp Aidpkeia
Bodivée &
P1 WYnro Bodivo, ~ 40 AT
Aiyo ynuévo '
P2 WnT6 BodIVG, 1-1,5kg, Vad=PY Tawi Yynoigatog
PETPIC Phpé- | PeTEg TnyavioTe TO KPEAG YIA HEPIKA AETTTA O€ ~ 50 AeTT.
vo TAxoug4 -5 | ¢va Zeatod Tyavi. TOTTOBETATTE GTOV
cm @oupvo.
P3 Yn16 Bodivo, ~ 60 Aetr
KaAoynuévo '
P4 anl(é)\q, pé- | 180 - 220 g /? |E| E 3, OKeUOC YNTINATOC OTN piE- ~ 15 Ae.
TPIA Ynuévn TO TEPAYIO, TaAAIKR OXGpa
PETES 3 TNnyaviaTe To KPEAS YIo PEPIKA AETITA OF
Traxous €va CeaTo Tnyavi. ToroBeTraTe OTOV
cm @oupvo.
P5 WYnro Bo§|v6 / 1,5-2kg /? E| 2, OKeUOC YNTINATOC OTN PETOA- ~ 120 Aerr.
olyoynpevo AIKR oxdpa
g\"“GAO“‘TP'i‘?' TNyavioTe TO KPEAS YIo PEPIKA AETITA OF
@, GTPOYYUAT], éva CeaTo Tnyavi. MNpoabéaTe uypa. To-
ig\)”pc HTTpICO- TTOBETATTE OTOV POUPVO.

221/648



KAOHMEPIN'H XP'HZH

ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P6 Yn16 Bodivo,
Aiyo wnpévo ~ 75 Aem.
(XaunAn Bep-
Hokpagaia)
P7 Wnté BodIve, 115k /‘? E 2, 'rqtpi tpnaiuurog’
péTpia - 5 kg, XpNOIYOTTIOINATE TA QYATTNUEVA TOG UTTO-
wnuévo (xapn- PETEG XOPIKA 1) aTTAWG OAATI KAl PETKOTPIULE- ~ 85 \eTT
AP maxoug4 -5 | o mTéPL. TnyavioTe To KPEAG YIa HEPIKA '
1 Beppokpa- R . . ;
oia) cm AeTTa O€ éva {eaTo Tnyavi. TOTTOBETHTTE
aTov poupvo.
P8 WYn16 Bodivo,
Kq)\otpnuévo ~ 130 Aerr.
(xapnAn Bep-
pokpaaia)
P9 DiAéTo, Aiyo
wnpévo (xaun- ~ 75 AeTr
Ay Bepuokpa- '
gia)
i i /‘? E 2, Tayi ynoiparog
P10 | ®Aéro, pétpia | 0,5-1.5kg, | Xpnaipomoiote Ta ayarmuéva oag prro-
Ynuevo (xaun- PeTES XOPIKA 1) aTTAWG OAATI KAl QPETKOTPIMLE- ~ 90 \eTr.
N) Beppokpa- maxoug5-6 | o méPL. TnyavioTe To KPEAG YIa HEPIKA
gia) cm AETITA O€ €va CeaTO TnyAvl. TOTTOBETHOTE
aTov poupvo.
P11 | ®iAéTo,
kahoynpévo ~120 e,
(xapnAn Bep-
HoKkpaagia)
Mooxdpi @
P12 | Wnto MOO'XG'PI 08- ,1'5 kg, /P E 2, okeUOG YNAiPATOG OTN METAA- ~ 80 Aer.
(T.X. WHOTTAG- KOppamIa AIKiy oxépa
™) Taxoug 4 XpNOIYOTTIOINATE TA AYATTNUEVA TOG UTTO-
cm Xapikd. MpoaBéate uypd. Wnrtd oketo-
aro.
Xoipivo @ @
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P13 ‘P’nr;}\g Xxoipr- 1.5-2kg /? E 2, okeUOG WNAiPaTog TTAVW aTN ~ 120 .
vog c;:gog n HETOAAIKA oxdpa
WpoTAGT lupioTe To KPEQG POAIG TTEPATEI O MITOG
XPOVOG PayEIpEPATOG.
P14 X0|p)|\v6 Lte 1,5-2kg /0? E| 2, Tawi ynoiparog ~ 215 Aerr.
TIOUAVT XPNOIYOTTOINGTE T AYATINPEVO OAG PTTA-
XOpIKaA. MupiaTe To KpEag HOAIG TTEPATEI O
HIOOG XPOVOG PAYEIPEPATOS VIO VA EXETE
£VQ OUOIOHOPYPO POJITHA.
P15 Mn'p|(6)\c(, 1- 1,'5 kg, /? E| 2, okeUOG YNAiPATOG TTAVW OTN ~ 55 Aem.
ppeokia , (pETE% 6 HETAAAIKA oxdpa
TTAXOUG S - XpNOIYOTTOINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTa-
cm XAPIKA.
P16 | MNaiddkia 2 -3 kg, |E| 3, BaBU Tawi 90 Aetr.
XPNolpo- MpoaBeaTe uypd yia va KAAUWETE TOV TTA-
Zﬁgc;znm TO £VOG OKeUOUG. MupiaTe 1o KpEag HOAIG
uiB&KIa TIEPATEI O MITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.
mayoug 2 - 3
cm
Apvi @
P17 | Mmwoim ap- 1.5-2ka. | #H 2, okevoc ynoiparog mavw om ~ 130 Aer.
VioU pe KOKa- ~ éTeg pETAAAIKA OXEpa
ha Taxous 7 - 9 MpoaBeate uypd. MNupioTe TO KPEQG PHOAIG
cm TEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEUATOG.
MouAepikd &
P18 | OA6kAnpo ko- | 1-1,5kg, /22, ) 200 m, yaoTpa TAvw ato | 60 Aer.
TO6TTOUAO PPETKO Tayi ynaiparog
XpNOIYOTTIOINATE TA QYATTNUEVA TOG YTTO-
XOpIKd. [upioTe TO KOTOTTOUAO OAIG TTE-
pACEl 0 HITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG VIO
Va €XETE VA OUOIOPOPPO POdICHA.
P19 | Mio6 koTo- 0,5-0,8 kg /? E| 3, Tawi ynoiparog ~ 40 Aerr.
TouAo XpNOILOTTOINATE TA QYATTNUEVA TOG UTTO-
XOPIKA.
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P20 | ZtRBog KOTO- 180-200g /? E E 2, yaOTPQ TIAVW 0T PETAANI- ~ 25 Aetr.
TToulou TO TEPAXIO KF oxépa ’
XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG YTTA-
XapIKA. TnyavioTe To KPEAG YIa HEPIKA Ae-
TITGQ 0€ éva {eaToO TNyAvi.
P21 | KortémrouAo - /? E 3, Tayi ynoiparog ~ 30 Aetr.
pTTOUTIq, PpPE- AV POpPIVAPETE TTPWTA TO UTTOUTIA, PUBHI-
oka aTe TN XapnAdTepn BepUoKpaagia kal pa-
YEIPEWTE TO TTEPICTOTEPN WPA.
P22 I'I)t\'xmq, OAS- 2-3kg /? E| 2, okeUOG YNaipaTog OTN METOA- ~ 100 Aerr.
KkAnen AIKR oxdpa
XpNOIYOTTOINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTa-
XApIKA. TOTTOBETATTE TO KPEAG OTO
akeloG wnaipatog. MupiaTte Tnv TTaTTIA
HOAIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG PAYEIPEUQ-
TOG.
P23 | XAva, oA6- 4-5kg /0? E] 2, BabU Tawi ~ 110 Aerr.
kAnen XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG UTTA-
XapIkd. ToroBeTAATE TO KPEag ae Babu
Tayi ynaiparog. MNupiate Tn xAva PoAig
TEPATEl O PITOG XPOVOG PAYEIPEPATOG.
AMa
P24 | PoA6 kipdg 1 kg /? E| 2, peTahAIKi OXEPa ~ 60 Aerr.
XPNOIYOTTOINATE T AYATINPEVO OAG PTTA-
XOPIKA.
A ygpl
P25 | Wdapi oAOKAN- 0,5-1kg /0? |E| 2, Tayi ynoiparog ~ 30 Aetr.
PO, 070 YKPIA ava gapt lepioTe TO WPap! pe BoUTUPO Kal XPNaiyo-
TTOINOTE TA AYOTTNUEVA OAG UTTAXAPIKA
KO HUPWOIKA.
P26 | Wdpi giAéro B E E| 3, yaoTpa mavw aTtn METAAAIKA 20 Aerr.
oxdapa
XpNOIYOTToINGTE TA AYATTNUEVA TAG UTTa-
XAPIKA.
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
WYRo1uo YAUKWY / eTd6pTTIa % =]
P27 | Cheesecake - Ha2 %) avoIy6yEVn pdppa 28 om TTd- 90 Aerr.
VW 0Tn METOAAIKA oxXdpa
P28 | MnAémiTa - (= 2, ) 100 - 150 ml, Tayi ynoiparog | B0 AeT
P29 | Tapta piAou B E 2, pOpya yIa TTITEG TTAVW OTN METAA- 40 Aer.
NIk oxdpa
P30 | MnAomiTa ) = 2, LS 100 - 150 ml, (%) QOpua yIa 60 Aerr.
TTTEG 22 cm TTavw aTn METAAAIKN oxXdpa
P31 | Ké&k Brownies 2 kg |E| 3, BaBU Tawi 30 Aerr.
P32 | Kei Tfjfﬁns . = 2, leJ 100 - 150 ml, Tayi yia muffin 30 Aer.
ookoAarag TTavw oTn HETAAAIKA oxdpa
P33 | Kék B E 2, Tayi ePaTCOAAG TTAVW OTN METOA- 50 Aerr.
NIk oxdpa
Aaxavikd /| ZuvodeuTiKd TIdTA 2] ?53 %
P34 | Wnrég mara- 1kg |E| 2, Tayi ynoiparog 50 Aer.
TES TotoBeTNOTE OAOKANPEG TIG TTATATEG HE
TN @AoUda TTAVW ATO TAWi WNOiHATOG.
P35 | Oéreg Tkg E] 3, TOWi YnoipMaTog KAAUPPEVO PE 35 Aerr.
XapTi ynaipatog
XpNOILOTTIOINATE TA QYATTNUEVA TOG YTTO-
XapIkd. KOWTe TIG TTaTATEG OE KOPMATIA.
P36 ‘Pnri uvépl-' 1-1,5kg E| 3, Tayi YNoiPaTOg KAAUPLEVO pe 30 Aer.
KTa AaXavikd XapTi Ynoiarog
XpNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG UTTA-
Xopika. KowTe Ta AaXaVIKA O€ KOPUATIA.
P37 | Kpokéreg, ka- 0,5 kg E 3, Tayi ynoiparog 25 Aemr.

TEYUYHEVEG
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ZKeUOG Badpog Emriredo oxdpag / Aiecoudp Aidpkeia
P38 | Mardreg, kaTe- 0,75 kg |E| : : 25 Aetr.
Wuypéveg 3, Tayi ynoiyarog
MkpaTIvépiopa, wwpi kai Titoa & & &2
P39 | Aagavia/ 1-1,5kg EHa2 ve . AIKR . 45 Aetr.
NouvTA oTn oa , YOOTpQ TTAvWw oTn METAAAIKA OX4:
ydoTtpa
P40 I'Ianing Oyk- 1-15kg E| 1, yaoTpa Tavw aTn METOAAIKA OXA- 50 Aerr.
paTév pa
P41 | ®péokia i-
.wpu, AeTrTh Q0- _ E E 2, lﬁj 100 ml; Tawi ynoiparog 15 AeTr.
un KOAUMPEVO PE XapTi WnaipaTog
P42 | Mitoca @pé-
oKIq, x(po‘\)/rpr'] _ E E| 2, &J 100 ml, Taypi ynoiparog 25 AeTT.
qopn KOAUPPEVO PE XapTi WwnaipaTog
P43 | Kig . (=] 2, popua ynaipato mavw om pe- 45 herr.
TaAAIKA oxXdpa
P44 “cn:'T(b’VKéT;” 0.8kg E E 3, &J 150 ml, Tayi ynoiparog 30 A
I\Ia a'tta ; KOAUPEVO PE XapTi WnaipaTog
EUKO Wwpi XpeladeTal TTEpIgoOTEPOG XPOVOG VIO TO
AEUKO Ywi.
P45 I'If)At’;\cﬂc/:po{ 1kg [E E 2, lﬁj 150 ml, Tayi ynoiparog 45 Aemr.
olkaAng / pau- KOAUPPEVO PE XapTi WnaipaTog / HETAAAI-
PO YwHi To- Kf OXGpa
ANdoTropo oe
ToOWi @pPaTdo-
Aag

7. AEITOYPI'IEZ POAOT'IOY

7.1 AsiTtoupyieg poAoyloU

AsgiToupyia poAoyiou

Egappoyn

Q

NXNTIKOG arua.

XpovopeTpntng. OTav 0 XpovodIoKOTITNG OTAPATHJEI, akoUyeTal £va
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AsiToupyia poAoyiou

Egappoyn

STOP

Xpovog payeipépartog. OTav o XpovodIakoTITNG OTAUATATEI, AKOUYETAI
éva NXNTIKG arpa Kal To TTPOYPAUpa (EGTAUATOG OTAUATA.

KaBuatépnon Evapéng. MNa avaBoAn Tng évapéng 1 / kai Tou TEAOUG Tou

HayEIPEUATOG.

XpovodIiakoTTng Aeitoupyiag. H peyiotn diapkeia ival 23 w 59 Aetr. H
AcIToupyia auTn dev €xel Kapia eTTidpaan atn AeIToupyia Tou eoUupvou.
o va vEPYOTTOINTETE KAI VO OTTEVEPYOTTOINTETE TO XPOVODIOKOTITNG

Aeitoupyiag emAEETE: Mevou, PuBpioelg.

7.2 Tpoé1TOG pUBMIONG: ALITOUpPYieg poAoyioU

Tpotrog pUBuiong: Qpa

BAua 1 BApa 2 BApa 3
] ] 1,
( | ( | _\@
MNa va aAA&geTe TNV wpa, €10€ABeTE OTO pe- . . .
voU kai emAéETe PuBpioeig, Qpa. PuByiate 10 pohor. Marare: OK.
Tpotrog puBuIoNG: XpOvouETPNTAG
BApa 1 BARpa 2 BApa 3
>V 08dvn
1, N\,
e ep@avigetal n ( Q \ K-
£vOeIgn:
0:00
PuBpioTe Tov Xpovope-
Méaore: (\_') ! povoH Marnare: OK.

TPNTAG

@ O XpovodIakOTITNG EEKIVA QPETWG TNV AVTIOTPO®N PETPNAN.
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Tpo1og pubuIong: XpOvog HAYEIPEMATOG

BApa 1 BApa 2 BApa 3 BApa 4
( \ i TV 086vn ( , e
< ePPavideTal n <
EvoeIgn:
0:00
EmAégTE TTRO- .
yPappa Kal puBpi- MiéaTe eTTavel- soP PuBpiore Tov oK
. XPOVO payeipe- Marnaore: .

OTE TN BepUOKpPa- \ n

n oig.“ p Anppéva. O paToc.

@ O XpovodIaKkoTITNG EEKIVA aPéTWG TNV QvVTIOTPOPN HETPNAT.

Tpoémog pubuiong: Kabuotépnon ‘Evapéng

BApa 1 BAipa 2 BApa 3 BAiua 4 BApa 5 BApa 6
Me . e Zmv . e
\ H 0606- \ . \
NIRUREARERGEE- AR ARG
@avicer: EPPAvVi-
NV WPa .CETO" n
EmAcE- @ EVBSILI&]Z
Méate | -
TE TO ENAP- ; 0y ,
To- £TTavel- = PuBuiote | Morpore: & nia- PuBuiote | nomore:
ypappa | Anupéva. - v wpa oK KOMH | mvwea |
CeaTé- @ £vapéng. : TEAOUG. :
HOTOG. '

@ O XpovodIaKOTITNG EEKIVA TNV QVTIOTPOPN UETPNAON O Hia KaBopiopévn wpa évapéng.

8. TPONOX XP'HZHX: A=EZOYAP

8.1 Eicaywyn aecoudp

Mia pIKpr EYKOTTF) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEI TNV ao@AAeia. O yKOTTEG AEITOUPYOUV KOl WG
ATQAAEIEG avaTPOTIAG. TO UTTEPUYWWHEVO TTACITIO YUPW aTTd TN OXAPQ TTOTPETTEI TNV OAiIcBNan
TWV HAYEIPIKWY TKEUWV ATTO QUTHV.
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MeTaAAIKA oxdpa:
ZTTPWETE TN OXAPA AvAPETa aTIG PARdOUG
0drynang Tou aTNPiyUaTOg TNG OXAPAG.

Tayi ynoiparog /Badu Tayi:
STTpwéTE TO TAWi avapeoa aTig paBdoug
0dynang Tou aTnpPiyHaTog OXapwy.

MeTaAAIkq oxdpa, Tayi ynoiparog /Ba-
00 Tayi:

ZITPWETE TO TAWi avapeaa aTig paRdoug
0dynang Tou aTnpPiyHaTog OXapwy Kal Tn
METAAAIKA oxapa aTIg ETTAVW PARdoug odn-
ynong.

8.2 Aig0. ®aynToU

AI06. DaynTou- YeTpdel TN BEPUOKPATia OTO ECWTEPIKO TOU GaynTou.

Y1rdapxouv 300 BepOKPATiEG TTOU TTPETTEI VA PUBUICTOUV:

C

H Beppokpagia Tou eoupvou.

/0?

H Bepuokpaagia Tou TTUpAvVA TOU GaynToU.
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Mo koAUTEPA aTTOTEAECTHATO MAYEIPEMATOG:

Ta uAIka Ba TTpéTTEl va Bpi- Mnv Tov xpnaiyotroigite pe | Kata mn SIAPKEIQ TOU JAYEIPEUATOG
ogKovTal g€ Beppokpaaia dw- uypa eaynTa. TIPETTEI VO TTAPAMEVEI JETA OTO PA-
JaTiou. ynTo.

Tpoétrog xpong: Aio6. ®aynrtou

BApa 1 EvepyoTtroinaTte Tov goupvo.

BAupa 2 PuBpiaTe éva TTpoypappa Kal, av Xpeladetal, Tn Beppokpaagia goupvou.

Bipa 3 Eioayayerte: Aiod. ®aynTou.

Kpéag, TToulepikd kai ydpl Faorpa
Eioaydyete To dkpo Tou AigB. dayntou aTo Eioaydyete To dkpo Tou AigB. ®ayntou akpiBwg
KEVTPO TOU KPEATOG ) TOU WaploU, aTO TTIO aTo KEVTPO TNG yaaTpag. O AigB. dayntou Ba
TTaxU pépog, av gival duvatodv. BeBaiwbeite TIPETTEl Va gival aTaBepoTToinuévog ae pia B€an
oTI TouAdyiaTov Ta 3/4 Tou AigB. daynTou €&i- KOTA TN SIGPKEIA TOU payelpEPaTog. MNa va To TTe-
val EVTOG ToUu paynTou. TUXETE, XPNOIMOTTOINATE £va aTéPeo UAIKO. Xpnal-

HOTTOINGTE TO XEIAOG TOU OKEUOUG WNAOiUATOG YIa
va aTnpigeTe TN XeipoAafn alAikovng Tou Aigb.
daynrou. H akpn Tou AigB. ®ayntou dev Ba Trpé-
TTEl VO EPXETAI OE ETTAQPH PE TOV TTATO EVOG
okeUoOUG YnaipaTtog.

|
{
\

\\ @)

&

BAua 4 TomroBetAaTe TO BUOpa Tou AigB. daynTou aTnv UTTodOXN TTOU BPITKETAI OTO PTTPOCTI-
Vo PEPOG TOU POoUpPVOU.
21NV 08dvn epgavidetal n Tpéxouaa Beppokpaaia Tou: Aigb. daynTou.

Bua 5 /'? - TMECTE VI VO OPICETE TN BEPUOKPATIia TTUPAVA TOU aIgbnTrpa.
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Bua 6 OK. migare yia emmReRaiwan.

Ortav 10 ayntd QTACEl aTN BEPUOKPATia TTOU £XETE PUBUITEI, aKOUYETAI TO anpa. MTTo-
pEeiTe VO ETTIAEEETE va DIOKOWETE 1) VA GUVEXIOETE TO payeipepa waTe va BeRaiwbeite OTI
TO QAYNTO E£XEI HOAYEIPEUTEI KAAQ.

BApa 7 AgaipéaTe To Buapa Tou AigB. daynTou ato Tnv utTodoxn Kail ByAATe To OKEUOG ATTO
TOV QOUpPVO.

MPOEIAOMOIHZH!

Y1apxel Kivduvog eykaupdtwy kabwg o Aigb. daynrtou BeppaiveTal.
Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV TOV OTTOTUVOEETE KOl TOV OQAIPEITE OTTO TO
@aynTo.

9. MPOZOETEZ AEITOYPI'IEZ
9.1 KAgidwpa

AuTi n AsiToupyia atroTpérel TRV akoUoia aAAayr TnG AsiIToupyiag goupvou.

Evepyotroinate étav o goUpvog BpiokeTal ae Aeiroupyia - To puBpIopEVO TTPOYPapUa GUVEXICE, O
TTVaKOG EAEYXOU Eival KAEIBWHEVOG.

Evepyotroinate étav o goupvog gival aTTevEPYOTTOINUEVOG - O OUPVOG DEV UTTOPET VO EVEPYOTTOIN-
O¢i, o TTivakag eAEyxou €ival KAEIOWUEVOG.

A OOK. TMEDTE TTOPATETAPEVD OoK. TMECTE TTAPATETAUEVT

@ YIQ VO EVEPYOTTOINTETE TN Ael- YIO VO aTTEVEPYOTTOINBEI.
Toupyia.

@ OK AkoUyeTal €va nxnTiIkd anpa.

@ 3x EI - avapBoaBrvel 61av To KAEidwa gival EVEPYOTTOINUEVO.

9.2 AutépaTn atrevepyoTroinon

MNa Aoyoug ac@aAeiag, 0 @OUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI HETA OTTO Aiyn wpa av £va TTPOYPOPUa
CeaTapaTog Aeitoupyei kal Oev aAAAEETE TIG PUBITEIG.

(°C) @ (%)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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(°C) @ ()

250 - péyiarto 3

H Autoparn arrevepyotroinan dev Asiroupyei pe TIg Aeitoupyieg: Pwriopdg Poupvou, Aiob.
daynTou, Kabuatépnan Evapéng.

9.3 AvepioTApPOG

Ortav AeiIToupyei 0 @oUPVOG, O AVEUITTAPAS WUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOPATA Yia va dIaTnpouvTal
WUXPEG Ol ETTIPAVEIEG TOU PoUpvou. Eav atrevepyoTToINaETE TOV YOUPVO, O AVEUIOTHPAG UTTOPEI
VO GUVEXIOEI va AEITOUPYET HEXPI VO KPUWOEI O POUPVOG.

10. YNOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

10.1 Yypo6g Oepuog Aépag

Mo KaAUTEPQ ATTOTEAETUATA, AKOAOUBNATE TIG TTPOTATEIG TTOU AVAYPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
TTivaka.
XpnaoiyoTroinaTe TNV TpiTN BE0N OXAPAG.

¥ O
N\

(°C) (min)
Zupapika QykpaTev 200 - 220 45-55
Matdreg Oykpatév 180 - 200 70 -85
Mouagakag 170 - 190 70-95
Nagavia 180 - 200 75-90
KavveAovia 180 - 200 70 -85
Tdpta pe Bdon 10 Ywyi 190 - 200 55-70
Pugoyahio 170 - 190 45 - 60
KEIK unAou, QTIOYUEVO PE PEIYHO aQPATOU KEIK 160 - 170 70 -80
(oTpoyyuAn @oépua yia KEIK)
Neukd Ywyi 190 - 200 55-70
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10.2 Yyp6g Oepuog Aépag - TTpoTEIVONEVA ageooudp

XpnaoiyoTrolgite akoUpa Kal hn avakAaaoTIKA Badid Tawid/@oppeg Kal doxeia. Exouv kaAUTepn
ATTOPPOPNTN BEPUOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAATTIKG TKEUN.

.~

Kepapika . — .
Tayi mitoag Mupipaxo Tayi popudkia | BaU Tayilpdpua Bo-
ong TapTag
. Kepapiko .
>Koupo, prgéach)\aon- KoUPO, N AVAKAGTTIKG Alapétpou 8 2Koupo, HEOGVGKMOTI-
AlapéTpou 28 cm Auapgrpou 26 cm cm, Léq;oug S AlapéTpou 28 cm

10.3 MNMivakeg payeIpéPATOG YIO IVOTITOUTA SOKINWV

MAnpo@opieg yia IVOTITOUTA SOKINWV
Aokipég auppwva pe 1o: EN 60350, IEC 60350.

%‘PHZIMO 2E ENA ENIMNEAO. WRoipo ot Babid Tayia/@opueg

W B O
N =

(°C) (AemrTa)
AQPATo KEIK XWpIg AITTa- Oepupog Aépag 140 - 150 35-50 2
pa
AQPATo KEIK Xwpig AITTa- Mavw/Katw @¢éppav- | 160 35-50 2
pa an
MnAoTTITa, 2 OPUES Qepuog Aépag 160 60 - 90 2
@20 cm
MnAoTTITa, 2 OPUES Mavw/Katw @¢ppav- | 180 70-90 1
@20 cm an
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@wzmo ZE ENA ENIMNEAO. MmiokéTa

XpnoIYoTToINGTE TNV TPITN B€0N OXAPAG.

>R |

= D

(°C) (AeTrTd)
Mmmiok. Zup. KoupoU / ZOun Oeppdg Aépag 140 25-40
ae Awpideg
Mok, Zup. KoupoU / Zupun Mavw/Katw Oéppavan 160 20-30
ae Awpideg, TTPoBepuAveETE
TOV AdEI0 POUpVO
Mikpd kEIk, 20 Tepayio/Tayi, | Oepudg Aépag 150 20-35
TTPOBEPUAVETE TOV AdEI0
@oupvo
Mikpd k€K, 20 Tepdyia/Tayi, | Mavw/Kdrw Oépuavan 170 20-30
TTPoBepPAVETE TOV AdEIO
@oupvo

%‘PHZIMO ZE NOAAA ENIMEAA. MmiokéTa

%

(°C) (AeTrT@)
Mmiok. Zup. KoupoU / Z0- | Oeppog Aépag 140 25-45 1/4
pn g€ Awpideg
Mikpd KEIK, 20 Tepdyia/ Oeppdg Aépag 150 23-40 1/4
TaWi, TTPOBEPPAVETE TOV
adelo poupvo
AppdTo kEIK Xwpig Aimapd | Oepudg Aépag 160 35-50 1/4
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MpoBepudvere TOV ASE10 POUPVO Yia 5 AeTTTd.

>»>
H WYRveTe 0TO YKPIA PE TN PEYIOTN pUBHIOTN BeppoKpaaTiag.

¥ 8 I

(AemrTd)
Toot IkpIA 1-3 5
Bodivr) ptrpifoAa, yupiaTe ammo | TkpiA 24 - 30 4

TNV AAAN TTAEUPA POAIG TTEPQ-
0l 0 JITOG XPOVOG

11. PPONTIAA KAl KAOAPIZMA

NPOEIAOMOIHZH!
AvOTPEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.

11.1 ZnueIwoEIg yia ToV KaBapIiouo

< KaBapiaTe Tnv Tpdaown Tou @oupvou Pe Eva aAOKO TTavi, eaTO vepd Kal Eva
MTTIO OTTOPPUTTAVTIKO.

Xpnaigotroinate éva SidAupa KaBapigpoU yia va KaBapigeTe TIG HETAAAIKEG ETTI-

PAVEIEG.

Mpoiévra Ka-
Bapiopou

KaBapioTe Toug AekEDEG e Eva ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

KaBapidete T0 e0WTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTO KABE Xpran. H auaagwpeuan Ai-
TTOUG ) GAAWV UTTOAEIMPATWY UTTOPEI VO TTPOKAAETE] TTUPKAYIQ.

[

; Mnv ammoBbnkeVeTe @aynTd GTOV POUPVO YIA TTEPIOTOTEPO aTrO 20 AETITA. ZKOUTTI-
KaBnpepivy | 7ere 10 egwrepikd Tou @oUpvoU e va paAaKo Travi PETA aTd KABE XpraN.

Xprion
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KaBapidete 6Aa Ta agegoudp peTd atrd KABE Xpran Kal GQAVETE TA VA OTEYVW-

4 gouv. XpnaIUoTIoIEiTE Eva HAAAKO TTavi, XAIapo vepo Kal éva ATTIO aTTOPPUTTAVTI-

N2

W KO. Mnv kaBapilete Ta aegoudp ae TTAUVTPIO TTIATWV.

Ageooudp

Mnv kaBapideTe Ta avTIKOAANTIKA aggoudp XPNOIHOTTOIWVTAG IOXUPG KaBapIaTi-
KA A aixgnpda avTiKEipeva.

11.2 Tpé10g KABAPIOHOU: AVAYAUPO TUANO ECWTEPIKOU TOU

@oupvou

KaBapiaTe To avayAu@o TUAPO TOU ECWTEPIKOU TOU GOUPVOU YIa VA AQAIPETETE KATAAOITTA
AAATWYV PETA TO POYEIPEPA HE ATUO.

BApa 1

BApa 2

BApa 3

Pi¢re: 250 ml Aeukod §UdI aTO
avAYAUQO TUNHA TOU ECWTEPI-
KOU TOU poupvou. Xpnaiuo-
ToInaTte EUBI 6% Xwpig TTPO-
agBeTa.

AgnaTe 10 £UdI va diaAuael Ta
KaTaAoITa aAdTwy g€ Beppo-
kpaaia TepIBaAAovTog yia 30

AeTTTA.

KaBapioTe 10 e0WTEPIKO TOU
poupvou pe (eaTd vePO Kal
MaAako TTavi.

Ma 1n Aermoupyia: XapnAn Yypaaia kaBapidete Tov poUpvo KEBe 5 - 10 KUKAOUG payeipépaTog.

11.3 Tpoé1Og aQaipeong: ZTNPiyMaATA OXAPWV

AQaIpETTE TA ATNPIYUOTA OXAPWY YIO VO KOBAPITETE TOV (POUPVO.

VETE VA KPUWOJEL.

BApa 1 >BraTe ToV OUPVO KAl TTEPIE-

TOiXWHA.

BAipa 2 TpaBngte TO PTTPOCTIVO TUAKA
TOU OTNPIYHATOG OXAPWV YIa VO
TO ATTOOTIATETE ATTO TO TTAQIVO
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Bipa 3 TpaBngrte To TTioWw AKPO TOU |

aTNPIYHOTOG OXAPWYV OTTO TO 1/—%?
TTAQIVO TOiXWHA KAl AQAIPETTE 0 _L |
TO. () ‘2 —

BAua 4 TotroBeTAOTE TA ATNPIYPATA
axapwv, akoAoubwvTtag Tnv TTa-
paravw S1adIKagia Pe TNV avTi-
aTpon aeipa.

O1 Treipol oTePEWANG Twv TnAe-
OKOTTIKWYV BPaxIOVWY TIPETTEI VA
eival aTpaypévol TTPogG Ta EYTT-
POG.

W
I

11.4 Tpétrog xpAong: NMupoAuTtikdég Kabapiouédg
KabBapiaTe Tov goUpvo pe MupoAuTikdg Kabapiopog.

/\  NPOEIAOMOIHZH!
YTrapxel Kivduvog eykauuaTog.

/\  MPOZOXH!
Av GAAEG OUOKEUEG £XOUV EYKATOOTABEI OTO idIO VTOUAATTI, NV TIG XPNOIMOTIOIEITE
TauTdXpova pe authv TN Asitoupyia. MTTopei va TTpokANnBei ¢nuid atov @oupvo.

Mpiv amwé MupoAuTtikog Kabapiopog:

ZBAaTE TOV YOUPVO Kal TTE- A@aipéaTe Ta eEapTAPATA KAl KaBapioTe 10 datmedo Tou Qoup-
PIUEVETE VA KPUWOEL. TQ ATTOOTTWHEVA OTNPIYHOTA VOU KaI TO E0WTEPIKO TCAMI TNG
aXOPWV. TTOPTAG pE (ETTO VEPO, £va POAa-
KO Travi Kal éva ATTIO aTToPPUTTa-
VTIKO.

MupoAuTikog KaBapiopog

Bua 1 Eigodog ato pevou: Kabapiapog rrrr/
EmiAoyn Aidpkela
C1 - EAagppug kaBapiopog 1h
C2 - Kavovikog kaBapiapog 1h 30 min
C3 - ZxoAaaTIKOG KaBapiapodg 3h
BApa 2

OK - migore VIO VO €TTIAEEETE TO TTPOYPOAA KOBAPITHOU.
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MupoAuTik6g KaBapiopog

BApa 3

OK . migore yla va &eKIviael 0 KaBapIguog.

Bipa 4 MeTa Tov KOBapITUd, OTPEWYTE TOV JIOKOTITN TTPOYPOPUATWY aTn B€an

QTTEVEPYOTTOINANG.

@ Katd tn diapkeia Tou KaBapigpou, o AaUTITAPOG Tou @oupvou gival aBnaTog.

Otav 0 poupvog eTdasl aTnV KaBopigpévn Beppokpaaia, n TépTa ag@alidel. MExpl va ekAeIdwael

n TOPTA, N 006VN gpPavilel: B

‘Otav oAokAnpwoei o kabBapIouoG:

ZBA0TE TOV YOUPVO Kal TTE- KaBapioTe 10 E0WTEPIKO TOU A@aipéaTe Ta UTTOAEIUPATA OTTO
PIUEVETE VO KPUWOEL. @OUPVOU pE £Va JAAaKO TTAVi. TO KATW PEPOG TOU ECWTEPIKOU

TOU @oUpVou.

11.5 YmrevBouion KaBapiouou

O @oupvog odg uTTEVOUNIEl TTOTE VO TOV KOBOPITETE PE TTUPOAUTIKO KOBAPIOHO.

H évdeign rrrr/ avapoafryvel atnv 086vn yia 5
O€EUT. PETA aTTO KABE payeipepa.

['a va atrevepyoTToINgeTe TNV UTTEVOUUION, €10-
€NBeTe aTo Mevou kai eTTIAEETE PuBpiceig, YTrev-
OUpion KaBapigpou.

11.6 Tpoé1rog agaipeong kal TotroféTnong: Moépra

MTTOpEITE VO aQaIPETETE TNV TTOPTA KAl TA ETWTEPIKA TCAMIA yIa va Ta kaBapigete. O apiBuog

TwV TCapIwV dlagépel avaAoya PE TO JOVTEAO.

/I NPOEIAOMOIHZH!
H mopTa gival Bapia.

/\  MPOZOXH!

MeTayeIpIaTEITE TTPOTEKTIKG TO TCAWI, EI0IKA OTIG AKPEG TOU PTTPOCTIVOU T{aMIoU. To

T{AWI PTTOPEI VO OTTACTEL.
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Bripa 1

AvoiTe TTANPWG TNV TTOPTA.

BApa 2

AvaoonKwaTe Kal TTETTE TOUG
HoxAoUg auogigng (A) aToug
OU0 PEVTETEDEG TNG TTOPTAG.

BApa 3

KAgigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TNV TTPWTN BECN avoiypaTog (g€ ywvia TTepitTrou
70°). KpatwvTtag Tnv ToOpTa Kal a1ro TIG dUO TTAEUPES, TPARNETE YIA VA TNV AQAIPETETE
aTrd TOV POUPVO E YwVvia TTPOG Ta TTAVW. TOTTOBETATTE TNV TTOPTA ETTAVW TE £va ATTA-
AO TTavi Kal g aTaBePn ETTIPAVEIA PE TNV EEWTEPIKN TTAEUPA TTPOG TA KATW.

BAua 4

Kparnate 10 TTAQicio Tng Top-
106 (B) aTo mavw Gkpo Tng
TTOPTAG OTIG OUO TTAEUPEG Kal
OTTPWETE TTPOG TO JETA YIA VA
aTTacQAAITTEN TO KAITT.

BApa 5

Tpapngre To TTAQICIO TNG TTOP-
TOG TTPOG TO EPTTPOG YIA VA TO
AQAIPETETE.

BAua 6

Kpatnate Ta 1¢apia TG Top-
TAG OTTO TO TTAVW AKPO, EVa—
éva, Kal TpaBnéTe Ta TPog Ta
TAVW, YIa Va TO OQAIPETETE
a1rod TOV 0dNYO.

BApa 7

KaBapiaTe 10 T¢ApI pe vepO
Kal oatrouVi. ZKOUTTIOTE TO
TCAWI TTPOTEKTIKA. Mnv TTAEve-
TE TA TCAMIA OTO TTAUVTAPIO
TATWV.

BAipa 8

MeTd TOV KOBOPITHO, EKTEAE-
aTe TA TTAPATTAVW BAUOTA PE
TNV QvTioTpo®n OeIpd.

BApa 9

ToTTOBETATTE TTPWTA TO PIKPOTEPO TEAMI KOI JETA TO PEYAAUTEPO Kal TV TTOPTA.
BeBaiwBeite o011 Ta T¢AMIA £XOUV TOTTOBETNOEI OTN CWATH B£AT, SIAPOPETIKA N ETTIPAVEIT
TNG TTOPTAG PTTOPEI Va uTrEPBEpUavOEi.
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11.7 Tpé1rog avrikatdoTaong: AauTTTAPAg

A MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AauTrmpag ptropei va gival (eaTog.

MpoToU AVTIKATOOTAOCETE TOV AQUTITHPA:

BApa 1 BARpa 2 BApa 3
ATrevepyoTToINaTE TOV POUPVO. | ATTOOUVOEDTE TOV PoUpvo aTrd | TOTToBETAOTE £va TTavVi OTO KA-
MepipéveTe va KPUWOEI O TO pEUpa. TW PEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU
(OoUpPVOoG. poupvou.

Emrdvw AapmrTipag

Brpa 1 ZTPEWYTE TO YUAAIVO KOAUPHA VIO VO

TO AQOIPETETE. r%(r,

BAua 2 KaBapiaTte 10 yudAivo KAAupua.

Bipa 3 AVTIKOTAOTATTE TOV AQUTITAPA e KATAAANAO AQUTITHPO AvOEKTIKO TN BEPUOTNTA £WG
300 °C.

Bipa 4 TotoBeTAaTE TO YUAAIVO KAAUPHQ.

12. ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpeETe aTa KEQPAAQIO OXETIKA pe TNV ATQAAEI.

12.1 T1 va KAVETE QV...

MNa TePITTWOEIG TTou Oev TTEPIAAUBAVOVTaI € QUTOV TOV TTIVAKA, ETTIKOIVWVATTE YE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpRIG.

=
i O @ouUpvog dev evepyoTroigital i Sev Beppaiveral

Mpo6BAnua EAéygTe €dv...
Agv UTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTETE R VA AEITOUP- O @oUpvog gival cwaTd auvdedepPévog aTnV
YNOETE TOV QOUpPVO. NAEKTPIKA TTapoxr.
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=
i O @oupvog dev evepyoTroigital i Sev Beppaiveral

O @oupvog dev TTpoBepuaiveTal.

‘Exel ammevepyotroindei n autopaTn atmevepyo-
TT0iNaN.

O @oupvog dev TTpoBepuaiveTal.

H 1T0pTa TOU POUpPVOU gival KAEIOTH.

O @oUpvog dev TTPOBEPUaivVETAI.

Aev €xel Kagi N ag@AAeia.

O @oUpvog dev TTPOBEPUAIVETAI.

Eivar amevepyotroinuévo 1o «KAeid. agg. yia
TaId. ».

Y
ESaptipara

Mpo6BAnpa

EAéygre €dv...

O AaptrTrpag gival ofnaTog.

H Aeiroupyia Yypog Oepudg Aépag - gival evep-
YOTTOINYEVT.

O AapTrTrpag dev AeIToupyei.

O AauTITAPAG EXEI KOEI.

O Aig6. daynTouU dev AeiToupyei.

To Buapa Tou AIgB. Payntou éxel eloaxOei TTAR-
PWG TNV UTTOBOXN.

@ Kwdikoi cpdAparog

ZTnv 006vn epavileral n Evoeign...

EAéygre gdv...

Err C2 Agaipéaarte To Buopa Tou AigB. daynTou aTod
TNV uttodoxn.

Err C3 H 110pTa TOU POUPVOU £XEl KAEITEI ) O PNXAVI-
OHOG KAEIBWHATOG TNG TTOPTAG OEV £XEI XAAATEL.

Err F102 H 1T0pTa TOU POUpPVOU gival KAEIOTH.

Err F102 To kAcidwpa TépTag dev £xel XaAdaTel.

0:00. Y1mpée pia diakoTrr peupatog. PuBuioTe Tnv

wpa.
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@ Kwdikoi cpdAparog

Av n 086vn epgavidel vav KwdIKO aAAPOTOG TTou Oev BPIOKETAI O QUTOV TOV TTIVAKA, ATTEVEPYO-
TTOINOTE KAl EVEPYOTTOINATE TNV AC0PAAEIA TOU OTTITIOU VIO VA KAVETE ETTAVEKKIVNAN OTOV GOUPVOo. AV
0 KWJIKOG a@AAaTOG £TTAVaAN@BEi, eTTIKOIVWVAATE pe éva E¢oualodotnuévo Kévrpo ZEpPIG.

R

KaBapiopoég

Mpo6BAnpa

EAéygre €dv...

To vepo dlappéel aTrd TO avAYAUPO TUARHA TOU
E£0WTEPIKOU TOU (pOUPVOU.

Ymdpxel mdpa oAU vepd aTO avayAupo TUAHA
TOU ECWTEPIKOU TOU (pOUPVOU.

12.2 Aedopéva ZépBig

Edv dev ptropeite va avTIUETWTTIOETE TO TTPOBANKA POVOI TAG, ETTIKOIVWVAJTE E TOV
QVTITTPOOWTTO pagn 1o E¢ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpRig.

Ta atmapaitnTa aToIxEia yia To KEVTPO GEPPRIG BpiokovTal aTnV TTIVOKIOO TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVAKISO TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY BPIOKETAI OTO UTTPOJTIVO TTAQITIO OTO
E0WTEPIKO TOU PoUpvou. Mnv a@aipeite TNV TMIVOKIOO TEXVIKWY XAPOKTNPIGTIKWY ATTO TO

ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

20G OUVIOTOUME VO ONMEIWOETE TO OXETIKA OTOIXEIO EBdW:

MovtéAo (MOD.)

Kwdikog mpoiovtog (PNC)

Ap1Buog oeipag (S.N.)

13. ENEPIEIAK'H AITOAOZH

13.1 NMAnpo@opieg NMpoidvrog kai DUAAo MAnpoopiwyv MpoidvTog*

Ovopa TrpopnBeuTn

AEG

AvayvwpIaTIKO JovTEAoU

BPE558370M 944188511
BPK558370M 944188512

Aciktng Evepyeiakng Amodoang

81.2
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T&En evepyelakng amodoang A+

KaravaAwan evépyeiag Pe TUTTOTTOINPEVO QOPTIO, KATA TN 1.09 kWh/kUkAo
gupBaTikn AeIToupyia

KartavaAwan evépyeiag Pe TUTTOTTOINPEVO QOPTIO, KATA TN 0.69 kWh/kukAo
Aeitoupyia pe utroondnan avepigTipa

MARBog Barduwy 1

Mnyn BgppotnTag HAekTpIKN evEpyeIa
‘Oykog 711

TuTTOG POUPVOU Evroixigopevog ®oupvog

BPE558370M 35.0 kg
Maca

BPK558370M 35.0 kg

* Ta Tnv Eupwrrdikn) Evwaon oupewva pe Toug Kavoviagpoug tng EE 65/2014 kai 66/2014.

MNa 1N Anpokparia Tng Aeukopwaiag aUuppwva pe To TTpoTutro STB 2478-2017, Mapaptnua G kai
10 TPOTUTTO STB 2477-2017, MNapaptuata A kai B.

MNa v Oukpavia cupPwva Pe Tov Kavoviapo 568/32020.

H 1a€n evepyeiakng amdédoang dev 1axUel yia TN Pwaia.

EN 60350-1 - OIkiakég NAEKTPIKEG TUOKEUEG payelpEpaTog - Mépog 1: Mayelpeia, goupvol, @oUupvol
aTUOU Kai YKPIA - MéBodol péTpnang Tng €mmidoang.

13.2 E§oikovOunon evépyeiag

O @oUpvog dIaBETEI BUVATOTNTEG TTOU GUMPBAAAOUV OTNV EE0IKOVOUNTN EVEPYEIOG
Katd 1n S1GpKEIa TOU KABNUEPIVOU PAYEIPEPATOG.

BeBaiwBeite OTI N TTOPTA TOU POUPVOU gival KAEITTr) VW O POUpPVOG BpigkeTal ae Aeitoupyia. Mnv
QVOIYETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU GUXVA KOTA TN SIAPKEID TOU POYEIPEUATOG. AlOTnPEiTE KOBAPO
TO AAaTIXO TNG TTOPTAG KAl BeRaiwbeite OTI €ival KOAG aTEPEWPEVO OTN BETN TOU.

XpnaoiyoTroigite PETAAAIKA PaYEIPIKE TKEUN VIO VO BEATIWOETE TNV £E0IKOVOUNTT EVEPYEIDG.

Ortav eival eQIKTO, YNV TTPOBEPUAIVETE TOV POUPVO TTPIV TO HAYEIPEUQ.

Otav payelpeUeTe YEPIKA AYNTA TN QOPA, PNV AQAVETE Va TTAPEABEI HEYAAO XPOVIKO dIAaThUa
METAEU TOU WNCiPATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTroTe €ival QIKTO, XPNOIUOTIOINAOTE TIG AEITOUPYIEG HAYEIPEPATOG UE AEPA VIO VO EE0IKOVOUNTETE
EVEPYEIQ.
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YtroAeimropevn 8gpudTnTa

O avepiaTpag kal o AauTTRpag eEakoAouBouv va Asitoupyouv. OTav aTrevePYOTTOIEITE TOV
@OUpPVOo, N 000VN euPavidel TNV UTTOAEITTOPEVN BepPoTNTA. MTTOPEITE VO XPNCIKOTTOINTETE TN
BeppoTNTa VIO va dlaTnPACETE ETTO TO YAYNTO.

Ortav n S1dpKeIa payeIPEPATOG gival peyaAuTepn ato 30 ATITd, PEIWATE TN BEPPOKPATia TOU
@oUpvou aTo eAAXIaTO 3 - 10 AeTTTd TTPOTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H utroAemmopevn
BepPOTNTA ETWTEPIKA TOU POUPVOU Ba GUVEXITEI TO payeipepa.

XPNOIYOTTOINGOTE TNV UTTOAETOUEVN BEPUOTNTA VIO VO (eOTAVETE GAAO QayNTA.

AlatApnon Tng Beppokpaciog Tou @aynTou

EmAéEeTe TN xapnAdTePN duvaTr pUBUION BEPUOKPATIAg yia VO XPNOIUOTIOINTETE TV
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA Kal va SIaTNPATETE (0TO TO GayNnTO. H £vOEIEN UTTOAEITTOPEVNG
BeppoTnTag A N Beppokpaaia epgavidetal atnv 00ovn.

Mayeipepa ge TOV AQUTITAPA ATTEVEPYOTTOINHMEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTITHPA KATA TN SIGPKEIX TOU PAYEIPEUOTOG. AVOIYETE TOV HOVO OTAV TOV
XPEIOETTE.

Yypog Oepuédg Aépag

Nermoupyia TTou axedIAATNKE YIA VO EEOIKOVOEITE EVEPYEIA KATA TO PAYEIPEUQL.

Otav XpnOIYOTIOIEITE QUTAV TN AEITOUPYia, O AQUTTTPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOPATA PETA aTTO 30
OeuTePOAETTTA. MTTOPEITE Va avaweTe Tov AauTTApa Eavda aAAd auTnh n evépyela Ba PEIWaEl TNV
TIPOOBOKWEVN £E0IKOVOUNTT EVEPYEIDG.

14. AOM'H MENOY

14.1 Mevou
QY = o
— - €MAEETE yia elgaywyr) Tou Mevou.
Mevou doun
Mayeipepa pe Bondeia % KaBapiopog rrrr/ PuBpioeig @
BApa 1 BARpa 2 BApa 3 BAua 4 BAua 5
1, N\
o) 1| 1| .
J QN 1} Q~
=& oK 01-015 oK
) ) ) ) ) PuBpioTe TNV TI-
EmAégTE TO Me- EmBeBaiwate Tn | EmAESTE TN pUB- | EmReBaiwate Tn pIy Kal TIOTAOTE
vou, PuBypioeig. pUBuION. pion. puUBuION. oK
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PubBuioeig
o1 Qpa AANAayn 02 dwreivotnta O606- 1-5
vng
03 ‘Hyor MAAKTpwv 1 - Hxnmiko 04 | Evraon Bopfntn 1-4
onua
2 - KAk
3 - Atrevep-
yotroinan
fxou
05 | Aigb. ®ayntou Evép- 1 - Zuvayep- 06 | XpovodiakomTng Asi- | Evepyotroin-
Yeia MOg Kai dia- Toupyiag an / amevepyo-
KOTTN TT0iNON
2 - uvayep-
HOG
o7 PwTtiopodg Poupvou Evepyortroin- 08 Taxeia TTpoBEpuav- Evepyortroin-
an / atevep- an an / atrevepyo-
yotroinan moinan
09 YTrevOupian Kabapi- Evepyotroin- | O10 | Wi-Fi Evepyotroin-
guou an / amevep- an / atmrevepyo-
yotroinan Toinon
011 | Aeiroupyia pe TnAeXEl- Evepyotroin- | O12 | Amoppiyn SikTUou Nai / Oxi
piouod an / atevep-
yotroinan
013 | Aerroupyia Demo Kwdikog 014 | 'Ekdoan AoyiguIKoU ‘EAeyxog
EVEPYOTTOIN-
ang: 2468
015 | Emavagopd OAwv Twv Nai / Oxi
pubuioewv

15. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

2%
AVAKUKAWOTE Ta UANIKA TTOU £POUV To gUHBOAO LO. TotroBeTraTe Ta UNIKA GUaKeuaaiag as
KOTAAANAQ oxeia yia avakUKAwan. ZUPBAAETE aTNV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG KAl TNG
aAvOPWTTIVNG UYEIOG AVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. Mnv

QATTOPPITITETE UE TA OIKIAKA ATTOPPIUHUOTA TUTKEUEG TTOU PEPOUV TO GUHBOAO E EmoTpéyTe TO
TIPOIGV TNV TOTTIKF) OAG JOVAda avaKUKAWGNG 1 ETTIKOIVWVACTE PE TN dNUOTIKA apxh.
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TARTALOM

A TOKELETES VEGEREDMENY ERDEKEBEN

K&szonjlk, hogy ezt az AEG készUléket valasztotta. Terméklnk gyartasakor egy olyan
berendezést kivantunk megalkotni az On szamara, amely kifogastalan teljesitményt nyujt
hosszu éveken keresztil, kdszonhetéen az alkalmazott innovativ technologiaknak, amelyek az
életét jelentdsen megkdnnyitik — és amelyeket mas késziilékeken nem talal meg. Kérjuk,
szanjon néhany percet az utmutato végigolvasasara, hogy a maximumot hozhassa ki
készilékébdl.

Latogasson el weboldalunkra az alabbiakért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:

www.aeg.com/support

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokért:

www.registeraeg.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:
www.aeg.com/shop

OIEIE)

AEG Tovabbi receptekért, tippekért, hibaelharitasi segitségért toltse le a My AEG Kitchen
W[} applikaciét.

B> EooePly
UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informacidk az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informacick és tanacsok
Koérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

1. BIZTONSAGI INFORMACIOK................. 248 2.5 Pirolitikus tisztitas..........c.coeveeve... 252
2.6 Belso vilagitas
2.7 SZEIVIZ.uoweeeeeeeeieeeeeeeee
248 2.8 Artalmatlanitas.........ccocoeceeveceeenn..

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6
személyek biztonsaga..............c.e.....

1.2 Altalanos biztonsag...................... 249 ’ e

2. BIZTONSAGI UTASITASOK oo 250 3. TERMEI'(LEIRAS .....................................
2.1 Uzembe helyezés........................ 250 g; ?It?tlanpks itteklntes
2.2 Elektromos csatlakozas............... 251 +& JAMOZEKOK. oo
2.3 Hasznalat...........ccoooiii, 251
2.4 Apolas és tisztitas........cccoeveeeeenn. 252
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4. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA......... 255
4.1 Visszahuzhaté gombok................ 255
4.2 Kezel6panel..........cccceevvceeeeeannen. 255

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT.............. 257
5.1 Kezdeti tisztitas........ccccoeevienneen. 257
5.2 Kezdeti elémelegités................... 257
5.3 Vezeték nélkuli kapcsolat o 257
5.4 Szoftver licencek

6. NAPI HASZNALAT.......coeveeerrerereeenee
6.1 Sitéfunkciok beallitasa................ 259
6.2 SUEFUNKCIOK. .......eeeeeiieiii 259
6.3 Megjegyzések a Konvekcios levegd
(nedves) funkcidhoz............ccccoeueeee. 261
6.4 El6re programozott siités
beallitasa.........ccovoieiiiiiiieeeeee 261
6.5 El6re programozott siités
receptekkel........cccooiiiiii 262

7. ORAFUNKCIOK......coorvereererresererresessenens 267

8.1 Tartozekok behelyezése.............. 269
8.2 Hushémérd szenzor..................... 270
9. TOVABBI FUNKCIOK........ccrurererrerennens 271
9.1 Funkcidzar.........cccoovvveeveeeeeeeee, 272
9.2 Automatikus kikapcsolas..... e 272
9.3 HGtéventilator..........ooeeeeeeeeiiinnnnes 272
10. HASZNOS TANACSOK ES
JAVASLATOK......cciirrree e 272
10.1 Konvekcios levegd (nedves)......272

10.2 Konvekcios levegé (nedves) -
ajanlott tartozékok...........cccceevrvennnnn 273
10.3 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo intézetek szamara............ 273
11. APOLAS ES TISZTITAS.......ccocvvereeenn. 275
11.1 Tisztitassal kapcsolatos
MegjegyZeSek......ccocvvrvuiriiiciiiiinene 276
11.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér
Melyedese.........ccooovviiiiieiiieiicee 276

11.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok . 276
11.4 Hogyan hasznalja:

Pirolitikus tisztitas...........ccccvvevinennn. 277

11.5 Tisztitas emlékeztet6................. 278

11.6

Eltavolitas és visszaszerelés: Ajt6.....278

11.7 Hogyan cserélje: Lampa............ 279
12. HIBAELHARITAS.........coeeeeeeerercene 280
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12.2 A szerviz szamara szikséges
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BIZTONSAGI INFORMACIOK
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My AEG Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatot, hogy sziikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Gondoskodni kell a gyermekek felligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak mobil eszkdzeivel My
AEG Kitchen.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfeleléen artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa
tavol a készuléktdl mikodeés kdozben, és mikodés utan,
lehlléskor. Hasznalat kdzben a készulék hozzaférhetd
részei felforrésodnak.
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- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készllék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek felugyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

- A butorba vald beépités elbtt ne hasznalja a késziiléket.

- Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.

- Ha a halozati kabel megsérll, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonloan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon eld.

. FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg
arrél, hogy a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze
aramutést.

. FIGYELMEZTETES: Hasznalat kdzben a késziilék és az
elérhetd részek nagyon felforrésodhatnak. Legyen 6vatos,
hogy ne érjen a fatéelemekhez.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztyit.

- Kizarolag a készulékhez ajanlott hushomeérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékelbt) hasznalja.

- A polcvezetd sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét, majd a
hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartokat a kiszereléssel
ellentétes sorrendben tegye vissza.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gbézt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparéeszkozt a
sutbajtd Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

- A kiébmlott anyagokat a pirolitikus tisztitas el6tt el kell
tavolitani. Tavolitson el minden tartozékot a sttébél.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

A\ FIGYELMEZTETES!
A készuléket csak képesitett személy helyezheti lizembe.

Téavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot.

Ne helyezzen lizembe, és ne is hasznaljon sériilt késziléket.

Tartsa be a készlilékhez mellékelt Gzembe helyezési utmutatoban foglaltakat.
A készUllék nehéz, ezért legyen korultekinté a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart labbelit.

Soha ne huzza a késziiléket a fogantyujanal fogva.

A késziiléket az izembe helyezési kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi keszlléktdl és egységtol.
A készllék felszerelése el6tt ellenérizze, hogy a sitd ajtaja akadalytalanul nyithaté-e.
A késziilék elektromos hltérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell

mikaodtetni.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 578 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Készllék elulsé részének magassaga 594 mm
Készllék hatulso részének magassaga 576 mm
Késziilék ellls6 részének szélessége 595 mm
Készulék hatulso részének szélessége 559 mm
Készulék mélysége 567 mm
Késziilék beépitett mélysége 546 mm
Mélység nyitott ajtonal 1027 mm
Szell6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560 x 20 mm
jan elhelyezett nyilas

Haldzati tapkabel hosszusaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Roégzitécsavarok 4 x 25 mm
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2.2 Elektromos csatlakozas

A FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerel6nek kell elvégeznie.

A készlléket kotelezd foldelni.

Ellendrizze, hogy az adattablan szerepl6 adatok megfelelnek-e a helyi elektromos hal6zat
paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramutés ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és hosszabbité kabeleket.

Ugyeljen a halézati csatlakozodugé és a haldzati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
halézati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne keriiljenek kdzel, illetve ne érjenek hozza a
késziilék ajtajahoz vagy a készulék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készulék
mikaodik, vagy ajtaja forro.

A feszliltség alatt all6 és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell régziteni, hogy
szerszam nélkul ne lehessen eltavolitani azokat.

Csak az lzembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a halozati csatlakoz6dugot a
halézati csatlakozdaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz lizembe helyezés utan is
kdnnyen elérhet6 legyen.

Amennyiben a haldzati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozédugot
hozza.

A késziilék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozédugot. A kabelt mindig a csatlakozédugonal fogva huzza ki.

Kizarélag megfeleld szigetel6berendezést alkalmazzon: hal6zati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot
és védobrelét.

Az elektromos készliléket szigeteldberendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a késziléket az elektromos halézatrdl. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

Teljesen csukja be a készllék ajtajat, miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halozati aljzatba.
Ez a készulék halézati csatlakozdkabellel és dugasszal kerll szallitasra.

2.3 Hasznalat

A FIGYELMEZTETES!

Sérilés-, égés-, aramutés- és robbanasveszély.

Ez a készilék kizardlag haztartasi (beltéri) célokra hasznalhato.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki jellemzdit.

Ugyeljen arra, hogy a szelldzényilasokat ne zarja el semmi.

Mikodés kdzben ne hagyja felligyelet nélkil a késziiléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a készuléket.

Koriltekintéen jarjon el, ha mikodés kdzben kinyitja a készlilék ajtajat. Forrd levegd
tavozhat a készulékbdl.

Ne mikddtesse a készuléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.

Ne hasznalja a késziléket munka- vagy taroléfeliletként.
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« Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kézelében, amikor kinyitja az
ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a készulékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.

» Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne ossza meg masokkal.

A\  FIGYELMEZTETES!
A készUlék karosodasanak veszélye all fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megel6zéséhez:
— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kozvetlenil a készilék sitbéterének aljara.
— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a készilék sutéterének aljara.
— ne engedjen vizet a forré készlilékbe.
— af6zés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készilékben.
— a tartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinez6dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények esetében mély tepsit hasznaljon a sttéshez. A
gyumodlcsok leve maradando foltokat ejthet.

* A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal. Tilos barmilyen mas célra, példaul helyiség
fltésére hasznalni.

» Sités kdzben a siitd ajtajat mindig tartsa csukva.

+ Ha a készuléket butorlap (pl. ajtd) mogétt helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készllék mikodik. A hd és a nedvesség felhalmozodhat a zart
butorlap mdgott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a késziilék, a készililék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készilék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérulés, tliz vagy a készulék karosodasanak veszélye all fenn.

+ Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készUléket, és hizza ki a halozati csatlakozodugét a
csatlakozoéaljzatbol.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készllék. Maskildnben fennall a veszély, hogy az Giveglapok
eltornek.

+ A sutdajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

* Legyen 6vatos, amikor az ajtot leszereli a készilékrdl. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket, hogy elkerllje a fellilet karosodasat.

* A késziléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroloszert, surolészivacsot, olddszert vagy fém targyat.

* Amennyiben slt6tisztitd aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitas izemmaddban sérilés/tiz/vegyianyag-kibocsatas (gazok)
veszélye all fenn.
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A Pirolitikus 6ntisztit6 funkcio vagy az elsé hasznalat el6tt tavolitsa el a sitétérbdl az
alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy zsirkiomlést/lerakddast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve a termékhez mellékelt polcokat, vezetdsineket
stb.), kuléndsen a tapadasmentes fellletl labasokat, fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkézoket stb.

Olvassa el a pirolitikus tisztitassal kapcsolatos 0sszes utasitast.

A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben tartsa tavol a kiskoru a készuléktol.

A késziilék nagyon felmelegszik, és forrd leveg6t bocsat ki az ellils6 szell6zényilasain
keresztul.

A pirolitikus tisztitds magas hdmérsékletil funkcid, és mikoddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbdl és a készllék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara nyomatékosan ajanlottak az alabbiak:

— az egyes pirolitikus tisztitasok soran és utan biztositson megfeleld szell6zést.

— az elsd, maximalis héfoku Gizemeltetés kdzben és utan biztositson megfeleld szellézést.
Az emberekkel ellentétben egyes madarak és hillok kivételesen érzékenyek lehetnek a
pirolitikus tlizhelyek tisztitasi folyamata soran kibocsatott gazokra.

— Tartsa tavol a haziallatokat (kilondsen a madarakat) a készilék kdzelébdl a pirolitikus
tisztitds soran és utan, és a legmagasabb hémérséklet funkciét elészor csak
megfeleléen szell6z6 helyen hasznalja.

A kistestl haziallatok szintén igen érzékenyek lehetnek a pirolitikus tlizhely kdzelében
fellépé hdmérséklet-ingadozasokra, amikor a tlizhely pirolitikus Ontisztitast végez.

A labasok, fazekak, tepsik, konyhai eszkdzok stb. tapadasgatlé bevonata karosodhat a
tlizhelyek pirolitikus Ontisztitasanak magas hémérséklete miatt, és kibocsathat kismértékben
karos gazokat.

A pirolitikus tlizhelyekbdl és ételmaradvanyokbdl felszabadulé gazok nem artalmasak az
emberi egészségre (ideértve a kiskoru és a gyogyaszati kezelés alatt allo személyeket is).

2.6 Belsé vilagitas

/N FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!

A termékben talalhato izzo(k)ra és a kilon kaphaté pétizzokra vonatkozé tudnivalok: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készilékekben fennalld
szélsdséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a késziilék mikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megyvilagitasara.

Kizarélag az eredetivel megegyez6 miszaki jellemzékkel rendelkez6 lampat hasznaljon.

2.7 Szerviz

A készUlék javitasat bizza a markaszervizre.
Csak eredeti potalkatrészeket hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/N FIGYELMEZTETES!

Sérulés- vagy fulladasveszély.

Valassza le a késziléket ez elektromos halézatrol.
A késziilék kdzelében vagja at a halozati kabelt, és tegye a hulladékba.
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« Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy kedvenc allatok
készlilékben rekedését.

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés
me o
! I‘O ] I‘O

= n\@‘

)
2[of ) HE&

Bl Kezelpanel

H Sutéfunkciok szabalyozogombja
Kijelz6

B Szabalyozé gomb

E Hushémérd szenzor csatlakozdja
@ Fatsbetét

Lampa

B Ventilator

EJ Polctarto, eltavolithato

] Sutétér mélyedése

tEl Polcpoziciok

3.2 Tartozékok

Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint
hussitéshez.
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Siité talca
Tortakhoz és sliteményekhez.

Mély tepsi
Sitemények és husok sitéséhez, illetve
zsirfelfog6 edénykeént.

Hashéméré szenzor
Az étel belsejében torténd hémérséklet
méréséhez.

Teleszkoépos sinek
A tepsik és huzalpolcok kénnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

4. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

4.1 Visszahuzhaté gombok

A késziilék hasznalatahoz nyomja meg a gombot. A gomb kiugrik.

4.2 Kezel6épanel

Kezel6panel érzékelomezoi

Nyomja meg

Forgassa el a
gombot

» Q-
Sité A
e Gyors fel- L Hushémérd
1d6zitd o vilag-
fltés itas szenzor

OK

N

¥

9
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Forgassa el a

Kezel6panel érzékelomezoi Nyomja meg gombot

Valasszon ki egy sutéfunkciét a siité bekapcsolasahoz.

A sitd kikapcsolasahoz forditsa a stit6éfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

Amikor a sutéfunkciok gombjat kikapcsolt hely-
zetbe forgatja, a kijelz6 készenléti allapotba

1ép.

)
o
(]
£

F6zéskor a kijelzé6 megjeleniti a beallitott h6-
meérsékletet, a pontos id6t és az egyéb rendel-
kezésre allo kiegészitd funkcidkat.

[vD)
o
L
4
=
o

A kijelz6 a maximalis szamu beallitott funkcio-

-BBCO))DEMO va|

Kijelz6 visszajelzo6i

& ¥ wl ey >»>

Funkciézar El6re programo- Tisztitas Beallitasok Gyors felflités
zott sités
1d6zité
visszajel- Q = @ @
z0i:
Wi-Fi visszajelzé - villog, amikor a suité a Wi-Fi- Taviranyitas visszajelzé - a sit6 tavvezeé-
halézathoz csatlakoztathato. relhetd.
= =
- >
Wi-Fi csatlakozas be van kapcsolva. Taviranyitas bekapcsolva.

Folyamatjelz6 sav - a hémérséklet és az id6 sza-
mara.
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Gézben f6zés visszajelzd I<h)
Hushémérd szenzor visszajelzé Vol

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/N FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg az uires siitét, majd allitsa be a pontos idét:

4 f
= 2 =%
@ 00:00 érték lathato

Allitsa be az idét. Nyomja meg ezt:

oK.

5.2 Kezdeti elébmelegités

1.1épés | Vegyen ki a sitébdl minden tartozékot és kiveheté polctartét.

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siitét.

2. lépes Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: E
Hagyja egy 6raig mikodni a sitét.
3.1épés | Ajlitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: (&),

Hagyja 15 percig m(ikodni a sitét.

@ El6fiités kdzben szagot és fiistdt bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.

5.3 Vezeték nélkiili kapcsolat =

A sut6 csatlakoztatasahoz az alabbiak szikségesek:
* Vezeték nélkili halézat internet kapcsolattal.
* A vezeték nélkili hal6zathoz csatlakoztatott mobil eszkdz.
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1. 1épés | Toltse le a mobilos alkalmazast My AEG Kitchen, és kdvesse az utasitasokat a kdvet-
kez6 lépésekhez.

2. lépes A valasztégombot forgassa el az alabbiak kivalasztasahoz: f funkciot.
Frekvencia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz

5470 - 5725 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

802.11g/n OFDM
Max. teljesitmény EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi-modul NIU5-50
Bluetooth frekvencia 2400 - 2483,5 MHz
Protokoll LE: DSSS
Max. teljesitmény EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Az EU tagallamai, és az orszagok, amelyekre a 2014/53/EU iranyelv rendelkezései
vonatkoznak: Ausztria, Belgium, Bulgaria, Ciprus, Csehorszag, Dania, Egyesiilt Kiralysag,
Esztorszag, Finnorszag, Franciaorszag, Gérdgorszag, Hollandia, Horvatorszag, irorszag,
Lengyelorszag, Lettorszag, Litvania, Luxemburg, Magyarorszag, Malta, Németorszag,
Norvégia, Olaszorszag, Portugdlia, Romania, Spanyolorszag, Svajc, Svédorszag, Szlovakia,
Szlovénia, Torokorszag.

5.4 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan alkotoelemeket tartalmaz, melyek ingyenes és nyilt forra-
su szoftveren alapulnak. Az AEG elismeri és halajat fejezi ki a nyilt szoftvert megalkoto és a robo-
tikai kozdsségeknek a fejlesztési projektben valé hozzajarulasukért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és nyilt forrasu szoftverkomponensek forraskédjahoz
(melyek licencfeltételei megkdvetelik a kdzzétételt), és hogy megtekintse ezek teljes korl szerzdi
jogi adatait és vonatkozo licencfeltételeit, kérjik, latogassa meg a http://aeg.opensoftwarereposi-
tory.com (NIU5 mappa) weboldalakat.

6. NAPI HASZNALAT

/A  FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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6.1 Sutéfunkciok beallitasa

F6zés elinditasa

1. lépés

2. lépés

N

B

N

C

Allitson be egy siitéfunkciot.

Allitsa be a hémérsékletet.

Go6zoléses fozés

Ellenérizze, hogy lehiilt-e a stté.

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés

ON O

Melegitse el6 az

Urres sUtét 10 per-

) °C cig, hogy parat
hozzon létre.
Tegye az ételt sU-
. ) mea Allitsa be a gé- Allitsa be a tobe.
Csapvizzel toltse fel a sutéter mélye- sl s PR
. z06lés sutdfunk- hémeérsékle-
deset. ciot tet

@ A sltétér mélyedésének maximalis Grtartalma 250 ml. Ne toltson vizet a siitétér mélyedésébe
sités kdzben, vagy amikor a sité forro.

Amikor a g6zben siités befejezédik:

1. lépés

2. lépés

3. lépés

kikapcsolt helyzetbe.

A sité kikapcsolasahoz for- Ovatosan nyissa ki az ajtét. A
ditsa a sit6funkciok gombjat kiszabadulé para égési sérilést

eredményezhet.

Ellendrizze, hogy lehiilt-e a

sité. Tavolitsa el a sutétér

bemélyedésébdl a maradék
vizet.

6.2 Siitéfunkciok
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Hagyomanyos siitéfunkcidk

Sutéfunkcié

Alkalmazas

)

Hélégbefuvas,
nagy héfok

Sités egyszerre maximum harom sutdszinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
kal alacsonyabbra allitsa be a hémérsékletet, mint Alsé + felsd sités ese-
tén.

Also + felso siités

Egy sitészinten torténd sitéshez, valamint pérkoléshez.

G

Paratartalom, ala-
csony

Nedvesség hozzaadasa a sités soran. Megfelel szin és ropogos kéreg
elérése sltés kdzben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése. Gyu-
molcsok vagy zoldségek tartositasahoz.

/&)

Pizza funkcio

Pizza sitéséhez. Intenziv piritashoz és ropogos alju ételek készitéséhez.

Ropog6s alju slitemények készitéséhez és étel tartésitasahoz.

Also siités
e Készételek (pl. silt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
* gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek
I A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fézés soran. A
‘Y funkcio hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémeér-
o .| séklettdl. A készilék a maradékhét hasznalja fel. A fltési teljesitmény le-
Konv?::é?lzsh)avego csokkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios levegd (nedves) funkciot.
vev Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritos készitéséhez.
Grill
vev Nagy silt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas sitéséhez egy
? polcszinten. Csében siitéshez és piritashoz.
Infrasiités

260/648




NAPI HASZNALAT

Siutéfunkcio Alkalmazas
_6 Belépés a Menibe: Elére programozott siités, Tisztitas, Beallitasok.
Meni

6.3 Megjegyzések a Konvekcids leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6koldgiai kialakitasra vonatkozo kdvetelményeknek. Vizsgalati médszerek az

EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sut6ajtot sttés kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sitd
a lehetd legnagyobb energiahatékonysaggal mikddjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.

6.4 Elére programozott siités beallitasa
Az almeniben szerepld 0sszes ételhez van javasolt funkcid és hdmérséklet. Fézés kdzben

modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasz-
nalhatok:

Az étel megfozottségének szintje:

¢ Hush6éméré szenzor

« Veéres
e Kobzepes
« Jol atsltve

Elére programozott siités - hasznalja az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett bealli-

tasokkal:
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
VY| i
E ol 1-45 oK

Valassza a Elére
programozott siités
funkciét, majd nyomja

Lépjen be a meniibe.

meg a OK gombot.

Helyezze az ételt a
sutébe. Erésitse meg
a beallitast.

Valassza ki az ételt.
Nyomja meg ezt: OK,
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6.5 Elére programozott siités receptekkel

Magyarazat

”?

Hushémérd szenzor rendelkezésre all. Szurja a Hushémérd szenzor
hegyét az étel legvastagabb részébe.
Amikor a Hish6méré szenzor a beallitott hémérsékletet elérte, a siitd ki-

kapcsol.

A Go6zolés funkcidhoz sziikséges vizmennyiség.

()

Sités elbtt melegitse el a sitét.

=

Polcszint.

Amikor a funkcié véget ért, ellenbrizze, hogy elkészilt-e az étel.

vastag daga-
do)

Etel Tomeg Polcszint / tartozék Id6tartam
Marha &
P1 Marhasiilt, ~ 40 perc
véresen P
P2 | Marhasiilt, ko- | 1215ks4 | A ,E| 2;suts talca
zepes -5cmvas- | A hust néhany percig siisse el serpe- ~ 50 perc
tag darabok | nyBben. Helyezze a siitébe.
P3 Marhasiilt, jol ~ 60 perc
atsiitve P
P4 Steak, kozep- 18%_ 22bo E' VLdu = 3; sutéedény a huzalpolcon ~ 15 perc
es :c;s ara ? ’ A hust néhany percig susse el serpe-
cmvastag | ysben. Helyezze a siitébe.
szeletek
PS M__aI:I;ah’l]slt 15-2kg | MH2 stitbedény a huzalpolcon ~ 120 perc
suit’? p’ar_ok A hust neéhany percig susse €l0 serpe-
("?”}°Ise,9l'( a- nyében. Ontsén hozza folyadékot. He-
raj, 1€iso ke- lyezze a siit6be.
rekpecsenye,
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P6 Marhasiilt,
véres (hélég- ~
befuvas, kis 75 perc
héfok)
P7 | Marhasiilt, ké- L7 E‘ 2; siité talca
ss. | 1-1.5kd;4 | Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak
zepes (holég ja kedvenc fliszerei :
befvas, kis -5cmyvas- | egyszeriien sozza, és szorja meg frissen | ~ 85 perc
= tag darabok | it borssal. A hust néhany percig susse
héfok) e
el6 serpenydben. Helyezze a siitébe.
P8 Marhasiilt, jol
atsitve (h6- ~
légbefuvas, kis 130 perc
héfok)
P9 Filé, véres
(hélegbefavas, ~ 75 perc
kis héfok)
. 0,5-1,5kg; /? E 2; siit6 talca
P10 | Filé, kozepes | "o Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak
(hélégbefivas, vastag dara- | egyszerlen sézza, és szorja meg frissen | ~ 90 perc
kis h&fok) bok érolt borssal. A hiist néhany percig siisse
el6 serpeny6ben. Helyezze a sutébe.
P11 Filé, jol atsut-
ve (hélégbefu- ~ 120 perc
vas, kis héfok)
Borju @
P12 | Borjusilt (pl. | 08-15kg; | #D[-]5. siitsedény a huzalpolcon ~ 80 perc
lapocka) 3’ CmeiStag Hasznalja kedvenc fliszereit. Ontsén
arabo hozza folyadékot. Lefedve susse.
Sertés @ @
P13 Se_rtés sult 1.5-2kg /? E 2; sttéedény a huzalpolcon ~ 120 perc
tarja vagy la- A siités félidejében forditsa meg a hust.
pocka
P14 | Ropogodsra pi- 1,5-2kg /0? E| 2: siité talca ~ 215 perc

ritott sertés,
LTC

Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a hust, hogy
egyenletesen piruljon.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P15 | Karaj, friss 1 ('31’5 kg; 5 /? E 2; stitbedény a huzalpolcon ~ 55 perc
-0 CMVas | pasznalja kedvenc fliszereit.
tag darabok
P16 | Karaj 2 -3kg; |E| 3: mély tepsi 90 perc
nyers, % -3 Adjon hozza annyi folyadékot, hogy be-
Em vastag | fedje az edény aljat. A siités félidejében
araj forditsa meg a hust.
Barany @
P17 | Csontos ;’é' 1'3 ~2kai7 | Mo, siitéedény a siitd talcan ~ 130 perc
ranycom . Zm Vg‘s'k Ontsdn hozza folyadékot. A siités félide-
ag darabo jében forditsa meg a hust.
Szarnyasok &
P18 | Egész csirke f1 1.5kg | AP 2; lea) 200 mi; taizalls edeény a ~ 60 perc
rss siité talcan
Hasznalja kedvenc flszereit. A sités féli-
dejében forditsa meg a csirkét, hogy
egyenletesen piruljon.
P19 | Fél csirke 0,5-0,8 kg /? E| 3 - siité talca ~ 40 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
P20 | Jércemell 180-200g- | A#)[w][H 2; tiizal16 edény a huzalpol- | ~ 25 Perc
os darabok con
Hasznalja kedvenc fliszereit. A hust né-
hany percig sisse el6 serpeny&ben.
P21 | Csirkecomb, - 225 3 siits talca ~ 30 perc
friss Ha a csirkecombokat marinalta elészor,
csOkkentse a hdmérsékletet, és hosz-
szabb ideig fézze 6ket.
P22 Eacsa egész- 2-3kg A?[E) 2; sitedény a huzalpolcon ~ 100 perc
en Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hust a siitéedénybe. A sutés félidejében
forditsa meg a kacsat.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
P23 | Liba egész- 4 -5kg /? |E| 2: mély tepsi ~ 110 perc
ben Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a
hust a mély hussité tepsibe. A sités feli-
dejében forditsa meg a libat.
Egyéb
P24 | Fasirt 1 kg /? E 2: huzalpolc ~ 60 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
& Hal
P25 | Hal egészben, 0,5-1kg /? E 2 - siité talca ~ 30 perc
grillezve halanként Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja
kedvenc flszereit.
P26 | Halfile B E E 3; tlzallo edény a huzalpolcon 20 perc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Edes felfujtak / desszertek T7 £3
P27 | Saijttorta B E| 2; @ 28 cm-es, rugos sitéforma a 90 perc
huzalpolcon
P28 | Almatorta - (=1 2; ) 100 - 150 mi; siité talca 60 perc
P29 | Almas pite ° E 2; piteforma a huzalpolcon 40 perc
P30 | Almaspite - H2: s 100 - 150 mi: & 22 cm-es pi- | 8O Pere
teforma a huzalpolcon
P31 | Csokoladés 2 kg |E| 3; mély tepsi 30 perc
sitik ’
P32 Cs‘#‘?‘édés - (= 2. ) 100 - 150 mi; muffinsiits tepsi 30 perc
muttin a huzalpolcon
P33 \':;I:‘r;ls siite- - (= 2; kenyérsiits forma a huzalpolcon 50 perc
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A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.

Etel Témeg Polcszint / tartozék Idétartam
Zoldséges ételek / koretek o ?ﬁg %%
P34 | Tepsis burgo- 1kg E| 2 siits talca 50 perc
nya Helyezze az egész, héjas burgonyakat a
st talcara.
P35 | Hasabburgo- Tkg = 3; siité talca sit6papirral bélelve 35 perc
nya Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a burgonyakat.
P36 GrillezgtI:jvg- 1-15ka | & 3; siits talca sitspapirral bélelve 30 perc
gyes zoldseg Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja
fel a zO6ldségeket.
P37 | Krokett, 0,5 kg E| 3: siité talca 25 perc
gyorsfagyasz- ’
tott
P38 | Hasabburgo- 0,75 kg E| 3: siits talca 25 perc
nya, gyorsfa- ’
gyasztott
Felfajtak, kenyér és pizza &= & 2
P39 | Lasagna/ 1-1,5kg |E| e ala s 45 perc
Nudlifelfait 2; tGzall6 edény a huzalpolcon
P40 lej:trgonvafe'- 1-1.5k3 | [=]1; tazals edény a huzalpolcon 50 perc
P41 Pi'iza friss, _ E E 2; lﬂ 100 ml; siité talca sitépa- 15 perc
vekony pirral bélelve
P42 Piz:a friss, - o= 2; e 100 ml; siité talca sutépa- 25 perc
vastag pirral bélelve
P43 | Quiche . (5 2; siites sitsformaban a huzalpol- 45 perc
con
P44 5339?{:0?:?' 0.8kg ][] 3; lJ 150 ml; suté talca sltépa- 30 perc
atta /'Feher pirral bélelve
kenyér
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Etel Témeg

Polcszint / tartozék Idétartam

P45 | Teljes kiorlé- 1kg
sl / rizs / bar-
na kenyér ke-
nyérsité for-
maban

E E 2; lﬁj 150 ml; siité talca sitépa- 45 perc
pirral bélelve / huzalpolc

7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok

Orafunkcié Alkalmazas

Q Percszamlalé. Amikor az idézités véget ér, hangjelzés hallhato.

F6zési id6. Am

ikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a sit6-

sTop funkcio leall.

@ Késleltetési id6. A sités elinditasanak és / vagy befejezésének késlel-
tetése.

@ Mikodésiddzitd. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcio nincs hatassal

a sité mikodesére.
A MUkddésiddzitd funkcio be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbia-
kat: Menu, Beallitasok.

7.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan

allitsa be: Pontos id6

1. lépés

2. lépés 3. lépés

9

Nl T

Az id6 modositasahoz lépjen a menube,
majd valassza ki a Beadllitasokban a Pon-
tos id6 lehet&séget.

Nyomja meg: OK funkci-
ot.

Allitsa be az orat.
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Hogyan allitsa be: Percszamlalo

A kijelzén a
kovetkez6 lat-
hato:
0:00 érték lat-
hato.

Nyomja meg: @ funk-

Q

2. lépés

Nl

Allitsa be Percszamlald

Nyomja meg: OK funkei-

ciét. értekét. ot.
A @ id6zitd azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
Hogyan allitsa be: F6zési id6
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
e A kijelzén a ™\ e
{ Q \ kévetkezd lat- { Q
hato:
0:00 érték lat-
] hato.
Valassza ki a sii- Nyomja meg

téfunkciot, majd
allitsa be a h6-
mérsékletet.

tébbszor a ko-

vetkez6t: @
funkciot.

STOP

A sltési id6 be-
allitasa.

Nyomja meg: OK
funkciot.

A @ id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
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Hogyan allitsa be: Késleltetési id6

1. 1é- 2. lépés
pés
( ke
| Nyomja
Valasz- | meg tébb-
szakia | szprako-
fsu;[(o-. vetkezét:
unkei-
ot @ funkci-
ot.

A kijel-
z6 az U]
pontos
id6ét mu-
tatja.
&

START

3.1épés | 4.1épés
v
(1 _\U_
Allitsa be Nyomia
az elindi- OK
tas ido- meg:
pontjat. funkciét.

A kijel-
zén a
kovetke-
z6 latha-
to:
& LEA-
LLITAS

5. lépés 6. lépés
1

(q :[]L
Allitsa Nyomja
be a be- meg:
fejezés

idépont- OK

funkciot.

jat.

A @ id6zitd a kezdés beallitott idépontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

8. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

8.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korili magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.

Sitéracs:

Csusztassa be a huzalpolcot a polcvezetd

sinek kozé, .
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Siitd talca /Mély tepsi:

CsUsztassa be a talcat a polcvezet6 sinek

kozé.

Siitéracs, Suté talca /Mély tepsi:
Tolja a talcat a polctartd vezetdsinjei és a
vezetdsinek feletti huzalpolc kézé.

8.2 Hishéméro szenzor

Hushémérd szenzor- méri a hdmérsékletet az étel belsejében.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

C

A sité hémérséklete.

”?

A maghdmérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo-
bahémérsékletlek.

Ne hasznalja folyékony al-
lagu ételekhez.

Siités kozben az érzékeldnek vé-
gig az ételben kell maradnia.

Hogyan hasznalja: Hishéméré szenzor

1.lépés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés | Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a suitd hémérsékletét.

3. lépés | Helyezze be: Hushdmeérd szenzor funkciot.
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Hus, szarnyas és hal

Zoldség/hus felfajtak

Szurja a Hushéméré szenzor hegyét a hus
vagy a hal kézepébe, lehetbleg a legvasta-
gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a Hus-
hémérd szenzor legalabb 3/4 része az étel
belsejében legyen.

Nyomja a Hishéméré szenzor hegyét pontosan a
z6ldség/hus felfujt kdzepébe. A Hushémérd
szenzor maradjon a sités alatt stabilan, ugya-
nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
jon egy szilard hozzavalét. A sutéedény peremé-
vel tamassza ala a Hishéméré szenzor szilikon
fogantyujat. A Hish6méré szenzor hegye nem
érintkezhet a siitéedény aljaval.

4. lépés | lllessze a Hushdmérd szenzor dugaszat a sutd elején Iévd aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi hémérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor funkciot.

5. lépés

/'? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.

6. lépés

OK - nyomja meg a megerdésitéshez.
Amikor az étel eléri a beallitott hdmérsékletet, hangjelzés hallhatd. Donthet a leallitas
vagy a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siitve.

7.1épés | Huzza ki a Hishé6mérd szenzor dugaszat a csatlakozdéaljzatbol, majd vegye ki az ételt

a sutébal.

A EIGYELMEZTETES!

Egésveszély all fenn, mivel a Hishémérd szenzor forré lehet. Le-
gyen ovatos, amikor kihuzza és eltavolitja azt az ételbdl.
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9. TOVABBI FUNKCIOK

9.1 Funkcioézar

Ez a funkcié megakadalyozza a siit6funkcié véletlen médositasat.

Ha a suité mikodése kdzben kapcsolja be, a beadllitott sttés tovabb folytatodik, azonban a kezels-
panel lezar.

Ha kikapcsolt stténél kapcsolja be, a siité bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezel6pa-
nel lezar.

N Nyomja meg és tartsa nyomva @OK - nyomja meg és tartsa
a @OK gombot a funkcio be- nyomva a kikapcsolashoz.
kapcsolasahoz.

@OK Hangjelzés hallhato.

® 3 x @ felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

9.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siitd bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen beéllitason.

(°C) @ ()]

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem mikddik az alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Késleltetési id6.

9.3 Hltoéventilator

Amikor a suté Gzemel, a hiitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a siitd
fellletét. Amikor kikapcsolja a siit6t, a hiitéventilator tovabbra is mikddni fog, amig a sité le
nem hl.

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepl6 ajanlasokat.
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A harmadik polcszintet hasznalja.

¥ O
N\

(°C) (perc)
Tészta felfujt 200 - 220 45 - 55
Burgonyafelfujt 180 - 200 70 -85
Muszaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Kenyérpuding 190 - 200 55-70
Rizspuding 170 - 190 45-60
Kevert piskotatésztabol készilt almatorta (ke- 160 - 170 70 - 80
rek sutéformaban)
Fehér kenyér 190 - 200 55-70

10.2 Konvekcios levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szinl és visszatiikroz6 felliletl edények.

\/ Bogrés siite-

Pizzaserpeny6 Siitéedény meny Tortasiité forma
Sotét, nem visszatik- Sotét, nem visszatiikr6zd Kerarrlla . Sotét, nem visszatik-
M . 8 cm-es atmeé- e g
roz6 felllettel felllettel ,, roz6 fellettel
e 2 o r, 5 cm ma- e 2
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd gasség 28 cm-es atmérd

10.3 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Tajékoztatas a bevizsgalo intézetek szamara
Vizsgalati moédszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350, IEC 60350.
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@SUTES EGY SZINTEN. Siités siit6formakban

%

o=
—]

O

L]
(°C) (perc)

Piskoétatészta (zsiradék Holégbefuvas, nagy 140 - 150 35-50 2
nélkal) héfok
Piskotatészta (zsiradék Also + fels6 sttés 160 35-50 2
nélkal)
Almaspite, 2 forma, atm- | Hdélégbefavas, nagy 160 60 - 90 2
ér6: 20 cm héfok
Almaspite, 2 forma, atm- | Also + fels6 siités 180 70-90 1

ér6é: 20 cm

@SUTES EGY SZINTEN. Teasiitemény

A harmadik polcszintet hasznalja.

>R |

(°C) (perc)
Linzer / Omlos tésztak Holégbefuvas, nagy hé- 140 25-40
fok
Linzer / Omlos tésztak, me- | Also + felsé sités 160 20-30
legitse el6 az Ures siitét
Aprésitemény, 20 db/tepsi, Hélégbefuvas, nagy hé- 150 20-35
melegitse el6 az ures sutét fok
Aprositemény, 20 db/tepsi, Also + fels6 siités 170 20-30

melegitse el6 az Ures sutét

274/648




APOLAS ES TISZTITAS

@TOBB SZINTEN VALO SUTES. Teasiitemény

%

=]
—

O

L)
(°C) (perc)
Linzer / Omlos tésztak Hoélégbefuvas, nagy h6é- | 140 25-45 1/4
fok
Aprésiutemény, 20 db/ Hoélégbefuvas, nagy h6é- | 150 23-40 1/4
tepsi, melegitse el6 az fok
Ures sutét
Piskotatészta (zsiradék Hélégbefuvas, nagy hé- | 160 35-50 1/4

nélkiil)

fok

@GRILL

Melegitse el6 az ures siitét 5 percig.

H))
Grillezés maximalis hémérséklettel.

R

(perc)
Toast kenyér Grill 1-3 5
Bifsztek, félidében forditsa Grill 24 - 30 4

meg

11. APOLAS ES TISZTITAS

A FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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11.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

<

Tisztitosze-
rek

A sitd elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyez&déseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el.

[

Napi haszna-

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb
maradvany tlizet okozhat.

Ne tarolja az ételeket tobb, mint 20 percig a sttében. Minden hasznalat utan
puha toérléruhaval tordlje szarazra a suté belsejét.

lat
Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
P haval, langyos vizzel és enyhe mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-
W kokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
3 A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy
Tartozékok

éles targyakkal.

11.2 Hogyan tisztitsa: Siit6tér mélyedése

Gbzben sutés utan tisztitsa ki a stitétér bemélyedésébdl a lerakodott vizkémaradvanyokat.

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Ontsén 250 ml fehér ecetet a 30 percig hagyja koérnyezeti Egy puha kendével és meleg
sUtétér mélyedésébe. Legfel- hémérsékleten, hogy az ecet vizzel tisztitsa meg a sitéte-
jebb 6%-o0s, adalékoktél men- | feloldja a vizkémaradvanyo- ret.
tes ecetet hasznaljon. kat.
Az alabbi funkciénal: Paratartalom, alacsony 5 - 10 sutési ciklusonként takaritsa ki a siit6t.

11.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A sitd tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.
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Kapcsolja ki a sitét, és varja

1. lépés
meg, hogy lehdiljon.

2. lépés | Huzza el a polctarto eliilsé ré-

szét az oldalfaltol.

3. lépés | Huzza el a polctartd hatuljat az |

oldalfaltol, majd vegye ki. 1 oem———r
9/; ‘ | ol

@%H’; |

11.4 Hogyan hasznalja: Pirolitikus tisztitas
A slitét a Pirolitikus tisztitas funkcidval tisztitsa.

/\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

]

A polctartokat a kiszereléssel (
ellentétes sorrendben tegye
vissza.

A teleszkopos sutdsineken ta-
lalhaté tartocsapok elére nézze-
nek.

4. lépés

I

A\ VIGYAZAT!
Amennyiben a készlilék konyhaszekrényébe egyéb berendezés is be van épitve,
ne hasznalja azt, amikor ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a sttében.

A Pirolitikus tisztitas el6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és
varja meg, hogy lehdljon.

Vegyen ki minden tartozékot a
sutétérbdl és a kivehetd polc-
tartokat is tavolitsa el.

Puha ruhaval, langyos vizzel és

enyhe mosogatdszerrel tisztitsa

meg a sutétér aljat és a sutdajtod
Uivegének belsé oldalat.

Pirolitikus tisztitas

1. lépés Lépjen az alabbi menibe: Tisztitas rrrr/
Kiegészité funkcio Id6tartam
C1 - Enyhe tisztitas 1h
C2 - Normal tisztitas 1 h 30 min
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Pirolitikus tisztitas

C3 - Alapos tisztitas 3h
2. lépés oK. nyomja meg a tisztitoprogram kivalasztasahoz.
3. lépés OK . nyomja meg a tisztitas elinditasahoz.
4. lépés Tisztitas utan forgassa a siutéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt
helyzetbe.

@ A tisztitas soran a sitélampa kikapcsol.

az alabbiak lathatok: (.

Amikor a siité eléri a bedllitott hémérsékletet, az ajté reteszelddik. Az ajtdzar kioldasaig a kijelzén

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és Egy puha kenddvel tisztitsa A sltétér aljardl tavolitsa el az
varja meg, hogy lehdiljon. meg a sutbteret. ételmaradvanyokat.

11.5 Tisztitas emlékezteto

A siit6 emlékezteti, ha a pirolitikus tisztitas esedékessé valik.

rm/ villog a kijelzén 5 masodpercig minden f6-
zési ciklus végén.

Az emlékeztetd kikapcsolasahoz lépjen ide:
Men, majd valassza ezt: Beallitasok, Tisztitas
emlékeztetd.

11.6 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté
A tisztitashoz az ajtd és a belsd Uiveglapok eltavolithatok. Az (iveglapok szama kiilénb6z6

modellek esetén eltéré.

/N FIGYELMEZTETES!
Az ajt6é nehéz.

A VIGYAZAT!

Ovatosan kezelje az liveget, killdndsen az eliilsé lap pereménél. Az liveg eltdrhet.
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1. lépés

Teljesen nyissa ki az ajtot.

2. lépés

Emelje meg, majd nyomja a
rogzitékarokat (A) az ajto két
zsanérjara.

3. lépés

Csukja be a sut6ajtot az elsé nyitasi pozicioig (kb. 70°-os szog). Fogja meg az ajté
mindkét oldalat, és felfelé iranyuld szdgben huzza le a siitérél. Helyezze a siit6ajtot
klls6 oldalaval lefelé forditva egy puha és egyenletes felliletre.

4. lépés

Tartsa az ajto burkolatat (B)
az ajto felsd szélénél a két ol-
dalan, és nyomja befelé, hogy
levalassza a zarosint.

5. lépés

Hulzza elére a diszlécet az el-
tavolitashoz.

6. lépés

Egyenként fogja meg az ajtd
Uveglapjait a fels6é széliknél,
és felfele huzva vegye ki ket
az oldalsé vezetdsinbdl.

7. lépés

Tisztitsa meg az lveglapot
mosogatdszeres vizzel. Ova-
tosan tordlje szarazra az
Uveglapot. Az Uveglapokat ti-
los mosogatégépben tisztita-
ni.

8. lépés

Tisztitas utan ismételje meg
forditott sorrendben a fenti 1é-
péseket.

9. lépés

El6szor a kisebb lapot helyezze vissza, majd a nagyobbat és az ajtot.
Ugyeljen arra, hogy az Uveglapok a megfelel6 helyzetben legyenek behelyezve, mas-
kildnben az ajto felulete tulmelegedhet.

11.7 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forré lehet.
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A sutdvilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Kapcsolja ki a sitét. Varja Huzza ki a sitét a haldzati alj- Tegyen egy kend6t a siitbtér
meg, mig a suté lehdl. zatbdl. aljara.

Fels6 lampa

1.lépés | Az uvegbura eltavolitasahoz fordit-
sa azt az 6ramutato jarasaval el-
lentétes iranyba.
) | iz
2. lépés | Tisztitsa meg az lvegburat.
3. lépés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzéra.
4. lépés | Szerelje fel az Gvegburat.

12. HIBAELHARITAS

/\  FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha...

A tablazatban nem szereplé barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

=
i A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellenérizze, ha...

Nem lehet elinditani vagy Gzemeltetni a sttét.

A sutét megfelel6en csatlakoztatta az elektro-
mos hal6zathoz.

A siité nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A sité nem melegszik fel.

A sutéajté be van csukva.

A sité nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.
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=
i A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

A sité nem melegszik fel.

A Gyerekzar ki van kapcsolva.

Y
Alkotéelemek

Probléma

Ellenérizze, ha...

A stévilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A lampa nem mikédik.

Kiégett az izzo6.

Nem mikodik a Hashémérd szenzor funkcio.

A Hushémérd szenzor dugasza teljesen be van
nyomva az aljzatba.

@ Hibakédok

A kijelzén a kdvetkezo6 lathato:

Ellenérizze, ha...

Err C2 Kihuzta a Hiushémeérd szenzor dugaszat az alj-
zatbdl.

Err C3 A sutdajté be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A sutdajté be van csukva.

Err F102 Az ajtézar nincs feloldva.

00:00 érték lathato

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos
idét.

Ha a kijelzén olyan hibakéd lathato, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és
vissza a lakasban lévé kismegszakitét a sutd Ujrainditasahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, for-

duljon a markaszervizhez.
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ENERGIAHATEKONYSAG

X

Tisztitas
Probléma Ellendrizze, ha...
A viz kifolyik a sutétér bemélyedésébdl. Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.

12.2 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a problémara, forduljon a markakeresked6hoz vagy a
hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara szikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
elulsd keretén talalhaté. Ne tavolitsa el az adattablat a késziilék siitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)

Termékszam (PNC) | e

Sorozatszam (S.N.) | s

13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékre vonatkozo6 informaciok és Termékismertet6*

Gyartd neve AEG

BPE558370M 944188511

A készulék azonositéjele BPK558370M 944188512

Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+
Villamosenergia-fogyasztas normal adag és also + fels® 1.09 kWh/ciklus

siités mellett

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és legkeve- 0.69 kWh/ciklus
réses sités mellett

Sutéterek szama 1
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ENERGIAHATEKONYSAG

Héforras Villamos energia
Hanger6 711
Sit6 tipusa Beépithetd siité

BPE558370M 35.0 kg

Témeg
BPK558370M 35.0 kg

* Az Eurdpai uni6é szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fliggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhat6é Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készlilékek - 1. rész: Tartomanyok, siiték, gézsiték és
grillezék - A teljesitmény mérésére szolgalé médszerek.

13.2 Energiatakarékossag

@ A s(té tobb funkcioval is segit energiat megtakaritani a mindennapos fézés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siité ajtaja be legyen csukva. Siités kézben ne nyissa ki
tul gyakran a sit6 ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerlilje a st elémelegitését.

Ha egyszerre tObb ételt készit, a suitések kozotti szliinet legyen a lehetd legrévidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sitéfunkciokat légkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékho

A sutdvilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a sitét, a kijelzd jelzi a
maradékhét. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartd siités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
sité hdmeérsékletét a minimum értékre. A siitében levé maradékhd tovabb folytatja a sutést.
A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartadsahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sutés kdzben kapcsolja ki a sttdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor szlikség van ra.
Konvekcids levegd (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sités soran.
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A MENU FELEPITESE

E funkcid hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutévilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés cstkkenti a varhatd
energiamegtakaritas mértékét.

14. A MENU FELEPITESE

14.1 Menii

(' —

— - valassza ezt a MenU-re lépéshez.

A Menii felépitése

El6re programozott sutés ¥ Tisztitas rrrr/ Beallitasok @
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
( e ke
Q (o) o)
<]
=& oK 01-015 oK

Vaélassza a Me-

Allitsa be az ér-

1. Bedllitssok Erésitse meg a Valassza ki a Erésitse meg a teket, majd
P beallitast. beallitast. beallitast. nyomja meg a
lehetéségeket. oK
gombot.
Beallitasok
o1 Pontos id6 Modositas 02 Kijelz6 fényeré 1-5
03 Nyomoégomb Hang 1 - Hangjel- 04 Figyelmezteté hang- | 1-4
zés erd
2 - Kattanas
3 - Hang ki-
kapcsolva
05 Hushémérd szenzor - 1 - Riasztas 06 Mikodésidézité Be/Ki
miveletek és leallas
2 - Riasztas
o7 Sité vilagitas Be/Ki 08 | Gyors felflités Be/Ki
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Beallitasok
09 Tisztitas emlékeztetd Be/Ki 010 | Wi-Fi Be/Ki
011 | Automatikus tavmi- Be/Ki 012 | Halozat elejtése Igen / Nem
kodtetés
013 | Demo lzemmod Aktivalo kéd: | O14 | Szoftver verzid Ellenérzés
2468
015 | Osszes bedllitas torlé- Igen / Nem
se

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

2% .
A TO kdvetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészségiink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A E tilto
szimbolummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el a késziiléket
a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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SATURS

NEVAINOJAMIEM REZULTATIEM

Pateicamies, ka izvéléjaties AEG izstradajumu! Esam to radijusi, lai nodroSinatu nevainojamu
izpildi daudzu gadu garuma, izmantojot inovativas tehnologijas, kas palidz vienkarsot dzivi —
iespéjas, ko neatradisiet parastas iericés. Ludzu, veltiet dazas minutes tam, lai izlasitu So
materialu un gutu labakus rezultatus.

Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un
remonta informaciju:

www.aeg.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

www.registeraeg.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un originalas
rezerves dalas:

www.aeg.com/shop

AEG Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,

W lejupieladéiiet lietotni My AEG Kitchen.

#2  Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drogibas informacija
@ Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

E00@

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

1. DROSIBAS INFORMACIJA.......c.coreeenne. 288 2.7 Servisa izvélne
2.8 LikvidéSana............ccccevuvvvvveeneen...

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu

drodiba........ccoeiieiiiee e 288 3.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS................ 293

1.2 Vispariga droSiba........cccccccvvernne 288 3.1 Vispargjs parskats..................... 293

2. DROSIBAS NORADIJUMIL...........ccccoen.... 289 3.2 Papildpiederumi...........ccccceeveenee. 294
2.1 Uzstadidana...........ccocoovveverencnn. 289 4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN

2.2 Pieslégums elektrotiklam IZSLEGSANA ...ttt ee s 294

gi )I&letE)sana..i_..: """"""""""""""" 4.1 legremdgéjamie regulatori............. 294

4 APTUPE UN UNSana.............ooooeevve. 4.2 Vadibas panelis............ccccou...... 295

2.5 Pirolitiska tirisana
2.6 leksS€jais apgaismojums...............
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5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES. 296

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -

5.1 Sakotnéja fifigana..................... 296 leteicamie piederumi.................... 313
5.2 Sakotné€ja uzkarsésana............... 296 10.3 GatavoSanas tabulas parbaudes
= iestadem.........ccccoiiiii 313
5.3 Bezvadu savienojums ~ ............. 297 . N
5.4 Programmaturas licences.......... 29g 11. KOPSANA UN TIRISANA.........ccconuunnne 315
6. 1ZMANTOSANA IKDIENA.....c.ccocerrereres 208 11.1 Piezimes par fifiSanu................ 315
11.2 Ka firit? Tilpnes reljefs............... 316
6.1 KarséSanas funkcijas iestatiSana.298 11.3 Ka iznemt: Plauktu balsti .......... 316
6.2 Karsésanas funkcijas................. 299 11.4 Funkcijas Pirolitiska tiri$ana
6.3 leslégtas piezimes: Ventilatora kars. izmantoSana...........coccoeeveieniieiceee, 316
ar MIFUMUL s 300 11.5 Tif$anas atgadinajums.............. 318
6.4 Gatavo$anas paligs iestafiSana... 300 11.6

6.5 GatavoSanas paligs ar receptém. 301
7. PULKSTENA FUNKCIJAS.............ceeuueen. 307

7.1 Pulkstena funkcijas.............ccc..... 307
7.2 Pulkstena funkcijas iestafisana....307

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI....309

8.1 Piederumu ievieto$ana................
8.2 Termozonde............ccceeevevevvennnnnn.

9. PAPILDFUNKCIJAS.........coovvrerninnnnaninns

9.1 BlokéSana.........cccccceveviieeeece.
9.2 Automatiska izslegSanas
9.3 DzeséSanas ventilators................

10. PADOMI UN IETEIKUMIL.............cccueu.ee.

Iznem$ana un uzstadiSana: Durvis....318
11.7 Ka nomainit: Lampa

12. PROBLEMRISINASANA...........cccovrennne

12.1 Ka rikoties, ja
12.2 Apkopes dati............

13. ENERGOEFEKTIVITATE........cccovevnunene

13.1 Produkta informacija un produkta
informacijas lapa*.........ccccccevicieennns 322
13.2 Elektroenergijas taupisana........ 322

14. 1IZVELNES STRUKTURA........ccecerrrrene. 323

141 1zveINE....cccoeeeeeeeee 323

My AEG Kitchen app

2 Available on the A\, GET ITON
@& App Store [ Google Play
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DROSIBAS INFORMACIJA

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmanto$anas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici un
komplektacija ieklautajam mobilajam iericem My AEG
Kitchen.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU! Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest. lerices
pieejamas dalas lietoSanas laika sakarst.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

- BRIDINAJUMS! Pirms lampas maini$anas parliecinieties,
vai ierice ir izslégta, lai neizraisitu elektroSoku.

. BRIDINAJUMS! Lieto$anas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem.
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DROSIBAS NORADIJUMI

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

- Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.
Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

- Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.

- Stikla durvju tirisanai neizmantojiet raupjus, abrazivus
tindanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie var
saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

- Pirms pirolitiskas firisanas ir janotira liekie izlijuSie produkti.
Iznemiet no cepeskrasns visas dalas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

levérojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiS8anas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmeér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilsto$a vieta, kas atbilst uzstadiS8anas prasibam.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties, ka bis iesp&jams brivi atvért cepeskrasns durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.

Skapi$a minimalais augstums (skapiSa zem darba 578 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapi$a platums 560 mm
Skapisa dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 594 mm
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lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priekSpuses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices iebuvésanas dzilums 546 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1027 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560 x 20 mm
apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja stari

Montazas skruves 4 x 25 mm

2.2 Pieslegums elektrotiklam

/N BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificétam elektrikim.

* lericei jabit iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina t3, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi pieklut.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, droSinataji (no turétajiem
izskravejami drosinataji), zemé&juma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla kontaktligzda.

« Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.
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2.3 LietoSana

BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

« Siierice ir paredzéta tikai izmanto$anai majas apstaklos (iekstelpas).

* Nemainiet §1 produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

* |zsledziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kamér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierfice nonakusi saskaré ar tdeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijjums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai nonakt saskare ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus priekSmetus.

* Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli citam personam.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

+ Emaljas vai nerls€josa térauda krasas maina neietekmé ierices darbibu.

» Mitram kukam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

« Siierice paredzéta tikai édiena gatavoSanai. lerici aizliegts izmantot citiem noltkiem,
pieméram, telpu apsildei.

+ Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam cepeskrasns durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz meébelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, ieblUvétas mébeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli l1dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

A BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
« Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!
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Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.
Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzek|us.

priekSmetus.
Ja lietojat cepeskrasns tiriSanai paredzétus aerosolus, ievérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/N BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdegSanas/kimisko izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

Pirms pirolitiskas pasattiriSsanas funkcijas vai pirmas lietoSanas reizes no cepeskrasns

iekSpuses jaiznem:

— partikas atliekas, ellas vai taukvielu nopludes / nogulas.

— visi iznemamie priekSmeti (tostarp, plaukti, sanu vadotnes u. tml.dalas, kas ietilpst
ierices komplektacija), jo pasi nepiedegosie katli, pannas, paplates, piederumi, utt.

Rupigi izlasiet visas norades par pirolitisko tirisanu.

Nelaujiet bérniem tuvoties iericei, kamer darbojas pirolitiska tirisana.

lerice klust |oti karsta, un no priek$€jam dzeséSanas atverém nak karsts gaiss.

Ta ka pirolitiska tiriSana notiek pie augstas temperaturas un var izraisit dumu veido$anos no

édiena atliekam un konstrukciju materialiem, to izmantojot tiek stingri ieteikts:

— pirms un péc pirolitiskas tiriSanas nodroSinat labu ventilaciju.

— nodroSinat labu ventilaciju ierices pirmas lietoSanas laika un péc tas, darbojoties ar
maksimalo temperatiru.

Atskirba no cilvékiem, dazi putni un rapuli var bat loti jufigi pret potencialajiem izgarojumiem,

kuri veidojas ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu firiSanas procesa laika.

— Nodrosinat, lai neviens majdzivnieks (ipasi putni) neatrastos ierices tuvuma pirolizes
finSanas laika un péc tas, un vispirms ieslégt maksimalo temperattru labi ventiléta telpa.

Mazie majdzivnieki ari var but |oti jutigi pret lokalam temperattras izmainam ar pirolitisko

funkciju aprikoto cepeSkrasnu tuvuma, kad ieslégta pirolitiska paSatfiriSanas programma.

Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu pirolitiskas tiriSanas laika, tai sasniedzot augstu

temperatiru, katlu, pannu, paplasu, piederumu utt., nepiedegosas virsmas var tikt bojatas

un var izdalit nedaudz kaifigus izgarojumus.

Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeSkrasnu / gatavoto édienu palieku izdalitie izgarojumi,

saskana ar aprakstu, nav kaitigi cilvekiem, tai skaita bérniem un personam ar slimibam.

2.6 lekSéjais apgaismojums

/N BRIDINAJUMS!

Pastav risks sanemt elektroSoku.

Informacija par $aja produkta eso$o lampu (lampam) un atseviski nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.7 Servisa izvélne

Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
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 Lietojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Likvidesana

BRIDINAJUMS!

Pastav savainoSanas vai nosmaksanas risks.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.
» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu ierapties iericé un tur sevi

ieslégt.

3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

7 ey

I:II‘

E_

Y

f%@f‘_‘b

S ®E
()

& —

El Vadibas panelis

H Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

B Vadibas regulators

E Termozondes kontaktligzda
@ Sildelements

Lampa

B Ventilators

EJ Plaukta atbalsts, iznemams
] Cepeskrasns tilpnes reljefs
tE Plauktu imeni

BA B Hmlz
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3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts
GatavoSanas traukiem, kiku formam, cepesiem.

Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.

Grila/cepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savakSanai.

Termozonde
Temperatura mérisanai €diena iekSpuse.

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto
plauktu.

4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

4.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru. Regulators izvirzas uz aru.
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4.2 Vadibas panelis

Pagrieziet re-

Vadibas panela sensora taustini Piespiediet
¢ ’ gulatoru
& e
Ap- ( ‘
o |, ¥ & 2
. Atra uz- smo- OK
Taimers - : Termozonde
silSana jums
(lam-
pa)

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu cepeskrasni.

Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu cepeskrasni.

Kad karséSanas funkcijas parslégtas pozicija
Izslégts, displejs darbojas gaidstaves rezima.

= [ R ||
ic: 34
= GatavoSanas laika displejs att€lo iestafito tem-
= o
o =|:' al—l =88 peraturu, diennakts laiku un citas pieejamas ie-
- spéjas.
o> Displejs ar maksimalo iestatito funkciju skaitu.
|:|. ?EI:":' _|o DEMO
BGEI_I' = o,
h:min:s
QRTw ¥ o &
Displeja indikatori
& ¥ wl < >»
Blokésana GatavoSanas pa- Tirsana lestatijumi Atra uzsilsana
ligs
Taimera in- N
dikatori: Q STOP C/ @
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Wi-Fi indikators — mirgo, kad cepeskrasnij var iz- | Talvadiba indikators — cepeskrasnij ir

veidot Wi-Fi savienojumu. pieejama talvadiba.
= =
- [>]
Wi-Fi savienojums ir ieslégts. Talvadiba ir ieslégta.

Progresa josla — temperatirai vai laikam.

Gatavosanas ar tvaiku indikators ({D)

Termozonde indikators Vi

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

5.1 Sakotnéja tirisana

Pirms pirmreizéjas lietoSanas iztiriet cepeskrasni un iestatiet laiku:

9
s =
g 00:00

lestatiet laiku. Nospiediet OK.

g

5.2 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietosanas.
1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.
2. solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: E]
Laujiet cepeSkrasnij darboties 1 stundu.
3. solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minutes.
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55

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

@ lepriek$€jas uzkarsésanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un diimi. NodroSiniet
telpa ventilaciju.

5.3 Bezvadu savienojums =

Cepeskrasns savienojuma izveidosanai nepiecieSams talak minétais.
» Bezvadu tikls ar interneta savienojumu.
» Bezvadu tiklam pieslégta mobila ierice.

1. solis Lejupieladejiet mobilo lietotni My AEG Kitchen un izpildiet noradijumus turpmakajiem
soliem.
2. solis Pagrieziet parslegu, lai atlasitu: f
Frekvence 2.4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokols IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Maksimala jauda EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wi-Fi modulis NIU5-50
Tehnologijas Bluetooth frekvence 2400 - 2483,5 MHz
Protokols LE: DSSS
Maksimala jauda EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

ES dalibvalstis, uz kuram attiecas Direktiva nr. 2014/53/ES: Apvienota Karaliste, Austrija,
Belgija, Bulgarija, Cehijas Republika, Danija, Francija, Griekija, Horvatija, Igaunija, Italija, Trija,
Kipra, Latvija, Lietuva, Luksemburga, Malta, Niderlande, Norvégija, Polija, Portugéle, Rumanija,
Slovakija, Slovénija, Somija, Spanija, Sveice, Turcija, Ungarija, Vacija, Zviedrija.
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5.4 Programmatiras licences

Saja izstradajuma nodrosinata programmatiira satur komponentus, kas balstiti bezmaksas un at-
verta pirmkoda programmatura. AEG pateicas par atklata pirmkoda programmatiras un robotteh-
nikas aprindu sniegto ieguldijumu Si projekta izstrade.

Lai pieklutu pirmkodam, kura pamata ir Sie bezmaksas un atvérta pirmkoda programmaturas kom-
ponenti, kuru licences nosacijumos ir noteikts publiceSanas pienakums, ka art lai aplikotu pilnu to
autortiesibu informaciju un piemeérojamos licences nosacijumus, lidzu apmekl€jiet vietni http://
aeg.opensoftwarerepository.com (mape NIU5).

6. IZMANTOSANA IKDIENA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

Saciet gatavot eédienu

1. solis 2. solis.

(' ('

B C

lestatiet karséSanas funkciju. lestatiet temperataru.

Gatavosana ar tvaiku

Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi.

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis

( \ ( \ lepriek$€ji uzkarsé-
jiet tukSu cepes-

krasni 10 minates,

o,
W) C lai taja rastos mi-
trums.
] ] levietojiet édienu
Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar Iekstat|_eE vaka | ostatiet tem- cepeskrasni.
oo arsésanas -
krana udeni. " peratdru.
funkciju.
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Gatavosana ar tvaiku

@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet cepeskrasns tilp-
nes reljefu gatavosSanas laika vai kameér cepeskrasns ir karsta.

Kad beidzas gatavosanas ar tvaiku cikls,

1.

solis.

2. solis

3. solis.

pagrieziet karséSanas funkci- | Uzmanigi atveriet durvis. No ce-
ju regulatoru pozicija izslégts, peskrasns izplustoSais mitrums

lai izslégtu cepeskrasni.

var izraisit apdegumus.

Parliecinieties, ka cepes-
krasns ir atdzisusi. Izlejiet at-
likuSo Gdeni no cepesSkrasns

tilpnes reljefa.

6.2 Karsésanas funkcijas

Standarta karsésanas funkcijas

cija

Karsésanas funk-

LietoSana

)

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltéSanai idz pat tris plauktu limenl. les-
tatiet temperatiru par 20—40 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsé-

. Sana.
Karsésana ar ven-
tilatoru
—_— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.
Augs./Apakskarse-
Sana

G

Zems mitrums

Mitruma pievienoSanai gatavoSanas laika. Pareizas krasas un kraukski-
gas virskartas iegiSanai cepSanas laika. Suliguma pieskirSanai édienam
atkartotas uzsildiSanas laika. Auglu vai darzenu konservéSanai.

Pica

/&)

s fun

kcija

Picas cepSanai. Kartigai apbraninasanai, lai padaritu kraukSkigu apaksu.

Apakskarsésana

Kiku ar kraukskigu pamatni cep$anai un partikas konservésanai.
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Karsésanas funk- LietoSana
cija

vvv Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
i ditas pankicinas) panaksanai.

Saldéta partika

Si funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavos$anas laika. lzmantojot
‘Y $o funkciju, temperatlra cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no iestafitas
temperaturas. Tiek izmantots atlikuSais siltums. SildiSanas jaudu var sa-
mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdienas lietosana” snieg-

7

Ventilatora kars. ar

mitrumu T ) .
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.
vvv Planu produktu grileSanai un maizes grauzdésanai.
Grils

Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem cepSanai viena
plaukta imeni. Sacepumu pagatavoS$ana un apbruninasana.

<44

Infratermiska grilée-

Sana
— Izvélnes atvérSana: GatavoSanas paligs, Tirisana, lestatijumi.

lzvélne

6.3 leslegtas piezimes: Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabit aizvértam cepsanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski izsledzas péc 30 sekundem.

Gatavosanas noradijumus skatiet sadala "leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupiSana”.

6.4 Gatavosanas paligs iestatiSana

Katram edienam Saja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperatira. Gatavo$anas laika jus
varat regulét laiku un temperaturu.
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Dazus édienus var gatavot ari ar:

Ediena sagatavotibas pakape:

¢ Termozonde

* Pusjéls
» Vidéjs
« Labiizcepts

Gatavosanas paligs — izmantojiet to, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma

iestatijumus:
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
DYy f
E ¢ 1-45 oK

Atveriet izvélni.

Atlasiet GatavoSanas
paligs. Nospiediet
oK.

Atlasiet édiena veidu.

Nospiediet OK.

levietojiet édienu ce-
peskrasni. Apstipri-
niet iestatijumu.

6.5 Gatavosanas paligs ar receptém

Apziméjumi

”

pieejams Termozonde. levietojiet Termozonde édiena biezakaja dala.
Cepeskrasns automatiski izslédzas, kad ir sasniegta iestatita Termozonde

temperatira.

)

Udens daudzums tvaika funkcijas darbinasanai.

[

Pirms édiena gatavo$anas uzkars€jiet tukSu cepeskrasni.

=

Plaukta imenis.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.

Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

ligums

Liellopu gala =

301/648



IZMANTOSANA IKDIENA

Ediena veids

na gatavosa-
na)

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P1 Liellopu galas
cepetis, pus- ~ 40 min
jels
P2 | Liellopu galas | 1-1,5kg; 4- | #?[=]2; cepama paplate _
cepetis, vidéji 5cmbiezi | paris mindtes apcepiet galu karsta pan- ~ 50 min
izcepts gabali na. levietojiet to cepeskrasn.
P3 Liellopu galas
cepetis, pilni- ~ 60 min
ba izcepts
P4 Steiks, vidéji 180-220 g /'? E E 3; cepamais trauks uz resto- ~ 15 min
izcepts Skeles; 3cm | o plaukta ’
biezas Paris mindtes apcepiet galu karsta pan-
na. levietojiet to cepeskrasni.
P5 Cepta / saute- 1,5-2 kg /? E 2; cepamais trauks uz restota ~ 120 min
ta gala (aug- plaukta
S,t;ka IabgTa Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
n m_a:js, ciska, na. Pievienojiet $kidrumu. levietojiet to
pavédere) cepeskrasni.
P6 Liellopu galas
cepetis, pus- ~ .
jéls (I8na gata- 75 min
voSana)
P7 Liellopu galas = 2; cepama paplate o
cepetis, vidgji 1-1,5 kg; 4— Izma_ntOJlietvs_a\_/as_ |ecn?n|tal_<e_15 garsv_le_las 85 min
izcepts (I6na 5 cm biezi vai V|enk_ar3| pleV|_er_101|e_t s_all un svaigi
gatavogana) gabali maltus piparus. P_arls I‘.nInL.J.teS apcepliet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P38 Liellopu galas krasnl.
cepetis, pilni-
ba izcepts (le- ~ 130 min
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Ediena veids Svars Plaukta Iimenis / papildpiederumi ligums
P9 Fileja, pusjéla
(lena gatavo- ~ 75 min
Sana)
/? E 2; cepama paplate
P10 | Fileja, vidaji 0,5-1,5 kg; Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas
izcepta (I6na 5-6 cm biezi | Vai vienk_éréi pievi_er_]ojie_t s_éli un svaigi ~ 90 min
gatavosana) gabali maltus piparus. Paris minutes apcepiet
galu karsta panna. levietojiet to cepes-
P11 | Fileja, pilniba krasnl.
izcepta (lena ~ 120 min
gatavoSana)
Tela gala @
P12 Te!? ga!as ce- 0,8-1 5 kQ? /? E 2; cepamais trauks uz restota ~ 80 min
petis (pieme- 4 cm biezi plaukta
ram, plecs) gabali Izmantojiet savas iecienitakas gardvielas.
Pievienojiet Skidrumu. Cepiet apklatu.
Cukgala @ @
P13 | Cikas kakla 1.5-2kg 7?5 2; cepamais trauks uz restota ~ 120 min
vai pleca ce- plaukta
petis Gatavo$anas laika vidu apgrieziet galu
otradi.
P14 | Plucinata cuk- 1,5-2 kg /0? |E| 2 cepama paplate ~ 215 min
gala GZT Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Gatavo$anas laika vidl apgrieziet galu
otradi, lai ta iegltu vienlidzigu brinumu.
P15 | Mugura, svai- 1-1.5 kQ? 5__ /? E| 2; cepamais trauks uz restota ~ 55 min
ga 6 cm biezi plaukta
gabali Izmantojiet savas iecienitakas gardvielas.
P16 | Cukgalas ribi- | 2-3 kg; iz- E| 3; cepama panna 90 min
nas Iman;o%etje- Pievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas
a|§, R 9? apaksu. GatavoSanas laika vidu apgrie-
planas cuk- | ziet galu otradi.
galas ribinas
Jéra gala @
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Ediena veids

Svars

Plaukta limenis / papildpiederumi

ligums

P17

Jéra kaja ar
kaulu

1,5-2 kg; 7-
9 cm biezi
gabali

/? E 2; cepamais trauks uz restota
plaukta

Pievienojiet Skidrumu. GatavoSanas laika
vidu apgrieziet galu otradi.

~ 130 min

Putnu galaCZ

P18

Vesela vista

1-1,5 kg;
svaiga

/? E 2; &J 200 ml; sautéjamais

trauks uz cepamas paplates

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Gatavo$anas laika vidl apgrieziet galu
otradi, lai ta iegltu vienlidzigu brinumu.

~ 60 min

P19

Vista, puse

0,5-0,8 kg

/? E 3 ; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

~ 40 min

P20

Vistas kratina

katram ga-
balam 180-
2009

/'? E E] 2; cepamais trauks uz resto-
ta plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na.

~ 25 min

P21

Vistas stilbini,
svaigi

/'? E 3; cepama paplate

Ja vistas kajinas ir iepriek§ marinétas,
iestatiet zemaku temperatdru un gatavo-
jiet tas ilgak.

~ 30 min

P22

Pile, vesela

2-3 kg

/? E 2; cepamais trauks uz restota
plaukta

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo-
Sanas laika vidu apgrieziet pili otradi.

~ 100 min

P23

Zoss, vesela

4-5 kg

/? E 2; cepama panna

Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
levietojiet galu cepamaja paplatée. Gata-
vosanas laika vidu apgrieziet zosi otradi.

~ 110 min

Cits

P24

Galas rulete

1kg

/‘? E 2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

~ 60 min
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Ediena veids

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
&= Zivis
P25 | Vesela zivs, 0,5-1 kg ka- /0? |E| 2 ; cepama paplate ~ 30 min
grileta tra zivs Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet sa-
vas iecienitakas garSvielas un garsau-
gus.
P26 | Zivs fileja B ][] 3; saut&juma trauks uz restota 20 min
plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Saldumi / deserti % ==]
P27 | Siera kika . E 2; @ 28 cm kukas veidne uz resto- 90 min
ta plaukta
P28 | Abolu kika - = 2; lsJ 100-150 ml; cepama paplate 60 min
P29 | Abolu tarte B E 2; piragu veidne uz restota plaukta 40 min
P30 | Abolu pirags - [H 2; b 100-150 mi: & 22 cm piragu | 80 Min
veidne uz restota plaukta
P31 | Braunijs 2 kg E 3. cepama panna 30 min
P32 Sol;_ol_édes B E 2; &J 100-150 ml; mafinu veidne uz 30 min
matini restota plaukta
P33 | Kekss ° = 2; kéksa veidne uz restota plaukta 50 min
Darzeni / piedevas @ h
P34 | Krasni cepti 1kg E] 9. = I 50 min
Kartupe|i ; cepama paplate

Novietojiet veselus nemizotus kartupelus
uz cepamas paplates.
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Ediena veids

ta / baltmaize

parklata ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.

Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P35 | Daivinas kg E 3; cepama paplate parklata ar cepa- 35 min
mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet kartupelus gabalinos.
P36 de“éti j_auktie 1-1.5kg E| 3; cepama paplate parklata ar cepa- 30 min
arzenl mo papiru
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
Sagrieziet darzenus gabalinos.
P37 | Kroketes, sal- 0,5 kg |E| . = = 25 min
datas 3; cepama paplate
P38 | Kartupeli, sal- 0,75 kg E| . = = 25 min
dati 3; cepama paplate
Sacepumi, maize un pica & & &
P39 | Lazanja/na- 1-1.5kg (=] 2. sautsjuma trauks uz restota 45 min
delu sace- plaukta
pums
P40 | Kartupelu sa- 1-1.5kg E 1; sautéjuma trauks uz restota 50 min
cepums plaukta
P41 SI"_a‘!ila pica, _ E E 2; &J 100 ml; cepama paplate 15 min
plana parklata ar cepamo papiru
P42 ‘;’_Vaiga pica, . (4] 2; ) 100 mi; cepama paplate 25 min
leza parklata ar cepamo papiru
P43 | Kiss B E 2; cepama veidne uz restota plaukta 45 min
P44 | Bagete / ¢aba- 0,8 kg m E| 3. o 150 ml; cepama paplate 30 min
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi ligums
P45 Visu(\‘/eildu 1kg E E 2; lﬁj 150 ml; cepama paplate 45 min
graudu / ru- parklata ar cepamo papiru / restotais
dzu / tumsa plaukts
maize visu

veidu graudu
maizes veid-
né

7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija

Izmantosana

Q

Laika atgadinajums. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals.

STOP

GatavoS$anas laiks. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan signals un
partrauc darboties karsésanas funkcija.

Atliktais starts. Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik§ana.

Laika skaitisana. Maksimalais ilgums ir 23 h 59 min. ST funkcija neie-
tekmé cepeskrasns darbibu.

Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaiti$ana, atlasiet: Izvélne, lestatijumi
kombinacija.

7.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
1,
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni lestatiet pulksteni i OK
un atlasiet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet .
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lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis.
e Displeja re- \ s
dzams ( \
0:00
lestatiet Laika atgadina-
Nospiediet: @ jums g Nospiediet OK.
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Gatavosanas laiks
1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis
N . = N
( \ -N- Displeja re- ( A\ -N=
@ dzams Q
0:00
. — STOP
atIaS|fet ';a[ses"‘" Nospiediet atkar- lestatiet gatavo- OK
nas funkciju un - ) iedi
temperatjﬂru. toti O. sanas laiku. Nospiediet =2
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Atliktais starts
1. so- 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
lis. Displeja
ir redza-
NP ma jau- . .
(OO “F naies- | (COMN e Displeja (OO e
3 3 )
tafita redzams
dien- i
nakts @ paR-
Atlasiet o laika TRAUKT
karsg- | Nospiediet verji)a. lestatiet Nospie- lestatiet | Nospie-
danas atkartoti & sakuma - OK beigu lai- | ¢
funkci- O. SAKT laiku. diet 1. ku. diet 1.
ju.
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lestatiSana. Atliktais starts

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

8.1 Piederumu ievietosana

Neliela iedobe aug8pusé palielina drosibu. Sis iedobes novérs arf trauku sasvérsanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem slidét.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem.

Cepama Paplate /Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.

Restots plaukts, Cepama Paplate /Cepa-
ma panna:

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta vadotnes stieniem un restota plaukta
uz vadotnes stieniem augstak.
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8.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatlru édiena iekSiené.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiras:

C

Cepeskrasns temperatira.

”?

ediena iek$é&jo temperaturu.

Labakam gatavosanas rezultatam:

ediena sastavdalam jabat is-
tabas temperatura.

Neizmantojiet to Skidru
édienu pagatavoSanai.

Gatavo$anas laika tam ir japaliek
ediena.

Funkcijas Termozonde izmantosana

1. solis lesledziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperatiru.
3. solis levietoSana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis

Sautéjums teriné

levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen-
tra, vélams pasa biezakaja tas vieta. Gada-
jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos
ediena.

levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-

tra. Ceps$anas laika Termozonde jabit stabili no-

vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to

cieta édiena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-

zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-

ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties
cepama trauka apaksai.
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4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama paSreiz€ja temperatira: Termozonde.

5. solis. /'? - nospiediet, lai iestafitu sensora iek$€jo temperataru.

6. solis Nospiediet OK, lai apstiprinatu izveli.
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskanés skanas signals. Jus varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.

7. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet &dienu no cepeskrasns.

A BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no édiena.

9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Blokésana

S1iespéja novérs nejausas izmainas cepeskrasns funkcija.

kéts.

leslédziet to cepesSkrasns darbibas laika — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties,
vadibas panelis ir blokéts.
leslédziet to laika, kad cepesSkrasns ir izslegta — cepeskrasni nevar ieslégt, vadibas panelis ir blo-

NV Nospiediet un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu

@ @OK, lai ieslégtu funkciju. @OK, lai izslegtu funkciju.

OOoK

Atskan signals.

Mirgo @ 3x IE'] kad ir ieslégta blokéSana.

9.2 Automatiska izslegSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
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(°C) @ (h)

120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Atliktais starts.
9.3 Dzesésanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. lzslédzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeskrasns
atdziest.

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ieverojiet laikus, kas uzskaititi tabula.
Izmantojiet treSo plaukta imeni.

¥ O
N\

(°C) (min.)
Makaronu sacepums 200 - 220 45-55
Kartupelu sacepums 180 - 200 70-85
Musaka 170 - 190 70-95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70 -85
Maizes pudins 190 - 200 55-70
Risu pudins 170 - 190 45 -60
Abolu kiika ar biskvitkikas miklas maisijumu 160 - 170 70 - 80
(apala kukas veidne)
Baltmaize 190 - 200 55-70
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10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

.~

. Podini
Picas panna Cepsanas trauks ’ Auglu piraga forma
Keramikas
Tumsa, neatstarojoSa Tumsa, neatstarojosa 8 cm diametrs, Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums

10.3 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350.

%CEPSANA VIENA LIMENI. Cep$ana formas

¥ = O | E
\ =
(°C) (min.)

Biskvitkika bez taukvie- Karsésana ar venti- 140 - 150 35-50 2
lam latoru

Biskvitkiika bez taukvie- Augs./Apakskarse- 160 35-50 2
lam Sana

Abolu pirags, 2 veidnes Karsé$ana ar venti- 160 60 - 90 2
@20 cm latoru

Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarse- 180 70-90 1
@20 cm Sana
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@CEPéANA VIENA LIMENI. Cepumi

Izmantojiet treSo plaukta limeni.

>R |

= D

(°C) (min.)
SmilSu mikla / Miklas loks- KarséSana ar ventilatoru 140 25-40
nes
SmilSu mikla / Miklas loks- Augs./Apakskarsesana 160 20-30
nes, uzkarsé€jiet tuksu ce-
peskrasni
Kucinas, 20 paplaté, uzkar- Karsésana ar ventilatoru 150 20-35
séjiet tukSu cepeskrasni
Kucinas, 20 paplaté, uzkar- Augs./Apakskarsésana 170 20-30
séjiet tukSu cepeskrasni

%CEPéANA DAUDZOS LIMENOS Cepumi

%

=1
—

)
(°C) (min.)

SmilSu mikla / Miklas Karsésana ar ventilato- 140 25-45 1/4
loksnes ru

Kdicinas, 20 paplate, uz- Karsésana ar ventilato- 150 23-40 1/4
karsé€jiet tukSu cepeskras- | ru

ni

Biskvitkuka bez taukvie- KarséSana ar ventilato- 160 35-50 1/4

lam

ru
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leprieks uzsildiet tukSu cepeskrasni 5 minates.

H))
Grils ar maksimalas temperatiras iestatijjumu.

%

O I

(min.)
Karstmaize Grils 1-3 5
Liellopa steiks, gatavoSanas Grils 24 - 30 4

laika vidu apgrieziet

11. KOPSANA UN TIRISANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tirisanu

<

Tirisanas
lidzekli

Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta udenrt ar sau-
dzigu mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu firiSanai izmantojiet tirisanas skidumu.

Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.

[

LietosSana ik-
diena

Tiriet cepeSkrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgreku.

Neuzglabajiet édienu cepeskrasni ilgak par 20 minatém. Nosusiniet cepes-
krasns iekSieni ar mikstu dranu péc katras lietoSanas reizes.
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©y
c24

Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozut. Lie-
tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede-
rumi

Netiriet piedegumdrosos papildpiederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem
vai asiem priekSmetiem.

11.2 Ka tirt? Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar tvaiku.

1. solis.

2. solis

3. solis.

lelejiet cepeskrasns tilpnes
reljefa 250 ml etika. Lietojiet
bezpiedevu etiki, kura koncen-
tracijas limenis neparsniedz

6 %.

kakmens nogulsnes 30 minu-
tes istabas temperatara.

Tiriet cepeskrasns tilpni ar sil-
tu Gdeni un mikstu dranu.

Funkcijai: Zems mitrums tiriet cepes$krasni ik peéc 5-10 gatavo$anas cikliem.

11.3 Ka iznemt: Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepesSkrasni.

1. solis

Izslédziet cepeskrasni un no-
gaidiet, ldz ta ir atdzisusi.

2. solis

nas.

Pavelciet plauktu atbalstu
priek$€jo dalu nost no sanu sie-

3. solis

un iznemiet to.

Pavelciet plauktu balstu aizmu-
guréjo dalu nost no sanu sienas

(

4. solis

pretéja seciba.

Uzstadiet plauktu balstus, vei-
cot iepriekSminétas darbibas

Teleskopisko vadotnu fiksato-
riem jabut verstiem ierices
priek§puses virziena.

At

1 ———
/;‘55/
9

]

11.4 Funkcijas Pirolitiska tiriSana izmantosana

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tirisana.
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BRIDINAJUMS!

Pastav apdedzinasanas risks.

UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas St

funkcija. Tas var radit cepesSkrasns bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepeskrasni un
uzgaidiet, ldz ta atdziest.

Iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus un iznemamos
plauktu balstus.

Notiriet cepeskrasns iekséjo
apaks$éjo virsmu un durvju stikla
iekSpusi ar siltu tdeni, mikstu
dranu un maigu firiSanas lidzekli.

Pirolitiska tiriSana

1. solis leejiet izvélné: Tirisana rrrr/
lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla tinsana 1h
C2 - Vidéji intensiva fir$ana 1h 30 min
C3 - Padzilinata tirisana 3h
2. solis. OK _ nospiediet, lai atlasitu tiriSanas programmu.
3. solis. Nospiediet OK, lai uzsaktu tirisanu.
4. solis.

Péc tirSanas pagrieziet karséSanas funkciju parslégu izslégta pozici-

ja.

@ TiriSanas laika cepeskrasns lampa ir izslégta.

Kad cepes$krasns ir iestafita noteikta temperatira, durvis blokéjas. Lidz durvju blokéSanai displeja

tiek radits: El

Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un
uzgaidiet, lidz ta atdziest.

Iztiriet cepes$krasns ieksieni ar
mikstu dranu.

Notiriet atlikumus no cepes-
krasns apakséjas virsmas.
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11.5 TiriSanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

Lai izslégtu atgadinajumu, ievadiet Izvélne un

m/m'r o displeja 5 sekundes péc katras gata-
rgo dispiel . P 9 atlasiet lestatijumi, TiriSanas atgadinajums.

vos$anas reizes.

11.6 IznemsSana un uzstadiSana: Durvis

Lai notiritu durvis un iekS€jos stikla panelus, jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem ierices
modeliem ir atSkirigs stikla panelu skaits.

A BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.

A UZMANIBU!
Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo 1pasi priek$éja panela malu tuvuma. Stikls var
saplist.

1. solis Atveriet durvis lidz galam.

2. solis Paceliet un piespiediet abu
durvju engu stiprinajuma svi-
ras (A).

3. solis Aizveriet cepesSkrasns durvis lldz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki).
Satveriet durvis no abam pusém un pavelciet tas augSup virziena no cepeskrasns.
Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu sa-
skartos to arpuse.

4. solis Turiet durvju augsdala eso$o
apmali (B) no abam pusém
un bidiet to iekSup vérsta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna
blivi.

5. solis Pavelciet durvju apmali uz
priekSu, lai to izceltu.

6. solis Turiet durvju stikla panelus
aiz to augséjas malas un vel-
ciet tos ara no vadotném vie-
nu péc otra virziena uz augsu.
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7. solis

Notfiriet stikla panelus ar tde-
ni un ziepém. Uzmanigi nosu-
siniet stikla paneli. Nemazga-
jiet stikla panelus trauku maz-
gajamaja masina.

8. solis

Péc tiriSanas veiciet iepriek$
minétas darbibas apgriezta
seciba.

9. solis

Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.
Parliecinieties, ka stikli ir ievietoti pareizi — pretéja gadijuma durvju virsma var par-

karst.

11.7 Ka nomainit: Lampa

A BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

I1zslédziet cepeskrasni. Uzgai-
diet, ldz cepeskrasns ir atdzi-
Susi.

Atslédziet cepeskrasni no
elektrotikla.

leklajiet uz tilpnes gridas dra-
nu.

Augseéeja lampa

nemtu.

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iz-

N

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepesSkrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

4. solis Uzlieciet stikla parsegu.
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12. PROBLEMRISINASANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

o=
—]

L Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma

Parbaudiet, vai:

Nevar ieslégt vai lietot cepeSkrasni.

Cepeskrasns ir pareizi pieslégta stravas pade-
vei.

Cepeskrasns neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funkci-
ja.

Cepeskrasns neuzsilst.

Cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Cepeskrasns neuzsilst.

Izdedzis droSinatajs.

Cepeskrasns neuzsilst.

Bérnu drosibas funkcija ir izslégta.

Y
Detalas

Probléma

Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts.

leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde.

Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligz-
da.

@ Kludu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:
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@ Klidu kodi

Err C2 Jus iznémat Termozonde kontaktspraudni no
kontaktligzdas.

Err C3 Cepeskrasns durvis ir aizvértas vai durvju blo-
kétajs nav bojats.

Err F102 Cepeskrasns durvis ir aizvértas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet

diennakts laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts kltidas kods, izsleédziet majokla elektrosistémas drosi-
nataju un atkartoti ieslédziet cepeskrasni. Ja klidas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar

autorizéto servisa centru.

X

TiriSana

Probléma

Parbaudiet, vai:

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek Gdens.

Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz
Udens.

12.2 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties ar ierices tirgotaju vaipilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas cepeskrasns iekSpusé uz priekS€ja ramja. Nenonemiet cepeskrasns iekSpuseé

esoso tehnisko datu plaksniti.

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.)

Izstradajuma numurs (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)
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13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un produkta informacijas lapa*

RaZzotaja nosaukums

AEG

Modela identifikacija

BPE558370M 944188511
BPK558370M 944188512

Energoefektivitates indekss

81.2

Energoefektivitates klase

A+

Energijas patérin$ ar standarta devu, tradicionalais re-
Zims

1.09 kWh/cikla

Energijas patérin$ ar standarta devu, piespiedu ventilaci-
jas rezims

0.69 kWh/cikla

Tilpnu skaits 1
Siltuma avots Elektriba
Tilpums 711

Cepeskrasns veids

lebuveéjama cepeskrasns

Masa

BPE558370M

35.0 kg

BPK558370M

35.0 kg

kums.
Ukrainai saskana ar 568/32020.

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 - Elektriskas majsaimniecibas ierices édiena gatavoSanai. 1. dala: Plitis, cepeskras-
nis, tvaika cepeskrasnis un grili. Veiktspéjas mériSanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupisana

maltites ikdiena.

@ Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot
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Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabat aizvértam. Gatavo$anas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive batu tira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupi$anu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeSkrasni pirms gatavoSanas.

Uzturiet péc iespéjas T1sakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas noliika izmantojiet gatavosanas funkcijas.
Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties. Izsleédzot cepeSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. Jus varat izmantot atlikuSo siltumu, lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minltes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 minutes pirms gatavoSanas laika beigam. Cepeskrasni atlikusais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu edienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatura tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jis varat to
ieslégt atkartoti, tacu $1 darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

14. 1IZVELNES STRUKTURA

14.1 lIzvélne

N - ]
— — atlasiet, lai ievaditu Izvélne.

lzvélne struktira

GatavoSanas paligs ¥ Tirisana wl lestafijumi {3
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.
( e e
V1 H | Q| H | @
=& OK 01-015 OK
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. _ o o ~ o Pielagojiet verti-
Atlasiet Izv€lne, Apstipriniet ies- Atlasiet iestatiju- Apstipriniet ies- bu un nospiediet
lestatijumi. tatjumu. mu. tatjumu. oK
lestatijumi
o1 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pik- 04 Skanas signalaska- | 1-4
stiens lums
2 — klikskis
3 —skana
izslegta
05 Termozonde darbiba 1 — skanas 06 Laika skaitiSana leslégt/Izslegt
signals un
stop
2 — skanas
signals
o7 Apgaismojums (lampa) | leslegt/ 08 Atra uzsil$ana leslégt/Izslegt
Izslégt
09 TiriSanas atgadina- leslégt/ 010 | Wi-Fi leslégt/Izslégt
jums Izslégt
011 | Automatiska attalinata leslégt/ 012 | Aizmirst tiklu Ja/Ne
ekspluatacija Izslégt
013 | Demonstracijas rezims | Aktivizacijas 014 | Programmaturas Parbaude
kods: 2468 versija
015 | Nodzést visus iestatiju- | Ja/Ne
mus

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

A%
Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar simbolu TP. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimeétas ar So simbolu E kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreiz€jas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.

324/648



TURINYS

PUIKIEMS REZULTATAMS

Aciu, kad pasirinkote §j AEG gaminj. Mes jj sukiréme taip, kad nepriekaistingai veikty daugelj
mety — jame naudojamos pazangios technologijos ir naudingos unikalios funkcijos, kurios
palengvins jusy kasdienybe. Skirkite kelias minutes Siai instrukcijai perskaityti, kad
pasinaudotumeéte visais joje pateiktais patarimais.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trikgiy $alinima, aptarnavima ir
remonta:

www.aeg.com/support

UzZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
www.registeraeg.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévingéiy ir originaliy atsarginiy daliy ieskokite Cia:
www.aeg.com/shop

@O@

AEG Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trikéiy ir kitos informacijos rasite My AEG
W[} Kitchen programéléje.

2 Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

[spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
@ Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA.........c.ccceernennne 327 2.5 Pirolizinis valymas............ccccce...
2.6 Vidinis apSvietimas....
2.7 Aptarnavimas.........cccceveeiniinennnne

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zzmoniy

(2= 18 o - TSR 327 .

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai...... 328 2.8 SalINIMAS...-osoovvvvs
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS........oeeereeeeeee 328 3- GAMINIO APRASYMAS....

2.1 [rengimas......cccccvveevveesieesiieeenn 328 g; Ee:ngrgjl APZVAIGA. ..o

2.2 Elektros prijungimas ------------------- 329 . 1150 - |

2.3 Naudojimas.......ccceeeevrveeeeerinennenns 330

2.4 Prieziura ir valymas............ccc...... 331
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4. KAIP |[JUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.. 334 9.3 Ausinimo ventiliatorius................. 353
4.1 |stumiamos rankenélés................ 334 10. PATARIMALL.....ccoriereeeeeenssnee e e ssnneens 353
4.2 Valdymo skydelis..........cccceeeeunneen. 335 10.1 Drégnas konvek. kepimas......... 353
5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA...... 336 10.2 Dregnas konvek. kepimas —
5.1 Pirminis valymas.............cccceeenee 336 :%kgTAer?dtUOJaml_prledelll...t...l._. """" tk 354
5.2 Pirminis pasildymas..................... 336 1-= WIaISIo gaminimo fenteles patikros
= [staigoms.........occoiiiii 354
5.3 Belaidis rySys = ...ccooeeiiieeee 337 o -
5.4 Programinés jrangos licendijos. .. 338 11 VALYMAS IR PRIEZIORA.......c.covve 356
6. KASDIENIS NAUDOUJIMAS.........cooeeenn... 338 11.1 Pastabos dél valymo..................356
) o . 11.2 Kaip valyti [duba vandenidui........ 357
6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 338 11.3 Kaip pagalinti: Lentyny atramos 357
6.2 Kaitinimo funkcijos....................... 339 11.4 Kaip naudoti:
6.3 Pastabas matysite Drégnas Pirolizinis valymas.............c..cccoeue.... 357
konvek. Kepimas.............ccovivviinnens 340 11.5 Priminimas apie valyma............. 359
6.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas....341 11.6 Kaip iimti ir jdéti: Durelés......... 359
6.5 Kepimo vadovas su receptais...... 341 11.7 Kaip pakeisti: Lempute............. 360
7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS.......cocereeennee 347 1q2. TRlKClU SALINIMAS
7.1 Laikrodzio funkcijos..................... 348 12.1 Ka daryti, jeigu......ccooveveevenee.n. 361
7.2 Kaip nustatyti 12.2 Aptarnavimo duomenys............. 362
Laikrodzio funkcijos.........cccceecuveeennnnns 348
13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 362
8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL........cccceveruernen. 349 . ) L
) ] 13.1 Informacija apie gaminj ir
8.1 F’rlgdq istatymas.........cccoeveeennen. 349 informacijos apie gaminj lapas®......... 363
8.2 Maisto termometras..................... 350 13.2 Energijos taupymas................... 363
9. PAPILDOMOS FUNKCHOS........coovvenen. 352 14. MENIU STRUKTUORA......ccomreermereenne 364
9.1 UzZraktas.......cccceevvveeeeeiieee e 352 14.1 Meniu
9.2 Automatinis iSsijungimas............. 352
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SAUGOS INFORMACIJA

-

AEG

o~
o

r

il
My AEG Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A\ SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcija. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zzmoniy sauga

- Bdtina visg laikg priziuréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu ar mobiliaisiais jrenginiais su My
AEG Kitchen.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

. DEMESIO! Neleiskite vaikams ir naminiams gyviinams buti
Salia prietaiso jam veikiant arba véstant. Prietaiso dalys
naudojimo metu gali stipriai jkaisti.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.
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1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. §j prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj leidziama keisti tik
gamintojui, jo jgaliotajam techninés priezitros centrui arba
panasios kvalifikacijos asmenims — antraip gali kilti elektros
pavojus.

. |SPEJIMAS! Norédami i§vengti galimo elektros smagio,
pasirupinkite, kad prie$ kei€iant lempute prietaisas buty
iSjungtas.

. |SPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

- Pagalbinius reikmenis arba orkaités prikaistuvius i$ orkaités
traukite ir | jg dékite muvedami karsciui atsparias pirstines.

- Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

- Norédami iSimti lentynos atramas, pirmiausia patraukite
lentynos atramos priekj, o po to galg nuo Soniniy sieneliy.
|dékite lentynos atramas atvirkScCia tvarka.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

- Pries pirolizinj valyma reikia iSvalyti iSsiliejimus. 1Simkite
visas dalis i$ orkaités.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

A\ ISPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.
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» Nuimkite visas pakavimo medziagas.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avékite uzdarg avalyne.

* Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

+ |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.

» Butina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

+ Pries montuodami prietaisa patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.

» Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 578 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1027 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560 x 20 mm
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés deSiniajame kampe

Montavimo varztai 4 x 25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A |SPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

+ Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.
» Prietaisg privaloma jZeminti.
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|sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

Visada naudokite tinkamai jrengtg jzemintg saugujj elektros lizda.

Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamuyjy laidy.

Bikite atsargus, kad nesugadintuméte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laidg, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezilros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebuty arti prietaiso dureliy arba nisos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebdty
galima nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |sitikinkite,
kad jrengus prietaisg, elektros laido kiStukg bty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

Norédami iSjungti prietaisa, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kiStuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), Zeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidZia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

Iki galo uzdarykite prietaiso dureles, pries jkiSdami maitinimo laido kiStukg j elektros tinklo
lizda.

Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kiStuku.

2.3 Naudojimas

A |SPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smigio arba sprogimo pavojus.

Sis buitinis prietaisas skirtas naudoti tik vidaus salygomis.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos nebuty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bikite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieciasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.

Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.

Atidarydami dureles pasirtipinkite, kad Salimais nebuty kibirksciy ar atviros ugnies Saltiniy.
Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudreékinty daikty.

Nesidalykite savo ,Wi-Fi* slaptazodziu.

/A ISPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:
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— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj prietaisg.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargis montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudetinga pasalinti.

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti. Naudokite prietaisg tik pagal paskirtj,
pavyzdziui, nenaudokite prietaiso kambariui Sildyti.

Maistg visuomet ruoskite su uzdarytomis orkaités durelémis.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziuira ir valymas

A\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

Prie§ atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrukti stiklo plokstés.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités | jgaliotajj
technines priezitros centra.

Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirSiy nuo nusidévéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
Svei¢iamuyjy produkty, Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykites ant pakuotés pateikty saugumo nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

A\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy (dimy) rizika naudojant pirolizés rezima.

Prie$ vykdydami pirolizinio iSsivalymo funkcijg arba prie$ pirmg naudojima, pasalinkite i$

orkaites:

— bet kokius maisto likucius, aliejaus ar riebaly iSsiliejimus / liku€ius;

— iSimamus daiktus (jskaitant lentynas, Soninius bégelius ir pan., pateiktus su gaminiu),
ypac nesvylancius puodus, keptuves, skardas, indus ir pan.;

Atidziai perskaitykite visus pirolizinio valymo nurodymus.

Neprileiskite vaiky prie prietaiso, kol veikia pirolizinis valymas.

Prietaisas labai jkaista ir karStas oras iSeina i$ priekiniy ausinimo angy.

Pirolizinis valymas yra auks$tos temperatiros procesas, kurio metu i§ maisto ruosimo likuciy

ir konstrukciniy medziagy gali iSsiskirti dimai, todél vartotojams primygtinai

rekomenduojama:

— pirolizinio valymo metu ir po jo pasirtpinti geru védinimu;

— pirma kartg naudojant prietaisa maksimalia temperatira ir po to uztikrinti gerg védinima.
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+ Kitaip nei zmonés, kai kurie pauksciai ir ropliai yra nepaprastai jautris garams, kylantiems
visy piroliziniy orkaiciy valymo proceso metu.

— Patraukite visus naminius gyvunus (ypac paukscius) toliau nuo prietaiso pirolizinio
valymo metu ir po jo bei pirmg kartg paleide prietaisg veikti didziausia temperatira j
gerai védinamg plota.

* Mazi naminiai gyvinai gali bati labai jautris lokalizuotiems temperatiros pokyciams Salia
visy piroliziniy orkaiciu, kai veikia piroliziné savaiminio iSsivalymo programa.

+ Visy piroziliniy orkaiciy pirolizinio valymo metu auksta temperatura gali sugadinti
nesvylancig puody, keptuviy, skardy, virtuvés indy ir pan. danga, o taip pat gali bati
nedidelio lygio kenksmingy damy Saltiniu.

+ Duamai, kylantys i$ visy piroziliniy orkaiciy / nudeginant maisto gaminimo metu likusius
nedvarumus, Zmonems, jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy turintiems asmenims, néra
kenksmingi.

2.6 Vidinis apSvietimas

A |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. $io gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-és) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines sglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatura, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Aptarnavimas

+ Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotgjj techninés priezitros centra.
» Naudokite tik originalias atsargines dalis.

2.8 Salinimas

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* |Straukite maitinimo laido kistukg i§ maitinimo tinklo lizdo.
» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.
» ISimkite dury uzraktg, kad vaikai arba naminiai gyvunai nejstrigty prietaise.
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3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

7 ey

v 3 @ E

|
)
2lof<) Haﬁ

El Valdymo skydelis

H Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
H Valdymo skydelis

B Valdymo rankenélé

EH Maisto termometro lizdas
A Sildymo elementas
Lempute

B Ventiliatorius

Bl Lentynos atrama, iS§imama
] Orkaités vidaus jduba

i Vietos lentynoje

3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.
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KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

Kepimo padéklas
Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

Maisto termometras
Temperaturai matuoti maisto viduje.

Teleskopiniai bégeliai
Skardoms ir groteléms lengviau jdéti ir iSimti.

4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

4.1 |Jstumiamos rankenélés
Norédami naudoti prietaisg, paspauskite rankenéle. Rankenélé iSSoka.
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4.2 Valdymo skydelis

Valdymo skydelio jutikliai

Laikykite nus-
paude

Pasukite ran-
kenéle

O

Laikmatis

>»>
§ Orkai-
Greitas tés
ikaitini- ap-
mas Svieti-
mas

”

Maisto ter-
mometras

OK

9

Norédami jjungti orkaite, pasirinkite kaitinimo funkcija.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle | iSjungimo padetj, kad iSjungtuméte orkaite.

2:34

Kai pasuksite orkaités kaitinimo funkcijy ranke-
nélé j iSjungimo padétj, valdymo skydelis iSsi-

jungia.

[vR)

Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
pasirinktg temperatirg, paros laikg ir kitas gali-

mas parinktis.

®-
Ja)

&
Q sToP @

Ed

imin:s

S Y o S

SH?EEBL:':»DEW:

mu funkcijy skai¢iumi.

Valdymo skydelis su pasirinktu didziausiu gali-

Valdymo skydelio indikatoriai

&

%

wl

e

>»>

Uzraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas
Laikmacio
indikato- Q L & 0
riai:
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PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

WiFi rysys indikatorius — mirksi, kai orkaite gali-
ma prijungti prie ,Wi-Fi*.

Nuotolinis valdymas indikatorius — orkai-
te galima valdyti nuotoliniu budu.

-

WiFi rySys ry8ys jjungtas.

=

[>]
Nuotolinis valdymas yra jjungta.

Progreso juosta — temperaturai arba laikui.

Kepimo garuose indikatorius

Maisto termometras indikatorius

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig orkaite ir nustatykite laika:

= | s | =
| & | &

(
00:00
Nustatykite laika. Paspauskite OK.

5.2 Pirminis pasildymas

% )| Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuséia orkaite.
1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-
mas
2'?; Nustatykite maksimalig temperaturg funkcijai: E
‘:;ss' Palikite orkaite veikti 1 val.
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PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .
Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirtpinkite, kad patalpa

baty védinama.

5.3 Belaidis rys$ys =

Jei norite prijungti orkaite, Jums reikés:

* internetinio belaidzio rysio;

* mobiliojo prietaiso prijungto prie belaidzio tinklo.

802.11g/n OFDM

1-as Atsisiyskite mobiliajg programg My AEG Kitchen ir vadovaukités nurodymais.
veiks-
mas
2-as . . - e
i Pasukite rankenéle, kad pasirinktumeéte = .
veiks-
mas
Daznis 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz
Protokolas IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM

Maksimali galia

EIRP <20 dBm (100 mW)

EIRP <23 dBm (200 mW)

Wi-Fi modulis

NIU5-50

,Bluetooth” daznis

2400-2483,5 MHz

Protokolas

LE: DSSS

Maksimali galia

EIRP < 4 dBm (2,5 mW)

ES valstybes nares, kuriose galioja Direktyva 2014/53/ES: Vokietija, Airija, Austrija, Belgija,
Bulgarija, Cekija, Danija, Estija, Graikija, Graikija, Ispanija, Italija, Jungtiné Karalysté, Kipras,
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Kroatija, Latvija, Lenkija, Lietuva, Liuksemburgas, Malta, Nyderlandai, Norvegija, Portugalija,
Prancuzija, Rumunija, Slovakija, Slovenija, Suomija, Svedija, Sveicarija, Turkija.

5.4 Programinés jrangos licencijos

Sio gaminio programinés jrangos elementai yra atvirojo kodo ir nemokami. ,AEG dékoja atvirojo
programinio kodo ir robotikos bendruomenéms uz jy indél|.

Atvirojo programinio kodo licencijy, publikavimo ir autoriy teisiy salygas rasite adresu http://
aeg.opensoftwarerepository.com (NIU5 katalogas).

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas

{ @ (’

(i C

Pasirinkite kaitinimo funkcijg. Nustatykite temperatirg.

Maisto gaminimas garuose

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.

. . 3-ias veiks- .
1-as veiksmas 2-as veiksmas mas 4-as veiksmas.
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Maisto gaminimas garuose

ON ON
IS anksto pakaitin-
kite tuscig orkaite

& °C

10 min., kad padi-

dety drégmé.
|dékite maistg j or-
; kaite.
Pripildykite orkaités vidaus jdubg van- N_u S t_a tykite Nustatykite
P kaitinimo ga- -
deniu i$ Ciaupo. temperatirg.

rais funkcija.

@ Maksimali jdubos talpa — 250 ml. Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai gaminate maistg arba

kai orkaite yra jkaitusi.

Pasibaigus maisto ruosimo garuose ciklui:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

pasukite kaitinimo funkcijy Atsargiai atidarykite dureles. I$-
rankenéle | iSjungimo padétj, siverzusi dréegme gali sukelti nu-
kad iSjungtuméte orkaite. degimus.

Patikrinkite, ar orkaité atve-

susi. Pasalinkite likusj van-

denj i$ orkaités vidaus jdu-
bos.

6.2 Kaitinimo funkcijos

Standartinés kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

)

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperaturg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Dregmei padidinti ruosiant maistg. ISgauti tinkama spalva ir traskig plutele.
Skirta pasildomiems patiekalams suteikti sultingumo. Vaisiams ar darzo-
véms konservuoti.

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

A aad

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytems, keptoms
bulvytéms ar rytietiSkiems suktinukams).

N

6|

Si funkcija ruo$iant maista padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funk-
cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite

Dregkllasir:(]grs'lvek. skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos apie: Dregnas konvek. kepi-
P mas.
vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.
Grilis
vvw Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
Y viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintu-
vas

P~
/=

Meniu

Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

6.3 Pastabas matysite Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikima ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1

standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.
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Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas”, ,Energijos taupymas“.
6.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatira.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gamin- | Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:
ti naudodami:

* Maisto termometras * Lengvai iSkeptas
* Vidutiniskai iSkeptas
* Gerai iSkeptas

Kepimo vadovas — naudokite greitai patiekalams ruosti taikant numatytuosius nustatymus:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas.
N,
= 3% 145 oK
Atverkite meniu. Pasirinkite Kepimo Pasirinkite patiekala. | orkaite jdekite patie-
vadovas. Paspauskite Paspauskite oK. kalg. Patvirtinkite
OK. nustatyma.

6.5 Kepimo vadovas su receptais

Paaiskinimas

Maisto termometras galima. |kiskite Maisto termometras storiausioje pa-
Vol tiekalo vietoje.
Pasiekus nustatytg Maisto termometras temperatiirg orkaité i§sijungs.

lan) Vandens kiekis gary funkcijai.
E Prie$ pradédami gaminti maistg orkaite jkaitinkite.
B Lentynélés lygis.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.
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kepsnys /
troskinys (ant-
rekotas, Slau-
nies kepsnys,
storas pasléps-
nis)

nés lentynélés

Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuvéje. Pridéti skyscio. |dekite | orkai-
te.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
Jautiena &
P1 Jautienos
kepsnys, ~ 40 min
lengvai iSkep- '
tas
P2 | Jautienos 1-1,5kg; 4= | #?[H 2; kepimo padékias
kepsnys, vi- Scmstorio | Mesg kelias minutes pakepkite jkaitintoje |~ 50 min.
dutiniskai is- gabalai keptuvéje. |dékite j orkaite.
keptas
P3 Jautienos
kepsnys, ge- ~ 60 min.
rai iSkeptas
P4 Kep?s.rlys,.\{iv- 1,80_220 9 /‘? E E 3; patiekalo kepimas ant vie- ~ 15 min.
dutiniskai is- vienas ga- linés lentynélés
keptas bflqs; 3_crvn_ Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
f]igi”o griezli- | eptuvéje. [dekite j orkaite.
P5 Jautienos 1.5-2kg /? E 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 120 min.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P6 Jautienos
kepsnys,
lengvai iSkep- ~ 75 min
tas (kepimas '
Zemoje tempe-
ratUroje)
P7 | Jautienos VLA=PS kepimo padéklas
kepsnys, vi- _ . 4_ | Naudokite savo mégstamiausius priesko-
dutinidkai is- | | 1OKg 4 : Siausiai pasadvkite
S 5 cm storio nius arba paprasciausiai pgsu_d)_lklt_e ir ~ 85 min.
keptajs (kgpl- gabalai pabarstykite Svieziai maltais pipirais. Meé-
mas zemoje sg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
temperatiroje) keptuvéje. |dékite j orkaite.
P8 Jautienos
kepsnys, ge-
rai iSkeptas .
(kepimas ze- 130 min.
moje tempera-
taroje)
P9 Filé, lengvai
iSkepta (kepi- ~ 75 min
mas zemoje '
temperaturoje)
P10 | File, vidutinis- »? E?? kepimo padéklas
kai iskepta 0,5-1,5 kg; Naudokite savo mégstamiausius priesko-
(kepimas ze- 5-6 cm sto- nius arba parira}scv:!a.ljsml pgsu.dykltle ir ~ 90 min.
moje tempera- rio gabalai pabar;tyklt(_a Svieziai maltgls_plpl_rals._ Me-
tiiroje) sq keha_]g mlngtgs pakep_klte ikaitintoje
keptuveéje. |dékite | orkaite.
P11 | Filé, gerai is-
kepta (kepi- ~ 120 min
mas zemoje '
temperaturoje)
Versiena @
P12 | Versienos 08-1,5 kQ? Vld= 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 80 min.
kepsr_ly_s (pvz., | 4cm st_orlo nés lentynélés
nugaring) gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Pridéti skyscio. Uzdengtas keps-
nys.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
Kiauliena @ @
P13 Kiaulizpo_s 1.5-2kg Vold= 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 120 min.
spl:an ines nés lentynélés
ar aknugarl- Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
nes kepsnys meésg apverskite.
P14 F.’Iééytos kiau- 1,5-2 kg /? E 2. kepimo padéklas ~ 215 min.
lienos LTC Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.
P15 [‘lu'g?.riné, 1-1.5kg; _5_ /? E 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 55 min.
Sviezia 6 cm storio nés lentynélés
gabalai Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P16 | Sonkauliukai 2-3 kg; nau- E 3; gili keptuvé 90 min.
9,0 k't,e ;we- |pilkite skyscio, kad padengty patiekalo
:Z3IUS r t_' apacia. Praéjus pusei maisto gaminimo
N cm storio trukmeés, mésg apverskite.
Sonkaulius
Eriena @
P17 | Erienos koja 1,5-2kg; _7_ M H 2; patiekalo kepimas ant kepimo | ~ 130 min.
su kaulu 9 cm storio padéklo
gabalai Pridéti skyscio. Praéjus pusei maisto ga-
minimo trukmés, mésa apverskite.
Paukstiena &
P18 ‘k"sas visdiu- | 1-1,5kg; 2 H 2; e 200 mi; kepkite patiekalg |~ 80 min.
as sviezias kepimo padékle
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Praéjus pusei maisto gaminimo
trukmés, paukstieng apverskite, kad vie-
nodai paskrusty.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P19 V!ééiukas, pu- 0,5-0,8 kg /? |E| 3 : kepimo padéklas ~ 40 min.
se Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
P20 | Visciuko krd- | 180-200 g 2 kepkite patiekalg ant vieli- ~ 25 min.
tinélé vienas ga- nés lentynélés
balas Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Mésa kelias minutes pakepkite jkai-
tintoje keptuveje.
P21 Vi§|(.':iukLt{ é.lau- - /0? |E| 3; kepimo padéklas ~ 30 min.
neles, atves. Jei vis€iuko Slaunelés uzmarinavote, pa-
sirinkite Zemesne temperatura ir kepkite
ilgiau.
P22 | Visaantis 2-3kg Vold= 2; patiekalo kepimas ant vieli- ~ 100 min
nés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa | kepimo indg. Praéjus
pusei maisto gaminimo trukmeés, antj ap-
verskite.
P23 | Visa zasis 4-5 kg /0? |E| 2: gili keptuve ~ 110 min.
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. |dekite mésa | gily kepimo padékla.
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
zgsj apverskite.
Kita
P24 :\!Ié.sos vynio- 1kg /‘? EI 2; vieliné lentynélé ~ 60 min.
inis Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
& Zuvis
P25 | Zuvis, kepta .0’5_1 kg /? E| 2 : kepimo padéklas ~ 30 min.
ant grot. viena zuvis | zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo
meégstamiausiais prieskoniais ir zolele-
mis.
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riumi
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius. Supjaustykite bulves skiltelémis.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme
P26 | Zuvies file B E E 3; kepkite patiekalg ant vielinés 20 min.
lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius priesko-
nius.
Saldiis kepiniai / desertai @ =]
P27 | Surio pyragas ) E| 2; @ 28 cm uzverziama kepimo for- 90 min.
ma ant vielinés lentynélés
P28 | Obuoliy pyra- - = 2; L) 100-150 ml; kepimo padék- 60 min.
gas las
P29 | Obuoliy tor- ) =l 2; pyrago forma ant vielinés lentyné- 40 min.
tas les
P30 | Obuoliy pyra- . = 2; l+J 100-150 ml; & 22cm pyra- 60 min.
gas go forma ant vielinés lentynélés
P31 | Sokoladiniai 2 kg =y gili keptuvé 30 min.
sausainéliai ’
P32 ioll((o_lalgipiai ) = 2; ) 100-150 ml; keksiuky padék- 30 min.
eksiukal las ant vielinés lentynélés
P33 Py_ragefs su B E| 2; pyragas ant vielinés lentynélés 50 min.
priedais
Darzovés / Garnyrai o ?ﬁg ?%
P34 K.eptos bul- 1kg E 2; kepimo padéklas 50 min.
ves Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves
ant kepimo padéklo.
P35 El:Vil{ skilte- Tkg E 3; kepimo padékle su kepimo popie- 35 min.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai Trukme

P36 | Ant grilio ke- 1-1,5 kg |E| . : . : . 30 min.
pintos darzo- riun?i’ kepimo padékle su kepimo popie:
ves Naudokite savo mégstamiausius priesko-

nius. Supjaustykite darzoves.

P37 | Saldyti kroke- 0,5 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min.
tai ’

P38 | Saldytos bul- 0,75 kg E| 3; kepimo padéklas 25 min.
vytés ’

Gratinas, duona ir pica &7 & &

P39 | Lazanija /vma- 1-1.5kg E 2; kepkite patiekalg ant vielinés len- 45 min.
karony uzke- tynélés
pélé

P40 tBL,'I‘_’iq ploks- 1-1.5kg E| 1; kepkite patiekalg ant vielinés len- 50 min.
ainis tynélés

P41 Slvieiia pica, _ E E 2; &J 100 ml; kepimo padékle 15 min.
plona su kepimo popieriumi

P42 Stvieiia pica, _ E E 2; lﬁj 100 ml; kepimo padékle 25 min.
stora su kepimo popieriumi

P43 Pt)‘(r?‘gas »Qui- - = 2; kepimo skarda ant vielinés lenty- 45 min.
che nélés

P44 P.rar;cﬁziékal- 0,8 kg E E 3 &J 150 ml; kepimo padékle 30 min.
%!sb attolnsslt su kepimo popieriumi
Ciabata / balta Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
duona

P45 \éis;)_grt‘:’- kg ][= 2; L) 150 ml; kepimo padékle 45 min.

©0/juoda su kepimo popieriumi / ant vielinés len-

duona su tynélés
priedais
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7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Q

Laikmatis. Laikui pasibaigus iSgirsite signala.

STOP

Kepimo laikas. Laikmacio atskaitai pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitini-
mo funkcija iSsijungs.

@

Atidétas paleidimas. Nustatyti jjungimo ir (arba) maisto gaminimo pa-
baigos laika.

©)

Laikmatis. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si funkcija orkaités veikimui jta-
kos neturi.
Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

7.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

R

Nl T

laikas®.

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite
meniu ir pasirinkite: ,Nustatymai“, ,Paros Nustatykite laikrod;. Paspauskite OK

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

5

Paspauskite: @

2-as veiksmas 3-as veiksmas

Valdymo sky-

delyje matysi- [' \ e
te: <)
0:00

Q

Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

Q

N

¥

Pasirinkite kaitini-

Spauskite pakar-

Valdymo sky-
delyje matysi-

3-as veiksmas

4-as veiksmas.

te:
0:00

Nb

N

¥

STOP

Nustatykite

mo funkcijg ir tem- ) maisto gaminimo | Paspauskite OK.
peratra. totinai: 1=/, laika.
@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas
1-as 2-as 3-as 4-as 5-as 6-as
veiks- veiksmas Valdy- veiks- veiks- veiks- veiks-
mas mo sky- | mas mas. mas. mas
delyje Valdymo
NP matysi- . skydely- .
( \ Nz te nau- ( \ N je maty- ( \ e
jai nus- site:
tatytg -=i=-
paros @ su-
Pasirin- laikg STAB-
kite kai- | Spauskite @ Nustaty- DYTI Nustaty- Pa-
= : kite palei- | Paspaus- kite pa- i
tinimo pakartoti- PRA- di i - OK bai spauski-
funkci- nai: O DETI imo fa- kite . aigos te OK
ia s ka. laika. :

® Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

8.1 Priedy jstatymas

Mazas jlenkimas virSuje padidina sauguma. Sie jlenkimai taip pat apsaugos nuo apvirtimo.
Aukstas krastas aplink lentynas neleidzia prikaistuviams nuslysti nuo lentynos.
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Vieliné lentynélé:
|stumkite groteles tarp lentynos atramos
kreipiamujy laikikliy.

Kepimo padéklas /Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos atramos
kreipiamujy laikikliy.

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas /Gi-
lus prikaistuvis:

|stumkite skardg tarp lentynos atramos ir
groteliy kreipiamujy laikikliy.

8.2 Maisto termometras
Maisto termometras — maisto temperattrai matuoti.

Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

C

/0?

Orkaités temperatura. Temperatira patiekalo viduje.
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Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati

- nenaudokite skystiems

- gaminant jis turi bati patiekalo vi-

kambario temperaturos. patiekalams. duje.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as lijunkite orkaite.

veiks-

mas

2-as Nustatykite kaitinimo funkcija ir, jeigu reikia, orkaités temperatura.

veiks-

mas

3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiks-

mas

mésa, paukstieng ar zuvj Uzkepélés

Jeigu jmanoma, jkiSkite Maisto termometras
galg storiausioje mésos gabalo ar zuvies da-
lyje. Pasirtpinkite, kad bent 3/4 Maisto ter-
mometras buty patiekalo viduje.

|kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j troSkinio
vidurj. Kepimo metu Maisto termometras turi islik-
ti vienoje vietoje. Todél tam naudokite tvirtg patie-
kalo dalj. Silikonine Maisto termometras rankené-
le atremkite | kepimo indo krastelj. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo dugno.

4-as |kiSkite Maisto termometras | lizdg, esantj orkaités priekyje.
veiks- Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatirg: Maisto termometras.
mas.
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‘51:::5 /'? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatirg.
mas.
6'?:: OK - paspauskite, kad patvirtintumeéte.
veiks- Pasiekus nustatytg temperatira pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto
mas ruosima priklausomai nuo aplinkybiy.
7-as IStraukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaites.
velks | T A ISPEJIMAS!
Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites. Termomet-
ro kistuka traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite at-
sargus.

9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

9.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio orkaités funkcijos pakeitimo.

liunkite orkaitei veikiant — nustatyta gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis uzsirakins.
liunkite, kai orkaité iSjungta — orkaité nejsijungs, valdymo skydelis uzsirakins.

5

oK

Paspauskite @OK, kad jjung-
tuméte funkcija.
Suveiks garsinis signalas.

@OK — paspauskite ir palaiky-
kite, kad iSjungtumeéte.

@ 3x EI — mirksés, kai uzraktas bus jjungtas.

9.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

(°C)

@ (val.)

30-115

12.5

120 - 195

8.5
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(°C)

@ (val.)

200 - 245

5.5

iki 250

3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto

termometras, Atidétas paleidimas.

9.3 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiSkai, kad orkaités pavirsiai iSlikty
vésus. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvesta.

10. PATARIMAI

10.1 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.

Naudokite trecig lentynos padét;.

¥ O
N\

(°C) (min.)
Makarony plokstainis 200-220 45-55
Bulviy plokstainis 180-200 70-85
Musaka 170-190 70-95
Lazanija 180-200 75-90
|daryti makaronai kaneloni 180-200 70-85
Duonos pudingas 190-200 55-70
Ryziy pudingas 170-190 45-60
Biskvitinés teslos obuoliy pyragas (apvali kepi- 160-170 70-80
mo forma)
Balta duona 190-200 55-70
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10.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

.~

Picos kepimo indas

Kepimo indas

deliai

Keraminiai in-

Apkepo skarda

Tamesi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

Keraminé kait-
lenté
8 cm skers-
mens, 5 cm
aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

10.3 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija patikros jstaigoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.

%KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Kepimas skardose

i = O |k
N =

(°C) (min.)
Biskvitinis pyragas be Karsto oro srautas 140-150 35-50 2
riebaly
Biskvitinis pyragas be Apatinis + virSutinis 160 35-50 2
riebaly kaitinimas
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Kar$to oro srautas 160 60-90 2
mo formos @20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Apatinis + virSutinis 180 70-90 1
mo formos @20 cm kaitinimas
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@KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Sausainiai

Naudokite trecig lentynos padét;.

XX | [

= D
(°C) (min.)

Trapios teslos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-40
smelio juostelés
Trapios teSlos kepiniai / Apatinis + virSutinis kaiti- | 160 20-30
smélio juostelés, jkaitinkite nimas
tuscig orkaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas 150 20-35
dékle, jkaitinkite tuscig or-
kaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSutinis kaiti- | 170 20-30
dékle, jkaitinkite tuscig or- nimas
kaite

@KEPIMAS KELIAIS LYGIAIS. Sausainiai

%

(°C) (min.)
Trapios teSlos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-45 1/4
smélio juostelés
Pyragaiciai, 20 vienety Karsto oro srautas 150 23-40 1/4
padékle, jkaitinkite tuscig
orkaite
Biskvitinis pyragas be rie- | Karsto oro srautas 160 35-50 1/4

baly
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@GRILIS

Kaitinkite tuscia orkaite 5 minutes.

H))
Grilis nustacius didziausig temperatiira.

¥ O 1
\ =
(min.)
Skrebutis Grilis 1-3 5
Jautienos kepsnys, laikui jpu- Grilis 24-30 4
seéjus apverskite
11. VALYMAS IR PRIEZIURA
/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
11.1 Pastabos dél valymo
< Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Valymo prie- | Démes valykite Svelniu plovikliu.

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuCiai gali
sukelti gaisrg.

3
[l ||
A &

Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo is-

Kasdienis Sluostykite ertme minksta $luoste.

naudojimas
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4 , minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaplovéje plauti
W negalima .

Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdziati. Valykite

Priedai dalktl,[

Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy

11.2 Kaip valyti Jduba vandeniui

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaités vidaus jdubg, kad pasalintuméte kalkiy likucius.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

| i[duba jpilkite 250 ml baltojo
acto. Naudokite ne stipresnj
nei 6 % actg be priedy.

Palaukite 30 min., kol actas i$-
tirpdys likusias kalkiy nuose-
das jprastos temperaturos
aplinkoje.

ISvalykite jdubg Siltu vandeniu
sudrékinta minksta Sluoste.

Naudojant funkcijg Drégmé maza, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

11.3 Kaip pasalinti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
veiks- atvés.
mas
2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.
mas
3-ias Lentynos atramos galine dalj 1 ] T
veiks- patraukite nuo $oninés sienelés /—X‘/Q o
mas ir jg iStraukite. 0 _L j . =

(C] ‘2 i
4-as |dékite lentynos atramas at- %Z U
veiks- virk§cia tvarka. Il
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai @'%H; ‘ % (

kaisciai turi bati atsukti j priekj. S

11.4 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis valymas funkcija.

ISPEJIMAS!

A

Atsargiai, galite nusideginti.
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DEMESIO
Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios
funkcijos programa. Atsargiai, galite sugadinti orkaite.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISimkite visus priedus ir iSima- ISvalykite orkaités dugna ir vidinj
te, kol atves. mas lentyny atramas. dureliy stiklg minksta Sluoste ir
Siltu Svelniu plovikliu skiestu van-
deniu.

Pirolizinis valymas

1-as veiksmas Atidarykite meniu: Valymas ml/

Parinktis Trukmeé
C1 - Lengvas valymas 1h
C2 - |prastas valymas 1h 30 min
C3 - Intensyvus valymas 3h

2-as veiksmas OK - paspauskite valymo programai pasirinkti.

3-as veiksmas OK _ paspauskite valymui pradéti.

4-as veiksmas. Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo
rankenéle | iSjungimo padetj.

@ Valymo rezimo metu orkaités lemputé neveiks.

Orkaités temperaturai pakilus iki nustatytos reikSmeés, durelés uzsirakins. Iki durelés atsirakins,
ekrane matysite: E

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISvalykite vidines sieneles Pasalinkite nuo orkaités dugno
te, kol atvés. Svelnia Sluoste. visus neSvarumy likucius.
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11.5 Priminimas apie valyma

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

rm/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvie-

Jei norite iSjungti priminima, atverkite Meniu ir
pasirinkite Nustatymai, Priminimas apie valy-

no kepimo.
ma.

11.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

Dureles

ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo ploks¢iy

skaicius gali skirtis.

A

|SPEJIMAS!
Durelés yra sunkios.

A

DEMESIO
Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypa¢ prie priekinés plokstés briauny. Galite jskelti
arba sudauzyti stikla.

1-as Iki galo atidarykite dureles.
veiks-
mas
2-as Pakelkite ir prispauskite su-
veiks- verziamasias svirtis (A) prie
mas abiejy dureliy vyriy.
3-as Priverkite orkaités dureles iki pirmos padeéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme
veiks- dureles uz abiejy krasty ir traukite jas j virSy ir tolyn nuo orkaités. Padekite dureles
mas iSorine puse ant minksto audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.
4-as Laikydami dureliy apdailg (B)
veiks- abiejuose krastuose paspaus-
mas kite ja | vidu, kad atsilaisvinty
tarpine.
5-as Patraukite dureliy apdailg j
veiks- save, kad nuimtumeéte.
mas
6-as Po vieng suimkite dureliy stik-
veiks- lo plokstes uz virsutinés
mas briaunos ir iStraukite iS Soni-

niy kreiptuvy.
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7-as Stiklo plokstes plaukite van-
veiks- deniu ir muilu. Atsargiai nu-
mas sausinkite stiklo plokStes. Ne-
plaukite stiklo plokséiy inda-
ploveje.
8-as ISvale pasiruo$kite sudéti
veiks- plokstes atgal ta pacia tvarka.
mas
9-as Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesng ir dureles.
veiks- Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote plokstes, kitaip dureliy pavirSius gali perkaisti.
mas

11.7 Kaip pakeisti: Lemputé

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Prie$ keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini- Ertmeés apacioje patieskite
orkaité atvés. mo tinklo. skudurelj.

Virsutiné lemputeé

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite

veiks- jl- -———

mas 5 k ZF’

R\ {‘f /

AN - -

2-as Nuvalykite stiklinj gaubtelj.

veiks-

mas

3-ias Lempute pakeiskite tinkama, 300 °C karsc€iui atsparia lempute.

veiks-

mas

4-as Uzdékite stiklinj gaubtelj.

veiks-

mas
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12. TRIKCIY SALINIMAS

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités  jgaliotajj aptarnavimo centra.

o=
—]

L

Orkaité nejsijungia arba nekaista

Triktis

Patikrinkite, ar...

Orkaités nepavyksta jjungti arba valdyti.

Orkaité tinkamai prijungta prie elektros maitini-
mo.

Orkaité nejkaista.

ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Orkaité nejkaista.

Orkaités durelés uzdarytos.

Orkaité nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Orkaité nejkaista.

ISjungtas vaiky saugos uzraktas.

Y
Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

Lempute iSjungta.

Dreégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kiStukas yra iki galo kistas
| lizda.

@ Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C2

Jus iStraukéte Maisto termometras kiStukg i$
lizdo.
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@ Klaidy kodai

Err C3 Orkaités durelés uzdarytos ir nesulauzytas du-
reliy uzraktas.

Err F102 Orkaités durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite

paros laika.

tarnavimo centra.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra $ioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
namy saugikl, kad vél jjungtuméte orkaite. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj ap-

X

Valymas

Triktis

Patikrinkite, ar...

IS vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.

12.2 Aptarnavimo duomenys

Jeigu patys negalite rasti problemos sprendimo, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés prieZitros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Duomeny lentele rasite orkaitéje, ant priekinio remo. Nenuimkite duomeny lentelés

nuo orkaités vidaus.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)

Gaminio numeris (PNC)

Serijos numeris (S. N.)
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13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacija apie gaminj ir informacijos apie gaminj lapas*

Tiekéjo pavadinimas

AEG

Modelio Zymuo

BPE558370M 944188511
BPK558370M 944188512

Energijos efektyvumo indeksas

81,2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé

A+

Energijos sanaudos esant jprastai apkrovai, veikiant
jprastu rezimu

1,09 kWh/ciklui

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant ven-
tiliatoriaus rezimu

0,69 kWh/ciklui

Ertmiy skaiCius

Kars¢io Saltinis

Elektra

Taris

711

Orkaités rusis

Integruojama orkaité

Masé

BPE558370M 35.0 kg

BPK558370M 35.0 kg

Ukrainai pagal 568/32020.

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé netaikytina Rusijai.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 1 dalis. Virykles, orkaités, garinées or-
kaités ir kepintuvai. Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

energija.

@ Orkaitéje yra funkcijy, kurios kiekvienag dieng ruosiant maistg padeés taupyti

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
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Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami orkaités i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatirg iki minimumo. Dél likusiojo orkaités karscio maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo karscio indikatoriy arba temperattira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima

Gamindami maistg apsSvietimg iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.

14. MENIU STRUKTURA

14.1 Meniu

o) - .
— — pasirinkite, kad atvertuméte Meniu.

Meniu struktira

Kepimo vadovas ¥ Valymas mr/ Nustatymai @

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.

p

=&

N

¥

oK

N

01-015

N

¥

oK

Nl

Pasirinkite Me-
niu, Nustatymai.

Patvirtinkite nus-
tatyma.

Pasirinkite nus-
tatyma.

Patvirtinkite nus-
tatyma.

Pasirinkite reiks-
me ir paspauski-

te OK.
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MENIU STRUKTURA

mus

Nustatymai
o1 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséji- 04 |spéjamo signalo 1-4
mas garsas
2 — spragte-
léjimas
3 - garsas
iSjungtas
05 Maisto termometras 1 - signalas 06 Laikmatis liungta / 8-
veiksmas ir sustabdy- jungta
mas
2 - signalas
o7 Orkaités apSvietimas lijungta / is- 08 Greitas jkaitinimas liungta / is-
jungta jungta
09 Priminimas apie valy- lilungta / i8- 010 | WiFirysys liungta / i8-
ma jungta jungta
011 | Nuotolinis valdymas ljungta / i8- 012 | Atsijungti nuo tinklo Taip / ne
jungta
013 | Demonstracinis rezi- Aktyvavimo 014 | Programinés jran- Tikrinti
mas kodas: 2468 gos versija
015 | Atkurti visus nustaty- Taip / ne

15. APLINKOS APSAUGA

A%
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas $iuo zenklu TO. ISmeskite pakuote | atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei Zzmoniy sveikatg

ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu E
pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite 8] gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietnos savivaldybe dél papildomos informacijos.

365/648



INDICE

PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Criamo-lo para lhe proporcionar um desempenho
impecavel durante muitos anos, com tecnologias inovadoras que tornam a sua vida mais facil —
funcionalidades que podera nao encontrar em aparelhos comuns. Continue a ler durante
alguns minutos para tirar o maximo partido do produto.

Visite o nosso website para:

Obter conselhos de utilizagéo, folhetos, resolugédo de problemas e informagdes sobre
assisténcia e reparacodes:

www.aeg.com/support

Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:

www.registeraeg.com

Adquira acessorios, consumiveis e pecas de substituicdo originais para o seu aparelho:
www.aeg.com/shop

@O@

AEG Para mais receitas, sugestoes e resolugdo de problemas, transfira a aplicagédo My AEG
W[} Kitchen.

B> EuvelePly
APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pegas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que tem
disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.

Esta informagao encontra-se na placa de identificagao.

AN Aviso/Cuidado - Informagdes de seguranga
@ Informagdes gerais e sugestdes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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INFORMACOES DE SEGURANGA

1 AEG
Il
My AEG Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

o~
o

1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalacao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢cées em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

- As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho e dispositivos moveis com My AEG
Kitchen.

- Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.

- AVISO: Mantenha as criancas e os animais domeésticos
afastados do forno quando este estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes durante a
utilizacao.

- Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.
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INFORMACOES DE SEGURANGA

- A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Segurancga geral

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

- Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

- Desligue o aparelho da fonte de alimentagao antes de
realizar qualquer manutencao.

. Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

- AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

- AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizag&o. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

- Utilize sempre luvas de forno para retirar e colocar
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

- Utilize apenas o sensor de alimentos (sonda térmica)
recomendado para este aparelho.

- Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente e depois a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

- Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar o
aparelho.

- Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e causar a quebra do vidro.

- Antes da limpeza pirolitica, deve limpar todos os residuos
facilmente removiveis. Retire todas as pecas do forno.
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INSTRUGOES DE SEGURANGA

2. INSTRUGOES DE SEGURANGA

2.1 Instalagao

AVISO!
A instalagao deste aparelho tem de ser efetuada por uma pessoa qualificada.

* Retire a embalagem toda.

* Nao instale nem utilize o aparelho se estiver danificado.

» Siga as instrugdes de instalagao fornecidas com o aparelho.

» Tenha sempre cuidado quando deslocar o aparelho porque ele é pesado. Utilize sempre
luvas de protecao e calgado fechado.

* N&o puxe o aparelho pela pega.

* Instale o aparelho num local seguro e adequado que cumpra com os requisitos da
instalagao.

* Respeite as distancias minimas relativamente a outros aparelhos e unidades.

» Antes de montar o aparelho, verifique se a porta do forno abre sem limitagdes.

+ O aparelho esta equipado com um sistema de arrefecimento elétrico. E necessario utilizar a
alimentagéo elétrica.

Altura minima do armario (altura minima do arma- 578 (600) mm
rio debaixo do balcao)

Largura do armario 560 mm
Profundidade do armario 550 (550) mm
Altura da parte da frente do aparelho 594 mm
Altura da parte de tras do aparelho 576 mm
Largura da parte da frente do aparelho 595 mm
Largura da parte de tras do aparelho 559 mm
Profundidade do aparelho 567 mm
Profundidade de encastre do aparelho 546 mm
Profundidade com a porta aberta 1027 mm
Dimens&o minima da abertura de ventilagao. 560 x 20 mm
Abertura localizada na parte inferior traseira

Comprimento do cabo de alimentagao elétrica. O 1500 mm
cabo sai pelo canto traseiro direito

Parafusos de montagem 4 x 25 mm
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INSTRUCOES DE SEGURANGA

2.2 Ligagao elétrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagoes eléctricas devem ser efectuadas por um electricista qualificado.

* O aparelho tem de ficar ligado a terra.

» Certifique-se de que os parametros indicados na placa de caracteristicas sdo compativeis
com as caracteristicas da alimentagao eléctrica.

» Utilize sempre uma tomada devidamente instalada e a prova de choques elétricos.

* Na3o utilize adaptadores de tomadas duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

» Certifique-se de que ndo danifica a ficha e o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de alimentagao, esta operagéo deve ser efectuada pelo nosso
Centro de Assisténcia Técnica.

+ Nao permita que algum cabo eléctrico toque na porta do aparelho ou no nicho abaixo do
aparelho, especialmente quando a porta estiver quente.

» As protecgdes contra choques eléctricos das pegas isoladas e ndo isoladas devem estar
fixas de modo a néo poderem ser retiradas sem ferramentas.

+ Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no final da instalagdo. Certifique-se de que a ficha
fica acessivel apos a instalagao.

+ Se atomada eléctrica estiver solta, ndo ligue a ficha.

* Nao puxe o cabo de alimentagéo para desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

» disjuntores de proteccgéao, fusiveis (os fusiveis de rosca devem ser retirados do suporte),
diferenciais e contactores.

* Ainstalagao eléctrica deve possuir um dispositivo de isolamento que Ihe permita desligar o
aparelho da corrente eléctrica em todos os pdlos. O dispositivo de isolamento deve ter uma
abertura de contacto com uma largura minima de 3 mm.

» Feche totalmente a porta do aparelho antes de ligar a ficha na tomada elétrica.

» Este aparelho é fornecido com ficha e cabo de alimentagao.

2.3 Utilizacao

AVISO!
Risco de ferimentos, queimaduras, choque elétrico ou exploséo.

» Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico (interior).

* Na&o altere as especificagdes deste aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de ventilagdo nao ficam obstruidas.

+ Nao deixe o aparelho sem vigilancia durante o funcionamento.

» Desative o aparelho apos cada utilizagao.

* Tenha cuidado quando abrir a porta do aparelho com o aparelho em funcionamento. Pode
sair ar quente.

* Nao utilize o aparelho com as maos molhadas ou quando ele estiver em contacto com
agua.

* Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

» Nao utilize o aparelho como superficie de trabalho ou armazenamento.

» Abra a porta do aparelho com cuidado. A utilizacdo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

» Evite que faiscas ou chamas entrem em contacto com o aparelho quando abrir a porta.
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Nao coloque produtos inflamaveis, nem objetos molhados com produtos inflamaveis, no
interior, perto ou em cima do aparelho.
Nao partilhe a sua palavra-passe Wi-Fi.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Para evitar danos ou descoloragao no esmalte:
— nao coloque recipientes de ir ao forno ou outros objetos diretamente sobre o fundo do
aparelho.

— nao coloque folha de aluminio diretamente sobre o fundo da cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos humidos no aparelho apds acabar de cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou montar os acessorios.
A eventual descoloragdo do esmalte ou do ago inoxidavel ndao afeta o desempenho do
aparelho.

Utilize uma assadeira profunda para bolos humidos. Os sumos de fruta provocam manchas
que podem ser permanentes.

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para cozinhar. Nao pode ser utilizado para
outras fungdes, por exemplo, aquecimento de divisoes.

Cozinhe sempre com a porta do forno fechada.

Se o aparelho ficar instalado atras de uma porta de armario, nunca feche a porta com o
aparelho em funcionamento. Se a porta ficar fechada, podera ocorrer acumulagéo de calor
e humidade que podem danificar o aparelho, os méveis ou o piso. Nao feche a porta do
armario enquanto o aparelho nao tiver arrefecido completamente apos utilizagao.

2.4 Manutencgéo e limpeza

AVISO!
Risco de ferimentos, incéndio e danos no aparelho.

Antes de qualquer agao de manutencao, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio. Existe o risco de quebra dos painéis de vidro.

Substitua imediatamente os painéis de vidro se estiverem danificados. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta do aparelho. A porta é pesada!
Limpe o aparelho com regularidade para evitar que o material da superficie se deteriore.

Limpe o aparelho com um pano macio e humido. Utilize apenas detergentes neutros. Nao
utilize produtos abrasivos, esfregdes, solventes ou objetos metalicos.

Se utilizar um spray para forno, siga as instrugdes de seguranca da embalagem.

2.5 Limpeza por pirdlise

AVISO!
Risco de ferimentos / incéndio / emisséo de produtos quimicos (vapores) no Modo
Pirolitico.

Antes de executar a fungéo de autolimpeza Pirolitica e antes da primeira utilizagdo, remova
o seguinte da cavidade do forno:
— todos os excessos de residuos de alimentos, 6leos e derrames ou depdsitos de
gordura;
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INSTRUCOES DE SEGURANGA

— todos os objetos amoviveis (incluindo as prateleiras e as calhas laterais fornecidas com

o produto) e todos os tachos anti-aderentes, panelas, tabuleiros, utensilios, etc.
Leia atentamente todas as instrugdes relativas a limpeza pirolitica.
Mantenha as criangas afastadas do aparelho quando a limpeza pirolitica estiver a funcionar.
O aparelho fica bastante quente e liberta ar quente pelas ranhuras de ventilagao frontais.
A limpeza pirolitica € uma operagao efetuada com temperatura elevada e pode libertar
fumos dos residuos alimentares e dos materiais do aparelho, pelo que recomendamos
vivamente o seguinte:

— providencie boa ventilagao durante e apds a limpeza pirolitica.

— providencie boa ventilagado durante e apds a primeira utilizagdo com a temperatura
maxima.

Ao contrario das pessoas, algumas aves e alguns répteis podem ser extremamente
sensiveis aos eventuais fumos emitidos durante o processo de limpeza dos fornos
piroliticos.

— Leve todos os animais de estimagao (especialmente as aves) para uma area bem
ventilada, afastando-os do aparelho durante e apds a limpeza por pirdlise e a primeira
utilizagdo com a temperatura maxima.

Os animais de estimagao pequenos também podem ser muito sensiveis as mudancgas de
temperatura localizadas nas proximidades dos fornos piroliticos durante o funcionamento do
programa de auto-limpeza pirolitica.

As superficies anti-aderentes de tachos, panelas, assadeiras, utensilios e outros objetos
podem ser danificadas pela temperatura elevada da limpeza pirolitica dos fornos piroliticos,
assim como podem ser fonte de fumos nocivos em baixo grau.

Os fumos libertados pelos fornos piroliticos/residuos de alimentos ndo sao nocivos para
pessoas, incluindo criangas e pessoas enfermas.

2.6 lluminagao interna

AVISO!
Risco de choque elétrico.

Relativamente a(s) lAmpada(s) no interior deste produto e as lampadas sobressalentes
vendidas separadamente: Estas lampadas destinam-se a suportar condigoes fisicas
extremas em eletrodomésticos, tais como temperatura, vibragéo, humidade, ou destinam-se
a sinalizar informagao relativamente ao estado operacional do aparelho. Nao se destinam a
ser utilizadas em outras aplicagdes e ndo se adequam a iluminagéo de espagos
domésticos.

Utilize apenas lampadas com as mesmas especificagdes.

2.7 Assisténcia

Contacte um Centro de Assisténcia Técnica Autorizado se for necessario reparar o
aparelho.

Utilize apenas pegas de substituigao originais.

2.8 Eliminagao

/N AVISO!

Risco de ferimentos ou asfixia.

Desligue o aparelho da alimentagao eléctrica.
Corte o cabo de alimentagéao eléctrica do aparelho e elimine-o.
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DESCRIGAO DO PRODUTO

* Remova o trinco da porta para evitar que criancas ou animais de estimagao fiquem presos
no aparelho.

3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Resumo geral

ST

|:II‘O

= n\@‘

)
2[of ) HE&

El Painel de commandos

H Botao para os tipos de aquecimento
Visor

B Botao de controlo

E Tomada para a sonda térmica
A Elemento de aquecimento
Lampada

B Ventilador

El Avpoio para prateleira, amovivel
] Relevo da cavidade

tEl Nivel das prateleiras

3.2 Acessorios

Prateleira em grelha
Para tachos, formas de bolos, assados.
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COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos.

Tabuleiro para grelhar/assar

Para cozer e assar ou como tabuleiro para

recolher gordura.

Sonda térmica

Para medir a temperatura no interior dos

alimentos.

Calhas telescépicas

Para inserir e retirar tabuleiros e a prateleira em

grelha mais facilmente.

4. COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

4.1 Botoes retrateis

Para utilizar o aparelho, prima o botdo. O bot&o fica saliente.

4.2 Painel de commandos

Campos do sensor do painel de controlo

Prima o botao

Rode o botao

QD ﬂ))

Tempori- AqueC|’
mento ra-
zador .
pido

Luz

”?

Sonda térmi-
ca

OK

N
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COMO LIGAR E DESLIGAR O FORNO

Campos do sensor do painel de controlo Prima o botao Rode o botao

Seleccione um tipo de aquecimento para ligar o forno.

Rode o botéo para as fungdes de aguecimento para a posigao off (desligado) para desligar o for-
no.

Quando o botéo das fungdes de aquecimento
estiver na posicao Off (desligado), o visor entra
em espera (standby).

)
o
(]
£

Quando cozinha, o visor apresenta a tempera-
tura, a hora do dia e outras opgdes disponi-
veis.

[vD)
o
L
4
=
o

O visor com o numero maximo das definigdes

[ BBC © 2> o das fungoes.

Indicadores do visor

& Y wl < >»
Bloquear Cozedura assis- Limpeza Definigoes Aquecimento rapido
tida
Indicado-
res do N
temporiza- D % C/ @
dor:

Wi-fi indicador - fica intermitente quando o forno é | Indicador de Funcionamento remoto — o

ligado a rede Wi-Fi. forno pode ser controlado remotamente.
= =
- [>]
A ligagao Wi-fi esta ativada. A Funcionamento remoto esta ativada.

Barra de progresso - para temperatura ou tempo.
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Indicador de cozedura a vapor (ﬂ)
Sonda térmica indicador Vol

5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGCAO

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a seguranca.

5.1 Limpeza inicial

Antes da primeira utilizagao, limpe o forno vazio e defina o tempo:

=] \F, % (
“2f j 00:00

Acertar as horas. Premir OK

5.2 Pré-aquecimento inicial

Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira utilizacao.

Passo 1 | Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.

Passo 2 Regule a temperatura maxima para a fungao. @

Deixe o forno funcionar durante 1 hora.

Passo 3 Regule a temperatura maxima para a fungao. .

Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o es-
paco é ventilado.

5.3 Ligagdo sem fios =

Para ligar o forno necessita de:
* Rede sem fios com a ligacao a internet.

» Dispositivo movel ligado a sua rede sem fios.
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Passo 1 | Facga o download da aplicacdo mével My AEG Kitchen e siga as instrugbes para os
préximos passos.

Passo 2 Rode o botéo para seleccionar: f
Frequéncia 2,4 GHz WLAN WLAN de 5 Ghz
2400 - 2483,5 Mhz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protocolo IEEE 802.11b DSSS/ IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Poténcia maxima EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Modulo Wi-Fi NIU5-50
Frequéncia Bluetooth 2400 - 2483,5 Mhz
Protocolo LE: DSSS
Poténcia maxima EIRP < 4 Dbm (2,5 Mw)

Estados membros da UE abrangidos pelo disposto da Diretiva 2014/53/UE: Bélgica, Bulgaria,
Republica Checa, Dinamarca, Alemanha, Estonia, Irlanda, Grécia, Espanha, Franga, Croacia,
Italia, Chipre, Leténia, Lituania, Luxemburgo, Hungria, Malta, Holanda, Austria, Polénia,
Portugal, Roménia, Eslovénia, Eslovaquia, Finlandia, Suécia, Noruega, Suiga, Reino Unido,
Turquia.

5.4 Licencgas de software

O software deste produto contém componentes baseados em software de fonte aberta e livre.
AEG confirma totalmente os contributos das comunidades de software aberto e robética ao pro-
jecto de desenvolvimento.

Para aceder ao codigo fonte destes componentes do software de cédigo aberto e gratuitos, cujas
condig¢des de licenga exigem que sejam publicadas e para visualizar toda a sua informacéo de
direitos de autor e termos de licenga aplicaveis, por favor visite: http://aeg.opensoftwarereposito-
rio.com (pasta NIU5).

6. UTILIZACAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a seguranca.
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6.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Comegar a cozinhar

Passo 1 Passo 2

{ @@ (

(i C

Definir uma fungéo de aquecimento. Defina a temperatura.

Cozinhar a vapor

Certifique-se de que o forno esta frio.

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
ON O
Pré-aquega o forno
vazio durante 10

) °C minutos para criar

humidade.
Coloque alimentos

: _ no forno.

Encha a area de baixo relevo da cavi- Defina a fun Defina a tem-

¢ao de aqueci-

dade com agua da torneira.
mento a vapor.

peratura.

@ A capacidade maxima da area de baixo relevo da cavidade é 250 ml. Ndo encha a area de
baixo relevo da cavidade durante a cozedura, nem com o forno quente.

Quando a cozedura a vapor termina:

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Rode o botado para as fun-
¢Oes de aquecimento para a
posicéo off (desligado) para

desligar o forno.

Certifique-se de que o forno

esta frio. Retire a agua res-

tante da area de baixo rele-
vo da cavidade.

Abra a porta com cuidado. A hu-
midade libertada pode causar
queimaduras.

6.2 Fungoes de aquecimento
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Tipos de aquecimento normal

Tipo de aqueci-
mento

Aplicacao

)

Ventilado + Resis-
téncia Circ

Para cozer em até trés posicdes de prateleira ao mesmo tempo e para
secar alimentos. Defina a temperatura 20 - 40 °C abaixo da que utiliza
com Calor superior/inferior.

Calor superior/
inferior

Para cozer e assar alimentos numa posigao de prateleira.

Para adicionar humidade durante a cozedura. Para obter a cor certa e a
crosta estaladiga durante a cozedura. Para mais suculéncia durante o re-
aquecimento. Para conservar fruta ou legumes.

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento infe-

Para cozer bolos com bases estaladicas e conservar alimentos.

rior
vvv Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas,
i batatas em cunha ou crepes) estaladigos.
Congelados
I Esta funcéo foi concebida para poupar energia durante o cozinhado.
‘Y Quando utilizar esta fungéo, a temperatura na cavidade pode diferir a
I temperatura definida. E utilizado o calor residual. A poténcia do aqueci-
Ventilado com Re- h S - P o 1
PP mento pode ser reduzida. Para mais informagdes consulte o capitulo “Uti-
sisténcia T, . NP
lizagao diaria”, notas sobre: Ventilado com Resisténcia.
vvv Para grelhar alimentos finos e tostar pao.
Grelhador
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Tipo de aqueci- Aplicacao
mento
vov Para assar pecas de carne grandes ou aves com 0Ss0s numa posi¢ao da
%? prateleira. Para fazer gratinados e alourar.
Grelhador ventila-
do
= Para entrar no Menu: Cozedura assistida, Limpeza, Defini¢des.
—
Menu

6.3 Notas sobre: Ventilado com Resisténcia

Esta funcao foi utilizada para cumprir com os requisitos de classe de eficiéncia energética e
design ecologico de acordo com as normas EU 65/2014 e EU 66/2014. Testes de acordo com
a norma EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante a cozedura para que a fungao nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais alta eficiéncia energética possivel.

Quando utiliza esta fungéo, a ldAmpada é automaticamente desativada apds 30 seg.

Para instrugoes de cozedura, consulte o capitulo "Sugestdes e dicas", Ventilado com
Resisténcia. Para recomendacgbes gerais sobre poupanga de energia, consulte o capitulo
“Eficiéncia energética”, Poupanga de energia.

6.4 Como definir: Cozedura assistida

Cada prato deste submenu propée uma fungao e uma temperatura recomendadas. Pode
ajustar o tempo e a temperatura durante a cozedura.

Para alguns dos pratos, também pode cozi- | A temperatura a que um prato é cozinhado:

nhar com:

* Sonda térmica * Mal passado
+  Médio
* Bem passado

Cozedura assistida - utilize-o para preparar um prato rapidamente com as definigoes pa-
drao:

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
) N ) i
E \/\9 1-45 OK

381/648



UTILIZACAO DIARIA

drao:

Cozedura assistida - utilize-o para preparar um prato rapidamente com as definigoes pa-

Entre no menu.

Seleccionar Cozedu- Selecione o prato. Introduza o prato no
ra assistida. Prima Premir OK. forno. Conf|[me are-
OK. gulagéo.

6.5 Cozedura assistida com receitas

Legenda

Sonda térmica disponivel. Coloque a Sonda térmica na parte mais espes-

sa do prato.

O forno desliga-se quando a fungdo Sonda térmica a temperatura é atin-

gida.

El >

Quantidade de agua para a fungéo de vapor.

=

Pré-aquega o forno antes de comegar a cozinhar.

=

Nivel da grelha.

Quando a fungéo terminar, verifique se os alimentos estdo prontos.

180-220¢ /‘? E E 3 tabuleiro de assar ligado

porgeca; 3 prateleira em grelha
cmde esf- 4. | Frite a carne durante alguns minutos
gzssura all" 1 hum tacho quente. Insira no forno.

Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
Carne de vaca &
P1 Carne assada, .
~ 40 min
mal passada
P2 | Carne assada, | |~ 19ka4 /‘? [=] 2 tabuleiro para assar _
médio -5cmde | Frite a carne durante alguns minutos ~ 50 min
espessura num tacho quente. Insira no forno.
P3 Carne assada, ~ 60 min
bem passada
P4 Bife, médio ~ 15 min
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
PS Catrnfe:ssadal 1.5-2kg /'? E] 2 tabuleiro de assar ligado pra- ~ 120 min
tesl uda a (cos- teleira em grelha
te:- e-vaca, Frite a carne durante alguns minutos
arte superior, num tacho quente. Adicione liquido. Insi-
grossas) ra no forno.
P6 Carne assada,
mal passada ~ 75 min
(cozedura len-
ta)
/? E 2 tabuleiro para assar
P7 Carne assada, _15' (1:nf1) 523 4 Utilize as suas.especiarias prefe’ridas ou
média (coze- eonessura apenas sal e pimenta fres_ca moida. Frite ~ 85 min
dura lenta) p acarne durantg alguns minutos num ta-
cho quente. Insira no forno.
P8 Rosbife, bem
passado (co- ~ 130 min
zedura lenta)
P9 Filete, mal
passado (co- ~ 75 min
zedura lenta)
i — 05-15kg; | #?[2 tabuleiro para assar
P10 | Filete, médio | 5-6cmde | Utilize as suas especiarias preferidas ou .
(cozedura len- | espessura apenas sal e pimenta fresca moida. Frite ~ 90 min
ta) de pecas a carne durante alguns minutos num ta-
grossas cho quente. Insira no forno.
P11 | Filete, feito
(cozedura len- ~ 120 min
ta)
Vitela @
P12 | Assado de vi- 0.8-1,5kg; /? E 2 tabuleiro de assar ligado pra- ~ 80 min
tela (por , pedacos de teleira em grelha
exemplo, pa) 4 cmde es- Utilize as suas especiarias preferidas.
pessura Adicione liquido. Assado coberto.
Porco @ @
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P13 | Cachago dﬁ 1.5-2kg /'? E] 2 tabuleiro de assar ligado pra- ~ 120 min
porco, cacha- teleira em grelha
gooupa Apo6s metade do tempo de cozedura, vire
acarne.
P14 | LoTC de por- 1.5-2kg /? E 2 tabuleiro para assar ~ 215 min
co assado Utilize as suas especiarias preferidas. Vi-
re a carne a meio do tempo de cozedura
para obter um alouramento uniforme.
P15 | Lombo, fres- 1 -61 S kg; 5 | 2?22 tabuleiro de assar ligado pra- ~ 55 min
co -ocmde teleira em grelha
espessura Utilize as suas especiarias preferidas.
de pecas
grossas
P16 | Entrecosto 2 - 3 kg; uti- E| 3 tabuleiro para grelhar 90 min
llzle az cos- Adicione liquido para cobrir o fundo de
el ’ast. e um prato. Apés metade do tempo de co-
plastico zedura, vire a carne.
cruas, 2-3
cm de es-
pessura
Borrego @
P17 | Perna de bor- 1.5-2kg; 7 /‘? E] 2 tabuleiro de assar ligado tabu- ~ 130 min
rego com os- -9cmde leiro para assar
sos espessura Adicione liquido. Apés metade do tempo
de cozedura, vire a carne.
Aves &
P18 | Frango inteiro | 1-1,5kg; /P E 2 &] 200 ml cagarola sobre ta- ~ 60 min
fresco buleiro para assar
Utilize as suas especiarias preferidas. Vi-
re o frango a meio do tempo de cozedu-
ra para obter um alouramento uniforme.
P19 | Meio frango 0,5-0,8kg /0? |E| 3 : tabuleiro para assar ~ 40 min
Utilize as suas especiarias preferidas.
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P20 | Peito de fran- 180-200¢g /'? E E] 2 cacarola sobre prateleira ~ 25 min
go por peca em grelha
Utilize as suas especiarias preferidas.
Frite a carne durante alguns minutos
num tacho quente.
P21 rernas ?e B /‘? E] 3 tabuleiro para assar ~ 30 min
rango, ires- Se tiver pernas de frango marinadas em
cas primeiro lugar, seleccione uma tempera-
tura mais baixa e cozinhe mais tempo.
P22 | Pato inteiro 2-3kg /? E 2 tabuleiro de assar ligado pra- ~ 100 min
teleira em grelha
Utilize as suas especiarias preferidas.
Coloque a carne no assadeira. Vire o pa-
to a meio do tempo de cozedura.
P23 | Ganso, inteiro 4-5kg /} E 2 tabuleiro para grelhar ~ 110 min
Utilize as suas especiarias preferidas.
Coloque a carne no tabuleiro para assar.
Vire o ganso a meio do tempo de coze-
dura.
Outros
P24 | Rolo De Car- Tkg /P E 2 prateleira em grelha ~ 60 min
ne Utilize as suas especiarias preferidas.
& peixe
P25 Pei)l(: icr;teiro, 0.5- 1_k9 /P E 2 ; tabuleiro para assar ~ 30 min
grefhado POTPEIXE | Encha o peixe com manteiga e utilize as
suas especiarias e ervas preferidas.
P26 | Filete de pei- B E E 3 cacarola sobre prateleira em 20 min
xe grelha
Utilize as suas especiarias preferidas.

Bolos doces / sobremesas @ ==
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P27 | Cheesecake . E 2 @ Forma de mola de 28 cm para 90 min
ligar prateleira em grelha
P28 | Bolo de maga - (=2 4 100 - 150 ml tabuleiro para 60 min
assar
P29 | Tarte de magé . (5] 2 forma de tarte activada prateleira 40 min
em grelha
P30 | Tarte De Maga - B2l 100 - 150 mI D Forma de 60 min
mola de 22 cm, em relagéo a prateleira
em grelha
P31 | Brownies 2kg E 3 tabuleiro para grelhar 30 min.
P32 Q:equlef de . (=12 1.4 100 - 150 ml tabuleiro de mut- 30 min.
chocolate fins no prateleira em grelha
P33 | Bolo de péo B E 2 recipiente do pao ligado prateleira 50 min
em grelha
Legumes/Acompanhamentos @ ?ﬁg i%
P34 3atatas assa- 1kg E| 2: tabuleiro para assar 50 min
as Coloque todas as batatas com pele no
tabuleiro para assar.
P35 | Trugdas kg E 3 tabuleiro para assar revestido 35 min.
com papel vegetal
Utilize as suas especiarias preferidas.
Corte as batatas em pedacos.
P36 :.eg:'mes mis- 1-15kg E| 3 tabuleiro para assar revestido 30 min.
urados com papel vegetal
Utilize as suas especiarias preferidas.
Corte os legumes em pedacos.
P37 | Crequetes, 0.5kg E 3 tabuleiro para assar 25 min
congelados
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Prato Peso Nivel da grelha/Acessoério Tempo de
duragao
P38 | Pommes, 0.75kg E] 3; tabuleiro para assar 25 min
congelados
Gratinados, péo e pizza © & &
P39 | Lasanha/Ca- 1-15kg =P cagarola sobre prateleira em gre- 45 min
carola de Iha
massa
P40 | Batatas grati- 1-15kg E 1 cagarola sobre prateleira em gre- 50 min
nadas Iha
P41 ?izza fresca, _ E E 2 &] 100 ml tabuleiro para as- 15 min
ina sar revestido com papel vegetal
P42 | Pizza fresca, _ E E| 2 lﬁ] 100 ml tabuleiro para as- 25 min
espessa sar revestido com papel vegetal
P43 | Quiche B E 2 forma para bolos prateleira em 45 min
grelha
P44 Eat%u?tpe_l Cia- 0.8 kg ][= 324 150 ml tabuleiro para as- 30 min.
ba alFdo sar revestido com papel vegetal
ranco Mais tempo necessario para pao branco.
P45 Z°d‘i o:;ipo Tkg E E 2 l*_*J 150 ml tabuleiro para as- 45 min
e~pa/o et . sar revestido com papel vegetal / prate-
grdo E:en elo leira em grelha
elou pao es-
curo em tabu-
leiro de pao

7. FUNCOES DE RELOGIO

7.1 Fungoées do relégio

Funcgobes do relégio

Aplicacao

Q

Conta-minutos. E emitido um sinal sonoro quando o tempo terminar.
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Funcgodes do relégio

Aplicacao

STOP

Tempo para cozinhar. Quando o temporizador termina é emitido um
sinal sonoro e a fungao de aquecimento para.

Atraso do temporizador. Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Temporizador crescente. O maximo é de 23 h 59 min. Esta fungéo néo
afeta o funcionamento do forno.

Para ligar e desligar o Temporizador crescente selecione: Menu, Defi-
nigoes.

7.2 Como definir: Fungoes do relégio

Como definir: Hora

Passo 1 Passo 2 Passo 3
1,
Para alterar a hora do dia, introduza o me- Acertar o relégio - OK
nu e seleccione Definigdes, Hora do dia. gi0-. Premir: R

Como definir: Conta-minutos

Passo 1

5

Premir: QD

Passo 2 Passo 3

O visor mos- ( NV
tra: Q ) 1K
0:00

Q

Definir a Conta-minutos Premir: OK.

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.
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Como definir: Tempo para cozinhar

Passo 1

Passo 2

Passo 3 Passo 4
. e \ e
( \ O visor mos- ( \
tra:
0:00
Escolha uma fun- . ) sTo
¢do de aqueci- Prima repetida- Defina o tempo - OK
mento e defina a mente: ). da cozedura. Premir: 1.
temperatura.
@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.
Como definir: Atraso do temporizador
Passo Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo5 | Passo 6
1
e O visor \ 2 e
( apre- ( O visor ( \
senta: mostra:
hora do -
dia. @
. PA-
Selecio- Y
ne a Prima re- & ini- _ RAR ]
funggo petida- CIAR aef'nz a Premir: Iaeflnz(aj a | Premir:
mente: ora de ora de
aqﬂch ) inicio. OK. fim. OK.
mento. '

@ O temporizador inicia a contagem decrescente a uma hora de inicio definida.

8. COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

8.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior aumenta a segurancga. Estes entalhes sdo também

dispositivos anti-inclinagéo. A armagéao elevada a volta da prateleira impede que os recipientes
deslizem para fora da prateleira.
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Prateleira em grelha:
Introduza a prateleira entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras.

Tabuleiro para assar /Tabuleiro para
grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
do apoio para prateleiras.

Prateleira em grelha, Tabuleiro para as-
sar /[Tabuleiro para grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e a prateleira
em grelha sobre as barras imediatamente
acima.

8.2 Sonda térmica
Sonda térmica - mede a temperatura no interior dos alimentos.

Devem ser definidas duas temperaturas:

C ”?

A temperatura do forno: A temperatura de nucleo.
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Para cozinhar com os melhores resultados:

Os ingredientes devem estar
a temperatura ambiente.

Nao a utilize para pratos
liquidos.

Durante a cozedura, deve perma-
necer no prato.

Como utilizar: Sonda térmica

Passo 1 | Ligar o forno.

Passo 2 | Selecione um tipo de aquecimento e, se necessario, a temperatura do forno.

Passo 3 | Introduzir: Sonda térmica.

Carne, aves e peixe

Cacgarola

Introduza a extremidade da Sonda térmica
no centro da carne ou do peixe, na parte
mais grossa que for possivel. Certifique-se
de que introduz pelo menos 3/4 da Sonda
térmica no interior do prato.

Introduza a extremidade da Sonda térmica exata-
mente no centro da cagarola. Sonda térmica de-
ve ficar estavel no mesmo sitio durante a coze-

dura. Utilize um ingrediente solido para conseguir
isso. Utilize a borda da assadeira para apoiar a
pega de silicone da Sonda térmica. A ponta de

Sonda térmica nao deve tocar no fundo da assa-

deira.

Passo 4 | Ficha Sonda térmica na tomada da parte da frente do forno.
O visor apresenta a temperatura atual de: Sonda térmica.

Passo 5

/? - prima para regular a temperatura de nucleo da sonda.

Passo 6

OK. prima para confirmar.
Quando os alimentos atingem a temperatura selecionada, é emitido um sinal sonoro.
Pode escolher parar ou continuar o cozinhado para se certificar que os alimentos es-
tédo bem cozinhados.
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Passo 7 | Retire a Sonda térmica ficha da tomada e retire o prato do forno.

AVISO!
Existe o perigo de queimaduras porque o Sonda térmica fica quen-
te. Tenha cuidado quando a desligar e retirar do alimento.

9. FUNCOES ADICIONAIS

9.1 Bloquear

Esta funcao evita uma alteragao acidental da fungao do forno.

Liga-la com o forno a funcionar — a cozedura definida continua, o painel de controlo fica bloquea-
do.
Liga-la com o forno desligado — ndo € possivel ligar o forno, o painel de controlo esta bloqueado.

A @OK - mantenha premido pa- @OK - mantenha premido pa-
raligar a fungéo. ra desligar.
E emitido um sinal sonoro.

OOoK

@ 3x EI - fica intermitente quando o bloqueio esta ativo.

9.2 Desligar automatico

Por questdes de seguranca, o forno desativa-se ao fim de algum tempo se estiver alguma
fungéo de aquecimento ativa e nao houver alteragéo de quaisquer configuragoes.

(°c) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximo 3

A Desativagao Automatica nao funciona com as seguintes fungdes: Luz, Sonda térmica, Atraso
do temporizador.
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9.3 Ventoinha de arrefecimento

Quando o forno esta a funcionar, a ventoinha de arrefecimento é ativada automaticamente
para manter as superficies do forno frias. Se desligar o forno, a ventoinha de arrefecimento

pode continuar a funcionar aé o forno arrefecer.

10. SUGESTOES E DICAS

10.1 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as sugestoes indicadas na tabela abaixo.

Utilize a terceira posicao de prateleira.

%

O

(°C) (min.)

Massa Gratinada 200 - 220 45 -55
Batatas gratinadas 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasanha 180 - 200 75-90
Canelones 180 - 200 70-85
Pudim de pao 190 - 200 55-70
Pudim de arroz 170 - 190 45-60
Bolo de maca, feito com massa batida (forma 160 - 170 70 - 80
de bolo redonda)

P&o branco 190 - 200 55-70

10.2 Ventilado com Resisténcia - acessorios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do

que a loica de cor clara e refletora.

 ~

Forma para pizza Assadeira

Formas indi-
viduais

Forma com base pa-
ra flan

393/648



SUGESTOES E DICAS

Vitroceramica

Escuro, nao refletor Escuro, nao refletor 8 cm de dia- Escuro, nao refletor
28 cm de diametro 26 cm de diametro metro, 5 cm de 28 cm de diametro
altura

10.3 Tabelas de cozedura para testes

Informacgéo para testes
Testes de acordo com: EN 60350, IEC 60350.

%COZEDURA NUM NIVEL Bolos em formas

P = O |k
N =
(°C) (min)
P&o-de-l6 sem gordura Ventilado + Resis- 140 - 150 35-50 2
téncia Circ
P&o-de-16 sem gordura Calor superior/inferi- | 160 35-50 2
or
Tarte de maga, 2 for- Ventilado + Resis- 160 60 - 90 2
mas, @ 20 cm téncia Circ
Tarte de maga, 2 for- Calor superior/inferi- | 180 70-90 1
mas, @ 20 cm or

%COZEDURA NUM NIVEL Biscoitos

Utilize a terceira posicao de prateleira.

>R | [

(°C)

(min)

Massa amanteigada / Tiras

de massa folhada

Circ

Ventilado + Resisténcia 140

25-40
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@COZEDURA NUM NIVEL Biscoitos

Utilize a terceira posicao de prateleira.

>R |

= D
(°C) (min)

Massa amanteigada / Tiras Calor superior/inferior 160 20-30
de massa folhada, pré-
-aquecer o forno vazio
Bolos pequenos, 20 por ta- Ventilado + Resisténcia 150 20-35
buleiro, pré-aquecer o forno | Circ
vazio
Bolos pequenos, 20 por ta- Calor superior/inferior 170 20 -30
buleiro, pré-aquecer o forno
vazio

%COZEDURA EM VARIOS NIVEIS Biscoitos

\/3/

(°C) (min)
Massa amanteigada / Ti- Ventilado + Resisténcia | 140 25-45 1/4
ras de massa folhada Circ
Bolos pequenos, 20 por Ventilado + Resisténcia 150 23 -40 174
tabuleiro, pré-aquecer o Circ
forno vazio
Pao-de-l6 sem gordura Ventilado + Resisténcia | 160 35-50 1/4

Circ
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@GRELHAR

Pré-aqueca o forno vazio durante 5 minutos.

H))
Grelhador com a regulagao de temperatura maxima.

¥ O 1
\ =
(min)
Tosta Grelhador 1-3 5
Bife de vaca, vire a meio do Grelhador 24 - 30 4
tempo
11. MANUTENCAO E LIMPEZA
A AVISO!
Consulte os capitulos relativos a seguranga.
11.1 Notas sobre a limpeza
< Limpe a parte da frente do forno com um pano macio com agua morna e um

detergente suave.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Agentes de
limpeza Limpe manchas com um detergente suave.

Limpe a cavidade apos cada utilizagdo. A acumulagéo de gordura ou outros re-
siduos pode provocar incéndios.

[

- - N&o guarde alimentos no forno durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade
Utilizagdo di- | -, ym pano macio apos cada utilizagao.

aria
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30

224

Limpe todos os acessorios do forno apds cada utilizagéo e deixe-os secar. Utili-
ze um pano macio com agua morna e um detergente suave. Nao lave os aces-
sérios na maquina de lavar loica

Acessorios | g afiados

Nao limpe acessorios anti-aderentes utilizando detergentes abrasivos ou obje-

11.2 Como limpar: Baixo relevo da cavidade

Limpe a area de baixo relevo da cavidade para remover residuos de calcario depois de

cozinhar com vapor.

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Verta: 250 ml de vinagre de
vinho branco na area de baixo
relevo da cavidade. Utilize vi-
nagre a 6% no maximo sem
quaisquer aditivos.

Deixe o vinagre dissolver os
residuos de calcario a tempe-
ratura ambiente durante 30

minutos.

Limpe a cavidade com agua
morna e um pano macio.

Para a fungéo: Pouca humidade limpe o forno a cada 5 a 10 ciclos de cozedura.

11.3 Como remover: Apoios para prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar o forno.

Passo 1
estar frio.

Desligue o forno e aguarde até

Passo 2

parede lateral.

Puxe a parte da frente do apoio
para prateleiras para fora da

Passo 3

Puxe a parte de tras do apoio
para prateleiras para fora da
parede lateral e retire-o.

Passo 4

Instale os apoios para grelhas
na sequéncia inversa.

Os pinos de fixagao das calhas
telescépicas devem ficar vira-
dos para a parte da frente.

(

At

1
-
9

I

11.4 Como utilizar: Limpeza pirolitica

Limpeza do forno com Limpeza pirolitica.
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/N AVISO!

Existe o risco de queimaduras.

& CUIDADO!

Se existirem outros aparelhos instalados no mesmo armario, nao os utilize
enquanto estiver a utilizar esta fungdo. Isso pode danificar o forno.

Antes da Limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguar-
de até estar frio.

Remova todos os acessorios e
apoios para prateleiras amovi-
veis.

Limpe a base do forno e a porta

interna de vidro com agua mor-

na, um pano macio e detergente
suave.

Limpeza pirolitica

Passo 1 Aceda ao menu: Limpeza rrrr/
Opcao Duragao
C1 - Limpeza ligeira 1h
C2 - Limpeza normal 1h 30 min
C3 - Limpeza completa 3h
Passo 2 OK _ prima para selecionar o programa de limpeza.
Passo 3 OK _ prima para iniciar a limpeza.
Passo 4 Ap6s a limpeza, rode o botdo das fun¢des de aquecimento para a
posicao de desligado.

@ Durante a limpeza, a luz

do forno esta apagada.

visor apresenta: B

Quando o forno atinge a temperatura definida, a porta é bloqueada. Até a porta desbloquear, o

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno e aguar-
de até estar frio.

Limpe a cavidade com um pa-
no macio.

Retire os residuos do fundo da
cavidade.
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11.5 Aviso de limpeza

O forno avisa quando for necessario limpa-lo com a limpeza pirolitica.

rm/ pisca no visor durante 5 segundos apods ca-
da sessé&o de cozedura.

Para desligar o aviso, introduza o Menu e se-
leccione Defini¢cdes, Aviso de limpeza.

11.6 Como remover e instalar: Porta

Pode remover a porta e os painéis de vidro internos para os limpar. O numero de painéis de

vidro varia consoante o modelo.

AVISO!
A A porta é pesada.

A CUIDADO!

quebra do vidro. O vidro pode quebrar.

A forga exercida, sobretudo nas extremidades do painel frontal, pode provocar a

Passo 1 | Abrir a porta totalmente.

Passo 2 | Levante e prima as alavancas
de fixagao (A) nas duas do-
bradi¢as da porta.

sobre uma superficie estavel.

Passo 3 | Feche a porta do forno até a primeira posigao de abertura (&ngulo aproximado de
70°). Segure na porta em ambos os lados e puxe-a para fora do forno num angulo
ascendente. Coloque a porta com o lado exterior virado para baixo sobre um pano e

Passo 4 | Segure no friso da porta (B)
no rebordo superior da porta,
nos dois lados, e pressione
para dentro para soltar o fe-
cho de encaixe.

Passo 5 | Puxe o friso da porta para a
frente para o remover.

Passo 6 | Segure os painéis de vidro da
porta, um apds o outro, pela
extremidade superior e puxe-
-0s para cima, para fora da
guia.
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Passo 7

Limpe o painel de vidro com

agua e sabdo. Seque o painel
de vidro com cuidado. Nao la-
ve 0s acessorios na maquina

de lavar loiga.

Passo 8

Apos a limpeza, efetue os
passos descritos acima na
sequéncia inversa.

Passo 9

Insira primeiro o painel mais pequeno, depois o maior e por fim a porta.
Certifique-se de que introduz os painéis de vidro nas posi¢des correctas, para que a
superficie da porta ndo aquega demais.

11.7 Como substituir: LAmpada

AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até

Desligue o forno da corrente

Coloque um pano no fundo da

que o forno esteja frio. elétrica. cavidade.
Lampada superior
Passo 1 | Rode a protecao de vidro para a re- —
tirar. K
<
ﬁﬁ /
N : : /
Passo 2 | Limpe a protegéo de vidro.
Passo 3 | Substitua a lAmpada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 | Instale a protegéo de vidro.

12. RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

AVISO!

Consulte os capitulos relativos a seguranca.
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12.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos nao incluidos nesta tabela, contacte um centro de assisténcia autorizado.

.
i O forno nao liga ou ndao aquece

Problema

Verificar se...

N&o consegue ativar ou utilizar o forno.

O forno esta ligado corretamente a corrente
elétrica.

O forno nao aquece.

O desligar automatico foi desativado.

O forno nao aquece.

A porta do forno esta fechada.

O forno ndo aquece.

O fusivel nao esta fundido.

O forno nao aquece.

O Bloqueio para Criangas esta desligado.

Y
Componentes

Problema

Verificar se...

A lampada esta desligada.

Ventilado com Resisténcia - esta ativada.

A lampada nao funciona.

A lampada esta fundida.

A Sonda térmica nao funciona.

A ficha Sonda térmica esta completamente in-
serida na tomada.

@ Cadigos de erro

O visor mostra...

Verificar se...

Err C2 Retirou a ficha da Sonda térmica da tomada.

Err C3 A porta do forno esta fechada ou o bloqueio da
porta ndo esta partido.

Err F102 A porta do forno estéa fechada.
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@ Codigos de erro

Err F102 O bloqueio da porta nao esta partido.
00:00 Houve um corte de energia. Definir a hora do
dia.

Se o visor apresentar um codigo de erro que ndo esteja presente nesta tabela, desligue e volte a
ligar o quadro elétrico de casa para reiniciar o forno. Se o cadigo de erro recorrer, contacte um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

X

Limpeza
Problema Verificar se...
A agua sai da area de baixo relevo da cavida- Existe demasiada agua na area de baixo rele-
de. vo da cavidade.

12.2 Dados para a Assisténcia Técnica

Se nado conseguir encontrar uma solugéo para o problema, contacte o concessionario ouum
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados de contacto do Centro de Assisténcia Técnica encontram-se na placa de
caracteristicas. A placa de caracteristicas esta na moldura frontal da cavidade do forno. Nao
remova a placa de caracteristicas da cavidade do forno.

Recomendamos que anote os dados aqui:

Modelo (MOD.) | e

Numero do produto (PNC) | e

Numero de série (S.N.) | e

13. EFICIENCIA ENERGETICA

13.1 Informagao de produto e folha de informagao de produto*

Nome do fornecedor AEG
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Identificacdo do modelo BPE558370M 944188511
¢ BPK558370M 944188512

indice de eficiéncia energética 81,2

Classe de eficiéncia energética A+

Consumo de energia com uma carga normal, modo con- 1,09 kWh/ciclo

vencional

Consumo de energia com uma carga normal, modo ven- 0,69 kWh/ciclo

tilado

NUmero de cavidades 1

Fonte de calor Eletricidade

Volume 711

Tipo de forno Forno de encastrar
BPE558370M 35.0 kg

Massa
BPK558370M 35.0 kg

* Para a Uniao Europeia de acordo com os Regulamentos 65/2014 e 66/2014 da UE.
Para a Republica da Bielorrussia de acordo com a norma STB 2478-2017, Anexo G; STB
2477-2017, Anexos A e B.

Para a Ucrania de acordo com a norma 568/32020.

A classe de eficiéncia energética ndo se aplica na Russia.

EN 60350-1 - Aparelhos elétricos domeésticos para cozinhar - Parte 1: Placas, fornos, fornos a va-
por e grelhadores - Métodos de medi¢cdo do desempenho.

13.2 Poupancga de energia

@ O forno possui fungdes que ajudam a poupar energia nos cozinhados de todos os
dias.

Certifique-se de que a porta do forno esta fechada quando o forno funcionar. N&o abra a porta
do forno muitas vezes durante o funcionamento. Mantenha a junta da porta limpa e certifique-
se de que esta bem fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a poupanga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aqueca o forno antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez, reduza ao minimo possivel os intervalos entre
confegoes.
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Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de cozedura que utilizam a ventoinha, para poupar
energia.

Aquecimento residual

O ventilador e a lampada continuam ligadas. Quando desligar o forno, o visor indica o calor
residual. Pode utilizar esse calor para manter os alimentos quentes.

Quando a duragéo da cozedura for superior a 30 min, reduza a temperatura do forno para 3 a
10 min no minimo antes do fim da cozedura. O calor residual no interior do forno ira continuar a
cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma refeicao quente, seleccione a regulagao de
temperatura mais baixa possivel. O visor apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada

Desligue a lampada durante a cozedura. Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia

Funcao concebida para poupar energia durante a cozedura.

Quando utilizar esta funcao, a lampada é desligada automaticamente ap6s 30 seg. Pode ligar
a lampada novamente, mas isso reduz a poupanca de energia esperada.

14. ESTRUTURA DO MENU
14.1 Menu

{ QN = .
— - selecione para entrar no Menu.

Menu estrutura.

Cozedura assistida ¥ Limpeza rrrr/ Definigdes @
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
(’ \ e e
S R R
= OK 01-015 OK
Selecione o Me- | Confirme a defi- | Selecione a defi- | Confirme a defi- | Ajuste o valor e
nu, Definigdes. nigao. nigao. nigao. prima OK_
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Definicoes

o1 Hora Alterar 02 Brilho do visor 1-5

03 Sons “teclado” 1 - Sinal so- 04 Volume do alarme 1-4
noro
2 - Clique
3 - Som des-
ligado

05 Sonda térmica Agao 1-Alarme e 06 | Temporizador cres- Ligado/Desli-
paragem cente gado
2 - Alarme

o7 Luz Ligado/ 08 Aquecimento rapido Ligado/Desli-
Desligado gado

09 Aviso de limpeza Ligado/ 010 | Wifi Ligado/Desli-
Desligado gado

011 | Operacgao Auto Remo- | Ligado/ 012 | Esquecer esta rede Sim / Nao

te Desligado

013 | Modo Demo Cédigo de 014 | Verséao do software Verificar
ativagao:
2468

015 | Restaurar configura- Sim / Nao

coes

15. PREOCUPAGOES AMBIENTAIS

. e - A
Recicle os materiais que apresentem o simbolo 9. Coloque a embalagem nos contentores
indicados para reciclagem. Ajude a proteger o ambiente e a saude publica através da
reciclagem dos aparelhos eléctricos e electronicos. Nao elimine os aparelhos que tenham o

simbolo E juntamente com os residuos domésticos. Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas autoridades municipais.
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PENTRU REZULTATE PERFECTE

Va multumim pentru ca ati ales acest produs AEG. Am creat acest produs pentru a oferi
performante impecabile pentru multi ani de acum inainte, cu tehnologii inovatoare care va fac
viata mai simpla - functii pe care s-ar putea sa nu le gasiti la aparatele obisnuite. Va rugam sa
alocati cateva minute si sa cititi manualul pentru a retine aspectele importante.

Vizitati site-ul nostru pentru:

www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

www.aeg.com/shop

#2  Available on the A\, GET ITON
@& AppsStore }/’ Google Play

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:

Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My AEG Kitchen.

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

& Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta

©) Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

o

L1

o~
o

My AEG Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile My AEG Kitchen.

- Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Nu lasati copiii i animalele sa se apropie
de aparat cand este in functiune sau cand se raceste.
Partile accesibile devin fierbinti in timpul functionarii.

- Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

- Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de

intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.
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1.2 Informatii generale despre siguranta

- Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

- Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a
efectua orice operatiune de intretinere.

. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de Centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

- Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a scoate
sau a pune in interior accesorii sau vase.

- Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

- Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

- Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

- Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

- Urmele de alimente varsate trebuie sa fie eliminate inainte
de curatarea pirolitica. Scoateti toate componentele
cuptorului.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

A AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

+ Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de maner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.

* Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.

+ Tnainte de a monta aparatul, verificati daca usa cuptorului se deschide fira oprelisti.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Acesta trebuie utilizat cu alimentarea
electrica.

Inaltimea minima a dulapului (In&ltimea minima a 578 (600) mm
dulapului sub blatul de lucru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
inaltimea fetei aparatului 594 mm
Tnél'gimea spatelui aparatului 576 mm
Latimea fetei aparatului 595 mm
Latimea spatelui aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 567 mm
Adancimea de incorporare a aparatului 546 mm
Adancimea cu usa deschisa 1027 mm
Dimensiunea minima a deschiderii de ventilatie. 560 x 20 mm
peschiderea este pozitionata pe partea din spate

jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
este pozitionat in coltul dreapta al partii din spate

Suruburile de montaj 4 x 25 mm
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2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.
* Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie (impamantare) contra electrocutérii, montata
corect.

» Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

* Introduceti stecherul in priza numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie sa aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

» Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz casnic (la interior).

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ \Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand méinile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.
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Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse n
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

Folositi o cratitéa adanca pentru prajiturile insiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire. Nu trebuie utilizat in alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea camerei.

Gétiti intotdeauna cu usa cuptorului inchisa.

Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula in spatele panoului inchis de mobila ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.
Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii daca acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este greal

Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.

Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.
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2.5 Curatarea pirolitica

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii de substante chimice (fumuri) ih Modul
Pirolitic.

Tnainte de a efectua o functie de auto-curatare Pirolitica sau Prima utilizare v& rugam s&
scoateti din interiorul cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, depunerile/resturile de ulei sau grasimi.

— toate obiectele detasabile (inclusiv rafturile, sinele laterale etc., furnizate impreuna cu
produsul) in special tigaile anti-aderente, cratitele, tavile, ustensilele etc.

Cititi cu atentie toate instructiunile pentru Curatarea pirolitica.

Tineti copiii la distanta de aparat in timpul functionarii curatarii Pirolitice.

Aparatul devine foarte fierbinte, iar aerul fierbinte este evacuat prin orificiile frontale de
racire.

Curatarea pirolitica este o operatie efectuata la temperatura inalta care poate degaja fum de
la reziduurile alimentare si materialele componente. De aceea, consumatori sunt sfatuiti sa
respecte cu strictete urmatoarele:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si dupa fiecare Curatare pirolitica.

— sa asigure o buna ventilatie pe durata si dupa prima utilizare la temperatura maxima.
Spre deosebire de oameni, unele pasari si reptile pot fi foarte sensibile la fumul potential
emis pe durata procesului de curatare pentru toate cuptoarele pirolitice.

- Indepértati toate animalele de companie (in special pasarile) din vecinatatea aparatului
in timpul si dupa Curatarea pirolitica si utilizati prima data functionarea la temperatura
maxima intr-o zona bine ventilata.

Animalele mici de companie pot fi, de asemenea, foarte sensibile la modificarile de
temperatura punctuale din vecinatatea cuptoarelor pirolitice atunci cand programul de
curatare automata este in functiune.

Suprafetele anti-aderente de pe tigai, oale, tavi, ustensile etc. pot fi deteriorate de
temperatura inalta din timpul Curatarii pirolitice pentru toate cuptoarele pirolitice si, de
asemenea, pot fi o sursa pentru fumuri care deranjeaza putin.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele pirolitice / reziduurile de la gatit conform celor
prezentate anterior nu sunt periculoase pentru oameni, inclusiv pentru copii sau persoane cu
probleme medicale.

2.6 lluminarea interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.7 Service

Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.
Utilizati numai piese de schimb originale.
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2.8 Gestionarea deseurilor dupa incheierea ciclului de viata al
aparatului

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

» Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.

+ Taiati cablul de alimentare electrica chiar de l1anga aparat si aruncati-I.

+ Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

e _mo

S [ — Lo

[ x;lﬁ\@‘

Rom

K= E@@ E
— S

& —

BB B HE&

El Panou de comand&

H Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

B Buton de comanda

E Priza pentru senzorul de gatire
A Element de incalzire

Bec

B Ventilator

El Suport pentru raft, detasabil
] Adancitura cavitate

tE Pozitii raft
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3.2 Accesorii

Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.

Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru
grasime.

Senzor de gatire
Pentru a masura temperatura din interiorul
mancarii.

Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si a scoate mai usor tavile si
raftul de sarma.

4. CUM SE PORNESTE SI SE OPRESTE CUPTORUL

4.1 Butoane de selectare retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul. Butonul iese in afara.
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4.2 Panou de comanda

Campuri cu senzor panou de comanda

Apasati buto-
nul

Rotiti butonul

O
Crono-
metru

v e
P llumi-
Incalzire

s nare
rapida

cuptor

”?

Senzor de
gatire

OK

9

Selectati o functie de gatire pentru a porni cuptorul.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

Atunci cand butonul pentru functiile de gatire
este in pozitia oprit, afisajul intra in asteptare.

Cand gatiti, afisajul indica temperatura setata,

a8 =e 3|—i =BD° ora si alte optiuni disponibile.
g Afisajul este setat cu numarul maxim de functii.

-CHE-8H:HBEE,

QRO S o &

Indicatorii afisajului

&

%

wl

<

>>

Blocare Gatire asistata Curatare Setari Incalzire rapida
Indicatoare
cronome- Q = & )
tru

Wi-Fi indicator - clipeste atunci cand cuptorul
poate fi conectat la Wi-Fi.

Operatii de la distanta indicatorul -
torul poate fi controlat de la distanta.

cup-
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= =
- [>]
Wi-Fi conexiunea este pornita. Operatii de la distanta se aprinde.
Bara de progres - pentru temperatura sau timp.
Indicator pentru gatirea cu abur (ﬂ})
Senzor de gatire Indicator Vi

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curatati cuptorul gol si setati timpul:

N
s =
g 00:00

Setarea timpului. Apasati OK.

=

5.2 Preincalzirea initiala

55

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-l folosi prima data.

Etapa 1 Scoateti din cuptor toate accesoriile si suporturile pentru raftul mobil.

Etapa 2 Setati temperatura maxima a functiei: O
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Etapa 3 Setati temperatura maxima a functiei: @

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este
ventilata.

417/648



UTILIZAREA ZILNICA

5.3 Conexiune wireless =

Pentru a conecta cuptorul, aveti nevoie de:
» Retea wireless cu conexiune la Internet.

+ Dispozitiv mobil conectat la reteaua dvs. wireless.

Pasul 1 Descarcati aplicatia pentru mobil My AEG Kitchen si urmati instructiunile pentru pasii
urmatori.
Pasul 2 Rotiti butonul de selectare pentru a selecta: f
Frecventa 2.4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 Mhz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Putere maxima EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Modul Wi-Fi NIU5-50
Frecventa Bluetooth 2400 - 2483,5 Mhz
Protocol LE: DSSS
Putere maxima EIRP <4 dBm (2.5 mW)

Statele membre UE care sunt acoperite de dispozitia Directivei 2014/53/EU: Belgia, Bulgaria,
Republica Ceha, Danemarca, Germania, Estonia, Irlanda, Grecia, Spania, Franta, Croatia,
Italia, Cipru, Letonia, Lituania, Luxemburg, Ungaria, Malta, Olanda, Austria, Polonia, Portugalia,
Romania, Slovenia, Slovacia, Finlanda, Suedia., Norvegia, Elvetia, Marea Britanie, Turcia.

5.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine componente care se bazeaza pe software-ul gratuit si open
source. AEG recunoaste si multumeste pentru contributiile comunitatilor de open software si robo-
tica la proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor componente software deschise si deschise ale caror con-
ditii de licenta necesita publicare si pentru a vedea informatiile complete privind drepturile de au-
tor si termenii de licenta aplicabile, va rugam sa vizitati: http://aeg.opensoftwarerepository.com
(folder NUI5).
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6. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Modul de setare: Functii de incalzire

incepeti gitirea

Pasul 1 Pasul 2
Q 2
& C

Setati o functie de gatire. Setati temperatura.

Gatire la abur

Verificati daca cuptorul s-a racit.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
O (O
Preincalziti cupto-
rul timp de 10 min
() °C pentru a crea umi-
ditate.

Introduceti ménca-
rea in cuptor.

Setati functia
de gatire cu
abur.

Setati tempe-
ratura.

Umpleti adancitura cavitatii cu apa de
la robinet.

® Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii este de 250 ml. Nu reumpleti adancitura cavitatii in
timpul gatirii sau atunci cand cuptorul este fierbinte.

Cand gatitul la abur se termina:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
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Cand gatitul la abur se termina:

cuptorul.

Rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a opri

Deschideti usa cu atentie. Umi- Verificati daca cuptorul s-a
ditatea eliberata poate produce racit. Indepartati apa ramasa
arsuri. din adancitura cavitatii.

6.2 Functii de gatire

Functii standard de gatire

Functia de incalzi-
re

Utilizare

)

Aer cald cu venti-
latie

Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a des-
hidrata alimentele. Setati temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru
Incalzire sus si jos.

Incalzire sus si jos

Pentru a coace si frige alimentele pe o singura pozitie a raftului.

G

Umiditate scazuta

Pentru a adauga umiditate in timpul gatitului. Pentru a obtine culoarea
adecvata si crusta crocanta in timpul coacerii. Pentru a oferi mai multa su-
culenta in timpul refncalzirii. Pentru conservarea fructelor sau legumelor.

A

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si crocant la baza.

Incalzire jos

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

v

*

Preparate congela-
te

Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante cum ar fi cartofi prajiti,
cartofi wedge sau rulouri crocante.
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Functia de incalzi- Utilizare
re
Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
‘Y tului. Atunci cand folositi aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi

diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul

=

LUtilizarea zilnica”, Note cu privire la: Aer cald umed.

Aer cald umed

vvv Pentru frigerea la gratar a bucatilor subtiri de alimente si pentru paine pra-
jita.

Grill

vvw Pentru a frige bucati mari de carne sau pui cu os pe o pozitie a raftului.

ﬁ? Pentru gratinare si rumenire.

Gatire intensiva

— Pentru a intra in meniu: Gétire asistata, Curatare, Setari.

—

Meniu

6.3 Note cu privire la: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesign in conformitate cu UE 65/2014 si UE 66/2014. Teste conform EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie Tnchisa pe durata gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel incéat cuptorul
sa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed. Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,
Economisirea energiei.

6.4 Modul de setare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla
timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu: Gradul pana la care este gatit un preparat:
* Senzor de gatire + Insange
*  Mediu

* Bine facut

Gatire asistata - folositi-o pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
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Gatire asistata - folositi-o pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite:

N

N

%

N

1-45

N

¥,

OK

Intrati Th Meniu.

Selectati Gatire asis-
tata. Apasati OK.

Selectati preparatul.
Apasati OK.

Introduceti preparatul
n cuptor. Confirmati
setarea.

6.5 Gatire asistata cu retete

Legenda

Senzor de gatire disponibil. Puneti Senzor de gatire in cea mai groasa

parte a preparatului.

Cuptorul se stinge cand setati Senzor de gatire temperatura este atinsa.

El >

Cantitatea de apa pentru functia abur.

=]

Preincalziti cuptorul inainte de a incepe sa gatiti.

=

Nivel raft.

Cand functia se termina, verificati daca mancarea este gata.

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
Vita &
P1 Friptura de vi- ~ 40 min
ta, in sange
1-1,5kg; . .
P2 | Fripturd de vi- | bucati groa- /?E 2 tava de gatit o ~ 50 min
ta, mediu sede4d-5 Pl’ajlyl. carnea timp de cateva minute ntr-
cm o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P3 Friptura de vi- _ .
ta, bine facut 60 min
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P4 F!'ipturé, me- 180 - 220vg /'? E E] 3 tava pentru coacere raft de ~ 15 min
die per bucata; sarma
felii (.je 3.om Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
grosime o cratita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P5 eript_uré de vi- 1.5-2kg /? E 2 tava pentru coacere raft de ~ 120 min
ta / fierbere Sarma
'"abut?'t Prajiti carnea timp de cateva minute intr-
(poa% a Slljp?' o cratita fierbinte. Adaugati lichid. Intro-
ricara, puipa duceti la cuptor.
superioara,
groasa)
P6 Friptura de vi-
ta, in sange N .
(gatire la temp. 75 min
scazuta)
P7 | Fripturddevi- | 1-15kg; #? E| 2 tava de gatit
ta, mediu (ga- bucati groa- FoI03|_§| r_nlrodenule Qrefefa_te sau dga_r ~ 85 min
tire la temp. sede4-5 sare si piper proaﬁspat ma_lcmat; Prajiti
scazuta) cm camea t!mp de céateva rplnute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P8 Friptura de vi-
ta, bine facuta .
(gatire la temp. 130 min
scazuta)
P9 File, in sange
(gatire la temp. ~ 75 min
scazuta)
: : 05-15kg. | 2?2 tavd de gatit
P10 | File, mediu bucsti grog- Folositi mirodeniile preferate sau doar _
(gatire latemp. | "\ T2 g sare si piper proaspat macinat. Prajiti ~ 90 min
scazuta) cm carnea timp de cateva minute intr-o cra-
tita fierbinte. Introduceti la cuptor.
P11 | File, facut (ga-
tire la temp. ~ 120 min
scazuta)
Vitel @
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P12 | Fripturd de vi- | 0,8 - 1,5 kg; /'? E] 2 tava pentru coacere raft de ~ 80 min
tel (de ex. spa- | bucéti groa- sarmi
) sede 4 cm Utilizati mirodeniile favorite. Adaugati li-
chid. Friptura acoperita.
Porc @ @
P13 Friptvuré de 1.5-2kg /P E 2 tava pentru coacere raft de ~ 120 min
ceafa de porc Sarmi
sau pulpa La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
P14 | Carne de porc 1,5-2kg /? E 2 tavi de gatit ~ 215 min
ga_tlti_l!gfoc Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a ob-
mic tine o rumenire uniforma, intoarceti car-
nea dupa jumatate din durata de gatit.
P15 | File, proaspat 1-1.5kg; /‘? E] 2 tava pentru coacere raft de ~ 55 min
bucatigroa- | (s
sede5-6 Utilizati mirodeniile favorite.
cm
P16 | Coaste de 2 - 3 kg; uti- E| 3 cratits adancs 90 min
porc gzatl coaste Adaugati lichid pentru a acoperi baza
de por;): cru- unui preparat. La jumatatea duratei de
e, subtini gatire, intoarceti carnea.
de2-3cm ’
Miel @
P17 | Pulpa de miel 1.5-2kg; 7 /? E 2 tava pentru coacere tava de ~ 130 min
cu os - bucati gatit
groase de 9 | aAgaugati lichid. La jumétatea duratei de
cm gatire, intoarceti carnea.
Pasare &
P18 | Puiintreg 1-15 'f? /‘? E| 2 lﬁ] 200 ml preparat caserole ~ 60 min
proaspa tava de gatit .
Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti
puiul dupa jumatate din durata de gatit
pentru a rumeni uniform.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P19 | Jumatate de 0,5-0,8 kg /) E] 3 : tava de gitit ~ 40 min
pui Utilizati mirodeniile favorite.
P20 | Piept de pui 180-200g /? E E‘ 2 preparat caserole raft de ~25min
per bucata SArma
Utilizati mirodeniile favorite. Prajiti car-
nea timp de cateva minute intr-o cratita
fierbinte.
P21 | Pulpe de pui, - /0? |E| 3 tava de gatit ~ 30 min
proaspete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui,
setati o temperatura mai redusa si gatiti-
le mai mult timp.
P22 | Rataintreaga 2-3kg 7?5 2 tava pentru coacere raft de =100 min
sarma
Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea pe friptura. Intoarceti rata la jumata-
tea duratei de gatire.
P23 | Gasca intrea- 4-5kg /? E| 2 cratiti adanca ~ 110 min
ga Utilizati mirodeniile favorite. Puneti car-
nea in tava de gatit. Intoarceti gasca du-
pa jumatate din durata de gatire.
Altele
P24 | Bucata de 1kg /0? E 2 raft de sarmi ~ 60 min
carne Utilizati mirodeniile favorite.
& peste
P25 | Peste intreg, 0,5-1kg /) E 2 : tava de gitit ~ 30 min
la gratar per peste Umpleti pestele cu unt si folositi mirode-
nii si ierburi aromate favorite.
P26 | File de peste . (4] (=] 3; preparat caserole raft de sar- 20 min
ma
Utilizati mirodeniile favorite.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
Biscuiti / deserturi dulci T17 £2
P27 | Prajitura cu - [H2D Tava demontabila de 28 cm 90 min
anza raft de sarma
P28 | Prajitura cu - (=2 14 100 - 150 mi tava de gatit 60 min
mere
P29 | Tartd cu mere B E 2 forma pentru placinta raft de sar- 40 min
ma
P30 | Plcinti cu - EH2ld 100- 150 mi T Formsde22 | BOmin
cm pe raft de sarma
P31 | Negresa 2 kg E] 3 cratita adanca 30 min
P32 B"I°f,e cu cio- - (=1 2144 100 - 150 ml tava pentru brioge | 39 ™I
colata pe raft de sarma
P33 Buf_:_até f’e B E] 2 tava pentru paine pornita raft de 50 min
prajitura sarma
Legume / Garnituri @ ‘E‘ﬁv .*.
P34 | Cartofi copti 1kg E 2: tava de gitit 50 min
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de
gatit.
P35 | Wegdes 1ke E| 3 tava de gatit tapetata cu hartie de 35 min
copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati carto-
fii in bucati.
P36 Leguvme mixte 1-15kg (=13 tava de gatit tapetata cu hartie de 30 min
la gratar copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legu-
mele Tn bucati.
P37 | Crochete, 0,5 kg E| 3. tavi de gitit 25 min
congelate ’
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii Durata
timpului
P38 | Cartofi, con- 0,75 kg E] 3; tava de gatit 25 min
gelati ’
Gratinate, paine si pizza ™ & &
P39 '-asa%l"a / 9?' 1-15kg = 2; preparat caserole raft de sarma 45 min
serola cu tai-
tei
P40 gaatritofi grati- 1-1,5kg E 1; preparat caserole raft de sarma 50 min
P41 | Pizza proas- . [8](=] 2; s 100 mi; tava de gatittape- | 45 min
pata, subtire tata cu hartie de copt
P42 Piv23a proas- _ ][] 2; L) 100 ml; tava de gatit tape- 25 min
pata, groasa tata cu hartie de copt
P43 | Quiche B E| 2 forma pentru copt raft de sarma 45 min
P44 Bagh(/etéAl_Cia- 0.8 kg ][= 3; L 150 ml; tava de gatit tape- 30 min
blabtta Péine tata cu hartie de copt
alba Mai mult timp necesar pentru painea al-
ba.
P45 rf’i“e integra- 1kg (5] 2; laa) 150 mi: tavi de gatit tape- | 4% Min
al secara / tata cu hartie de copt/ raft de sarma
neagra in tava
de paine

7. FUNCTIILE CEASULUI

7.1 Functiile ceasului

Functia ceas Aplicatie

Q Cronometru. La incheierea duratei este emis semnalul sonor.

Durata gatire. Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si
STOP functia de gatire se opreste.
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Functia ceas Aplicatie
@ Temporizare. Pentru a amana pornirea si/sau terminarea gatirii.
@ Cronometru numaratoare directa. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta

functie nu are niciun efect asupra operarii cuptorului.
Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu,
Setari.

7.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

9 ? T

Pentru a modifica ora curenta, intrati in

meniu si selectati Setari, Timp. Setati ceasul. Apasati: OK,

Modul de setare Cronometru

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Ny Afisajul indi- o
1K ca: ( ) 1K
0:00

Q

Apasati: ) Setati Cronometru Apéasati: oK.

@ Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.
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Modul de setare Durata gatire

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
. e \ e
( \ Afisajul indica: ( ‘
0:00
STOP
Alegeti o functie Apasati in mod -
de gétire si setati pasal Setati timpul de Apssati: OK
3 ; i @ gatire pasati: .
temperatura. repetat: \J. :

@ Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.

Modul de setare Temporizare

Pasul1 | Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
e \ A A
( \ Afisajul ( Afisajul ( \
arata: indica:
timpul —-lem
Y ahY
Selec- ssati STCAJRT S%P
ta;i_ Apasati in Setati Apasati: Setati Apasati:
functia | mod repe- ora de oK ora de oK
de gati- tat: ®. start. : sfarsit. :
re.

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.

8. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

8.1 Introducerea accesoriilor

O mica proeminenta in partea de sus creste siguranta. Proeminentele sunt, de asemenea,
dispozitive anti-rasturnare. Muchia ridicata din jurul raftului impiedica alunecarea vaselor de pe

raft.
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Raft sarma:
Impingeti raftul intre sinele de ghidaj ale
suportului raftului .

Tava de gatit /Cratita adanca:
Impingeti tava intre sinele de ghidaj ale ni-
velului raftului.

Raft sarma, Tava de gatit /Cratita adan-
ca:

impingeti tava intre barele de ghidaj ale
suportului raftului si raftul de s&rma deasu-
pra barelor de ghidaj.

8.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire- masoara temperatura din interiorul alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C ”?

Temperatura cuptorului. Temperatura zonei de mijloc.
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Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie la
temperatura camerei.

Nu se va utiliza pentru
preparate lichide.

in timpul gatirii trebuie sa ramana
in preparat.

Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 | Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste

Tocanite

Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul
bucatii de carne, peste, in cea mai groasa
parte, daca este posibil. Asigurati-va ca cel

putin 3/4 din Senzor de gatire se afla in inte-

riorul preparatului.

Introduceti varful Senzor de gatire exact in mijlo-
cul caserolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana
ntr-un loc fix Tn timpul gatirii. Folositi un ingre-
dient solid pentru a realiza acest lucru. Utilizati
marginea vasului de copt pentru a sustine mane-
rul din silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor
de gatire nu trebuie sa atinga fundul vasului de

copt.

Pasul 4 Introduceti Senzor de gatire in priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.

Pasul 5

/? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.

Pasul 6

OK. apasati pentru a confirma.
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa
opriti sau sa continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.

431/648



FUNCTII SUPLIMENTARE

Pasul 7 | Scoateti conectorul Senzor de gatire din priza si preparatul din cuptor.

AVERTISMENT!
Pericol de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.

9. FUNCTII SUPLIMENTARE

9.1 Blocare

Aceasta functie previne schimbarea accidentala a functiei cuptorului.

Porniti-I atunci cand cuptorul functioneaza - gatirea setata continua, panoul de comanda este blo-

cat.
Porniti-l atunci cand cuptorul este oprit - cuptorul nu poate fi pornit, panoul de comanda este blo-

cat.

AN @OK - apasati lung pentru a @OK - apasati lung pentru a
porni functia. opri.
Este emis un semnal sonor.

@ 3x EI - clipeste cand blocarea este pornita.

9.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, cuptorul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare cuptor, Senzor de gatire,
Temporizare.
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9.3 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta cu aer rece porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele cuptorului. Dacéa opriti cuptorul, suflanta cu aer rece continua sa functioneze pana

cand cuptorul se raceste.

10. INFORMATII S| SFATURI

10.1 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

\/3/

O

(°C) (min)

Paste la cuptor 200 - 220 45 -55
Cartofi gratinati 180 - 200 70 -85
Musaca 170 - 190 70-95
Lasagna 180 - 200 75-90
Paste cannelloni 180 - 200 70-85
Budinca cu paine 190 - 200 55-70
Budinca cu orez 170 - 190 45-60
Prajitura cu mere, facuta din aluat de pan- 160 - 170 70 - 80
dispan (prajitura in forma rotunda)

Paine alba 190 - 200 55-70

10.2 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

 ~

Tigaie de pizza Tavi de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru
tarte
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Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 26 cm

Vitroceramica
Diametru de 8

Culoare inchisa, fara

cm, inaltime
de 5cm

reflexie
Diametru de 28 cm

10.3 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350, IEC 60350.

%COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Coacerea in forme

i = O |k
N =

(°C) (min)
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie | 140 - 150 35-50 2
Pandispan fara grasimi Tncalzire sus si jos 160 35-50 2
Placinta cu mere, 2 for- Aer cald cu ventilatie | 160 60 - 90 2
me @20 cm
Placinta cu mere, 2 for- Incalzire sus si jos 180 70 - 90 1
me @20 cm

%COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Biscuiti

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

XX |

(°C) (min)
Biscuit sfaramicios / Patise- Aer cald cu ventilatie 140 25-40
rie
Biscuit sfaramicios / Patise- | Incalzire sus si jos 160 20 -30

rie, preincalziti cuptorul gol
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@COACERE PE UN SINGUR NIVEL. Biscuiti

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

>R |

(°C) (min)
Prajituri mici, 20 bucati pe Aer cald cu ventilatie 150 20-35
tava, preincalziti cuptorul
gol
Prajituri mici, 20 bucati pe Incalzire sus si jos 170 20-30

tava, preincalziti cuptorul
gol

@COACERE PE MAI MULTE NIVELURI. Biscuiti

¥ = O |
N =

(°C) (min)
Biscuit sfaramicios / Pati- Aer cald cu ventilatie 140 25-45 1/4
serie
Prajituri mici, 20 bucati pe | Aer cald cu ventilatie 150 23-40 1/4
tava, preincalziti cuptorul
gol
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 35-50 174
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@G RATAR

Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute.

H))
Gratar cu setarea maxima a temperaturii.

¥ O I

(min)
Paine prajita Grill 1-3 5
Friptura de vita, intoarceti la Grill 24 -30 4

jumatatea duratei de gatit

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

A AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Note cu privire la curatare

< Curatati partea din fata a cuptorului cu o laveta moale, apa calda si un deter-
gent neutru.

Folositi o solutie de curatare pentru curatarea suprafetelor metalice.

Agenti de cu-
ratare Curatati petele cu un detergent neutru.

Curatati cavitatea dupa fiecare utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice al-
te reziduuri poate produce un incendiu.

[

Nu tineti alimentele in cuptor pentru mai mult de 20 de minute. Uscati cavitatea

Utilizarea zil- | ., ; |avets moale dupa fiecare utilizare.

nica
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30

224

Curatati toate accesoriile dupa fiecare utilizare si uscati-le. Folositi o laveta
moale cu apa calda si un detergent neutru. Nu curatati accesoriile in masina de
spalat vase.

Accesoriile

Nu curéatati accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Cum se curata: Adancitura cavitate

Curatati adancitura cavitatii pentru a indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti cu abur.

Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3

Turnati: 250 ml de otet din vin
alb Tn adancitura cavitatii. Fo-
lositi un otet de maxim 6%,
fara niciun aditiv.

Lasati otetul sa dizolve rezi-
duurile de calcar la temperatu-
ra mediului ambiant timp de
30 de minute.

Curatati cavitatea cu apa cal-
da si o laveta moale.

Pentru functia: Umiditate scazuta curatati cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

11.3 Cum se scot: Suporturile pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata cuptorul.

Etapa 1
raceasca.

Opriti cuptorul si asteptati sa se

Etapa 2

Trageti partea din fata a supor-
tului pentru rafturi si indepar-
tati-o de peretele lateral.

Etapa 3

Trageti partea din spate a su-
portului pentru raft si indepar-
tati-o de peretele lateral si
scoateti-o Tn afara.

(

Etapa 4
in ordine inversa.

Instalati suporturile pentru raft

Pinii de retinere de pe ghidajele
rafturilor telescopice trebuie sa
fie orientati catre inainte.

At

1 ——
/;Ft
9

|

T

I

11.4 Modul de utilizare: Curatare pirolitica

Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.
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A AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

/N ATENTIE!
Daca sunt instalate alte aparate in acelasi compartiment, nu le utilizati simultan cu
aceasta functie. Acest lucru poate deteriora cuptorul.

inainte de Curétare pirolitica:

Opiriti cuptorul si asteptati Scoateti toate accesoriile si Curatati podeaua cuptorului si
sa se raceasca. suporturile rafturilor detasabile. geamul de la interior al usii folo-
sind apa calda, o lavetd moale si
un detergent neutru.

Curatare pirolitica

Pasul 1 Intrati in meniul: Curatare rrrr/
Optiune Durata
C1 - Curatare usoara 1h
C2 - Curatare normala 1 h 30 min
C3 - Curatare profunda 3h
Pasul 2 OK - apasati pentru a selecta programul de curatare.
Pasul 3 OK - apasati pentru a porni curatarea.
Pasul 4 Dupa curatare, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la
pozitia oprit.

@ Becul cuptorului raméane stins pe durata curatarii.

Atunci cand cuptorul ajunge la temperatura setata, usa se blocheaza. Pana la deblocarea usii,
afisajul prezinta: B

La terminarea curatarii:

Opiriti cuptorul si asteptati Curatati cavitatea cu o lavetd | Indepértati reziduurile de la baza
s& se raceasca. moale. cavitatii.
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11.5 Semnal De Reamintire La Curatare

Cuptorul va reaminteste cand sa-l curatati folosind curatarea pirolitica.

mr/ se aprinde intermitent pe afisaj timp de 5

sec dupa fiecare sesiune de gatire.

De Reamintire La Curatare.

Pentru a opri semnalul de reamintire, introdu-
ceti butonul Meniu si selectati Setari, Semnal

11.6 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la interior pentru a le curata. Numarul panourilor de
sticla este diferit in functie de model.

/N AVERTISMENT!
Usa este grea.

A ATENTIE!
Manevrati sticla cu grija, in special in preajma marginilor panoului frontal. Sticla se
poate sparge.

Pasul 1

Deschideti usa complet.

Pasul 2

Ridicati si apasati parghiile de
fixare (A) de pe cele doua ba-
lamale ale usii.

Pasul 3

Tnchide';i usa cuptorului pana la prima pozitie de deschidere (la un unghi de aproxima-
tiv 70°). Tineti usa din ambele parti si scoateti-o din cuptor tinand-o la un unghi in-
dreptat in sus. Puneti usa cu partea exterioara in jos pe o laveta moale asezata pe o

suprafata stabila.

Pasul 4

Tineti garnitura usii (B) pe
partea superioara a usii de
ambele parti si apasati-o ca-
tre interior pentru a elibera
clema.

Pasul 5

Trageti garnitura usii spre
fata pentru a o scoate.

Pasul 6

Tineti panourile de sticla ale
usii de marginea superioara
unul cate unul si trageti-le in
sus din ghidaj.
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Pasul 7

de spalat vase.

Curatati panoul de sticla cu

apa si sapun. Uscati cu grija
panoul de sticla. Nu curatati
panourile de sticla in masina

Pasul 8

Dupé curatare urmati pasii de
mai sus in ordine inversa.

Pasul 9

Mai intéi instalati panoul mai mic, apoi cel mare si usa.
Asigurati-va ca panourile de sticla sunt introduse n pozitia corecta, in caz contrar su-
prafata usii se poate supraincalzi.

11.7 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Inainte de a schimba becul:

Etapa 1

Etapa 2

Etapa 3

Opiriti cuptorul. Asteptati pana
cand cuptorul este rece.

Deconectati cuptorul de la

sursa de alimentare electrica.

Puneti o laveta pe fundul cavi-
taii.

Becul de sus

Etapa1 | Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.
N %
Etapa2 | Curatati capacul de sticla.
Etapa 3 | Inlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o caldura de 300 °C.
Etapa 4 Montati capacul de sticla.

12. DEPANARE

& AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.
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12.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service autorizat.

.
i Cuptorul nu porneste sau nu se incalzeste

Problema

Verificati daca...

Cuptorul nu poate fi pornit sau utilizat.

Cuptorul este conectat corect la o sursa de ali-
mentare electrica.

Cuptorul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Cuptorul nu se incalzeste.

Usa cuptorului este inchisa.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Cuptorul nu se incalzeste.

Blocare acces copii este oprita.

Y
Componente

Problema

Verificati daca...

Becul este stins.

Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in
priza.

@ Coduri de eroare

Afisajul indica...

Verificati daca...

Err C2 Ati scos fisa Senzor de gatire din priza.

Err C3 Usa cuptorului este inchisa sau incuietoarea
usii nu este stricata.

Err F102 Usa cuptorului este inchisa.
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@ Coduri de eroare

Err F102 Tncuietoarea usii nu este stricata.

00:00 A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezintd un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti sigu-
ranta pentru a reporni cuptorul. In cazul in care codul de eroare apare din nou, contactati un Cen-
tru de service autorizat.

&

Curatare
Problema Verificati daca...
Apa se scurge din adancitura cavitatii. Este prea multa apa in adancitura cavitatii.

12.2 Date pentru service

Daca nu puteti gasi singur o solutie, adresati-va comerciantului sau unui Centru de service
autorizat.

Datele necesare centrului de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Aceasta este
amplasata pe cadrul frontal din interiorul cuptorului. Nu scoateti placuta cu date tehnice din
interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.) | e

Codul numeric al produsului (PNC) | s

Numarul de serie (S.N.) | e

13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs*

Numele furnizorului AEG

BPE558370M 944188511

Identificarea modelului BPK558370M 944188512
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Indexul de eficienta energetica 81.2
Clasa de eficienta energetica A+
Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul 1.09 kWh(/ciclu

conventional

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul 0.69 kWh/ciclu
de ventilatie

Numarul de incinte 1

Sursa de caldura Energie electrica
Volum 711

Tipul cuptorului Cuptor incastrat

BPE558370M 35.0 kg

Masa
BPK558370M 35.0 kg

* Pentru Uniunea Europeana conform cu Reglementarile UE 65/2014 si 66/2014.
Pentru Republica Belarus conform cu STB 2478-2017, Anexa G; STB 2477-2017, Anexele A si B.
Pentru Ucraina conform cu 568/32020.

Clasa de eficienta energetica nu se aplica pentru Rusia.

EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Game, cuptoare, cuptoare cu abur si gra-
tare - Metode de méasurare a performantei.

13.2 Economisirea energiei

@ Cuptorul dispune de unele functii care va ajuta la economisirea energiei in timpul
procesului zilnic de gatire.

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa in timpul functionarii cuptorului. Nu deschideti usa
cuptorului prea des n timpul gatirii. Mentineti curatd garnitura usii si asigurati-va ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunatati economia de energie.

Cand este posibil, nu preincalziti cuptorul Thainte de a gati.

Faceti pauze cat mai mici intre doud coaceri atunci cand pregatiti cateva preparate simultan.
Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, folositi functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Ventilatorul si becul continua sa functioneze. Atunci cand opriti cuptorul, afisajul prezinta
caldura reziduala. Caldura poate fi utilizatéd pentru mentinerea alimentelor calde.
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Cand durata gatirii este mai mare de 30 de min, reduceti temperatura cuptorului cu cel putin 3 -
10 min Tnainte de a termina gatitul. Caldura reziduala din interiorul cuptorului va continua sa
gateasca.

Folositi caldura reziduald pentru a incalzi alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine o mancare calda. Indicatorul caldurii reziduale sau al temperaturii apare pe afisaj.
Gatirea cu becul stins

Opriti becul pe durata gatirii. Porniti-| doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa sa economiseasca energia in timpul gatirii.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec. Puteti aprinde din
nou becul, insa aceasta actiune va reduce economiile de energie estimate.

14. STRUCTURA MENIULUI
14.1 Meniu

O — , -
— - selectati pentru a intra Tn Meniu.

Meniu structura

Gatire asistata ¥ Curatare rrrr/ Setari £
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
(’ \ e e
X (o) ON
<
=& oK 01-015 oK
Selectati Meniu, Confirmati seta- Selectati seta- Confirmati seta- | Reglati valoarea
Setari. rea. rea. rea. si apasati OK.
Setari
o1 Timpul Modificare 02 Luminozitate display | 1-5
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare 1-4
2 - Clic taste
3 - Sunet
oprit
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Setari
05 Senzor de gatire 1 - Alarma si 06 Cronometru numa- Pornit/Oprit
Actiune oprire ratoare directa
2 - Alarma
o7 lluminare cuptor Pornit/Oprit 08 Incélzire rapida Pornit/Oprit
09 Semnal De Reamintire | Pornit/Oprit 010 | Wi-Fi Pornit/Oprit
La Curatare
011 | Operatiune de teleco- Pornit/Oprit 012 | Dezactiveaza re- Da/Nu
manda automata teaua
013 | Modul demo Codul de ac- | O14 | Versiunea software Verificare
tivare: 2468
015 | Resetati toate optiunile | Da/Nu

15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

A%
Reciclati materialele marcate cu simbolul O. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol E impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de reciclare
sau contactati administratia orasului dvs.
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CAOPXAJ

3A CABPLUEHE PE3YNTATE

XBana wTo cte nsabpanu osaj AEG npoussog. CTBOpUnM CMO ra Tako Aa npyxa u3BaHpegHe
nepcopmMaHce TOKOM MHOFO rovHa paja, y3 MHOBaTMBHE TEXHOIOMMje Koje OnakLuaBajy K1BOT
1 dyHKUWMje Koje HeheTe Hahu kof 06uYHKX ypehaja. OaBojTe HEKONMMKO MMUHYTa Aa npoynTate
Kako ga of wera gobujete Makcumym.

MoceTute Haw cajT aa:

A MpubaeuTe caseTe 3a kopuwheke, GpoLlype 1 HopMaLmje 3a pellasarse npobneva,
@ CEpBYC 1 MOMPaBKy:
www.aeg.com/support

Peructpyjte npoussog paau 6orbe ycnyre:
@ www.registeraeg.com

KynuTe npnbop, NoTpoLLHM MaTepujan 1 opurmHanHe pesepBHe AenoBe 3a cBoj ypeha;:
% www.aeg.com/shop

AEG 3a jow ByLe pelienaTa, caBeTa U MeToAa peluaBara npobrnema npeysmute annukauujy
W[} My AEG Kitchen.

2 Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

KOPUCHWUYKA NOAPLUKA U CEPBUC

YBeK KOPUCTUTE OpUTMHANHE pe3epBHe AeroBe.

Kapa koHTakTMpaTe oBnawheHn cepBUCHM LieHTap, BoauTe padyHa Aa koa cebe nmate
cnepgehe nogatke: Mogen, 6poj nponasoaa, cepujcku 6po;.

Mogaum mory ga ce npoHahy Ha MoYMUmM ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama.

Ynosopere/onpes — nHdopmauuje o 6e3begHocTm
® onwre MHopmaLmje n caBeTn
MHdopmaLmje 0 XXMBOTHOj cpeauHu

3agpxkaHo npaso 13MeHa.

CAOPXAJ

1. \(H®OOPMALIUMJE O BESBEAHOCTM.....448 2.6 YHyTpallHhe OCBETIbEHL. ............ 453

1.1 Be3begHocT geLe 1 OCETILUBUX g; écnyra """"""""""""""""
OCOD@. ...t 448 -0 DAnararse

1.2 OnwTe mepe 6e3begHOCTMW.......... 449 3. ONMUC NPOUBBOMA......ccooccceeerecneeerrnns
2. BEBBEOHOCHA YNYTCTBA................. 450 3.1 OnwTun npukas
2.1 MOHT@XKA. . veeeeeiieeeeeaniieeeeeiienans 450 B2 TIPUBOP. ...
2.2 MNpukrbyyere Ha enekTpuyHy 4. KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE
MPEKY - vveeeeeieeeeeeenieeeeeannneeeeeeneeeeennnes 451 PEPHA. ... 455
2.3 YNOTPEDA.....ceivieeiiieiieeeieee e 451 410 .
.1 [lyrmag Koja ce yBnade................ 455
2.4 Hera v ynwheme. ......cveeeeeeveeee.. 452
2.5 MUponuTnyko Ynwhemse.............. 452 4.2 KOMAHRHE TA0NA......ooss oo 455
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5. MPE NPBE YMNOTPEBE.............cccceeueuee.. 457 10.2 BnaxHo neyere y3 BEHTMnaTop -
5.1 MPBO YNWACHE oo 457 fpenopyeris MPUBOP. .o 474
5.2 NHnuwjanHo npegrpesamse.......... 457 -3 180€ne kyBatba 3a MHCTUTYTE 38
= TECTUPAHE. ... 474
5.3 BeXn4Ha BE3a ~ ...cccoeceieiiiieinne 457
5.4 CothTBEPCKE NALEHLE. .... ... 458 11. HETA U HYULWIRERE........iiiiene 476
6. CBAKOIHEBHA YMOTPEBA................. 458 11.1 Hanomewe y sesu ca
: YULINEHEM. ... 476
6.1 Kako na nopecure: Gynkumje 11.2 Kako fa ounctute: Yaybroewa y
3ATPEBAMDA. ... YHYTPALIHOCT . o 477
6.2 ®yHkuyje 3arpeBarba 11.3 Kako ga nssaaute: MNoapluke 3a
6.3 HanowmeHe y Be3u ca: BnaxHo PELLETKE. ....evoveeeeeeseeseeereeeneseenens 477
neYerse Y3 BEHTUMATOP........cveeveeneee. 461 11.4 Kako aa kopuctute: MUponuTindko
6.4 Kako ga nogecurte: NoTnomorHyTa YULLACHDE oo 477
MPUMPEMA. ....cviiiiiiiieieie e 461 11.5 MoACeTHUK 3@ YnWwhetbe............. 479
6.5 MNotnowmorHyTa npunpema ca 11.6 Kako ga ckuHeTte 1 MoHTuparTe:
PELENTUMA. ... 462 BPaTa.....cceeeeeeeeeee e 479
7. DYHKLMUJIE CATA......coreeecerenreceneerennenas 468 11.7 Kako na samenure: Jlamnuua.... 480
7.1 OYHKUMIE CATA. ... 468 12. PELLUABAHKSE MPOBJIEMA................... 480
7.2 Kako fja nogecute: OyHKumnje 12.1 LUTa YYUHNUTM AKO........oeee.. 481
CATA. o 468 12.2 Mogauym o cepBuCUpPatLY............ 482
8. KAKO 1A KOPUCTUTE: MPUBORP......... 470 13. EHEPFETCKA E®UKACHOCT............. 482
8.1 Y6auusare npubopa................... 470 13.1 VHdopmauuje o npoussogy 1 fivct
8.2 TemnepartypHM CEH30P................ 471 ca nHdopMmaLmjama o Npoussoay*.... 483
9. NOOATHE ®YHKLUMJE........coevreeerernnnees 472 13.2 Ywrena eHepruje. ..o 484
91 KOHTpOJ‘IHa 6paBa ________________________ 472 14. CTPYKTYPA MEHUJA.........cccoeeeeeeeeeeeee 484
9.2 AyTOMATCKO UCKIbYYNBaKe......... 472 14.1 MEHW.....ooiiiiiii 484
9.3 BeHtunarop 3a xnaheme............. 473
10. KOPUCHU CABETM........ccoeeerreerenne 473
10.1 BnaxHo neyetre y3
BEHTUINATOP. ..o 473
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MHPOPMALUJE O BESBENHOCTHU

-

AEG

o~
o

r

il
My AEG Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. A UHOOPMAUWJE O BESBE[QHOCTW

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. Npounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo Kakee nospeae uUnu LWTETY Koje cy
pe3ynTtaT HeucnpaBHe MHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eaHOM M NPUCTYNAdYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3beagHoCT Aeue U oceTILMBUX O0coba

- [euy Tpeba KOHTponNucatu kako ce He 6u nrpana ca
ypehajem n mobunHum ypehajuma ca My AEG Kitchen.

- Opxute ceBy ambanaxy garoe og geue 1 oanoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

- YINO3OPEHSE: MNocTtapajte ce ga geua n KyhHu reyommum
He Byny 6nusy ypehaja gok ypehaj pagu nnu ce
pacxnanyje. JocTyrnHn genosm NocTajy Bpenn TOKOM
ynoTpebe.

- Ako oBaj anapat nma ypehaj 3a 6e3begHocT ageue, Tpeba ra
akTuBmpaTu.
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- [eua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBahe ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

Camo kBanudukoBaHa ocoba Moxe ga MoOHTMpa oBaj ypehaj
N 3amMeHun Kabn.

He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpaguTe.
Nckrbyunte ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.

- YKONuKo je kabn 3a Hanajake owTeheH, kera Mmopa aa
3ameHu npomussohay, ogrosapajyhu OsnawheHu cepBuCHU
LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
n3berna onacHoOCT o4 enekTpuymTeTa.

- YINO3OPEHSE: YBepute ce aa je ypehaj uckiby4eH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
MOryhHocT ga gohe Ao enekTpuYHOor LWokKa.

- YINOS3OPEHSE: Ypehaj n herosu goCTynHu AenoBu Mory
6uTn Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba TN NaxkrbLUB Kako
6u ce nsberno goanpusare rpejHMx enemMmeHara.

- YBeK KOpUcTuTe 3alTUTHE pykaBuue Kag Bagute npmubop
nnu nocyhe n3 pepHe Unu Ux ctaerbaTte y pepHy.
Kopuctute camo temnepatypHu ceH30p (CeH3op
Temnepartype y CpeauHu nevyeHor Meca) Koju je npenopyyeH
3a 0Baj ypeha.

- [a bucte yknoHUNu WnHe 3a NoAPLLKY peLleTKn NpBo
noByuUuTE NpeaHun 4eo LWnHa 3a NOAPLLKY a 3aTUM 3a4Hbu
Aeo of 604HMX 3ngosa. MNocTaBrbake WNHA 3a NOAPLUKY
pelleTKke BpLKN ce 0BpHYTUM pefoCcrejoM.

HemojTe KopucTuTn napoyvmnctad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacrtea 3a
yuwhewe nnn owTpe metarnHe cyHhepe 3a ymwhere
CTaKrneHux Bparta jep oHu Mory narpebat nospLunHy 36or
Yyera Moxe gohu 4o pacnpckaBana CTakna.

[Mpe nuponuTnykor Ynwhewa mopaTe YKNOHUTU BULLAK
npocyTe XpaHe. YKIOHUTEe CBe Aer0BE N3 pepHe.
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2. BESBEOQHOCHA YINYTCTBA

2.1 MoHTaxa

A YNO30OPEHE!
Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe Aa nHctanvpa oBaj ypeha,.

*  YKNoHWTe KOMMNeTHy ambanaxy.

* Hewmojte ga nHctanupate nnu kopuctute owTeheH ypehaj.

+ TpugpxaBajTe ce ynyTcTaBa 3a MOHTMpame Koje cTe fobunu y3 ypehaj.

* YBeKk BOOUTE payvyHa NpuUInkom nomepama ypehaja 3ato LWTO je Texak. YBeK Kopuctute
3alITUTHE pyKaBuLie 1 3aTBOpeHy obyhy.

* He Byuute ypehaj 3a pyunuy.

* WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo 1 NpuknagHo MecTo Koje UcnyH-aBa 3axTeBe 3a
WHCTanauujy.

* HeonxogHo je npuapxaBaTu ce MYHMManHOr pacTojakba of ApYrux ypehaja n KyXMkCKux
enemeHara.

» [lpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa nu ce BpaTta nehHuue oTBapajy 6e3 3agpLuke.

» OBaj ypehaj je onpemrbeH cMCTEMOM 3a eneKkTprYHO xnahene. Mopa ce ynotpebrbaBaTtu ca
N3BOPOM €N1IeKTPUYHOT Hanajaksa.

MuHuManHa BUCUHA KyXMHCKOT enemMeHTa (MUHK- 578 (600) mm
MarnHa BUCVHa enemeHTa ucnog pagHe niove)

LLinpuHa KyxvhsCKor enemeHTa 560 Mm
[ybrHa KyxuHCKor ernemeHTa 550 (550) mm
BucuHa npegre ctpaHe ypehaja 594 mm
BucuHa 3agme ctpaHe ypehaja 576 Mm
LLinpuHa npeatse cTpaHe ypehaja 595 Mm
LLnpuHa 3agHe ctpaHe ypehaja 559 mm
[Oy6uHa ypehaja 567 Mmm
Oy6uHa yrpaheHor ypehaja 546 Mm
[lybuHa ca oTBOpeHVM BpaTnma 1027 mm
MvHumanHa BenuynHa BeHTMNaLUMoHor oTBopa. 560 x 20 mm
OTBOp NoCTaBIbEH Ha A0H0j 33H0] CTPaHU

OyxuHa kabna 3a Hanajatbe. Kabn je noctaBrbeH y 1500 mm
[leCHOM Yrry ca 3afhe CTpaHe
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MoHTaxHu 3aBpTHU 4 x 25 Mm

2.2 Mpukrby4yeHwe Ha eNeKTPUYHY MpPEXy

A YMNO3O0PEHE!

Pu3aunk o noxapa u cTpyjHor yaapa.

Csa npukrbyumBama cTpyje Tpeba aa o6aBu kBanMgukoBaH enexktpuyap.

Ypehaj mopa aa 6yae y3emrbeH.

YBepuTe ce fa cy napameTpu Ha NMOYULM Ca TEXHUYKUM KapaKTepucTrkama KoMnaTtneunHm
ca ogrosapajyhvm napameTpuma enekTpnuyHe Mpexe 3a Hanajare.

YBeK KopucTuTe NponuncHoO yrpafeHy yTUYHULY ca 3aluTUTOM Of CTPYjHOT yaapa.

HewmojTe aa kopuctute agantepe ca BuLLe yTUYHMLA U NPOAYXHE Kabnose.

[MpoBepuTe ga HUCTE OLITETUNN FMAaBHO Hanajake 1 Kabn 3a Hanajake. YKOMUKO CTPYjHU
kabn Tpeba na ce 3ameHu, To Tpeba ga ob6aBu Haw oBnawwheHn CEPBUCHM LieHTap.

He po3sonute ga kabn 3a Hanajakwe goaupyje nnu gohe 6nudy Bpatuma ypehaja unu Huwm
ucnog ypehaja, Hapounto Kaga ypehaj pagu unu kaga cy Bparta Bpena.

3awTnTa oA yaapa Aenosa Nnof HanoHOM M M30f10BaHWX AefioBa Mopa Aa ce NpuYBpCTU
Tako Aa He MOXe Aa ce YKnoHu 6e3 anaTta.

MpukrbyunTe rnaBHM Kabn 3a Hanajawe Ha 3UAHY YTUYHMLY TEK Ha Kpajy nHcTanauuje.
BoauTe payyHa Aa nocToju NpUCTyn MPEXHOM YTUKa4y HaKkoH MHcTanauuje.

Ako je 3vgHa yTnyHMLa nabaea, HeMojTe Aa NPUKIbyYyjeTe MPEXHU yTUKau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajarwe kako 6ucte uckrbyunnu ypehaj. Kabn nckrbyunre Tako wro
heTe n3Byhu ytmkay us ytmyHumue.

KopucTtute camo ncnpaBHe pacTaBHe Npekupaye: 3alTuTHe nNpekuaaye, ocurypaye
(ocurypaye ca HaBojem Tpeba CKMHYTU ca Hocada), ayTomaTcke 3alTUTHE npekugade u
KOHTaKTope.

Y enekTpu4yHoj MHCTanayuju Mopa nocTojaTn pacTaBHU Npeknaay Koju Bam omoryhasa aa
nckrbyumTe cBe hase Hanajakwa ypehaja. Paamak n3amehy koHTakaTa Ha pacTaBHOM
npekugady mopa fa U3Hocu HajMakwe 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe Hero LUTO NoBeXeTe MPeXHU yTukad y 3ugHy
YyTUYHULLY.

Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM yTrKkayem u CTpyjHUM Kabnom.

2.3 YnoTtpeba

YNO3OPEKE!
MocToju pusnk of nospehmBara, ONekoTUHa 1 CTPYJHOT yaapa unu ekcnrosuje.

OBaj ypehaj je HamereH caMo 3a kyhHy ynoTpe0y (y 3aTBOpeHOM NpoCTopy).
HewmojTe oa menwate cneuymdukaumjy oor ypehaja.

BoagwuTe payyHa oa oTBOpM 3a BeHTUNauujy He Gyay 3anyLueHu.

He octaBrsajTe ypehaj 6e3 Hagsopa Tokom paja.

Ypehaj Tpeba UCKIbyunT HaKoH cBake ynotpebe.

ByauTe onpesHn kaa oTBapate Bpata ypehaja gok oH pagu. Moxe ce gecutu ga nsahe
BPeO Basayx.

HewmojTe pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam MOKpe pyke Unu Kafa je OH Yy KOHTakTy ca BOAOM.
HewmojTe nsnaratn otBopeHa BpaTta Benumkom ontepehetby.
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* HewmojTe kopucTut ypehaj kao pagHy NoBpLUMHY UK MPOCTOP 3a oAnarame.

» [laxrbmBo oTBOpUTE BpaTa ypehaja. Kopuwhere cacTtojaka koju cagpe ankoxorn MoXxe
[0BECTN [0 MCnapaBaha ankoxona u Mellarba ca Ba3gyxoMm.

* BapHuue nnm oTBOpeHn NnamMmeH He cMejy Aa byay y 6nuanHu ypehaja kaga otBaparte
Bpara.

* 3anar-uBe matepuje unv npegMeTe HaTOMbeHe 3anarbMBMM MaTepujaMma HeMojTe
CTaBrbat yHyTap 1 nopep ypehaja nnu Ha wera.

* He genute cBojy nosuHky 3a Wi-Fi.

YNO3OPEHE!
MocToju pusmnk of owTehena ypehaja.

» [a 6ucte cnpeunnu owTteherwe nnu rybutak 6oje Ha emajnpaHnM noBpLuMHama:

— Hewmojte cTaBreaTtv nocyhe 13 pepHe nnu gpyre npegmete y ypehajy AMpeKkTHO Ha gHO.
— He crtaBrmbajTe anymuHujymMcKy oonunjy AUPEKTHO Ha AHO YHYTpaLLH0CcTH ypehaja.

— Hewmojte cunatu Bogy aupektHo y Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo nocyhe 1 xpaHy HaKoH 3aBpLUeTKa KyBaksa.

— ByauTe naxreunBu Kaga ckugate unm noctaerbate npubop.

» [ybuTak b6oje Ha emajnupaHum noBpLIMHama unu Hephajyhem 4yenuky He yTuye Ha cam paj
ypehaja.

+  Kopuctute gyboku nnex 3a 3anveeHe konaye. BohHn cok Moxe ga ocTasu TpajHe MpIbe.

» OBaj ypehaj je HamereH CaMo 3a KyBahe. HemojTe ra kKopuctuTu y apyre cBpxe, Ha npumep
3a 3arpeBatse npocTopuje.

» [lok cnpemare jeno, Bpata pepHe Tpeba yBek aa 6yay 3aTBopeHa.

* Ao je ypehaj MOHTVMpaH u3a naHena HameluTaja (HNp. BpaTta), obe3beanTte Aa NpUNMKom
paja BpaTa Hukaga He 6yay 3aTBopeHa. /13a 3aTBopeHor naHena HamelTaja Mory Aa ce
Hakyne TONnoTa v Bnara n npoy3pokyjy HakHagHo owTtehewe ypehaja, kyhuwTa nnv noaa.
He 3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe JOK ce ypehaj y MoTnyHOCTN He oxnaan HaKoH
kopuwhema.

2.4 Hera  ymwihekwe

YNO3OPEHE!
[MocToju pusunk of o3nefueBamna, noxapa nnu owTtehewa ypehaja.

* [pe ynwhemna nckrbyunte ypehaj n nsByumTe ytmkad us augHe yTudHuue.

« [lposepute aa nu je ypehaj xnapaH. MNocToju pu3nk Aa ce NonioMe CTakneHe nnove.

+ Opmax 3amMeHWTe CTakneHe nnoye Ha BpaTMma ako ce owTeTte. Obpatute ce OsnawwheHom
CEpPBUCHOM LIEHTPY.

* byauTe naxsbuBmM Kaga ckuaaTe BpaTta ca ypehaja. Bpata cy Tewka!

» PeposHo unctute ypehaj ga bucte cnpeunnu nponafgame NOBPLUMHCKOr MaTepujana.

*  Ypehaj yucTuTe BNaXXHOM MEKOM KPNoM. KOpUCTUTE UCKIbYUYMBO HeyTparnHe AeTepLieHTe.
Hewmojte kopucTnTn abpasveHe nponssoae, abpasmsHe jacTyduhe 3a ynwheme,
pacTBapaye unv metanHe npegmerte.

*  YKONMUKO KOPUCTUTE CMpej 3a pepHy, NpuapxasajTe ce ynytctaBa o 6e36eaHOCTU Ha
ambanaxu.

2.5 NMuponutnyuko ynwhewe

/N YNO3OPEHE!
Pusunk og noBpege/noxapa/xemujcke emucuje (racosa) y MMPONIMTUYKOM PEXUMY.
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BE3BE[HOCHA YNYTCTBA

+ [pe o6aBrbara hyHKLMje NMPONUTUYKOT camoumniihera nunu npe npee ynotpebe, 13
YHYTPaLUHOCTU PEPHE YKMOHUTE:

— bwuno kakse octatke xpaHe, yroe unn MacHohe Koje cy npocyte/HaTanoxeHe.

— C.e npegmere Koje je moryhe yknoHutu (ykrbyuyjyhu nonvue, 604He WwnHe unta.,
MCrnopyYeHe C NPoM3BOAOM) HAPOYMTO NOCyAe, NexoBe, TauHe, Npubop, UTA. Koje
1Majy HenenrmMee NOBpPLUUHE.

+ [MaxrbmBo NpouunTajTe cBa ynyTCTBa 3a NMMPOMUTUYKO Ynhere.

* [pxuTe geuy noparse o4 ypehaja AoK paam NMponuTuYKo Ynihere.

Ypehaj nocTaje Bpeo 1 Bpeo Basayx ce ocnobaha 13 npeawmx oTBopa 3a xnahneme.

» Onepauuja nuponuTmnykor Ynwhera ofBumja ce Ha BUCOKOj TeMnepartypu, 36or Yera Moxe
nohu go ocnobahara ncnapera HacTanux of octataka XxpaHe 1 MaTepujana o Kojux je
ypehaj HanpaBrbeH, Te Bam cTora npenopyuyjemo crnegehe:

— 0O6e3beaunte fobpy BEHTUNALM]Y TOKOM U HAKOH CBAKOT MUPOSIUTUYKOT YnLhera.

— O6e3beaute fo6pPy BEHTUMALM]Y Y TOKY 1 HAKOH MpBe ynoTpebe Ha MakcumarnHoj
pagHoj TemnepaTtypu.

+ 3a pasnuky of rbyan, Heke NTuLe U rMr3aBLy Mory BUTK n3y3eTHO OCeTIbUBK Ha
noTeHumjanHa ncnapena koja ce eMuTyjy y TOKy npoueca Ynwhera CBUX NMPONUTUYKMX
pepHMU.

— CknonuTe cBe KyhHe rbybumue (nocebHo NTuue) Koju ce Hanase y 6nmanHn ypehaja
TOKOM W HAaKOH MMPOMUTUYKOT YnLwhera 1 NPBO NoAecMTe MakCuManHy TemnepaTypy Yy
[06po NPoOBETPEHOM NPOCTOPY.

*  Manu kyhHu rbybumum Takofje mory GUTK OCeTIbMBM Ha NIOKanHe NpoMeHe TemnepaType y
6NM3VHM MMPONMTUYKMX PEPHM Kada je nporpamMm camouniihera NMponmn3oMm y TOKY.

* HenenrsyBe NoBpLuMHe Nocyaa, Nnexosa, TauHu, npubopa, UT4. Mory OLWTeTUTY BUCOKE
TemnepaType NocTyrnKa NMPONUTUYKOr Ynwhera y CBUM pepHama ca NMponun3om u Takohe
mory 61Tn n3Bop cnabumjux LWTETHUX UCNapeka.

* Vcnapema Koja reHepuLLy CBe MMPOMUTUYKE pepHe/ocTaum KyBara OnMcaHu cy Kao
6e3b6enHu 3a mbyae, ykibydyjyhu geuy unv nuua ca 3gpaBcTBeHUM npobnemmnma.

2.6 YHyTpawe ocBeTIbeHe

/N YNO3OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.

» Kapa ce pagum o cujanvuama yHyTap npoussoda v pes3epBHUX [enoBa, cujanuue Koje ce
npopajy 3acebHo: OBe cujanuue cy HaMmereHe Aa U3apxKe eKCTpemMHe (nsnyke ycrose y
KyhHMM anapaTuma, Kkao LWTo cy Temneparypa, Bubpauuje, Bnara, unu cy HamerweHe ga
curHanusupajy nHdopmavmje o pagHom ctawy ypehaja. Hucy npegsuheHe 3a ynotpeby y
Apyrum ypehajuma n HUCy norogHe 3a ocBeTrbaBake NpocTopuja y AoMannHCTBY.

» Kopuctute camo cujanuue Koje umajy ucTy crneumduxauujy.

2.7 Ycnyra

» Papgu onpaBke ypehaja obpaTtuTte ce oBnawheHoM CepBUCHOM LIEHTPY..
» Kopuctute camo opurmHanHe pesepBHe AeroBe.

2.8 Ognaramwe

/\  YNO3OPEHKE!
Pwv3uk of nospeae wnm rywewa.

*  WckrbyunTe yTukay kabna 3a Hanajawe ypehaja 13 MpexHe yTuyHuLe.
*  Wceunte mpexHn enekTpuyHn kabn Ha MecTy Koje je 6nuay ypehaja n ognoxure ra.
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onumc NPOU3BOOA

* YKInoHuTe pyyuuy oA BpaTa Aa bucte cnpeunnu ga ce geua unm kyhHu reybumum 3arnase y
ypehayjy.

3. onnc NnPOU3BOOA

3.1 OnwTn npukas
kil
S — Lo

= n\@‘

)
2[of ) HE&

El KomanpHa Ta6na

H KomaHngHo ayrme 3a dyHKuyje 3arpeBatba
Oucnnej

B KomangHo ayrme

H Ymvunnua TemnepatypHor ceHaopa
B pejuv enement

Namna

B Bextunarop

E] Hocau pelueTke, nokpeTHw

] YTvicHyT! fenoBu yHyTpaLwsoCTU
] Monoxajn pewwetke

3.2 Mpubop

PeweTtkacTa nonuua
3a nocyhe 3a kyBatse, NNexoBe 3a TopTe,
neyemwe.
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KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

Mnex 3a neyewe
3a konaye 1 Kekce.

Fpun/gy6oku Turaw

3a neverse TecTa U Meca Unu kao nocyna 3a

CKynrbawe MacHohe.

TemnepaTypHu ceH3op

3a mMeperbe TemnepaType yHyTap xpaHe.

Teneckoncke Bohuue

3a nakwwe y6auyBarbe 1 Bahere nnexosa un

peLweTkacTnux nonuua.

4. KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

4.1 lyrmap Koja ce yBnade

3a kopuwhere oBor ypehaja npuTUcHUTE KOMaHAHO Ayrme. KomaHaHo ayrme ce u3Bnayu.

4.2 KomaHaHa Tabna

CeH3opcka nosba KoOMaHAHe Tabne

Mputuckajte
nyrme

OKpeHuTe Ko-
MaHAHo Ayrme

ﬂ))

O

Taime Bp3o 3a-
Mep rpesarbe

CeeT-
no

”?

Temnepartyp-
HW CeHsop

OK

N

¥

9
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KAKO CE YKIbYYYJE U UCKIbYYYJE PEPHA

CeH3opckKa norba KomaHaHe Tabne

MpuTtuckajre
Ayrve

OkpeHuTe Ko-
MaHAHoO ayrme

M3abepute dyHKUMjy 3arpeBarba fa bucte yrbyunnu nehHuuy.

OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a OyHKUuje 3arpeBama y Nnonoxaj ,MckibyuyeHo” aa bucre uc-
Kibyunnu nehHuuy.

. ,))

2: M

Kapa je komaHaHO gyrme 3a yHKLmje 3arpe-
Bakba Oyae y nonoxajy ,MCKIby4eHo”, gucnnej
npenasu y pexum npunpaBHOCTY.

D)
o
()
A
&
o

Kapga kyBaTe, Ha gucnnejy ce npukasyje noa-
elueHa Temnepartypa, Aoba AaHa v gpyre fo-
CTynHe onuuje.

E 03> om0

Ouvcnnej ca makcumanHum 6pojem nofeLleHnx
dyHKUMja.

WupukaTopm aucnneja

& ¥ wl % >»
KoHTpornHa lMoTnomorHyTa UYnwhere Mopewasara Bp3o 3arpeBare
OpaBa npunpema
WUHgukaTto- N
pu Bpewme- Q @ ©
Ha:

Baj-chaj nnamkaTop — Tpenepu kaga nehHvua mo-
e ga ce noexe Ha Wi-Fi.

[arbMHCKO ynpaBrbake MHANKaTop —
PEepHOM MOXe [a Ce ynpaBrba AarbUHCKM.

~
-

Baj-thaj Be3a je ykrbyyeHa.

=

[arbnHcKo ynpaBrbare je YKiby4eH.

Tpaka HanpeTKa — 3a TemnepaTypy unu Bpeme.

456/648




NPE MNPBE YNOTPEBE

MHpaukaTop 3a KyBawe Ha napum

TeMnepaTypHU CEH30p UHAUKATOP

5. MPE MNPBE YMNOTPEBE

A

YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3beaHocTU.

5.1 MpBo ynwhemwe

Mpe npBe ynoTtpebe, ounctute npasHy nehHuuy n nogecute Bpeme:

"

%H%
e | & | &

N

00:00

Mopecute Tajmep. MNputncHnuTe OK.

5.2 NHnumjanHo npearpeBawse

i)

MpeTxoAHO 3arpejTe pepHy npe npBe ynoTpe6e.

Kopak 1 | YknoHute caB npnbop u noApLUKe peLlleTkn U3 pepHe.

Kopak 2 | nynecure makcumanty Temnepatypy 3a dyHkumy: a8
OcTaBuTe pepHy fja paau 1 car.
Kopak 3 | monecure makoumanty temnepatypy sa dyniawy: (@]

OctaBuTe pepHy ga pagu 15 muHyTa.

® PepHa Moxe fa vcnywta MMpUc 1 AMM TOKOM Mpearpesara. YBepuTe ce Aa je npoctopuja

npoBeTpeHa.

5.3 Bexu4yHa Be3a =

3a noBe3uBatbe pepHe NnoTpebHu cy Bam:
» bBexunyHa mMpexa ca MHTEPHET BE30M.
*  MobunHu ypehaj noBesaH Ha Bally GEXUYHY MPeXy.
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CBAKOJOHEBHA YNOTPEBA

Kopak 1 | lpeysmute mobunHy annukauujy My AEG Kitchen n npatute ynyTcTea 3a aarbe Ko-
pake.

Kopaxk 2 OkpeHute gyrme ga 6ucte nsabpanu: f

dpekBeHUMja WLAN Ha 2,4 GHz WLAN Ha 5 GHz
2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz

5470-5725 MHz

MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

MakcvmanHa cHara EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)

Wi-Fi mogyn NIU5-50

dpekBeHuuja Bluetooth Bese 2400-2483,5 MHz

MpoTokon LE: DSSS

MakcumanHa cHara EIRP <4 dBm (2.5 mW)

3emrbe unaHuue EY obyxsaheHe ogpenbom Aupektuse 2014/53/EY: benruja, byrapcka,
Yewka, [aHcka, Hemauka, EcToHuja, Vpcka, Mpuka, WnaHuwja, dpaHuycka, Xpeatcka, Ntanuja,
Kunap, JleTonuja, IlutBanuja, Jlykcembypr, Mahapcka, ManTa, XonaHauja, Ayctpuja, Morbcka,
Moptyran, PymyHuja, Cnosenuja, Crnosayka, ®uHcka, LLBeacka, Hopeelwuka, LLBajuapcka,
Benwuka Bputanuja, Typcka.

5.4 CocpTBepcCKe nuueHue

CodtBep y 0BOM Npor3BOAY CapXu KOMMOHEHTE 3acHOBaHe Ha GecrnnaTtHoM codTBepy U cog-
TBepy oTBOpeHor koaa. Komnanunja AEG ca 3axBanHoLuhy npyxsaTa AONPUHOC 3ajeaHuLa oTBope-
Hor codbTBEpPa N pobOTMKE pa3Bojy NpojekTa.

[a bucTe npuctynanu N3BOPHOM KOAy OBUX GecnnaTHUX cCoTBEPCKNX KOMMOHEHTN OTBOPEHOT KO-
[a, Yvjy yCrnoBu nuueHumpara 3axTeBajy objaBrbuBame, kao 1 Aa bucte Bugenu nyHe nHgpopma-
Lmje 0 HMXOBUM ayTOPCKUM MpaBuMa 1 Baxkehe ycrnose nuueHumpara, nocetute cTpaHule:
http://aeg.opensoftwarerepository.com (pacuyukna NIU5).

6. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\  YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHOCTH.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

6.1 Kako na nogecute: ®yHKUUje 3arpeBara

MoyHuTe pa KyBaTe

Kopak 1 Kopak 2

{ @@ (

(i C

[Mopecute yHKUMjy 3arpeBamna. lMogecute TemnepaTtypy.

KyBame Ha napwm

[MpoBepuTte Aa nu je nehHuua xnagHa.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
N
3arpejte npasHy
o nehHuuy Tokom 10
P> C MUH ga 6u ce cTBO-
pvna Bnara.
CraBute xpaHy y
Mopecute nehHuLy.
WcnyHute yaybreera y yHyTpaLliH0- dyHKUKjy 3a- Mopecute
CTV BOJOM Ca YecMme. rpesara Ha Temneparypy.
napw.

@ MakcumanHu kanaumTeT yaybrbera y yHyTpalhocT pepHe je 250 ml. Hemojte fa gonyma-
BaTe yaybrbema y yHyTpaLlh0CTM TOKOM KyBaka unv kaga je nehxuua spyha.

Kapa ce KyBah-€ Ha napu 3aBpLin:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

OKpeHWTe KOMaHAHO ayrme
3a (pyHKUMje 3arpeBatrba y no-
NoXaj ,MCKIby4eHo" foa bucre

NCKIbYYnnu nehHnuy.

MpoeepuTe Aa nu je nehHu-
MaxrbuBo otBopuTte Bpata. OT-
La xnagHa. YKnoHuTe npeo-
nyLuTeHa Bnara Moxe Aa 13aso- CTany BOjly U3 Yy6ILeta y
BE OMNEKOTUHE.
YHYTPaLLH0CTK.

6.2 dyHKUMje 3arpeBama
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CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

CraHpappHe cyHKuUMje 3arpeBatba

®yHKUMja 3arpeBa-
Ha

MpumeHa

)

Meyerse y3 paBHU
BEHTUI.

3a neverse Ha HajByLLE TPY NONOXaja peLueTke UCTOBPEMEHO U1 3a CyLue-
e xpaHe. [NogecuTe Temnepatypy aa 6yae Huxa 3a 20—40°C Hero 3a
3arpeB. 0403ro/o03zao0.

3a neuetbe Ha jeHOM NoNoXajy peLueTke.

3a gopaBamnse Brare TOKOM KyBawa. 3a fobuvjare npase 0oje 1 xpckase
KopuLie TOKOM nevera. 3a Behy COYHOCT Npu NOHOBHOM 3arpeBamy. 3a
oyyBare Boha unu nospha.

®DyHKUKja 3a nuLy

3a neyetbe nuLe. 3a MHTEH3VBHO 3aneyare 1 obujarbe XpCkaBor AHa.

3arpeBame 0403~

3a neyere konaya ca XpCKaBM OHOM U 32 KOH3epBUCaH-€ XpaHe.

CMp3HyTa XxpaHa

Ao
>~ 3a npunpemy nosycrnpemrbeHe xpaHe (Hnp. nomdpuTa, MICEYEHOT KPOM-
* nupa unu nponehHux ponHuua), Tako Aa 6yae xpckasa.

A
BnaxHo nevewe

Y3 BeHTUunartop

OBa chyHKkUWja je npeaBufeHa 3a ywTeay eHepruje TokoM KyBaka. Kaga
KOpuCTUTE OBY (PyHKLWjy, TEeMNepaTypa yHyTap pepHe Moxe [a ce pasnu-
Kyje od 3agate Temnepartype. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara 3a-
rpeBaka Moxe 6UTH ymamweHa. 3a Bulie nHdopmaluja norneqajte no-
rnaeree ,CBakogHeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo neyewe
y3 BeHTUnarop.

punoBawe

3a rpunoBare TaHKUX KOMaaa XpaHe 1 TocTupare xneba.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumeHa
Hba

vov 3a neyerse BENVKNX KOMaZda Meca Unu X1UBKHE ca KOCTMMa Ha jedHoj pe-
b()" LweTkn. 3a cnpematrbe rpaTMHUPaHVX jena u 3a 3aneuare.

Typ60 rpunoBawe

_ [a 6ucte ywnu y Menu: MNotnomorHyTa npunpema, Yuwhere, Mogela-
— Bak-a.
MeHun

6.3 HanomeHe y Be3u ca: BrnaxHo ne4yewe y3 BeHTUNaTop

OBa dyHKuMja je kopuwheHa 3a ycknahyBare ca Knacom eHepreTcke eOuKacHOCTU U
3axTeBMMa ekoamsajHa y cknagy ca ctaHgapauma EU 65/2014 n EU 66/2014. TectoBu npema
craHgapay EN 60350-1.

BpaTta nehnuue Tpeba na 6yay 3aTBopeHa TOKOM KyBaka Kako yHKUMja He 6u buna
npekugaHa u kako 6v nehHuua paguna Ha HajsuweM Moryhem cTeneHy eHepreTcke
edmKacHoCTH.

Kaga koprctute oBy cbyHKUMjy, naMmnuua ce ayToMaTCckm UCkibydyje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBake norrneaajte ogerak ,HanomeHe n casetn”, BnaxxHo nevere y3
BeHTMNaTop. 3a onwTe Npenopyke y Be3u ca yLTeaoM eHepruje norneaajte ogersak
+EHepreTcka ecumkacHocT”, YwuTena eHepruje.

6.4 Kako na nogecuTte: lMoTnomMorHyTa npunpema

CBako jerno y oBOM NOAMEHMjy uma npenopyveHy yHkumjy n tTemnepatypy. MoxeTte ga
nogecute Bpeme v Temrnepartypy TOKOM KyBaka.

Mpunukom KyBaka HEKUX jena, MoXxeTe Aa CTeneH [0 KOr ce jerno KyBa:
KOpUCTUTE U:

* TemnepaTtypHu CeH30p » Cnabo neyeHo
* Cpepgta
*  [obpo neyeHo

nOTﬂOMOFHyTa npunpemMa — KOpuctute 3a 6p3y npunpemy jena ca nogpasymeBaHuUM noa-
ewaBawbumMma:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
VY| i
E \/\9 1-45 OK
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CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

MoTnoMorHyTa npunpemMa — KopucTute 3a 6p3y npunpemy jena ca nogpasymeBaHUM noa-
elaBakbuUMa:

Yhute y meHu.

M3abepute MoTno-
MOrHyTa npunpema.

MpuTucHuTe OK.

W3abepute jeno.
MputncHute OK.

CraBute nocyay y
nehHuyy. MoTtepaute
noAeLlaBare.

6.5 NMNoTnomorHyTa npunpema ca peuentuma

IlereHpa

TemnepaTypHu ceH3op je AocTynHo. Moctasute TemnepaTtypHU CEH30p Y

Hajaebrbum aeo jena.

lMehHuua ce uckmbydyje Kaga ce AOCTUrHe nofelleHa TemnepaTypa Tewm-

nepaTypHU CEeH30p.

El >

KonnunHa Boge 3a yHKLMjy Ha napw.

=

3arpejTe nehHuy npe KyBaha.

=

HuBo pelueTke.

Kapa ce dyHKkumja 3aBpLUn, NpoBEpUTE Aa N je XpaHa crnpemMHa.

Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpu6op

Bpeme
Tpajamwa

loBeauHa <

P1

FoBeRhe
neyewe, cna-
60 neyeHo

P2

FoBeRhe
neyewe,
cpeawe
neyeHo

Maau neb-

P3

FoBeRhe
nevewe, fo-
6po neyeHo

1-1,5 kr; ko-
/'? E] 2; nnex 3a ne4yewe

rouHe 4-5 MpXuTe Meco HeKONMUKO MUHYTa Ha BpY-
UM hem Turawby. CtaBuTe y nehHuuy.

~ 40 MUH

~ 50 MUH

~ 60 MyH

462/648




CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P4 KoTtnert, cpeng- | 180-220r /0? E E] 3: nocyaa 3a nederbe Ha pe- ~ 15 MUH
He NneyvyeH no komagy; weTkacToj nonuuy
Komaam Mp>XMTe Meco HEKONMUKO MUHYTa Ha BpY-
ﬁ'\efrb””e 3 hem Turawy. CtaBute y nehHuuy.
PS | Fosehe 1.5-2r M H 2 nocyna 3a nevetse Ha pewer- | 120 MuH
nevetse/ KacToj nonuum
AVIHCTaHO (pe- MpXuUTEe Meco HEKONMUKO MUHYTa Ha BpY-
6pa npse kna- hem Turawy. [logajte TeuHocT. CtaBute
ce, oKpyrnm y nehHmLy.
ogpesak, ae-
6enu nay-
dnek)
P6 FoBeRhe
neyewe, cna-
60 neyeHo ~ 75 MVH
(cnopo
neyexe)
P7 losehe 1215 k- KO- /?H 2; nnex 2a nevere
neueme, ' ‘6- Kopuctute cBoje oMurbeHe 3auvHe unm
cpenke Mann fe ; - ~ 85 MWH
FouHe 4-5 je[HOCTaBHO CO M CBEXY MIIEBEHY Na
nevexo (cro- UM npuky. MNMpXUTE MECO HEKONMUKO MUHYTa
po neyetse) Ha Bpyhem Turawy. Ctasute y nehnuuy.
P8 FoBeRhe
ne4yewe, Ao-
6po neyeHo ~ 130 MUH
(cnopo
neyerse)
P9 ®dune, cnabo
ne4eHo (cno- ~ 75 MWH
po neuekrse)
P10 | ®une, cpen- 0,5-1,5 «r; = 2; nnex 3a nevetse
Hbe NeyeH Komaam !(OpMCTMTe CBOje OMUIbEHE 3a4MHe Unn 90
(criopo nebrbuHe 5— | JEAHOCTABHO CO 1 CBEXY MIeBeHy na- MUH
nevetbe) 6 um npuky. MNpXxuTe Meco HEKONMUKO MUHYTa
Ha Bpyhem Turawy. CtasuTe y nehnuuy.
P11 ®dune, neyeH
(cnopo ~ 120 MuH
neyetse)
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
Tenetnna @
P12 | MNeuena 0.8-1.5kr; VLd=PE nocyda 3a nederbe Ha pewer- | 00 MUH
TeneTuHa Komagu KacToj nonuum
(HMp. nnefka) nebrente 4 Kopuctute omurseHe 3auunHe. [logajte
LM TeyHocT. [Neyerbe NoKpMBEHO.
CeumeTnna & @
P13 | Cauiscko 15-2x | AP 2; nocyna sa nevetse va pewer- | ~ 120 MvH
neqerbe,tha'r KacToj nonuum
unu nnehka OKpeHUTe MeCco HaKoH MOJIOBUHE BpeMe-
Ha KyBaHba.
P14 | ByueHa cBu- 1,5-2 kr /0? |E| 2: nex 3a neyerhe ~ 215 MuH
HeTuna JTL Kopuctute omurbere 3auunHe. OkpeHute
MeCO HaKkoH MONOBVHE BpeMeHa KyBatba
na bycte nocTUrnmn paBHOMEpPHO 3anela-
He.
P15 | Kape, ceex 11,5 kr; 'éo' /? E 2; nocypna 3a nevetre Ha peLuet- ~ 55 MyH
Maan ,u,5e 6- KacToj nonuum
rb”:eM A Kopuctute omMmurbeHe 3aumHe.
P16 | Pebpa 2-3 Kr; KO- |E| 3; ny6okn Turar 90 MUH
puctuTe cn- [opajte TeyHOCT Aa GucTte NOKpWnIu oHO
gggz;::ga nocyge. OKpeHUTe MECO HAaKOH MOJIoBU-
B He BpeMeHa KyBatba.
bUHe 2-3 P y
um
Jarwetuna &
P17 | Jarwehu 6yt 1,5-2 kr; KO- /0? |E| 2: nocyaa 3a nederbe Ha nnexy ~ 130 MuH
ca KocTuma Maau geb- 33 neyerne
Teuke 7-9 [opajte TeyHocT. OKPEHUTE MECO HaKOH
um NMONOBUHE BPEMEHa KyBakba.
Xueuna &
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno

TexuHa

Hueo pewetke/llpubop

Bpeme
Tpajamba

P18

LUeno nune

1-1,5 kr;
cBexe

/‘? E] 2; &J 200 ml; nocyna 3a kace-

pony Ha nnexy 3a nevewe

KopucTtute omurbeHe 3auvHe. OkpeHute

nure HaKoH MosioBUHE BpEMEHa KyBaha

fa 6ucTe NoCTUrN paBHOMEPHO 3areLa-
He.

~ 60 MUH

P19

Mona nuneta

0,5-0,8 kr

/‘? E| 3 ; nnex 3a neyewe

KopucTtute omurbeHe 3aunHe.

~ 40 MyH

P20

Munehe rpyam

180-200 r
no Komagy

2 0E 2; nocyaa 3a kaceposy Ha

pelueTkacToj nonuum

Kopuctute omurbeHe 3aumHe. Mpxute
MeCco HEKONUKO MUHYyTa Ha Bpyhem Tura-
Y.

~ 25 MWH

P21

Munehn 6ara-
L1, CBEXHU

/? E] 3; nnex 3a neyewe

Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6ata-
Ke, moJecuTe HUXy TeMnepaTypy U Ky-
BajTe UX gyxe.

~ 30 MyH

P22

MaTka, yena

2-3 kr

/? E 2; nocypa 3a nevete Ha peLueT-
KacToj nonuum

Kopuctute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha nocyay 3a nevetrse. OkpeHute
naTky HakoH MoMoBKHe BpeMeHa KyBa-
Hba.

~ 100 MuH

P23

lNycka, uena

4-5 kr

/'? E] 2; ny60KMN TUram

KopucTtute omurbeHe 3aunHe. Ctasute
Meco Ha ay6oku nnex 3a nevene. Okpe-
HWTE rycKy HaKoH NOMoBUHE BPEMeEHa Ky-
Baka.

~ 110 MuH

OcTano

P24

BekHa of me-
ca

1 kr

/‘? E| 2; pewleTkacTa nonuua
Kopuctute omurbeHe 3aymHe.

~ 60 MUH

&> pp6a
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CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

nup

CraBuTe Lieo KpOMMNMp ca KOpOM Ha nrex
3a nevetse.

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P25 | Uena puba, 0,5-1 kr no /) E] 2 nnex 3a neyerse ~ 30 MUH
rpunosaxa puby WcnyHuTe puby macnauem 1 Kopuctute
OMUIbEHE 3a4MHe M 3a4MHCKO Burbe.
P26 | Pu6ruu une- B E E| 3; nocyaa 3a kacepony Ha pelueT- 20 MuH
™ KacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3aumHe.
Meyetse cnatkuwalgesepTy a8
P27 K:"aq oA cn- ) = 2; %) kanyna 3a nedere oa 28 um 90 muH
P Ha peLueTKacToj nonmum
P28 | Konauon ja- B E] 2; &J 100-150 ml; nnex 3a nevyewe 60 MuH
Gyka
P29 | Tapt on jaby- B = 2; Kanyn 3a NUTy Ha pelleTKacToj 40 muH
ka nonuum
P30 | Mura ¢ jaby- ) = 2: |22 100-150 mi; (%) Kanyn 3a nu- 60 mur
kama Ty 04 22 UM Ha pelueTKacToj nonuum
P31 | BpayHu Ko- 2 kr E| 3. ny60KM TUrams 30 mMuH
nauv ’
P32 | Yokonapuu - (= 2: it 100-150 mi; nnex 3a madure 30 M
MacuHu Ha peLueTKacToj nonmum
P33 | Cysu konau B = 2; nocypna 3a Kofay Ha pelueTKacToj 50 MuH
nonuum
Moephe/lMpunosu o ﬁg *
P34 | MevyeHu KpoMm- 1kr E 2: nnex 3a neyerse 50 MyH
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P35 | HomahuHckm Tk = 3; nnex 3a nevyexe 06noXeH nanu- 35 MuH
kpomnup poM 3a neyewe
KopucTtute omurbeHe 3aunHe. Viceuute
Kpomnupe Ha koMage.
P36 | Mpunosano 115w E| 3; nnex 3a neyexse o0GIIOXKEH Nanu- 30 MuH
Me;‘”a"o no- pOM 3a neverse
Bphe KopucTtute omurbeHe 3auunHe. Viceunte
nosphe Ha komage.
P37 | Kpoketu, 3a- 0,5 kr E| 3: nnex 3a neverse 25 MuH
MpP3HYTH ’
P38 | Momdcppwur, 3a- 0,75 kr E| 3: nnex 3a neverse 25 MUH
MpP3HYT ’
paTuHMpaHa jena, ne6 u nuua = & =
P39 | Nasane/Kace- 1-1,5 kr |E| 2; nocyaa 3a kacepony Ha pelueTka- 45 MyH
pone on CTOj nonuuun
KHeAnu
P40 | lpatunnpann =15k E| 1; nocyna 3a kacepony Ha pelueTka- 50 MuH
kpomnup CTOj nonuumn
P41 | Ceexa nuua, _ E E 2; &J 100 ml; nnex 3a neyewe 15 MUH
TaHka 06noXxeH Nanvpom 3a nevyere
P42 CBg)Ka nvua, _ El E 2; lﬁj 100 ml; nnex 3a nevyewe 25 MUH
Aebena 06noXeH nanvpom 3a neyere
P43 | Kuw B E| 2; nnex 3a neyere Ha peLLeTKacToj 45 M
nonuum
P44 | Baret/haba- 0,8 kr 30 MuH

Ta/benu xne6

E E] 3; &J 150 ml; nnex 3a nevyewe
06MoXeH NanupoMm 3a neyere

3a 6enu xneb je notpebHO BULLE BpemMe-
Ha.
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®YHKLUUJE CATA

Jeno TexuHa HuBo pelweTtke/llpubop Bpeme
Tpajamba
P45 | XneG ca ue; Tk ][] 2; lJ 150 ml; nnex 3a nevyewe 45 muH
MM 3pHOM 0bnoxeH nanMpom 3a neyerse/peLueTka-
paxeHu xne6/ cTa nonuua
LpHM Xx1eb ca
LenMm 3pHOM
y nocyam 3a
xen6
7.1 ®yHKUMje caTa
®dyHKUMja caTa MpumeHa
Q Tajmep. Kaga Tajmep 3aBpLun ca ogbpojaBarem, ornallasa ce 3By4YHU
curHan.

Bpewme kyBara. Kaga Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBarem, Yyje ce

STOP 3BYYHU curHan u pyHKUmMja 3arpeBatra ce 3aycTaBiba.
@ Bpeme oanarawa. 3a ognarawe ctapta u/unm kpaja KyBara.
@ Tajmep Tokom paga. MakcumanHo je 23 4 59 muH. OBa dyHKUMja He

yTu4e Ha pag nehuue.
3a ykIbyumBame 1 UCKIbyuMBame Tajvep Tokom paga usabepute: Me-
Hu, MNopelwaBatbsa.

7.2 Kako pa nogecute: ®yHKUuUje caTa

Kako ga nogecuTte: [lo6a naHa

Kopak 1

Kopak 2

R

Nl

[a 6ucte npomeHunu goba gaxa, yhute y
MeHu 1 n3abepute onyuje Nogellasama,
[ob6a naHa.

Mopecute cart.

Mputuchute: OK.
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®YHKUWUJE CATA

Kako na nopgecurte: Tajmep

Kasyje:
0:00

Q

AN
MputucHuTe: O

Hwucnnej npu-

Kopak 2

Nl

Mopecute Tajmep

MpuTtncHute: OK.

@ Tajmep oamax nouunke Aa ogbpojasa.

Kako na nogecute: Bpeme KyBama

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
S \ e
( \ 1k JOvcnnej npu- ( \
Kasyje:
0:00
MN3abepute dyHk- sTop 3
UMjy 3arpeBatba u | Y3aCTOMHO npu- a rojellasar-e MputncHuTe:
W BPeMeHa KyBa-
nogecute Temne- TUcKajTe: o oo OK
patypy. '
@ Tajmep ogmax nouunke Aa oabpojasa.
Kako na nopgecute: Bpeme oagnaratba
Kopak Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 Kopak 6
1
( ‘ N Ovcnnej (v ‘ N [vicnnej (v ‘ N
VB E RV 6 FN G
noba Je__
naHa ’
Y
V3abe- y & no- %Tipéy'
3acTon- _ - -
Gy | HO npnT- KPEIA | Mopecu- | NP | poatbE roaeo | Mpwu-
M)/ . oKajTe: Te Bpeme CHUTE: e 353 | cwwe:
Hy X noyeTka. OK P OK
rpeea- V] : weTka. :
Ha.
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KAKO A KOPUCTUTE: NPUBOP

Kako na nogecute: Bpeme ognarawa

® Tajmep nounte aa oabpojasa y NogeLleHo BpeMe noyeTka.

8. KAKO A KOPUCTUTE: NMPUBOP

8.1 Y6auuBame npnbopa

Mano yaybreere ca ropwe cTpaHe nosehasa 6e3begHocT. Yaybrbera Takohe cnpeyaBajy
npeBpTare. Y3aurHyTa neuLa oko nonuie cnpeyasa knusame nocyha Ha nonvuu.

PeweTkacTta nonuua:
Yrypajte nonuuy namely sofuua Ha Ho-
cauvy peLueTke .

Mnex 3a neyewe /[y6Goku TUram:
YrypajTe nnex namehy sofuua Ha nogpLu-
Ly peLueTke.

PeweTkacTta nonuua, MNnex 3a nevewe /
[y6oku Turam:

['ypHUTE nnex nameny Bohuua Ha nogpLu-
LY 3a peLlueTKke 1 pelleTkacTy nonuuy mns-
mehy Bofjuua Ha nogpLuLmM 3a peLleTke nus-
Hafj.

470/648



KAKO OA KOPUCTUTE: NPUBOP

8.2 TemnepaTtypHu ceH30p

TemnepaTypHu CEeH30p- Mepy TemnepaTtypy yHyTap xpaHe.

Tpeba ga ce nofece ABe Temneparype:

C ”?

Temnepatypa nehHuue. Temnepatypa y cpeaunHu.

3a Hajborbe pe3ynTare KyBakba:

Cactojum Tpeba aa byay Ha He kopuctute 3a TeyHa Tokom KyBaH-a Mopa Aa ocTaHe
co6HOj TemnepaTtypu. jena. yHyTap xpaHe.

Kako pna kopuctute: TemnepaTypHU ceH30p

Kopak 1 | Ykrbyuute pepHy.

Kopak 2 | MNoagecute dyHKUMjy 3arpeBarsa 1 no notpebu Temnepartypy pepHe.

Kopak 3 | MoctaBute: TemnepaTypHU CEH30P.

Meco, xxuBuHa u puba Kacepona
Y6auuTte Bpx TemnepaTypHu CEH30pP Y LieH- Y6auuTe Bpx TemnepaTypHu CEH30p Ta4YHO Y
Tap meca, pube, ako je moryhe y Hajoebrbu LeHTap kacepone. TemnepaTypHu ceHsop Tpeba
neo. Bogute pavyHa oa 6apem 3/4 Temne- [a CToju CTabunHo Ha je4HOM MEeCTY TOKOM
paTypHu ceH3op byae yHyTap jena. neyerba. [la 61UcTe TO NOCTUMNM, KOPUCTUTE YUBP-

cTe cacTojke. Kopuctute obog nocyae 3a
neyer-e Kao NOApPLLKY 3a CUIIMKOHCKY py4umLy
TemnepatypHu ceH3op. Bpx TemnepaTtypHu
CeH3op He Tpeba fa goavpyje AHO nocyae 3a
neyetse.

|
o)

/
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OOOATHE ®YHKLUWUJE

Kopak 4 | lMpukrbyunte TemnepaTypHU CEH30pP Y YTUYHWLY C Npeawe cTpaHe nehHuue.
[wucnnej npukagyje TpeHyTHY TeMmnepaTypy: TemnepaTypHU CEH30p.

Kopak 5

VL NpUTUCHWUTE Aa GUCTe NO4ECUNIM TEMMEPATYPY CEH30pa yHyTap XpaHe.

Kopak 6

OK - NpuTUCHWUTE fa Gucte NOTBPANIIN.
Kapa xpaHa gocTurHe nogelleHy Temneparypy, Yyje ce 3By4Hu curHan. Moxete naa-
OpaTtu fa npekMHeTe Unu Aa HacTaBuTe ca KyBakem Kako bucte bunu curyphu aa je

XpaHa Jobpo ckyBaHa.

Kopak 7 | VsByuute ytukay TemnepaTypHU CEH30p 13 yTUYHNLE U n3BaguTe jeno us nehxuue.

YMNO3OPEHE!
[MocToju pusnk og onekoTuHa jep TemnepaTypHU CeH30p nocTaje
Bpeo. byanTte naxronBKn kaga ra UCKIbyyyjeTe 1 Bagute u3 jena.

9. AOOATHE ®YHKUWJE

9.1 KoHTponHa 6paBa

OBa c¢hyHKUMja cnpeyaBa cryvyajHy npoMeHy dyHkuuje nehHule.

Kiby4aHa.

3aKrbyyaHa.

YkrbyuuTe je kaga nehHuua pagu — NofeLleHo KyBake ce HacTaBha, KomaHaHa Tabna je 3a-

YkrbyuuTe je kapa je nehHuua nckrbyyeHa — nehHuua He MoXe Aa ce ykiby4un, komaHgHa tabna je

5

oK

OOK _ NPUTUCHUTE ¥ ApXUTE
Aa brcTte ykbyunnu yHKUujy.
3ByYHU curHan.

OOK - NPUTUCHUTE 1 APXKUTE
Aa bucte je nckrbyunnu.

@ 3x EI — Tpenepu kafa je KOHTpornHa bpaBa ykrby4eHa.

9.2 AyTOMaTCKO UCKIbyunBaHe

/3 6e3begHOCHMX pasnora nehHuua ce UCKiby4yje HaKoH HEKOr BpeMeHa ako pyHKumMja
3arpeBarba pagu, a BU He NPOMEHUTE NOAELLaBaH-a.

(°C)

@ (h)

30-115

12.5
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KOPUCHU CABETHU

(°C)

@ (h)

120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcumarnHo 3

AyTOMaTCKO MCKIbydMBare He pagu ca dyHkuujama: CeeTtno, TemnepaTtypHu ceH3op, Bpeme

oanarakwa.

9.3 BeHTunartop 3a xnahemwe

[ok pepHa pagy, BeHTUNaTop 3a xnahere ce ayToMaTCKu yKIbydyje y uurby xnahera
CMOSbHMX NOBPLUMHA pepHe. AKO UCKIbyUnTe pepHy, BEHTUNATOp 3a Xnaherwe MoXe HacTaBuTu

Oa paau ceBe OOK ce pepHa He oxnaau.

10. KOPUCHU CABETU

10.1 BrnaxHo ne4yewe y3 BeHTUNaTop

3a noctusarse Hajborbmx pesynraTa, NpuapxaeajTe ce caBeTa HaBefAeHNX y Tabenn y

HacTaBky.

Kopuctute Tpehu H1BO peLueTke.
¥ D

N\
(°C) (min)

[patuHupaHa TecTteHuHa 200 - 220 45 - 55
["paTuHWMpaHn Kpomnup 180 - 200 70-85
Mycaka 170 - 190 70-95
INazamwe 180 - 200 75-90
KaHnenonun 180 - 200 70-85
MyaunHr oa xneba 190 - 200 55-70
MyanHr oa nupuH4a 170 - 190 45 - 60
Konau c jabykama, HanpaBrbeH of cmece 3a 160 - 170 70-80
BGUCKBUT TOPTY (OKPYrnv Nnex 3a TopTy)
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KOPUCHU CABETHU

\/f'

(°C)

O

(min)

Benn xneb

190 - 200

55-70

10.2 BnaxxHo neyere y3 BEHTUNATOp - NpenopyyeHun npubop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe nuveHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTy Hero
cBeTne 6oje 1 pednekTyjyhe nocyge.

.~

Mana nocyaa

Mnex 3a nuuy Mocyaa 3a neyere 3a nevew-e Mnex 3a donax
TamaH, Hefp::d)neKTny- Taman, HepednekTyjyhu n;(:Es;nKM;imm TamaH, Hef;:sd)neKTny-
[peyHuk 28 cm MpeuHmk 26 cm BUCKHA 5 cm [peyHunk 28 cm

10.3 Tabene KyBara 3a MHCTUTYTE 3a TeCTUPaAHE

UHdopmaumje 3a UHCTUTYTe 3a TeCcTUpare
TectoBu y cknagy ca: EN 60350, IEC 60350.

@HEHEIbE HA JEOHOM HUBOY. Ne4ewe y nnexosBuma

LY == «
\ ]
(°C) (min)
HemacHa 6ucksut Topta | lNMeuvere y3 paBHU 140 - 150 35-50 2
BEHTUI.
HemacHa 6uckeut Topta | 3arpes. ogosro/ 160 35-50 2
040340
Muta c jabykama, 2 nne- | lMedverse y3 paBHU 160 60 - 90 2
xa @20 cm BEHTUI.
Muta c jabykama, 2 nne- | 3arpes. ogosro/ 180 70-90 1
xa @20 cm 040340
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KOPUCHU CABETHU

@I’IEHEEE HA JEOHOM HUBOY. Kekc

Kopuctute Tpehu HMBO pelueTke.

XX | [

= D
(°C) (min)

LLkoTcku konauuh / Meunso [Meyene y3 paBHU BEH- 140 25-40
y 0bnuky Tpauuua TUI.
LLikoTcku konauuh / Meunso 3arpeB. 0403ro/oo3ao 160 20-30
y 065m1Ky Tpauuua, npeT-
XO[HO 3arpejte npasHy pep-
Hy
CutHmM konayu, 20 no nne- [Meyene y3 paBHU BEH- 150 20-35
Xy, NPETX0QHO 3arpejTe T™n.
npasHy pepHy
CwutHu konauwn, 20 no nne- 3arpeB. 0403ro/o0o3ao 170 20-30
Xy, NPETX0QHO 3arpejTe
npasHy pepHy

@I’IEHEH:E HA BULUE HNBOA. Kekc

\/\

(°C) (min)
LLkoTckun konauuh / Meun- | MNeyerse y3 paBHU BEH- 140 25-45 1/4
BO Y 06NMKy Tpaumua ™n.
CutHu konauu, 20 no Mevere y3 paBHW BEH- 150 23-40 1/4
nnexy, NPeTXofHo 3arpej- | Tvn.
Te NpasHy pepHy
HemacHa 6uckeut Topta [Meyene y3 paBHU BeH- 160 35-50 174

TWn.
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HE'A W YHULWWRhEHE

MpeTxoAHo 3arpejTe NpasHy pepHy y Tpajawy o4 5 MUHyTa.

>
H Kapa neuete Ha rpuny, Temneparypa mopa Aa 6yfe nogelieHa Ha MaKCUMyM.

s = D 1
N =
(min)
Toct punoBawe 1-3 5
[oBehu KOTNET, OKPEHUTE Ka- punosawe 24 - 30 4
[a UCTeKHe NosioBuHa Bpeme-
Ha
YNO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.
11.1 HanomeHe y Be3u ca unwherwem
< O6puwnTe NpeAry CTpaHy pepHe MeKOM KproM, TOMMoM BOAOM 1 Gnarum

cpencTBoMm 3a unwhetse.

3a unwherse MeTanHux NoBpLUNHA KOPUCTUTE PacTBOP CPeacTBa 3a Ynwhemne.

CpepcTBa 3a
yuwheke OuuncTtnte Mprbe bnarum AeTepLIEHTOM.

_ OuncTuTE YHYTPaLLKOCT PepHEe HakoH cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha
U1 Apyru octauy Mory npoy3poKoBaTy noxap.

[l

He ognaxwuTe xpaHy y pepHu ayxe op 20 myuHyTa. HakoH cBake ynotpebe, ocy-

CBaKOAHEBHA | )16 vy TPALLIKOCT MEKOM KPHIOM.

ynoTtpe6a
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HE'A W YHNWWRhEHE

HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nnbop u octaeuTe ra ga ce ocym. Ko-
e, puCTMTE MeKy Kpry ca TOMnom Boaom v bnarum geTeplieHToM. Hemojte npatu
W npubop y MallvHu 3a npame CcyaoBa.
He unctute npubop ca HenenbMBUM Npemasom nomohy abpasmsBHuX cpeacTta-
MpuGop Ba 3a YnWREr-E UMK NpeameTa ca oLTPUM MBULAMA.

11.2 Kako pa ouncrture: Yayorbewa y yHyTpallHOCTHU

Ouuctute yayb6rbewa y yHyTpallhoCcTh Aa BucTe yKIoHWUnNM npeoctarne Hacnare kaMmeHua
HaKOH KyBatba Ha napu.

Kopak 1

Kopak 3

Cunajte: 250 ml 6enor cuphe-
Tay yaybrbere y yHyTpail-
HOCTU. KopuctuTe pacTteop
of 6% cupheta 6e3 nkakBmnx
poparaka.

OcTtaBuTe aa cuphe pactsopu
Hacnare kameHLa Ha Teme-
npaTtypv npocTopuje y Tpaja-
ty og 30 MuHyTa.

OuncTNUTE YHYTPALLHOCT TO-
NAoOM BOAOM ¥ MEKOM KPMOM.

3a dyHkumjy: Hucka BnaxHocT ynctute nehHuuy Ha cBaknx 5-10 umknyca KyBamba.

11.3 Kako pa usBagure: lNMogpLuke 3a peluetke

W3BagnTe nogpluke peluetaka ga Gyucte 04MCTUIN PEPHY.

Kopak 1 | Wckrmbyuute pepHy n cayekajte
Aa ce oxnagu. [
Kopak 2 | VsByuuTte npeawn Aeo noa- £
pLUKe peLueTke 13 6oYHor 3uaa.
Kopak 3 | W3Byuute 3aghu geo nogpluke | T
peLueTke U3 GOYHOT 3uaa 1 1/ —
YKIoHuTe ra. ) L Al
() 2 i
Kopak 4 | lNocTaBrbame WKHA 3a noa-

PLUKY peLueTke BpLUM ce OBpHY-
TUM pefocrieioMm.

KrMHOBW Ha TENeckonckum BO-
RAruama mopajy 61T OKpeHyTn
Ka npeaH0j CTpaHu.

At

T

11.4 Kako pa kopuctute: NMuponntnyiko ynwheme

Ounctute neyHumyy kopuctehu Muponntnyko Ynwhekrse.
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HE'A W YHULWWRhEHE

/N YNO3OPEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa.

/\  OMNPE3

Axko cy Apyrv ypehaj
MCTOBPEMEHO Kaa n

N MHCTanupaHu y UCTU KyXWUHCKN eNEMEHT, He KOPUCTUTE MX
oBy (hyHKUMjy. To MOXe fa nsasose owwTehewe pepHe.

Mpe Muponutnyko Ynwheme:

NckrbyunTe pepHy un
cayekajTe fa ce oxnagu.

YknoHuTe caB npnbop v ykno- | OuncTuTe AHO pepHe U yHyTpaLu-
HMBe Hocaye peLueTke. K€ CTaKmMo BpaTa pepHe TOmMIoMm
BOZIOM M MEKOM KPMOM.

MuponuTtnyko ynwhewe

Kopax 1 Yhute y menu: Ynwhere rrrr/
Onuuja Tpajamwe
C1 - bnaro unwhetrse 1h

C2 - HopmanHo ynwhetbe 1h 30 min

C3 - TemerbHO unwhene 3h
Kopak 2 OK _ nputuchnte na nsabepete nporpam umihetsa.
Kopak 3 OK - NpUTUCHUTE [ia NOKpeHeTe Ynhekse.
Kopak 4 HakoH unwhera, okpeHnTe gyrme dyHKUMje 3arpeBarba Ha nonoxaj

LMCKIbYYEHO”.

@ 3a Bpeme unwhemra, namnuua y pepHu je UckibyveHa.

Kan pepHa gocTturHe nofelueHy TemnepaTypy, BpaTta ce 3akrby4vaBajy. [Jok ce Bparta He 3a-
Krby4ajy, gucnnej npukasyje cnegehe: B

Kapa ce unwheme 3aBpum:

VickrbyunTe pepHy 1
cavekajTe Aa ce oxnagw.

O6GpuLNTE YHYTPaLLHKOCT Me- | YKIOHWUTE OcTaTKe ca AHa pepHe.
KOM KPrOM.
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11.5 NoaceTHUK 3a yuwhewe

MNMehHuua Bac nopaceha kaga Aa je ouMcTuTe Nnomohy NnuponuTUYKor Ynwhexa.

mr/ Tpenepwu Ha aucnnejy 5 cek HakoH CBaKor

MHTEepBala KyBaHa.

[a 6ucte Uckrby4mnm noaceTHuk, yiute y
MeHn n nzabepute onuuje Mogewasatba, MNoa-
CeTHWK 3a unwhetse.

11.6 Kako pa cknHete n moHTtupare: Bpara

BpaTta 1 yHyTpalutse CTakrneHe niode MoXeTe CKUHYTM Aa BUcTe Ux ouncTunmu Bpoj cTakneHmx

nnoya ce pasnukyje Ko pasnuunTyx Mogena.

/N YNO3OPEHE!
Bparta cy Teluka.

A OMPE3
MaxrbLrBO pyKyjTe cTaknom, NocebHO OKo MBMLA Npedkse ninode. CTakno moxe aa
ce criomu.
Kopak 1 | OtBopuTe BpaTa Ao Kpaja.
Kopak 2 | MNMogurHute u nputucHuTe
ctesHe nonyre (A) Ha obema
Liapkama Bpara.
Kopak 3 | 3aTBopuTe BpaTa pepHe 40 NPBOr nosioxaja 3a oTBaparbe (MPUBNMXHO noa yrinom of
70°). MpuapxuTte BpaTta ca obe CTpaHe 1 NoByLMTE NX HAarope y OQHOCY Ha PepHy Ka-
Ko BucTe ux ogsojunu. BpaTta noctaBmTe Ha MeKy Kprny Ha CTabuIHOj MOBPLUMHM ca
CMOSLHOM CTPaHOM OKPEHYTOM Hajone.
Kopak 4 | MNputucHuTte oksup Bpata (B)
ca obe cTpaHe ropke unsuLe
Ka yHyTpa Aa bucte oTnycTu-
NN CTE3HY 3anTMBKY.
Kopak 5 | lMoByuuTe okBup BpaTa Ha-
npea Aa bucte ra yknoHunu.
Kopak 6 | YxBatuTe cTakneHe nnoye 3a

ropky MBULY U jeaHy Mo jea-
HYy UX U3BYLUTE Harope n3 Bo-
Ruue.
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Kopak 7

OuuncTnTe CTakneHy nnovy
BOAOM UM canyHuLoM. Maxrbu-
BO OCYyLUMTE CTaKMneHy nrouy.
He nepwuTe cTakneHe nnoye y
MalUMHK 3a Npake Cy0Ba.

Kopak 8

HakoH ynwhemsa, rope onu-
caHu nocTynak obasuTe cy-
NPOTHUM peaocnenom.

Kopak 9

[MpBO noctaBuTe Maky nnovy, a 3aTum Behy n Bpara.
YBepwuTe ce Aa cy cTakna ybaveHa y npasunaH nomnoxaj, jep y cynpoTHom mMoxe Aohu
[0 nperpeBaa NoBpLUMHE BpaTa.

11.7 Kako ga 3ameHuTe: Jlamnuua

A YNO30OPEHE!
Pwusuk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utn Bpyha.

I'Ipe 3aMeHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
WckmbyunTe pepHy. Cavekajte VckrbyunTe yTukay kabna 3a [lHO yHyTpaLlH0CTN pepHe
fa ce pepHa oxnaau. Hanajarbe pepHe 13 MpexHe npeKkpwujTe Kprom.
YyTUYHMLE.

MNopwa namnuua

Kopak 1 | OkpeHuTe cTakneHu noknonaw kako
6ucTe ra CKUHynu.
N : : //
Kopak 2 | OuuctuTe cTakneHm noknonaw,.
Kopak 3 | 3ameHute namnuuy ogrosapajyhomM namnuuom Koja je oTnopHa Ha TOnsoTy 4o
300 °C.
Kopak 4 | NocTtaBuTte cTakneHu noknonay,.
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12. PELLABAHE NMPOBJIEMA

A YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

12.1 lUTa y4ynmHUTH aKo...

Y cBuM crnyyajeBuma Koju Hucy obyxsaheHn oBoM Tabenom, KOHTakTMpajTe ca oBnawheHnmM
CEPBUCHMM LIEHTPOM.

=

i PepHa ce He yKIbyudyje unu ce He 3arpeBa

Mpo6nem MpoBepure...

He moxeTe ga aktuBmpare nehHuuy HUTKU Aa [MehHnua je NnpaBUHO NPUKIbyYeHa Ha enek-

HOMe yrnpaBrbaTe. TPUYHO Hanajamse.

MehHuua ce He 3arpesa. DyHKLMja ayTOMaTCKOT UCKIby4MBaH-a je feak-
TMBUpaHa.

MNehHuua ce He 3arpesa. Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa.

MehHnua ce He 3arpesa. Ocurypay Huje nperopeo.

MehHnua ce He 3arpesa. AkTBUpaHa je onuunja bnok. 3a 6e36. geue.

Y

KomnoHeHTe

Mpobnem MpoBepure...

Jlamnuua je uckrbyyeHa. BnaxHo neverse y3 BEHTUNATOP — je YKIbyYeH.

Jlamna He pagw. Jlamnuua je nperopena.

TemnepaTypHU CeH30p He paau. YTrkay TemnepaTypHu CEH30p je MOTMNyHO
ybayeH y yTuuHuLy.

@ LWndpe rpeLuke

Oucnnej npukasyje... Mposepure...
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@ Lndpe rpeLuke

Err C2 YknoHunu cte yTukay TemnepaTypHU CEH30p
U3 yTUYHULE.

Err C3 Bpata nehHuue cy 3aTBopeHa unm 3akrbyyaBa-
€ BpaTa Huje NokBapeHo.

Err F102 Bpata nehnuue cy 3atBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBarse BpaTa Huje NokBapeHo.

00:00 [Howno je po HectaHka cTpyje. MNogecute foba
AaHa.

AKO ce Ha gucnnejy npukaxe Ko rpeLlke Koju Huje y 0Boj Tabenu, NCKIbyunTe 1 yKiby4mte KyhHm
ocurypay ga bructe noHoBO MokpeHynu nehHuuy. AKO ce KOA rpeLluke NoHOBO Mnojasu, obpaTuTe ce
oBnawwheHoOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

X

Ynwhere

Mpo6nem MpoBepure...

Llypere Boae u3 yaybrberba y yHyTpalwhocTh. | Y yayGrbery y YHYTPallH0CTU UMa NpeBuLLe
BOZe.

12.2 NMopaum o cepBUCUpaky

YKonuko He MOXeTe camu ja NpoHaheTe peluetbe npobnema, obpaTtuTe ce NpoAaBLy Unu
oBnalwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

Mogdauy NoTpeGHM CepBUCHOM LieHTPY Hanase ce Ha MIoYNLM ca TEXHUYKAM
KapakTepucTMkama. MNnouna ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama Hanasu ce Ha Npear0j CTpaHu
OKBYVpa YHYTpaLUHOCTU pepHe. HeMojeT yknaraTui NnoYnLy ca TEXHUYKUM KapakTepucTukama
13 YHYTPaLIH0CTU PEepHe.

I'IpenopytlyjeMO BaM fia oBAe 3anuilieTe noaaTke:

Momen (MOD.) | e

Bpoj mponssoga (PNC) | e

Cepujckn 6p0oj (S.N.) e
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13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

13.1 Uucpopmaumje o npoussoay u Jluct ca nHpopmaumjama o

npoussoay*

Hasue pobasrbava

AEG

MpeHTtndmkaumja mogena

BPE558370M 944188511
BPK558370M 944188512

WHpekc eHepreTcke echmkacHOCTH

81.2

Knaca eHepreTcke ecumkacHoCTH

A+

[MoTpolwra eHepruje ca cTaHAapgHVM NyHEHEeM, yo-
BuyajeH pexum

1.09 kWh/umknycy

[MoTpolra eHepruje ca cTaHAap4aHUM NyHEHEM, PEXUM
ca hopcuparem BeHTunaTopa

0.69 kWh/uuknycy

Bpoj wynrenHa y pepHu

M3Bop Tonnote

Enektpuyna ctpyja

3anpemMuHa 711
Tun pepHe YrpagHa pepHa
BPE558370M 35.0 kg
Maca
BPK558370M 35.0 kg

* 3a EBponcky yHujy y cknagy ca nponucuma EY 65/2014 n 66/2014.
3a Peny6nuky Benopycujy y cknagy ca STB 2478-2017, popatak G; STB 2477-2017, AHekcn A n
B

3a YkpajuHy y cknagy ca 568/32020.

Knaca eHepreTcke epukacHOCTM HUje npumeHsbmBa 3a Pycujy.

EN 60350-1 — Enektpuynn ypehaju 3a kyBare y gomahuHcTBy — Aeo 1: LLnopeTu, pepHe, pepHe

Ha napy 1 rpuroBm — NOCTYMNLUYM 38 MEPEHE YUMHKA.
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13.2 Ywitena eHepruje

@ OBa nehHuua ma yHKUMje Koje BaM NOMaxy Aa YLUTEAUTe eHeprujy TOKoM
CBaKOAHEBHOr KyBatba.

lMpoBepute ga nu cy Bpata nehHuue 3aTBopeHa kaga nehHuua pagu. He otBapajte BpaTa
nehHuLe cyBuLLIE YECTO TOKOM KyBarba. OapxasajTe 3anTVBKy BpaTa YACTOM 1 nocTapajTe ce
na 6yae nobpo npuuspwheHa Ha CBOM MeCTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBamwe ga bucte nosehanu ywregy eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpesate nehHuly npe KyBaka.

lMpaBuTe WTO KPahe pas3make namehy neverwa Kaga UCTOBPEMEHO MpUNpemMaTe HEKOMNUKO jena.
KyBare ca BeHTMnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKUMje KyBaka ca BEHTUNATOpOoM Aa bucte ywutenenu eHeprujy.
MpeocTtana TonnoTa

BeHTunatop n namnuua HacTaereajy Aa page. Kaga nckreyunte nehHudy, avcnnej npukasyje
npeoctany Tonnoty. MoxeTe fa KopUCTUTE Ty TONMOTY Kako BUCTe XpaHy oap>Kanu TOMnoMm.
Kapa je Bpeme nevewsa ayxe og 30 MuH., cMarbuTe TemnepaTypy nehHuuye Ha MuHuMym, 3—10
MUHYTa Npe ucteka kpaja Kysawa. Meco he HacTaBuTu fa ce neye Kopuctehu npeocrany
TOMMOTY Y PEPHM.

KopuctuTe npeoctany TonnoTy 3a 3arpeBane Apyre XpaHe.

OppkaBak€e XpaHe ToOnyom

M3abepuTe HajHuKe Moryhe nofelaBake TemnepaType Aa bucte nomohy npeocrtane Tonnorte
oapxanu TonnoTty obpoka. Ha avcnnejy ce npvkasyje nHamMkaTop npeocrarne TonnoTe unm
TemnepaTypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM namMmnuLiomM

Vckrbyunte namnuy TOKOM KyBaka. YKIby4uTe je caMo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyewe y3 BeHTMNaTop

DyHKUMja je NnpedBuneHa 3a yliTeay eHepruje TOKOM KyBama.

Kapga koprctute oBy chyHKUMjy, Namnuua ce ayToMaTcku Uckrbydyje HakoH 30 cek. MoxeTe
MOHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anv he oBa akTMBHOCT CMamWUTU OYEKUBAHY YLITEAY eHepruje.

14. CTPYKTYPA MEHUJA

14.1 MeHn

O —
— — n3abepute 3a ynas y MeHnu.

MeHu cTpyKTypa

[MoTnomorHyTa npunpema % Ynwhere rrrr/ MopewaBara @

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
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Nl |y

=& oK 01-015 oK
Vsabepure Me- | V1386 n Mpunaroagnte
wm, Mopelasa- oTBpAWTE MOA- 3abepwuTe noa- OTBPAMTE NOA- | gpenHOCT U NpU-
ellaBame. ellaBame. ellaBame.
Ha. tuctute OK.
MopewaBawa
o1 [No6a naHa MpomeHun 02 OcBeTIbLEHOCT Aunc- 1-5
nneja
03 3ByKkOBU TacTepa 1 - 3ByYHM 04 JauumHa 3ByyHor cur- | 1-4
curHan Hana
2 — Knuk
3-3ByK je
UCKIbYYeH
05 TemnepatypHu ceHsop | 1 - Anapm u 06 Tajmep TokoMm paga Ykrbyuu/
Pagra 3acyTaBrba- Mckrbyum
e
2 — Anapm
o7 CeeTno Ykrbyuwn/ 08 Bp3o 3arpeBare Ykrbyuun/
Mckrbyun Vckrbyum
09 MopceTHuWk 3a unwhe- Ykrbyuu/ 010 | Baj-paj Ykrbyuu/
e Mckrbyun Mckrbyum
011 | AyTtomarcko farbuH- Ykrbyuu/ 012 | 3abopaBu Mpexy Oa/He
CKO yrnpaBrbare Uckrbyun
013 | Oemo pexum AkTuBaLmO- 014 | Bepauja codpTBEpPa [MpoBepa
HW KOA: 2468
015 | TMoHWwTK cBa noa- Da/He
ellaBara

15. EKOJIOLLKA NMUTAHA

. . % . .
Peuvknupajte matepujane ca cumboniom L. MNMakosare ofnoxuTte y ogrosapajyhe koHTejHepe
pagu peuvknuparsa. MomosuTe y 3aWTUTU XUBOTHE CPEAMHE U JbYACKOT 34paBriba Kao Uy
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peuvknupary OTNagHor MmaTtepujana of enekTPOHCKUX 1 enekTpuyHux ypehaja. Ypehaje

obenexeHe cMmbonom = HemojTe bauatu 3ajeaHo ca cmehem. Npounssog BpaTuTe y NokKanHu
LieHTap 3a peuuknnparse unm ce obpaTrTe OMLUTUHCKO] KaHLenapuju.
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NA DOSIAHNUTIE PERFEKTNYCH VYSLEDKOV

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok znacky AEG. Vytvorili sme ho, aby vam poskytol
bezchybny vykon na mnoho rokov, pri€om sme pouzili inovacné technologie, ktoré pomahaju
zjednodusSovat' zivot — funkcie, ktoré nenajdete u beznych spotrebiCov. Venuijte, prosim,
niekolko minut tomuto navodu a dokladne si ho precitajte, aby ste svoj spotrebi¢ mohli vyuzivat
¢o najlepsie.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
servise a opravach:

www.aeg.com/support

Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepSi servis:

www.registeraeg.com

Pre vas spotrebi¢ si mdzete zakupit' prislusenstvo, spotrebny material a originalne
nahradné diely:

www.aeg.com/shop

Stiahnite si aplikaciu My AEG Kitchen pre viac receptov, uzitonych tipov a navodov na
rieSenie problémov.

2 Available on the A\, GET ITON
¢ App Store ’/’ Google Play

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY
SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k dispozicii
nasledujuce Udaje: Model, €islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpe€nostné informacie
@ VSeobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

= [OlEl6)

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

OBSAH
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BEZPECNOSTNE INFORMACIE

-

AEG

o~
o

r

il
My AEG Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

1. /\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpe¢nom a
pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti
nahliadnut'.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom a mobilnymi zariadeniami My AEG Kitchen
nebudu hrat’.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikviduijte.

. UPOZORNENIE: Nedovolte detom ani doméacim zvieratam
priblizit' sa k spotrebiCu pocCas prevadzky alebo ked sa
ochladzuje. Pristupné Casti sa poCas pouzivania zohreju na
vysoku teplotu.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.
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- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do nabytku
uréeného na zabudovanie.

. Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi¢ od elektricke;]
siete.

- Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

- VAROVANIE: Dbaijte na to, aby bol spotrebi¢ pred vymenou
Ziarovky vypnuty, aby bolo vylucené nebezpecCenstvo
zasahu elektrickym prudom.

- VAROVANIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
Clankov.

- Pri vyberani alebo vkladani prisluSenstva alebo nadob na
pecenie vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.

- Pouzivaijte iba teplotnu sondu odporuc¢anu pre tento
spotrebic.

- Ak chcete vybrat’ zasuvacie listy, najprv potiahnite prednu
Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec smerom od
bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii zasuvacich list
zvolte opacny postup.

- Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte parné Cistice.

- Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poskrabat’
povrch, ¢o mbéze spbsobit’ rozbitie skla.

- Vyliate zvysky treba odstranit’ pred pyrolytickym Cistenim. Z
rury vyberte vSetky sucasti.
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2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

A VAROVANIE!
Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba.

» Odstréante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzivajte.

» Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané so spotrebi¢om.

» Vzdy davajte pozor, ak presuvate spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

+  Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe&né a vhodné miesto, ktoré spifia poziadavky na instalaciu.

* Dodrziavajte pozadovanu minimalnu vzdialenost’ od inych spotrebi¢ov a nabytku.

* Pred namontovanim spotrebi¢a skontrolujte, Ci sa dvierka rury otvaraju bez odporu.

» Spotrebic je vybaveny elektrickym systémom chladenia. Ten musi byt napajany z elektrickej
siete.

Minimalna vyska kuchynskej skrinky (minimalna 578 (600) mm
vyska skrinky pod pracovnou doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vys$ka prednej Casti spotrebica 594 mm
VySka zadnej Casti spotrebica 576 mm
Sirka prednej ¢asti spotrebica 595 mm
Sirka zadnej asti spotrebica 559 mm
Hibka spotrebica 567 mm
Hibka zabudovaného spotrebic¢a 546 mm
Hibka s otvorenymi dvierkami 1027 mm
Minimalina velkost vetracieho otvoru. Otvor 560 x 20 mm
umiestneny na spodnej zadnej strane

Dizka napajacieho kabla. Kabel sa nachadza v 1500 mm
pravom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4 x 25 mm
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2.2 Elektrické zapojenie

A VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poziaru a zasahu elektrickym pradom.

VSetky elektrické zapojenia by mal vykonat kvalifikovany elektroinStalatér.

Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Uistite sa, ze parametre na typovom stitku su kompatibilné s elektrickym napatim zdroja
napajania.

Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu zasuvku odolnu proti narazom.

Nepouzivajte viaczasuvkoveé adaptéry ani predizovacie kable.

Uistite sa, ze zastrcka a privodny elektricky kabel nie su poSkodené. Ak privodny elektricky
kabel spotrebica treba vymenit,, tito operaciu smie urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

Nedovolte, aby sa napajacie elektrické kable dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebica alebo vyklenku pod spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka horuce.

Zariadenie na ochranu pred dotykom elektrickych ¢asti pod napatim a izolovanych Casti
treba namontovat’ tak, aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

Sietovu zastréku pripojte do sietovej zasuvky az po dokonéeni instalacie. Po intalacii sa
uistite, Ze mate pristup k sietovej zastrcke.

Ak je sietova zasuvka uvoinend, nezapajajte do nej sietovi zastréku.

Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovl zastréku.
Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia: ochranné isti¢e alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat’ z drziaka), uzemnenia a stykace.

Elektricka siet’' v domacnosti musi mat’ odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebica od elektrickej siete na vSetkych péloch. Vzdialenost' kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt minimalne 3 mm.

Skoér ako zapojite sietovu zastréku do sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka spotrebica.
Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou zastrckou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpeclenstvo poranenia, popalenin, zasahu elektrickym pridom alebo
vybuchu.

Tento spotrebic je urCeny iba na pouzitie v domacnosti (vo vnutri).

Nemente technické parametre tohto spotrebica.

Uistite sa, ze nie su otvory vetrania zablokované.

Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouZiti vypnite.

Pri otvarani dvierok spotrebic¢a po¢as jeho prevadzky budte opatrni. M6Ze z neho uniknut’
horuci vzduch.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami alebo ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny alebo skladovaci povrch.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne. Pouzivanie prisad s alkoholom mdze spdsobit’
zmieSanie alkoholu a vzduchu.

Pri otvarani dvierok zabrarte kontaktu iskier alebo otvoreného plamena so spotrebic¢om.
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Horlavé latky ani predmety, ktoré st nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani nan.
Nezdielajte vage WiFi heslo.

A VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia spotrebica.

Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby povrchovej Upravy:

Nedavaijte priamo do spodnej Casti spotrebi¢a riad alebo iné objekty.

Nedavajte priamo na dno dutiny spotrebica alobal.

Nedavaijte priamo do horuceho spotrebi¢a vodu.

— Po ukonéeni pripravy pokrmu v rire nenechavajte vihky riad ani potraviny.

Pri odstrafiovani alebo instalacii prisluSenstva budte opatrni.

Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele nema Ziadny vplyv na vykon spotrebiga.

Na vihké kolace pouzite hiboky pekac. Ovocné stavy spdsobuju Skvrny, ktoré mézu byt’
trvalé.

Tento spotrebic je ur€eny iba na pripravu jedal. Nesmie sa pouzivat’ na iné Gcely, napriklad
vyhrev miestnosti.

Dvierka rury musia byt vzdy pri pe€eni zavreté.

Pri inStalacii spotrebica za nabytkovy panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
poCas prevadzky spotrebi¢a nikdy zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym panelom sa méze
vytvorit’ teplo a vihkost' a moézu spdsobit’ nasledné poskodenie spotrebica, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

Pred vykonavanim udrzby spotrebi€ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.
Skontrolujte, €i je spotrebi¢ studeny. Existuje riziko, ze sklenené panely mozu prasknut’.
Ak su sklenené panely dvierok poSkodené, bezodkladne ich nechajte vymenit. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok zo spotrebica postupujte opatrne. Dvierka su tazke!

Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli znehodnoteniu povrchového materialu.
Spotrebic Cistite vihkou méakkou handrickou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani kovové
predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho obale.

2.5 Pyrolytické cistenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpeclenstvo poranenia / poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

Pred vykonanim funkcie pyrolytického samocistenia alebo postupu na prvé pouzitie

odstrante z vnutra rury:

— vSetky zvySky jedla, oleja alebo tuku a iné necistoty.

— vsetky vyberatelné predmety (vratane rostov, bocnych zasuvnych mrieZok a pod., ktoré
boli dodané s produktom), predovsetkym vSak neprilnavé hrnce, panvice, pekace,
nastroje a pod.
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Pozorne si precitajte vSetky pokyny tykajice sa pyrolytického Cistenia.

Ked je spustené pyrolytické Cistenie, nepustajte deti k spotrebicu.

Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych chladiacich otvorov unika horuci vzduch.

Pyrolytické &istenie je proces vyuzivajici veimi vysoku teplotu, pri ktorom moze dojst' k
tvorbe dymu zo zvyskov jedla a konstrukénych materialov, preto pouzivatelom dérazne
odportucame:

— v priebehu pyrolytického Cistenia a po nom zabezpecit’ dobré vetranie.

— pocas prvého pouzitia pri maximalnej teplote a po hom zabezpedit' dobré vetranie.
Na rozdiel od Tudi mdzu byt niektoré vtaky a plazy extrémne citlivé na pripadné vypary
vznikajuce pocas Cistiaceho procesu vsetkych pyrolytickych rur.

— 'V priebehu pyrolytického Cistenia sa domace zvierata (najma vtaky) nesmu dostat’ do
blizkeho okolia spotrebica a pri prvom pouziti funkcie pyrolytického Cistenia alebo
maximalnej teploty zabezpecte dostato¢né vetranie.

Malé zvierata mozu byt tiez velmi citlivé na lokalne zmeny teploty v blizkosti véetkych
pyrolytickych rdr po€as programu pyrolytického samocistenia.

Nelepivé povrchy hrncov, panvic, plechov, kuchynského riadu a pod. sa mézu poskodit’
vysokou teplotou pri pyrolytickom Cisteni vo vSetkych pyrolytickych rarach a mézu byt tiez
zdrojom nizkej urovne skodlivych vyparov.

Opisané vypary, ktoré sa uvoiﬁujg zo vSetkych pyrolytickych rur/zvySkov po vareni, nie su
Skodliveé pre ludi vratane deti ani ludi so zdravotnymi problémami.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.

Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri tohto vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia, ktoré
sa predavaju samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica. Nie su ur€ené na pouzivanie inym spésobom
a nie s vhodné na osvetlenie priestorov v domacnosti.

Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi technickymi parametrami .

2.7 Servis

Ak treba dat’ spotrebi€ opravit', obratte sa na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo udusenia.

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Privodny elektricky kabel odrezte blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.
Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili uviaznutiu alebo doméacich zvierat v spotrebici.
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3. POPIS VYROBKU
3.1 VSeobecny prehlad

ST

N @__E
(Rl @
=lFN E
7~ Sia
T =

El Oviadaci panel

H Ovladag funkcii ohrevu

HE Displej

B Otocny ovladac

H Zasuvka pre teplotnti sondu
@ Ohrevny prvok

Osvetlenie

B Ventilator

Bl Zasuvacia lista, odstranitelna
] Priehlbina dutiny

@ Urovne rostu v rare

3.2 Prislusenstvo

Dro6teny rost
Pre kuchynsky riad, kola¢ové formy, nadoby na
pecenie.

\
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Plech na pecenie
Pre kolace a piskotové kolace.

Hlboky pekaé
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

Teplotna sonda
Na meranie teploty vnutri jedla.

Teleskopické listy
Na jednoduchsie vloZenie a vybratie plechov
a dréteného rostu.

4. AKO ZAPNUT A VYPNUT RURU

4.1 Zasuvacie ovladace
Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovladac¢. Ovladac sa vysunie.

4.2 Ovladaci panel

Senzorové polia ovladacieho panela Stlacajte

Otocte otocny
ovladac

N

ﬂ» A
@ Rychle Osve- /? OK @

= . : ) Teplotna
Casovac zohrieva- tlenie p

. A sonda
nie rary

9
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Senzorové polia ovladacieho panela

Otocte otocny

Stlacajte ovlada&

Ruru zapnete zvolenim funkcie ohrevu.

Ruru vypnete otoenim ovladaca funkcii ohrevu do polohy Vyp.

)
o
(]
£

Ked je ovladac funkcii ohrevu v polohe Vyp.,
displej sa prepne do pohotovostného rezimu.

[vD)
o
L
4
=
o

Ked peciete, na displeji sa zobrazuje nastave-
na teplota, presny ¢as a ostatné dostupné
funkcie.

°BRAREEEA;
*BEEE

Displej s maximalnym poctom nastavenych
funkcii.

Ukazovatele na displeji

&) s o B »
Blokovanie Sprievodca pe- Cistenie Nastavenia Rychle zohrievanie
cenim
Ukazovate-
le Casova- Q o @ @
ca:

WiFi ukazovatel —
jena k WiFi sieti.

blika, ked mbze byt rdra pripo-

Diaikové ovladanie Ukazovatel - ovlada-

nie rary na dialku.

-

WIiFi pripojenie je zapnuté.

VD)

Dialkové ovladanie je zapnuté.

LiSta priebehu - pre teplotu alebo Cas.
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Ukazovatel peéenia s parou qa»

Teplotna sonda ukazovatel Vol

5. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.

5.1 Prvé cistenie

Pred prvym pouzitim prazdnu raru vycistite a nastavte cas:

=] \F, % (
Z2f j 0:00

Nastavte &as. Stlacte tlagidlo: OK.

5.2 Podiatoény predohrev

Pred prvym pouzitim prazdnu ruru predhrejte.
Krok €. Vyberte z rary vyberatelné zastvacie listy a prislugenstvo.
1
grok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: E
Ruru nechaijte spustenu jednu hodinu.
grok ¢. Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .
RuUru nechajte spustend 15 minut.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, i je miestnost’ vetrana.

5.3 Bezdrotové pripojenie ©

Na pripojenie rury potrebujete:
» bezdro6tovu siet' s internetovym pripojenim,
* mobilné zariadenie pripojené k vasej bezdrbtove;j sieti.
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Krok €. Stiahnite si mobilny aplikaciu My AEG Kitchen a v dalich krokoch postupuijte podia
1 nasledujucich pokynov.

grok ¢ Otocenim otoéného ovladaca vyberte: f
Frekvencia 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz 5150 — 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Max. vykon EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Wifi modul NIU5-50
Frekvencia pripojenia Bluetooth 2400 - 2483,5 MHz
Protokol LE: DSSS
Max. vykon EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Na Clenské Staty EU sa vztahuje ustanovenie smernice 2014/53/EU Belgicko, Bulharsko,
Ceska republika, Dansko, Nemecko, Estonsko, irsko, Grécko, Spanielsko, Franctizsko,
Chorvatsko, Taliansko, Cyprus, LotySsko, Litva, Luxembursko, Madarsko, Malta, Holandsko,
Rakusko, Poisko, Portugalsko, Rumunsko, Slovinsko, Slovensko, Finsko, Svédsko, Norsko,
Svaijciarsko, Spojené kralovstvo, Turecko.

5.4 Licencie na softvér

Softvér pouzivany v tomto vyrobku obsahuje komponenty, ktoré su zalozené na bezplatnom sof-
tvéri z otvorenych zdrojov. AEG s vdacnost'ou uznava prispevok komunit pésobiacich v oblasti
otvoreného softvéru a robotiky k vyvoju projektu.

Pristup k zdrojovému kédu tychto bezplatnych softvérovych komponentov z otvorenych zdrojov,
ktorych licenéné podmienky si vyzaduju uverejnenie, a Uplné informacie o autorskych pravach a
platnych licenénych podmienkach najdete na webovych strankach http://aeg.opensoftwarereposi-
tory.com (prie€inok NIU5).

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.
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6.1 Ako nastavit: Funkcie ohrevu

Spustit’ varenie

Krok €. 1

Krok €. 2

N

B

N

C

Nastavte funkciu ohrevu.

Nastavte teplotu.

Parné varenie

Skontrolujte, ¢i je rdra studena.

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
NI
Prazdnu ruru pred-
hrievajte 10 minut,
) °C aby sa vytvorila
vihkost'.
Vlozte jedlo do ru-
Priehlbinu dutiny rary naplite vodou z N_astavte funk- Nastavte te- i
ciu ohrevu pa-
vodovodu. rou. plotu.

@ Maximalna kapacita priehlbiny dutiny je 250 ml. Priehlbinu dutiny rdry nenapifiajte vodou po-

¢as pecenia, ani ked je rara horuca.

Ked' pecenie s parou skong¢i:

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

rdru vypnete oto¢enim ovla-
daca funkcii ohrevu do polo-
hy Vyp.

Dvierka opatrne otvorte. Uvoine-
na vlhkost’ mbéze spdsobit’ popa-
leniny.

Skontroluijte, ¢i je rdra stude-
na. Odstrarnte zvyskovu vo-
du z priehlbiny dutiny rary.

6.2 Funkcie ohrevu
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Standardné funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu

Aplikacia

)

Teplovzdusné Pe-
cenie

Na pecenie na 3 Urovniach suc¢asne a na susenie potravin. Nastavte o
20 - 40 °C nizSiu teplotu nez pre Tradicné pecenie.

Tradiéné pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

Vihkost' Nizka

Na pridanie vihkosti po€as pripravy jedal. Na ziskanie spravnej farby a
chrumkavej korky poc¢as pecenia. Na zvySenie Stavnatosti poCas opatov-
ného zohrievania. Na zavaranie ovocia a zeleniny.

Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy
korpus.

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

x

Mrazené pokrmy

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranol&ekov,
americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).

N

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked pouzi-
jete tato funkciu, teplota v dutine sa moéze liSit' od nastavenej teploty. Pou-

VIhl: .F) raci Zije sa zvyskové teplo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac informacii
vzyduch najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzivanie“, poznamky k: VIhky hortci
vzduch.
v Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
vov Na peéenie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej trovni.
Y Na gratinovanie a zapekanie.
Turbo gril

501/648



KAZDODENNE POUZIVANIE

Funkcia ohrevu Aplikacia
_6 Vstup do ponuky: Sprievodca peéenim, Cistenie, Nastavenia.
Ponuka

6.3 Poznamky k: Vihky horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na zaradenie do triedy energetickej ucinnosti a spinenie poziadaviek
na ekologicky dizajn podia predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podia normy EN
60350-1.

Dvierka rury maju byt pocas pecenia zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie a aby bola
zabezpecena €o najefektivnejSia prevadzka ruary.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole ,Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch. VSeobecné
odporucania na Usporu energie si pozrite v kapitole ,Energeticka uginnost™, v asti Uspora
energie.

6.4 Ako nastavit’: Sprievodca pec¢enim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporuc¢anu funkciu a teplotu. Po¢as varenia mozete
upravit’ ¢as a teplotu.

Na pripravu niektorych pokrmov moézete Urovei uvarenia pokrmu:
pouzit’ aj:
» Teplotna sonda »  Neprepeceny

» Stredne

*  Prepeceny

Sprievodca pe¢enim — na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
N\,
= % 1-45 oK
Vstupte do ponuky. Vyberte Sprievodca Vyberte pokrm. Stla¢- | Vlozte pokrm do rl'J.ry.
pecenim. Stlacte OK, te tlagidlo OK. Potvrdte nastavenia.
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6.5 Sprievodca pec¢enim s receptami

Legenda

Teplotna sonda dostupné. Teplotna sonda umiestnite do najhrubsSej Casti

pokrmu.

Po dosiahnuti nastavenej teploty Teplotna sonda sa rdra sa vypne.

El >

Mnozstvo vody na parnu funkciu.

=

Pred pecenim ruru predhrejte.

=

Urover rostu.

Ked funkcia skon¢i, skontrolujte, ¢i je pokrm hotovy.

Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
Hovidzie &
P1 Pecené hova-
dzie, neprepe- ~ 40 min
cené
P2 | Hovédzie pe- 1-15kg 4 | 2B 2 plech na peéenie _
cené, stredne | —5cmhru- | Maso niekolko mindt smazte na hordcej ~ 50 min
prepecené bé kusky panvici. Vlozte do rary.
P3 Hovéadzie pe-
¢ené, prepe- ~ 60 min
cené
P4 Steak, strved-’ 180 — 220 g/ /? E |E| 3: nadoba na pecenie na ~ 15 min
ne prepeceny kus; 3 cm drétenom roste
hrubé platky Méso niekolko mindt smazte na horucej
panvici. Vlozte do rury.
PS I:Iov?idzie pe- 1.5-2kg /P E 2; nadoba na pecenie na dréte- ~ 120 min
c¢ené/dusené nom roste
Lprvlq(tjrlt_adne Méso niekolko minGt smaZte na hortcej
ovadzie re- panvici. Dolejte tekutinu. Vlozte do rury.
bro, méso z
horného steh-
na, hruby bok)
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P6 Hovéadzie pe-
cene, nepre- ~ 75 min
pecené (po-
malé pecenie)
P7 Hovédzie pe-
éené, stregne /‘? E 2; plech na pecenie
prepeené 1-15kg;4 | Pouzite svoje oblibené koreniny alebo ~ 85 min
(pomalé pege- —§ cm hru- jednoducho sol a Cerstvo namleté kore-
nie) bé kusky nie. Maso niekolko minGt smazte na ho-
rucej panvici. Vlozte do rury.
P8 Hovadzie pe-
¢ené, dobre
prepecené ~ 130 min
(pomalé pece-
nie)
P9 Filety, nepre-
pecené (po- ~ 75 min
malé pecenie)
P10 | Filety, stredne /? E 2; plech na pecenie
prepedené 0.5-1,5kg; | Poutite svoje obltibené koreniny alebo _
(pomalé pede- 5-6cm jednoducho sof a erstvo namleté kore- ~ 90 min
nie) hrubé kusky | nie. Maso niekolko mindt smazte na ho-
rdcej panvici. Vlozte do rury.
P11 Filety, prepe-
¢ené (pomalé ~ 120 min
pecenie)
Telacie @
P12 Te’zlacie pece- 08-15 kg; /? E 2; nadoba na pecenie na drote- ~ 80 min
né (napr. ple- 4 cm hrubé nom roste
ce) kasky Pouzite svoje obitibené koreniny. Dolejte
tekutinu. Pecte prikryté.
Bravéové @ @
P13 | Pecena brav- 15-2kg | A?[=]2; nadoba na pecenie na drate- | ~ 120 min
c¢ova krkovic- nom roste
'é: alebo ple- Po polovici doby pripravy maso obratte.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P14 lehané ?eéc::- 1,5-2kg /?EZ; plech na pe&enie ~ 215 min
E$ g ravcove Pouzite svoje obltibené koreniny. Pre
rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy maso obratte.
P15 | Cerstvékaré | 1-15kd:5 | #D[] 2. nadoba na pecenie na dréte- ~ 55 min
_t?,ckn,] hkru- nom roste .
€ Kusky Pouzite svoje oblubené koreniny.
P16 | Rebierka 2- %.kg; E| 3; hiboka panvica 90 min
pou;ltebgu- Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno
rove rebler- nadoby. Po polovici doby pripravy maso
ka hrubé 2 — obratte
3cm ’
Jahnacie @
P17 | Jahhacie 1.5-2kg; 7 /‘? E] 2; nadoba na pecenie na plechu ~ 130 min
stehno s ko- -9 cm hru- na peéenie
stami bé kusky Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripra-
vy maso obratte.
Hydina &
P18 | Celé kuréa 1- 1t‘5' kg; A? 5] 2; 144 200 mi; nadoba na zape- ~ 60 min
cerstve kanie na plechu na pegenie
Pouzite svoje oblubené koreniny. Pre
rovnomerné opecenie po polovici doby
pripravy kur€a obratte.
P19 Pol?vi(':ka 0,5-0,8kg /0? |E| 3 : plech na pegenie ~ 40 min
kuréata Pouzite svoje obltibené koreniny.
P20 | Kuracie prsia ;gg _/k /‘? E E 2; nadoba na zapekanie na ~ 25 min
gikus drétenom roste
Pouzite svoje obltibené koreniny. Méaso
niekolko minat smazte na horucej panvi-
Ci.
P21 | Kuracie steh- - ~ 30 min

na, cerstvé

/? E 3; plech na pecenie
Ak ste kuracie stehna najskoér marinovali,
nastavte nizsiu teplotu a pecte ich dlhSie.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P22 | Cela kacka 2-3kg Vold= 2; nadoba na pecenie na dréte- ~ 100 min
nom roste ;
Pouzite svoje oblubené koreniny. Polozte
maso na nadobu na pecenie. Po polovici
doby pripravy kacku obratte.
P23 | Cela hus 4-5kg /? E 2; hiboka panvica ~ 110 min
Pouzite svoje oblubené koreniny. Polozte
maso na hlboky plech na pecenie. Po
polovici doby pripravy hus obratte.
Iné
P24 | Sekana 1 kg /? E| 2; dréteny rost ~ 60 min
Pouzite svoje oblubené koreniny.
G Ryby
P25 | Cela ryba, gri- 0,5-1kg /? E 2 : plech na pe&enie ~ 30 min
lovana na rybu Napliite rybu maslom a pouZite svoje ob-
libené koreniny a bylinky.
P26 | Rybie file B E E 3; zapekacia nadoba na droéte- 20 min
nom roste ;
Pouzite svoje oblubené koreniny.
Sladké peéivoldezerty 17 3
p27 "I(';I?;ghovy . E 2; @ 28 cm rozkladacia forma na 90 min
tortu na drétenom roste
P28 | Jablkovy ko- - (=1 2; s 100 - 150 ml; plech na pege- | 69 Min
lac nie
P29 | Jablkova torta . [=] 2; okrihia forma na kola na dréte- 40 min
nom roste
P30 | Jablkovy ke- - [H2; ) 100- 150 mi; J 22 cmokra- | B0 ™I

hla forma na kola¢ na drétenom roste
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KAZDODENNE POUZIVANIE

Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P31 ?rownit::_s - 2 kg |E| 3; hiboka panvica 30 min
cok. susienky
P32 COIE?IédOVé B E 2; &J 100 — 150 ml; plech na muffiny 30 min
muttiny na drétenom roste
P33 Boc’rjnikovy ° E| 2; forma na bochnik na drétenom ro- 50 min
kolaé Ste
Zeleninalprilohy @ %
P34 ch'::né ze- 1 kg E| 2: plech na pe&enie 50 min
miaky Na plech na pecenie polozte celé ze-
mianky so Supkou.
P35 Ar_nirické ze- kg E| 3; plech na pecenie vystlany papie- 35 min
miaky rom na pecenie _
Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakra-
jajte zemiaky na kusky.
P36 Gfil?va?é | 1-15kg = 3; plech na pecenie vystlany papie- 30 min
miesana zele- rom na pecenie _
nina Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleni-
nu nakrajajte na kusky.
P37 | Krokety, mra- 0,5 kg |E| 3; plech na pe&enie 25 min
zené ’
P38 | Hranolceky, 0,75 kg E| 3; plech na pe&enie 25 min
mrazené ’
Gratinovanie, chlieb a pizza & & &
P39 | Lasagne/ 1-15kg | [H]2; zapekacia nadoba na drétenom 45 min
rezance v za- roste
pekacej nad-
obe
P40 | ZapeCené ze- 1-15kg E 1; zapekacia nadoba na drétenom 50 min

miaky

roste
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislusenstvo Trvanie
P41 f:e':?"é pizza, _ E E 2; lﬁj 100 ml; plech na pecenie 15 min
enka vystlany papierom na pecenie
P42 ﬁerzt’vé pizza, _ E E| 2; &J 100 ml; plech na pecenie 25 min
ruba vystlany papierom na pecenie
P43 | Slany kolaé B E 2; plech na pecenie na drétenom ro- 45 min
Ste
P44 B_a%eiztlllb_ | 0.8 kg E E 3; I&J 150 ml; plech na pecenie 30 min
CIhaI' ab alblely vystlany papierom na pecenie
chite Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.
P45 Cevlo'z/rnny/ , 1kg E E 2; &J 150 ml; plech na pecenie 45 min
razny tma’wy vystlany papierom na pecenie/dréteny
celozrnny ro&t
chlieb vo for-
me na boch-
nik

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca Aplikacia

Q Casomer. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.

Cas pripravy. Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu

stop sa vypne.

@ Odklad nastavenia ¢asu. Odklad zaciatku a/alebo konca varenia.

@ Casovad. Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na &innost
rary.

Casovac zapnete a vypnete tak, ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.
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7.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny ¢as

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

9

Nl

N

¥,

Presny ¢as zmenite tak, ze vstupite do po-
nuky a vyberiete Nastavenia, Presny ¢as.

Nastavte hodiny.

Stlagte tlagidlo: OK.

Nastavenie: Casomer

Krok ¢. 1

N

¥

Krok ¢. 2

Krok €. 3

Na displeji sa
zobrazi:
0:00

Q

Stlate tlagidio: O.

Nl

N

5

Nastavte funkciu Caso-
mer

Stlagte tlagidlo: OK.

@ Casovat zaéne ihned odpogitavat.

Nastavenie: Cas pripravy

Krok €. 1 Krok €. 2
1,
(( Q‘\ _\q_
Vyberte funkciu Opakovane
ohrevu a nastavte ) @
teplotu. stlacte: \.

Krok ¢. 4

Krok ¢. 3
Na displeji sa @ \
zobrazi: <
0:00

N

¥,

STOP

renia.

Nastavte ¢as va-

Stlacte tlacidlo:

oK.

@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.
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POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

Nastavenie: Odklad nastavenia ¢asu

Krok €. Krok €. 2

1

( e
Q) N

Vyberte | Opakova-

funkciu ne stlacte:

ohrevu. V]

Na di-
spleji sa
zobrazi:
presny

Cas
&

START

Krok ¢.3 | Krok ¢. 4
1,
(]i _\U_
Nastavte Stlacte
das spu- tlacidlo:
stenia. OK.

Na di-
spleji sa
zobrazi:

S

STOP

Krok €. Krok ¢.
5 6
(q _\U'/_
Nastavte | = stiacte
kca§ tlagidlo:
skonde- oK.
nia.

@ Casovaé¢ zagne odpogitavat’ v nastavenom &ase spustenia.

8. POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost'. Tieto zarazky zaroven zabrariuju prevrhnutiu.
Vysoky okraj okolo rostu zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Droéteny rost:
Rost zasunte medzi vodiace ty¢e zasuva-
cich list .

Plech na pecenie /Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury.
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POUZIVANIE: PRISLUSENSTVO

Dréteny rost, Plech na pecenie /Hlboky
pekac:

Plech na pecenie zasunte medzi vodiace
listy zvolenej urovne rury a dréteny rost na
vodiacich listach.

8.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda— meria teplotu vnutri potraviny.

Nastavuju sa dve teploty:

C M

Teplota v rure. Teplota vo vnutri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu Nepouzivajte s tekutymi

Pocas varenia musi zostat’ v po-
teplotu. pokrmami.

krme.

Spoésob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. Zapnite ruru.
1

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmenite teplotu rdry.

Krok €. Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu Zapekaciu nadobu

Spicku Teplotna sonda viozte do stredu ma-

sa alebo ryby, podia moZnosti do najhrubsej

Casti. Uistite sa, Zze minimalne 3/4 Teplotna
sonda su vnutri pokrmu.

Spicku Teplotna sonda zapichnite presne do stre-
du zapekacej nadoby. Teplotna sonda ma byt
pocas pecenia stabilne na jednom mieste. Do-

siahnete to pouzitim pevnej prisady. Na podopre-

nie silikdnovej rukovate Teplotna sonda pouzite
okraj zapekacej formy. Spi¢ka Teplotna sonda by
sa nemala dotykat' dna zapekacej nadoby.
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e—
Krok ¢ Teplotna sonda zasunte do zasuvky v prednej Casti rary.
4 Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.
?rok ¢ Stlacte /P aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
Emk ¢ OK _ stlagenim potvrdte.
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. Mézete si vybrat,
¢i budete v vareni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepece-
na.
Krok €. Vytiahnite zastr¢ku Teplotna sonda z prislusnej zasuvky a vyberte pokrm z rary.
! VAROVANIE!
Pretoze sa Teplotna sonda zohreje, hrozi nebezpecenstvo popale-
nia. Pri odpajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatr-
ni.

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Blokovanie

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie rury.

kovany.

Zapnite ju, ked je rdra zapnuta — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je zablo-

Zapnite ju, ked je rdra vypnuta — rdra sa neda zapnut, ovladaci panel je zablokovany.

e @OK - stlacte a podrzte, ak @OK - stladte a podrzte, ak to
chcete zapnut’ funkciu. chcete vypnut.
Zaznie zvukovy signal.
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TIPY A RADY

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie rury.

@ 3x E’ — zablika, ked sa blokovanie zapne.

9.2 Automatické vypinanie

Ak je zapnuta funkcia ohrevu a nezmenite Ziadne z nastaveni, rira sa z bezpe¢nostnych

ddévodov po urcitom €ase vypne.

(BN

@ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximum 3

Funkcia automatického vypnutia nebude fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie ruary,

Teplotna sonda, Odklad nastavenia ¢asu.

9.3 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal povrch rary chladny.
Ak vypnete raru, chladiaci ventilator méze zostat' v ¢innosti, kym rdra nevychladne.

10. TIPY A RADY

10.1 Vihky horuci vzduch

V zaujme &o najlep$ich vysledkov sa riadte tipmi v tabuike nizsie.

Pouzite tretiu Uroven v rure.

¥ D
N\

(°C) (min)
Zapecené cestoviny 200 - 220 45 -55
ZapecCené zemiaky 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
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TIPY A RADY

\/f'

(C) (min)
Cannelloni 180 - 200 70-85
Chlebovy puding 190 - 200 55-70
Ryzovy puding 170 - 190 45-60
Jablkovy kolac z piSkétoveho cesta (okruhla 160 - 170 70 - 80
forma na kolace)
Biely chlieb 190 - 200 55-70

10.2 VIhky horuci vzduch — odporuc¢ané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

 ~

v

Nadobky na
Forma na pizzu Forma na peéenie suflé Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna Keramlcka Tmava, matna
. . 8 cm priemer, .
28 cm priemer 26 cm priemer oy 28 cm priemer
5 cm vyska

10.3 Tabulky peéenia pre skii$obné institaty

Informacie pre skusobne
Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.

%PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Peéenie vo formach

%

(°C)

5 O E

(min)

Piskotovy kolac bez tuku

Teplovzdusné Pece-
nie

140 - 150

35-50 2
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@PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Peéenie vo formach

LY = «

\ L]

(°C) (min)

Piskoétovy kolac bez tuku | Tradi¢né pecenie 160 35-50 2
Jablkovy kolag, 2 formy Teplovzdusné Pece- | 160 60 - 90 2
@20 cm nie
Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie 180 70-90 1
@20 cm

@PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Susienky

Pouzite tretiu Groven v rure.

XX | I

o=
—]

L)
(°C) (min)

Linecké kolaciky / Pruzky Teplovzdusné Pecenie 140 25-40
peciva
Linecké kolaciky / Pruzky Tradi¢né pecenie 160 20-30
peciva, predhrejte prazdnu
raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdusné Pecenie 150 20-35
predhrejte prazdnu raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Tradiéné pecenie 170 20-30

predhrejte prazdnu raru

515/648



OSETROVANIE A CISTENIE

@VIACUROVNOVE PECGENIE. Susienky

LY = «
\ L]
(°C) (min)
Linecké kolaciky / Pruzky Teplovzdusné Pecenie 140 25-45 1/4
peciva
Malé kolaciky, 20 ks/ Teplovzdusné Pecenie 150 23-40 1/4
plech, predhrejte prazdnu
raru
Piskotovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 35-50 1/4

Prazdnu ruru predhrievajte 5 minut.

H))
Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

LY — «
\ ]
(min)
Hrianky Gril 1-3 5
Hovéadzi steak, po uplynuti Gril 24 - 30 4
polovice ¢asu obratte

11. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpe&nosti.
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OSETROVANIE A CISTENIE

11.1 Poznamky k cisteniu

<

Prednu stranu rury ocistite makkou tkaninou namocenou v teplej vode s pridav-
kom ¢istiaceho prostriedku.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Cistiace pro-
striedky

Skvrny vygistite s miernym gistiacim prostriedkom.

Dutinu o€istite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov moze
mat’ na nasledok vznik poziaru.

[

Jedlo v rure neskladujte dlhie ako 20 minut. Dutinu po kazdom pouziti vysuste

Z24

Kazdodenné | o004 handrigkou.
pouzivanie
Po kazdom pouziti vycistite vSetko prisluSenstvo a nechajte ho uschnut’. Pouzi-
P te makkd handricku namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom.

PrisluSenstvo sa nesmie umyvat' v umyvacke riadu.

Prislusenstvo

Nelepivé prislusenstvo necistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami ani pred-
metmi s ostrymi hranami.

11.2 Cistenie: Reliéf dutiny

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili zvySky vodného kamena po peceni s parou.

Krok €. 1

Krok €. 2 Krok €. 3

Do priehlbiny dutiny nalejte
250 ml bieleho octu. Pouzite
maximalne 6 %-ny ocot bez
pridavnych latok.

Pockajte 30 minut, kym ocot
nerozpusti zvySky vodného
kamenia pri teplote okolia.

Dutinu vycistite teplou vodou
a makkou handri¢kou.

Pre funkciu: Vihkost' Nizka vycistite riru po kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

11.3 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli oistit’ rdru.
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Krok €. Ruru vypnite a pockajte, kym

1 nevychladne.

Krok €. Odtiahnite prednu Cast' zasuva- (

2 cich it od bo¢nej steny. (

Krok €. Zadnu cast’ list odtiahnite od L T

3 bocnej steny a listy vyberte. 1/—‘5‘4 oe

Iy S

Krok €. Pri ivnétalécii zasuvacich list (] ‘2 I

4 zvolte opaény postup. %Z —
Upevriovacie koliky na telesko- 1
pickych listach musia smerovat’ o q
dopredu. b

11.4 Spo6sob pouzivania: Cistenie pyrolyzou

Cistenie rury pomocou Cistenie pyrolyzou.

A VAROVANIE!

Hrozi riziko popalenin.

/I UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke nainstalované dalSie spotrebice, nepouzivajte
ich suc¢asne s touto funkciou. Mohlo by to spdsobit’ poskodenie rury.

Pred Cistenie pyrolyzou:

Ruru vypnite a poCkaijte,
kym nevychladne.

Odstrante vSetko prislusenstvo
a vyberatelné zasuvacie listy.

Dno rury a vnuatorny skleneny pa-
nel dvierok vycistite teplou vo-
dou, makkou handri¢kou a mier-
nym cistiacim prostriedkom.

Cistenie pyrolyzou

Krok €. 1

Vstupna ponuka: Cistenie al

Voliteina funkcia

Doba trvania

C1 - Lahké gistenie

1h

C2 - Normalne cistenie

1 h 30 min
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Cistenie pyrolyzou

C3 - D6kladné cistenie 3h
Krok ¢. 2 OK _ stlagenim vyberte program Cistenia.
Krok &.3 OK _ stlagenim spustite Cistenie.
Krok €. 4 Po Cisteni otocte ovladac funkcii ohrevu do polohy Vypnuté.

@ Pocas Cistenia je osvetlenie v rure vypnuté.

Ked rara dosiahne nastavenu teplotu, dvierka sa zablokuju. Kym sa dvierka neodblokuju, na di-
spleji su zobrazené: E

Po skonéeni Cistenia:

Ruru vypnite a pockaijte, Vnutro vycistite makkou hand- Z dna rury odstrante zvySky po
kym nevychladne. rickou. Cisteni.

11.5 Pripomienka cCistenia

Rudra vam pripomenie, Ze ju treba vycistit’ pyrolyzou.

Na vypnutie pripomienky vstipte do Ponuka a

rm/bl'k' displeji 5 sekund po kazd Ce-
k@ na displeji s sextind po kazdom pece vyberte Nastavenia, Pripomienka Cistenia.

ni.

11.6 Vybratie a instalacia: Dvierka

Dvierka a vnutorné sklenené panely mozete vybrat, aby ste ich vycistili. PoCet sklenenych
panelov dvierok je pre rézne modely odliSny.

A VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

A UPOZORNENIE!
So sklom zaobchadzajte opatrne, predov§etkym okolo okrajov predného panela.
Sklo méze prasknut.
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Krok €. Dvierka uplne otvorte.
1
Krok €. Nadvihnite a stlacte upinacie
2 paky (A) na oboch pantoch
dvierok.
Krok €. Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka
3 rdry uchopte po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka polo-

zte vonkajSou stranou nadol na makku tkaninu na rovny povrch.

Krok €. Uchopte ram dvierok (B) po

4 stranach v hornej Casti a za-
tlacte ich smerom dnu, aby sa
uvoinila upeviovacia zapad-
ka.

Krok €. Ram dvierok vyberte potiah-
5 nutim smerom dopredu.

Krok €. Sklenené panely dvierok

6 uchopte na ich hornej hrane a
po jednom ich vytiahnite sme-
rom nahor z Uchytiek.

Krok €. Skleneny panel vycistite vo-
7 dou s pridavkom saponatu.
Skleneny panel dokladne
osuste. Sklenené panely ne-
umyvajte v umyvacke riadu.

Krok €. Po ¢&isteni zvolte opaény po-

8 stup.

Krok €. Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.

9 Uistite sa, Ze su skla vlozené v spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok prehriat’.

11.7 Vymena: Osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka méze byt hortca.
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RIESENIE PROBLEMOV

Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3
Vypnite ruru. Poc¢kajte, kym Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte hand-
nebude rura studena. ricku.

Horné osvetlenie

Krok €. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
1

\ = 7

Krok €. Skleneny kryt vycistite.

Krok €. Nahradte ziarovku inou vhodnou ziarovkou odolnou teplotam do 300 °C.

Krok €. Nasadte skleneny kryt.
4

12. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.

12.1 Co robit, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné
stredisko.

o=
—]

L Rura sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém Skontrolujte, €i...

Rura sa neda zapnut’ ani pouzivat'. Rura je spravne pripojena ku zdroju elektrické-
ho napéjania.

Rura sa nezohrieva. Deaktivovalo sa automatické vypinanie.
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RIESENIE PROBLEMOV

.
i Rura sa nezapne ani sa nezohrieva

Rdura sa nezohrieva.

Dvierka rury su zatvorené.

Rura sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Rdra sa nezohrieva.

Je vypnutéa detska poistka.

Y
Komponenty

Problém

Skontrolujte, €i...

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je zapnuté.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Teplotna sonda nefunguije.

Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do
zasuvky.

@ Chybové kody

Displej zobrazuje...

Skontrolujte, €i...

Err C2 Vytiahli ste zastréku Teplotna sonda zo zasuv-
ky.

Err C3 Dvierka rury su zatvorené alebo je pokazené
blokovanie dvierok.

Err F102 Dvierka rury su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.

0:00

Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny
Cas.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kéd, ktory nie je v tabulke, vypnite domovu poistku a restartujte
ruru. Ak sa chybovy kéd objavi znova, obratte sa na autorizované servisné stredisko.
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ENERGETICKA UCINNOST

X

Cistenie

Problém

Skontrolujte, €i...

Z priehlbiny dutiny rary vyteka voda.

V priehlbine dutiny rary je priveia vody.

12.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit' sami, kontaktujte predajcu alebo autorizované servisné

stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom stitku. Typovy Stitok sa
nachadza na prednom rame vnutorného priestoru rary. Neodstranuijte typovy Stitok z dutiny

rary.

Odporucame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Model (MOD.)

Cislo vyrobku (PNC)

Sériové &islo (S.N.)

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacie o vyrobku a informacény list k vyrobku*

Nazov dodavatela AEG

Model BPE558370M 944188511
ode BPK558370M 944188512

Index energetickej uginnosti 81.2

Trieda energetickej ucinnosti A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiny re- 1.09 kWh/cyklus

zim

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim s ve- 0.69 kWh/cyklus

ntilatorom

Pocet dutin 1
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STRUKTURA PONUKY

Zdroj tepla Elektrina
Objem 711
Typ riry Zabudovatelna rira

BPE558370M 35.0 kg
Hmotnost’

BPK558370M 35.0 kg

*Pre Eurdpsku tniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusku republiku podla STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a B.
Pre Ukrajinu podla 568/32020.

Trieda energetickej u¢innosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebi¢e pre domacnost. Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné riry a gri-
ly. Metédy merania vykonovych parametrov.

13.2 Uspora energie

@ Rura ma funkcie, ktoré vam pomézu usporit’ energiu pri kazdodennom vareni.

Uistite sa, Zze dvierka rury su pocas jej prevadzky zatvorené. Pocas pecenia dvierka rary
neotvarajte prili§ ¢asto. Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite sa, Ze je upevnené na
svojom mieste.

V zaujme vysSej Uspory energie pouzite kovovy riad.

Ak je to mozné, ruru pred pecenim nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz, zachovaijte o najkratsie prestavky medzi pe¢enim.
Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v Cinnosti. Ked ruru vypnete, na displeji sa zobrazi
zvyskové teplo. Teplo mézete pouzit' na udrzanie teploty jedla.

Ak trva pecenie dlhSie ako 30 minut, znizte teplotu rury na minimum 3 — 10 minat pred koncom
pecenia. Pomocou zvyskového tepla v rure bude pecenie pokracovat'.

ZvysSkové teplo pouzite na ohrev ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla ;

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné nastavenie
teploty. Na displeji sa zobrazi ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim

Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch

Funkcia uréena na Usporu energie pocas pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mdbzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi o¢akavanu Usporu energie.
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14. STRUKTURA PONUKY

14.1 Ponuka

Nl

— — vyberte pre vstup do Ponuka.

Ponuka struktara

Sprievodca pecenim ‘/f Cistenie rrrr/ Nastavenia @
Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4 Krok €. 5
(’ e e
< QN O\
<]
=& oK 01-015 oK
Vyberte Ponuka, Potvrdte nasta- Vyberte nasta- Potvrdte nasta- Upravte hodnoty
Nastavenia. venia. venie. venia. a stlaéte OK,
Nastavenia
o1 Presny ¢as Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5
03 Tony tlacidiel 1 — Pipnutie 04 Hlasitost’ zvuku 1-4
2 — Cvaknu-
tie
3 - Vypnuty
zvuk
05 Teplotna sonda Akcia 1-Signal a 06 Casovad Zap./Vyp.
stop
2 - Signal
o7 Osvetlenie rary Zap./Vyp. 08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
09 Pripomienka Cistenia Zap./Vyp. 010 | WiFi Zap./Vyp.
011 | Automatické dialkové Zap./Vyp. 012 | Zabudnut siet’ Ano/nie
ovladanie
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Nastavenia
013 | Rezim Demo Aktivacny 014 | Verzia softvéru Kontrola
kod: 2468
015 | Zrusit vSetky nastave- Ano/nie
nia

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A%
Materidly oznaéené symbolom odovzdajte na recyklaciu. &°. Obal hodte do prisludnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite zivotné prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebiCov. Nelikvidujte spotrebi¢e ozna¢ené symbolom spolu s
odpadom z domécnosti.g Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklanom zariadeni alebo sa
obratte na obecny alebo mestsky urad.
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KAZALO

ZA POPOLNE REZULTATE

Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali ta izdelek AEG. Ustvarili smo ga, da bi vam zagotovili
dolgoletno brezhibno delovanje z inovativnimi tehnologijami, ki pomagajo poenostaviti Zivljenje
— s funkcijami, ki jih ne morete najti pri obicajnih napravah. Prosimo, vzemite si nekaj minut za
branje, da ga kar najbolje izkoristite.

Obiscite naSe spletno mesto za

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
informacije glede popravil:

www.aeg.com/support

Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:

www.registeraeg.com

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso napravo:
www.aeg.com/shop

@O@

AEG Za vec receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My AEG Kitchen.
wh #  Available on the A\, GETITON
@& App Store - Google Play
SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.
Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska Stevilka.
Podatke najdete na ploscici za tehni¢ne navedbe.

/N Opozorilo / varnostne informacije
Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO

1. VARNOSTNE INFORMACIJE................. 529 3. OPIS IZDELKA.......coieereeeeereeeee s 534
1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb......529 3.1 SploSni pregled..........ccceevevnennene 534
1.2 Splosna varnost..........ccccccceeernnne 529 3.2 Dodatna oprema...........cccceeveeennn. 535
2. VARNOSTNA NAVODILA.........cccreeneene 530 4.ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE.............. 535
2.1 Montaza.......ccoeeeeeeiieeieeee e 530 4.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
2.2 Elektricne povezave..................... 531 (0T 4 |
2.3 Uporaba........cccceeeiiiiiiiiiiiiis 532 4.2 Upravljalna plosc¢a
2.4 VVzdrzevanije in CisCenje............... 532
2.5 Piroliticno Cis€enje........cccceeeueennee 533 5. PRED PR\{O UP?VRVAB.O
2.6 Notranja osvetlitev....................... 533 5.1 Zacetno CisCenje
2.7 SErViS...iuiieieeieeieeeee s 534 5.2 ZaCetno predgrevanje.................. 537
2.8 Odstranjevanje...........ccccoeovvenn... 534 5.3 Brezzicna povezava = ... 538
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5.4 Licence za programsko opremo.. 539

6. VSAKODNEVNA UPORABA.................. 539
6.1 Nastavitev: Funkcije pecice......... 539
6.2 Funkcije peciCe.........ccovrerriuenrnn. 540

6.3 Opombe glede: Vlazno pecenje...541
6.4 Nastavitev: Kuharski pomocnik....541
6.5 Kuharski pomoc¢nik z recepti........ 542

7. CASOVNE FUNKCIJE........ccooueveeererernnnn. 547
7.1 Casovne funkcije...............cooeev.... 547
7.2 Nastavitev: Casovne funkcije....... 548
8. UPORABA: PRIPOMOCKOWV.................. 549
8.1 Vstavljanje opreme...................... 549
8.2 Sonda za hrano.........ccccccceeeieens 550
9. DODATNE FUNKCIJE.........cccvnnrnrnenne 552
9.1 Klju€avnica.........coccveeveeniieeeannnn. 552
9.2 Samodejni izKlop........ccccvveeeennnenn. 552
9.3 Ventilator za hlajenje................... 552

10. NAMIGI IN NASVETI......ccovrreririennns

10.1 Vlazno pecenje
10.2 Vlazno pecenje -
priporo¢eni pripomockKi.............cuee.... 553

10.3 Razpredelnice za pecCenje za

preizkuSevalne institute..................... 554
11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE.............. 556
11.1 Opombe glede Cis€enja............. 556
11.2 Postopek ¢iS¢enja: Izboklina
PECICE. . eeeeeieiiiaeeeiiee e e e e e 557
11.3 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk ..o 557
11.4 Uporaba: Piroliticno ¢iscenje..... 557
11.5 Opomnik za CiSCenje.................. 559
11.6
Odstranjevanje in namesc¢anje: vrat.. 559
11.7 Zamenjava: LUGi..........ccceueeuene 560
12. ODPRAVLJANJE TEZAV.........ccceerenne. 560
12.1 Kaj storite v primeru ................ 561
12.2 Servisni podatKi..........cccceeriieene 562
13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST............ 562
13.1 Informacije o izdelku in
informacijski list o izdelku*................. 563
13.2 VarCevanije z energijo................ 563

14. STRUKTURA MENIJA
141 MENi..uueeiiiiiiiiiiiiiiieee e,

My AEG Kitchen app

2 Available on the A\, GETITON
@& App Store P> Google Play
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VARNOSTNE INFORMACIJE

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in mobilnimi napravami z My AEG Kitchen.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

- OPOZORILO: Ko naprava deluje ali se ohlaja, poskrbite, da
so otroci in hisni ljubljencki dovolj oddaljeni od naprave.
Dostopni deli se med uporabo segrejejo.

. Ce je naprava opremljena z za$gito za otroke, mora biti
zascita vklopljena.

- Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
predstavnik proizvajalca, pooblasCenega servisnega centra
ali druga strokovno usposobljena oseba, da se izognete
nevarnosti elektricnega udara.

- OPOZORILO: Pred zamenjavo zarnice mora biti naprava
izklopljena, da preprecite moznost udara elektricnega toka.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli se med uporabo
segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.
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VARNOSTNA NAVODILA

Pripomocke ali posodo vedno odstranjuijte iz pecice ali
postavljajte vanjo z zasc¢itnimi rokavicami.

Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

Za odstranitev nosilcev resetk najprej povlecite spredniji del
nosilcev reSetk in nato zadnjega od stranskih sten. Nosilce
reSetk namestite v obratnem zaporedju.

Naprave ne Cistite s paro.

Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne posSkodujete
stekla.

Pred piroliticnim CiS€enjem je treba odstraniti razlito
tekocCino. |z peCice odstranite vse dele.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le strokovno usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescajte ali uporabljajte poSkodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev, prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne rokavice in
priloZzeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.
Upostevajte predpisano najmanjSo razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo pecice preverite, ali se vrata neovirano odpirajo.

Naprava je opremljena z elektrinim hladilnim sistemom. Za krmiljenje slednjega je potrebno
elektri¢no napajanje.

Najmanjsa viSina omarice (najmanjsa visina oma- 578 (600) mm
rice pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela naprave 594 mm
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VARNOSTNA NAVODILA

Visina hrbtnega dela naprave 576 mm
Sirina sprednjega dela naprave 595 mm
Sirina hrbtnega dela naprave 559 mm
Globina naprave 567 mm
Vgradna globina naprave 546 mm
Globina ob odprtih vratih 1027 mm
Najmanjsa velikost prezraevalne odprtine. Odprti- 560 x 20 mm
na na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. Kabel je v desnem vo- 1500 mm
galu na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4 x 25 mm

2.2 Elektricne povezave

/I OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

+ Elektri¢no priklju¢itev mora opraviti usposobljen elektri¢ar.

» Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektri€éno napetostjo
omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names$céeno varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

+ Pazite, da ne poskoduijete vti¢a in kabla. Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti osebje
pooblasCenega servisnega centra.

» Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali blizino vrat naprave ali odprtine pod napravo, Se
posebej, ko naprava deluje ali so vrata vroca.

» ZaScita pred udarom elektricnega toka izoliranih delov in delov pod elektricno napetostjo
mora biti pritrjena tako, da je ni mogoc¢e odstraniti brez orodja.

» Vii€ vtaknite v vticnico Sele ob koncu namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢ dosegljiv tudi po
namestitvi.

+ Ce je omrezna vtiénica zrahljana, ne vtikajte vtica.
» Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, e Zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite za vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave: odklopnike, varovalke (talilne varovalke odvijte iz
nosilca), zascitne naprave na diferen¢ni tok in kontaktorje.

» Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z omrezja
na vseh polih. Izolacijska naprava mora imeti med posameznimi kontakti minimalno razdaljo
3 mm.

* Preden vtaknete vti¢ v vtiénico, povsem zaprite vrata naprave.
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Ta naprava je dobavljena z vti¢em in napajalnim kablom.

2.3 Uporaba

OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe, opeklin in elektricnega udara ali eksplozije.

Naprava je namenjena samo za (notranjo) uporabo v gospodinjstvu.

Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko pride do
izpusta vroCega zraka.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami, ali kadar je v stiku z vodo.

Ne pritiskajte odprtih vrat.

Naprave ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povr§ino za odlaganje.

Previdno odprite vrata naprave. Uporaba sestavin z alkoholom lahko povzro¢i mesanico
alkohola in zraka.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi izdelki, v
napravo, blizu nje ali nanjo.

Gesla za brezzi€no povezavo Wi-Fi ne razkrijte nikomur.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih predmetov neposredno na dno naprave.

Ne smete postaviti aluminijaste folije neposredno na dno naprave.

Ne smete postaviti vode neposredno v vro¢o napravo.

Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju opreme bodite previdni.

Sprememba barve emajla ali nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok pekac. Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so lahko trajni.
Ta naprava je namenjena le kuhanju. Ne smete je uporabljati v druge namene, denimo za
ogrevanje prostorov.

Vedno kuhajte z zaprtimi vrati pecice.

Ce napravo namestite za plo$¢o omarice (npr. vrata), poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto plo§¢o omarice se lahko nakopicita toplota in vlaga
ter povzrocita nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal. PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler
se po uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

A OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali poskodb naprave.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in iztaknite vti¢ iz vtiCnice.
Prepricajte se, da je naprava hladna. Vroce steklene plosce lahko pocijo.
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Ko se steklene plosc¢e v vratih poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite se na pooblasceni
servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno Cistite, da preprecite poSkodbe materiala na povrsini.

Napravo ocistite z vlazno mehko krpo. Uporabljajte samo nevtralna Cistilna sredstva. Za
¢is€enje ne uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za &is&enje pedice, upostevaijte varnostna navodila z embalaze.

2.5 Piroliti€no €iS€enje

/i OPOZORILO!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemi€nih emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

Pred izvajanjem funkcije samodejnega CiS€enja s pirolizo ali pred prvo uporabo iz pecice

odstranite:

— Vse odvecne ostanke hrane, razlito olje ali mas€obo/obloge.

— Vse odstranljive predmete (vklju¢no z reSetkami, stranskimi vodili itd., ki so priloZeni
izdelku), $e posebej lonce, ponve, pekace, posode s premazom proti prijemanju itd.

Pazljivo preberite vsa navodila za piroliticno Ciscenje.

Med piroliti€énim ¢iS¢enjem naj se otroci ne zadrzujejo v blizini naprave.

Naprava se mocno segreje, iz sprednjih hladilnih odprtin pa se sprosca vro¢ zrak.

Pri piroliticnem ¢iS€enju so prisotne visoke temperature, zaradi katerih se lahko iz ostankov

hrane in konstrukcijskega materiala kadi, takrat uporabniku mo¢no priporoamo, da naredi

naslednje:

— Med in po vsakem piroliticnem ¢iScenju poskrbi za dobro prezraevanje.

Za razliko od ljudi so nekateri pti€i in plazilci lahko izredno obcutljivi na morebitne hlape, ki
se spro$¢ajo med ¢iS¢enjem pirolitinih pecic.

— Med in po piroliticnem ¢iS¢enju umaknite Zivali (Se posebej ptice) iz okolice naprave,
prostor pa naj bo po CiS¢enju ob prvi uporabi pecice pri najvisji temperaturi dobro
prezracevan.

Majhne domace zivali so prav tako lahko obcutljive na krajevne temperaturne spremembe v

blizini vseh pirolitiénih pecic med izvajanjem programa samodejnega piroliticnega CiS€enja.

Povrsine proti prijemanju na loncih, ponvah, pekacih, posodah itd. lahko poskodujejo visoke

temperature pri piroliti€nem ciS€enju vseh piroliticnih pecic in so lahko tudi vir nizke stopnje
Skodljivih hlapov.

Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/ostankov hrane, kot je opisano, niso Skodljivi za

ljudi, vklju€no z otroki ali osebami z zdravstvenimi tezavami.

2.6 Notranja osvetlitev

/I OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.

O Zzarnicah v izdelku in nadomestnih Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te Zarnice so
zasnovane za ekstremne pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so izjemne temperature,
vibracije in vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij o delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu

Uporabite le Zarnice z istimi specifikacijami.
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2.7 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na pooblas¢eni servisni center.
» Uporabljajte samo originalne nadomestne dele.

2.8 Odstranjevanje

A OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

» Napravo izkljucite iz napajanja.
+ Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob napravi in napravo zavrzite.
» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite, da bi se otroci ali Zivali zaprli v napravo.

3. OPIS IZDELKA

3.1 Splosni pregled

i

I:II‘

@_

E
| |
&M’?
@

BA & Haﬁ

Upravljalna plos¢a
Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik
Upravljalni gumb
Vti¢nica za tipalo za jedi
@ Grelnik

Lug

B Ventilator

B Nosilec police, snemljiv
] Vboklina pecice

@ Polozaji polic
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3.2 Dodatna oprema

MrezZa za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

Peka¢ za pecivo
Za pecivo in biskvit. @

Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje, ali kot posoda za zbiranje
mascobe.

Sonda za hrano
Za merjenje temperature v notranjosti hrane.

Teleskopska vodila
Za preprostejSe vstavljanje in odstranjevanje
pekacev in resetke.

4.ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE
4.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb izsko¢i.
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ZA VKLOP IN IZKLOP PECICE

4.2 Upravljalna plosS¢a

Senzorska polja nadzorne plosce

Pritiskajte Obrnite gumb

O

Casovnik

u))
Hitro se-
grevanje

pecice

Osve-
tlitev

”?

Tipalo za
hrano

N

¥

OK

9

Izberite funkcijo pecice, da izklopite pecico.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, da izklopite pecico.

. ,))

Ko je gumb za funkcije pecice v polozaju za iz-
klop, prikazovalnik preklopi v stanje pripravlje-
nosti.

Med pec€enjem se na prikazovalniku prikazejo

= o
o =e 3'—{ =88 nastavljena temperatura, ura in druge razpoloz-
liive moznosti.
CeEOEEEe? Prikazovalnik z najvecjim Stevilom nastavljenih
O e o o funkcij.
l_ld o :

Indikatorji prikazovalnika

&

%

ol

ey >»

Klju€avnica | Kuharski pomo¢- Cistenje Nastavitve Hitro segrevanje pe-
nik Cice
Indikatorji
program- a @ ©
ske ure:

Wi-Fi indikator — utripa, ko je pecico mogoce po-
vezati z brezzi¢no povezavo Wi-Fi.

Zapomni si nastavitve ¢asovnika. kazal-
nik — pecica ima moznost oddaljenega
krmiljenja.
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= 5
Povezava Wi-Fi je vklopljena. Zapomni si nastav:};ﬁsasovmka. je vklop-
Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
Indikator pe€enja s paro (ﬂ)
Sonda za hrano indikator YVl

5. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Zacetno Ciscenje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite cas:

g

N
N =
s 00:00

Nastavite programsko uro. Pritisnite

oK.

5.2 Zacetno predgrevanje

=
555

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno ogrevajte.

1. ko- 1z pecice odstranite vso opremo in odstranljive nosilce reSetk.
rak:

2. |r-°- Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: E

rak: Pecica naj deluje eno uro.

3. II:_°' Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: .

rak: Pegica naj deluje 15 minut.
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55

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno ogrevajte.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraceva-
nje prostora.

5.3 Brezziéna povezava =

Za povezavo pecice potrebujete:
* brezzi¢no omrezje z internetno povezavo,
* mobilno napravo, povezano z brezzi¢nim omrezjem.

1. korak | Prenesite mobilno aplikacijo My AEG Kitchen in za naslednje korake sledite navodi-
lom.

2.korak | 5pite gumb, da izberete: = .

Frekvenca 2,4 GHz WLAN 5 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz 5150-5350 MHz
5470-5725 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM

Najv. mo¢ EIRP <20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Modul Wi-Fi NIU5-50

Frekvenca Bluetooth 2400-2483,5 MHz

Protokol LE: DSSS

Maks. mo¢ EIRP <4 dBm (2,5 mW)

Drzave Clanice EU, ki jih zajema Direktiva 2014/53/EU: Belgija, Bolgarija, Republika Ceska,
Danska, Nemcija, Estonija, Irska, Gréija, Spanija, Francija, Hrvaska, Italija, Ciper, Latvija, Litva,
Luksemburg, Madzarska, Malta, Nizozemska, Avstrija, Poljska, Portugalska, Romunija,
Slovenija, Slovaska, Finska, Svedska, Norveska, Svica, Zdruzeno kraljestvo, Turcija.
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5.4 Licence za programsko opremo

Programska oprema v tem izdelku vsebuje komponente, ki temeljijo na brezplacni in odprtokodni
programski opremi. Podjetje AEG izraza hvaleznost za prispevke odprtokodne programske opre-
me in skupnosti s podrocja robotike k razvojnemu projektu.

Za dostop do odprte kode teh brezplacnih in odprtokodnih komponent programske opreme, kate-
rih pogoje za licenco je treba objaviti, in za ogled popolnih informacij o njihovih avtorskih pravicah
ter veljavnih pogojih za licenco obisS¢ite: http://aeg.opensoftwarerepository.com (mapa NIU5).

6. VSAKODNEVNA UPORABA

/N OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Nastavitev: Funkcije pecice

Zacetek pecenja

1. korak 2. korak

{ @@ (

(i C

Nastavitev funkcije pecice. Nastavite temperaturo.

Priprava jedi s paro

Prepricajte se, da je pecica hladna.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

(ON (ON
Q @ Predhodno segre-

vajte prazno pecico

D) °C 10 minut, da ustva-
rite vlago.
Postavite hrano v
i _ pecico.
Vboklino pecice napolnite z vodo iz pi- N_astawt_e funk Nastavite
cijo gretja s pa-
pe. ro temperaturo.
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Priprava jedi s paro

@ V vboklino pecice lahko natocite najve¢ 250 ml. Vbokline pecice ne polnite ponovno med peko
ali ko je pecica vroca.

Ko se pecenje s paro konca:

1. korak 2. korak 3. korak

Gumb za funkcije pecice obr- | Previdno odprite vrata. Sprosce- PrepriCajte se, da je pecica
nite v polozaj za izklop za iz- na vlaga lahko povzro¢i opekli- hladna. Iz vbokline pecice
klop pecice. ne. odstranite preostalo vodo.

6.2 Funkcije pecice

Standardne funkcije pecdice

Funkcija pecice Aplikacija
Za soc¢asno pecenje na do treh viSinah pecice in suSenje Zivil. Temperatu-
@ ro nastavite za 20-40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgoraj/spoda;j.

Vroci zrak

—_— Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

Gretje zgoraj/

spodaj
Cn) Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zagotovite pravo barvo in hrust-
\l/ ljavo skorjo med pecenjem. Za vecjo socnost med pogrevanjem. Za ohra-
Vlaga nizka njanje sadja ali zelenjave.
@ Za peko pizze. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Pizza funkcija

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
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Funkcija pecice Aplikacija
vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe€en krompir v oblicah
A ali spomladanski zvitki).
* l ladanski zvitki
Zamrznjene jedi
I Ta funkcija je zasnovana za var€evanje z energijo med pecenjem. Ko
‘Y uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastav-

liene. Uporabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte poglavje »Dnevna uporabac,
Opombe: Vlazno pecenje.

Vlazno pecenje

vvv Za pecenje tankih zivil na zaru in popekanje kruha.

Zar

vov Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni viSini. Za gra-
Y tiniranje in dodatno zapecenost.

Infra pecenje

= Za vstop v meni: Kuharski pomoénik, Ciééenje, Nastavitve.

—

Meni

6.3 Opombe glede: Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014. Preizkusi v skladu z EN
60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata peCice zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica deluje z
najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne.

Za navodila za kuhanje si oglejte poglavje »Namigi in nasveti«, Vlazno pecenje. Za sploSna
priporocila za varCevanje z energijo si oglejte poglavje »Energijska uc€inkovitost«, Varéevanje z
energijo.

6.4 Nastavitev: Kuharski pomo¢nik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporo&eno funkcijo in temperaturo. Cas in temperaturo lahko
nastavite med pecenjem.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkci- Stopnja zapecenosti jedi:
jo:
» Sonda za hrano * Manj peceno

» Srednja

* Bolj pec¢eno

541/648



VSAKODNEVNA UPORABA

Kuharski pomocénik — uporabite ga za hitro pripravo s privzetimi nastavitvami:

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
) x x i
E \/\0 1-45 OK

Vstopite v meni.

Izberite Kuharski po-
mocnik. Pritisnite OK.

Izberite jed. Pritisnite

oK.

Vstavite jed v pecico.
Potrdite nastavitev.

6.5 Kuharski pomoc¢nik z recepti

Legenda

Sonda za hrano na voljo. Postavite Sonda za hrano v najdebelejsi del jedi.
Ko jed doseze nastavljeno temperaturo Sonda za hrano, se pecica izklopi.

El

Koli¢ina vode za funkcijo s paro.

=

Preden zac¢nete peci, predhodno ogrejte pecico.

=

Visina reSetke.

Ko se funkcija konc¢a, preverite, ali je hrana pripravljena.

Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Cas traja-
nja

Govedina &

P1 Goveja pe-
¢enka, manj
pecena

P2 Goveja pe-
¢enka, sred-
nje pecena

1-1,5kg; 4-
5 cm debeli
kosi

P3 Goveja pe-
¢enka, dobro
pecena

/? E 2; pekac za pecivo
Nekaj minut prazite meso v vro&i posodi.
Vstavite v pecico.

~ 40 min

~ 50 min

~ 60 min
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P4 Zrezek, sred- 180-220 g /0? E E] 3: posoda za pecenje na ~ 15 min
nje peéen na kos; 3 mresi za peéenje
cm_debele Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi.
rezine Vstavite v pegico.
P5 | Pecenalduse- 1.5-2 kg ?[El2; posoda za pecenje na mrezi ~ 120 min
na 9ovedma za peéenje
(vbrz:(JIna pte- Nekaj minut prazite meso v vroéi posodi.
cenka, notra- Dodajte tekogino. Vstavite v pegico.
nje stegno, de-
bela potrebusi-
na)
P6 Goveja pe-
¢enka, manj
pecena (pece- ~ 75 min
nje z nizko
temp.)
P7 9oveja pe- VL= 2; pekaé za pecivo
cenka, sred- 1-1,5kg; 4- | Uporabite vase priljubliene zagimbe ali )
nje pecena 5cmdebeli | preprosto sol in sveze mleti poper. Nekaj | ~ 85 min
(peCenje z niz- | kosi minut prazite meso v vrodi posodi. Vsta-
ko temp.) vite v pecico.
P8 Goveja pe-
¢enka, bolj
pecena (pece- ~ 130 min
nje z nizko
temp.)
P9 File, manj pe-
¢en (pecenje z ~ 75 min
nizko temp.)
P10 Filg, sredr!je /? E 2; pekaé za pecivo
pecen (pece- 0,5-1,5 kg; Uporabite vase priljubljene zacimbe ali ~ 90 min
nje z nizko 5-6cmde- | preprosto sol in sveZe mieti poper. Nekaj
temp.) beli kosi minut praZite meso v vroé&i posodi. Vsta-
vite v pecico.
P11 File, dobro
pecen (pece- ~120 min
nje z nizko
temp.)
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
Teletina @
P12 Teleéja pe- 0.8-1.5 kg;. /‘? E| 2; posoda za pecenje na mrezi ~ 80 min
¢enka (npr. 4 cm debeli za pegenje
plece) kosi Uporabite vaSe priljublijene za¢imbe. Do-
dajte tekocino. Pecite pokrito.
Svinjina @ @
P13 | Pecen svinj- 1.5-2kg /?H 2; posoda za pecenje na mresi ~ 120 min
ski vrat ali za pecenje
plece Po polovici ¢asa pecenja meso obrnite.
P14 N_:.atrgana svi- 1,5-2 kg /? E| 2: pekaé za pecivo ~ 215 min
njina LTC Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po
polovici ¢asa pe€enja meso obrnite, da
se enakomerno zapece.
P15 | Ledvena pe- 1-1,5kg; 5= | [ 2; posoda za peéenje na mrezi ~ 55 min
c¢enka, sveza 6 cm debeli za pecenje
kosi Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
P16 | Rebrca 2—3_ kg; upo- E] 3: globok pekaé 90 min
rablge ;uro- Dodaijte tekoc€ino, da prekrijete spodnji
:/:r‘\ka_re%r;::a del jedi. Po polovici ¢asa pe¢enja meso
obrnite.
Jagnjetina @
P17 | Jagnjecje 1.5-2kg; 77 VL= 2; posoda za pedenje na pekaéu | 130 min
stegno s kost- | 9 cm debeli za pecivo
mi kosi Dodajte tekocino. Po polovici ¢asa pece-
nja meso obrnite.
Perutnina &
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P18 | Cel piséanec 1-1,5kg; A2 H 2; 14 200 mi; kozica na pekaéu ~ 60 min
svez za pecivo
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po
polovici asa pecenja piS€anca obrnite,
da se enakomerno zapece.
P19 Pié_éanec, po- 0,5-0,8 kg /0? E] 3 : pekaé za pecivo ~ 40 min
lovica Uporabite va$e priljublijene zaCimbe.
P20 | Piscancje prsi | 180-200g /? E E‘ 2; kozica na mrezi za pece- ~ 25 min
na kos nje ’
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Ne-
kaj minut prazite meso v vroci posodi.
P21 :iééanéjva be- - {'? E| 3: pekaé za pecivo ~ 30 min
ra, sveza Ce ste piS¢ancja bedra marinirali, nasta-
vite nizjo temperaturo in jih pecite dlje.
P22 | Raca, cela 2-3kg /? E| 2; posoda za pecenje na mrezi ~ 100 min
za pecenje
Uporabite vaSe priljublijene za¢imbe. Po-
stavite meso v posodo za pecenje. Po
polovici ¢asa pecenja raco obrnite.
P23 | Gos, cela 4-5kg /? E| 2. globok pekaé ~110 min
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po-
stavite meso na globok pekac. Po polovi-
ci asa pecenja gos obrnite.
Ostalo
P24 | Mesna s$truca 1 kg /? E| 2. mreza za peéenje ~ 60 min
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
&> Ribe
P25 | Celariba, pe- 0,5-1 kg na /? E| 2 : pekaé za pecivo ~ 30 min
¢ena na zaru ribo Napolnite ribo z maslom in uporabite va-
Se priljubljene zaCimbe in zelis¢a.
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njava na zaru

rjem za peko
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Na-
rezite zelenjavo na kose.

Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P26 | Ribji file B E E] 3; kozica na mrezi za pecenje 20 min.
Uporabite va$e priljublijene zaCimbe.
Kolaéi / sladice T87 £2
P27 | Skutnatorta . E 2; @ 28 cm model za pecenje s 90 min
snemljivim obodom na mrezi za pe€enje
P28 ;’:éb°'é“i ko- - (= 2 ) 100-150 ml; pekaé za pecivo | 80 Min
P29 | Jaboléna pita B E| 2; model za pito na mrezi za pecenje 40 min
P30 | Jabolcna pita - E 2; e 100-150 mi; & 22 cm model | 80 ™in
za pito na mrezi za pecenje
P31 | Cokoladni ko- 2 kg E| 3; globok pekaé 30 min
la¢ z leSniki ’
P32 °°';;?'a!d"i - (=] 2: et 100-150 mi; pekat za muffine 30 min
muttini na mrezi za pecenje
P33 | Biskvitno pe- . (=] 2; model za kruh na mresi za pece- 50 min
civo nje
Zelenjavalpriloge @ ‘Eﬁ *
P34 P_et':en krom- 1 kg E| 2: pekaé za pecivo 50 min
pir Postavite cele neolupljene krompirje na
pekac za pecivo.
P35 P.eée"i k.rom- Tkg = 3; peka¢ za pecivo, obdan s papi- 35 min
pir v oblicah fiem za peko
Uporabite vaSe priljublijene za¢imbe. Na-
rezite krompir na kose.
P36 | MesSana zele- 1-1,5 kg = 3; pekaé za pecivo, obdan s papi- 30 min
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema Cas traja-
nja
P37 | Kroketi, za- 0,5 kg E] 3; pekaé za pecivo 25 min
mrznjeni ’
P38 | Ocvrt krom- 0,75 kg |E| 3; pekaé za pecivo 25 min
pir, zamrznjen ’
Gratiniranje, kruh in pizza © & &
P39 Iv.azanj_a I zlo- 1-1.5kg E| 2; kozica na mrezi za pecenje 45 min.
zenka iz re-
zancev
P40 Gratini.ran 1-1.5kg = 1; kozica na mrezi za pecenje 50 min
krompir
P41 tSvekia pizza, _ E E 2; &J 100 ml; pekaé¢ za pecivo, 15 min.
anka obdan s papirjem za peko
P42 :Vgi‘? pizza, _ E E 2; lﬂ 100 ml; pekaé za pecivo, 25 min
ebela obdan s papirjem za peko
P43 | Kis ° E| 2; model za pecenje na mrezi za pe- 45 min.
cenje
P44 ',:tra"f’k“;‘e, 0.8kg (] E 3; et 150 mi; pekaé za pecivo, 30 min
z rtl:cl‘:) ﬁ'a' obdan s papirjem za peko
atta / bell Vec¢ Casa, potrebnega za beli kruh.
kruh
P45 onlnf;vzrn.ati/ Tkg (8] E 2; ) 150 mi; pekaé za pecivo, 45 min.
rzeniicrni obdan s papirjem za peko / mreza za
kruh v mode- pegenje
lu za kruh
7.1 Casovne funkcije
Casovna funkcija Aplikacija
Q Odstevalna ura. Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvocni signal.
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Casovna funkcija Aplikacija

Cas priprave. Ko se programska ura izteée, se oglasi zvoéni signal,

STOP funkcija pecice pa se izklopi.
@ Zamik vklopa. Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.
@ Cas delovanja. Najveé je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na

delovanje pecice.
Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.

7.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak

N Q t

Za spremembo ure vstopite v meni in izbe-

rite Nastavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK.

Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak 2. korak 3. korak

Na prikazo-
N

A valniku se pri- ( ) \\ ¢
kaze: @
0:00

Q

Pritisnite: QD Nastavite OdsStevalna ura Pritisnite: OK.

@ Programska ura zacne takoj odStevati cas.
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Nastavitev: Cas priprave

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N N Na prikazoval- \ N
( \ niku se prika- ( \
ze:
0:00
Izberite funk;:ijc\_ Ponavljajoce pri- e Nastavite das oK
ecice in nastavi- ; itisnite:
pte fomperaturo. tiskajte. @ kuhanja. Pritisnite: .
@ Programska ura za¢ne takoj odstevati Cas.
Nastavitev: Zamik vklopa
1. ko- 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
rak . .
Na pri- Na pri-
( | kazo- ( | kazoval- ( |
\ e valniku \ e niku se \ W\ e
@ se pri- @ prikaze: @
kaze: —-ie=
ura Ty
| ponavia. | & zA- . UCS/T/Z-\'\A/_I- .
Izberite | FOnavia- | oo | Nastavite | pritignite: | gy | Nastavi- | pritigni.
funkcijo joCe priti- zacetni oK te konéni .OK
pecice. | skajte. O, cas. : &as. te: R

@ Programska ura zacne odStevati ¢as ob nastavljenem zacetnem ¢€asu.

8. UPORABA: PRIPOMOCKOV

8.1 Vstavljanje opreme

Majhna zareza na vrhu poveca varnost. Zareze so tudi varovala pred prevra¢anjem. Visok rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode.

549/648




UPORABA: PRIPOMOCKOV

Mreza za pecenje:
MrezZo potisnite med vodili nosilca resetk .

Peka¢ za pecivo /Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk.

Mreza za pecenje, Pekac za pecivo /Glo-
bok pekac:

Pekac potisnite med vodili nosilca reSetk in
mrezo za pecenje na vodilih zgoraj. _@

8.2 Sonda za hrano

Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C ”?

Temperatura pecice. Temperaturo jedra.
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Za najboljSe rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sob- Ne uporabljajte za tekoce Med pecenjem mora ostati v jedi.
no temperaturo. jedi.

Uporaba: Sonda za hrano

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak | Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka
Konico Sonda za hrano potisnite v sredino Konico Sonda za hrano vstavite to¢no v sredino
mesa ali ribe, e je mozno, v najdebelejsi zlozenke. Sonda za hrano med pecenjem mora
del. Poskrbite, da bo v jedi vsaj 3/4 konice biti trdno na enem mestu. Za to uporabite trdno
Sonda za hrano. sestavino. Z robom posode za pecenje podprite

silikonski ro¢aj Sonda za hrano. Konica Sonda za
hrano se ne sme dotikati dna posode za pecenje.

6,

AN

i&\%

4. korak | Vkljuéite Sonda za hrano v vti¢nico na spredniji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5. korak /'? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.

6. korak | OK _ pritisnite za potrditev.

Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvo¢ni signal. I1zberete lahko pre-
kinitev delovanja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.
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7. korak | Iztaknite vti€ Sonda za hrano iz vticnice ter vzemite jed iz pecice.

A OPOZORILO!
Ker se Sonda za hrano segreje, obstaja nevarnost opeklin. Ob izklju-
Citvi in odstranjevanju iz jedi bodite previdni.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Klju€avnica

Ta funkcija prepre¢uje nenamerno spremembo funkcije pecice.

Vklopite jo, ko pecica deluje — nastavljeno pe€enje se nadaljuje, nadzorna ploS¢a je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je pecica izklopljena — pecice ni mogoce vklopiti, nadzorna plo$¢a je zaklenjena.

e OOoK. pritisnite in drzite za OOK. pritisnite in drZite, da jo
vklop funkcije. izklopite.
Oglasi se zvocni signal.

MoK

@ 3x EI - utripne, ko je zapora vklopljena.

9.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po doloCenem Casu izklopi, ¢e deluje funkcija pecice in ne
spremenite nastavitev.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Zamik vklopa.

9.3 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine pecice hladne.
Ce pecico izklopite, lahko ventilator za hlajenje Se naprej deluje, dokler se pecica ne ohladi.
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10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevaijte priporocila, navedena v spodnji razpredelnici.
Uporabite tretji polozaj reSetk.

¥ O
N\

(°C) (min.)
Gratinirane testenine 200 - 220 45 -55
Gratiniran krompir 180 - 200 70 -85
Musaka 170 - 190 70-95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70 -85
Kruhov narastek 190 - 200 55-70
RiZzev puding 170 - 190 45 - 60
Jabol€no pecivo iz umeSanega testa (okrogel 160 - 170 70-80
model za pecenje)
Beli kruh 190 - 200 55-70

10.2 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in
odbojnih posod.

Majhne poso-
dice za pece-
nje in servira-

 ~

Posoda za pico

Model za testo za ko-

Peka¢ za peko

nje laé
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika Temen, neodbojen
premer 8 cm,

premer 28 cm

premer 26 cm

vi§ina 5 cm

premer 28 cm
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10.3 Razpredelnice za pec€enje za preizkusevalne institute

Informacije za preizkusevalne institute
Preizkusi v skladu z: EN 60350, IEC 60350.

@PEKA NA ENEM NIVOJU. Peka v modelih

¥ B O |k
N =
(°C) (min.)
Pusti biskvit Vroéi zrak 140 - 150 35-50 2
Pusti biskvit Gretje zgoraj/spodaj 160 35-50 2
Jabol¢na pita, 2 modela Vroci zrak 160 60 - 90 2
za pecenje @ 20 cm
Jabol¢na pita, 2 modela Gretje zgoraj/spodaj 180 70-90 1
za pecenje @ 20 cm

@PEKA NA ENEM NIVOJU. Drobno pecivo

Uporabite tretji polozaj resetk.

>R | [

pekac), predhodno ogrejte
prazno pecico

(°C) (min.)
Masleni piskoti / Pecivo iz Vrodi zrak 140 25-40
krhkega testa
Masleni piskoti / Pecivo iz Gretje zgoraj/spodaj 160 20-30
krhkega testa, predhodno
ogrejte prazno pecico
Drobno pecivo (20 kosov na | Vrogi zrak 150 20-35
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@PEKA NA ENEM NIVOJU. Drobno pecivo

Uporabite tretji polozaj resetk.

>R |

()

(min.)

Drobno pecivo (20 kosov na
pekac), predhodno ogrejte
prazno pecico

Gretje zgoraj/spodaj

170

20-30

%PEKA NA VEC NIVOJIH. Drobno pecivo

\/3/

(°C) (min.)
Masleni piskoti / Pecivo iz | Vroci zrak 140 25-45 174
krhkega testa
Drobno pecivo (20 kosov Vrog¢i zrak 150 23-40 1/4
na pekac), predhodno
ogrejte prazno pecico
Pusti biskvit Vrodi zrak 160 35-50 1/4
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Prazno pecico pet minut predhodno segrevajte.

H))
Zar z najvi$jo nastavitvijo temperature.

¥ O 1
\ =
(min.)
Toast Zar 1-3 5
Goveji zrezek, obrnite po po- Zar 24 - 30 4
lovici ¢asa priprave
11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE
A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
11.1 Opombe glede ¢is€enja
< Spredniji del pecice ocistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim &istilom.

Za Cis€enje kovinskih povrsin uporabite Eistilno raztopino.

Cistilna sred- | Madeze odistite z blagim Gistilnim sredstvom.
stva

povzrocijo pozar.

Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena masc€oba ali drugi ostanki lahko

[

Vsakodnevna

Site z mehko krpo.
uporaba

Hrane ne shranjujte v pecici dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost posu-
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30

224

Vso opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
krpo s toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomi-
valnem stroju.

Pripomocki

Pripomockov s premazom proti prijemanju ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi
sredstvi ali ostrimi predmeti.

11.2 Postopek ¢iséenja: I1zboklina pedice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da odstranite ostanke apnenca.

1. korak

2. korak

3. korak

Vlijte: 250 ml belega kisa v
vboklino pecice. Uporabite
najvec 6-odstotni kis brez do-
datkov.

Kis naj 30 minut pri tempera-
turi okolja raztaplja ostanke
apnenca.

Notranjost pecice odistite s to-
plo vodo in mehko krpo.

Za funkcijo: Vlaga nizka ocistite pecico vsakih 5 - 10 ciklov peke.

11.3 Odstranjevanje: nosilcev resetk

Pred zaCetkom CiS¢enja pecice odstranite nosilce resetk.

Zadrzevalni zati¢i na teleskop-
skih vodilih morajo biti obrnjeni
naprej.

1. ko- Izklopite pecico in pocCakajte, da
rak: se ohladi.
2. ko- Spredniji del nosilca reSetke po- £
rak: vlecite stran od stranske stene.
3. ko- Zadniji del nosilca resSetke po- 1 ] T
rak: tegnite s stranskih sten in ga /—X‘/Q o[
odstranite. 0 _L | Iy
(C] ‘2 i
4. ko- Nosilce reSetk namestite v ob-
rak: ratnem zaporedju.

At

I

11.4 Uporaba: Piroliti€no ¢iS€enje

Za CiSCenje pecice uporabite Piroliticno Cis¢enje.
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OPOZORILO!

Obstaja tveganje opeklin.

POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite druge naprave, jih ne uporabljajte soasno s
to funkcijo. To lahko poSkoduje pecico.

Pred Piroliticno ¢iScenje:

Izklopite pecico in poca-
kajte, da se ohladi.

Odstranite pripomocke in od-
stranljive nosilce resSetk.

Dno pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo
in blagim cistilnim sredstvom.

Piroliticno ¢iS¢enje

1. korak Odprite meni: Ciséenje al .
Moznost Trajanje
C1 - Rahlo ¢iscenje 1h
C2 - Obic¢ajno ciscenje 1 h 30 min
C3 - Temeljito CiS¢enje 3h
2. korak OK - pritisnite za izbiro programa ¢is¢enja.
3. korak OK _ pritisnite za zaCetek CiS¢enja.
4. korak Po ¢is€enju obrnite gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

@ Med ¢iS€enjem Iuc v pecici ne sveti.

kazovalnik prikazuje: E

Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, se vrata zaklenejo. Dokler se vrata ne odklenejo, pri-

Ko se ¢iScenje konca:

Izklopite pecico in pocakaj-
te, da se ohladi.

Notranjost pecice odistite z
mehko krpo.

Z dna pecice odstranite ostanke.

558/648




VZDRZEVANJE IN CISCENJE

11.5 Opomnik za ¢iSéenje

Pecica vas opomni, kdaj jo morate odcistiti s pomocjo piroliticnega ¢iS¢enja.

m/ 5 sekund utripa na prikazovalniku po vsa- Za izklop opomnika vnesite Mevnvivin izberite Na-

kem postopku priprave jedi. stavitve, Opomnik za CiS€enje.

11.6 Odstranjevanje in namescanje: vrat

Za ¢&iséenje lahko odstranite vrata in notranje steklene plosce. Stevilo steklenih plo$¢ se
razlikuje med modeli.

OPOZORILO!
Vrata so tezka.

A POZOR!
S steklom ravnajte previdno, zlasti okoli robov sprednje plosce. Steklo lahko pogi.

1. korak | Povsem odprite vrata.

2. korak | Dvignite in pritisnite vpenjalni
rocCici (A) na tecajih.

3. korak | Odprite vrata pecice do prvega polozaja odpiranja (priblizno do kota 70°). Vrata drzite
na obeh straneh in jih potegnite stran od pecice pod kotom navzgor. Nato polozite vra-
ta z zunanjo stranjo navzdol na mehko krpo in trdno povrsino.

4. korak | Okvir vrat (B) pridrzite na nji-
hovem zgornjem robu na
obeh straneh in potisnete na-
vznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

5. korak | Okvir vrat potegnite k sebi in
ga odstranite.

6. korak | Steklene ploS¢e vrat primite
na zgornjem robu eno za dru-
go in jih potegnite navzgor iz
vodila.
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7. korak

Stekleno plosco ocistite z vo-
do in milom. Stekleno plo$¢o
temeljito osusite. Steklenih
plo$¢ ne pomivajte v pomival-
nem stroju.

8. korak

Po ¢&is€enju naredite zgornje
korake v obratnem vrstnem
redu.

9. korak

Najprej vstavite manjSo plosco, nato pa vecjo in vrata.
Poskrbite, da boste steklene plosce vstavili pravilno, drugace se lahko povrsina vrat

pregreje.

11.7 Zamenjava: Lugdi

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak: 3. korak:
Izklopite pecico. Pocakajte, da Pecico izklju€ite iz napajanja. Na dno pecice polozite krpo.
se pecica ohladi.
Zgornja zarnica
1. ko- Obrnite steklen pokrov in ga odstra-
rak: nite. T@T—.
R\ k{‘f
N ‘ ‘ /
2. ko- Ocistite steklen pokrov.
rak:
3. ko- Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
rak:
4. ko- Namestite steklen pokrov.
rak:
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12. ODPRAVLJANJE TEZAV

A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

o=
—]

(. Pecica se ne vklopi ali segreje

Problem

Preverite naslednje:

Pecice ni mogoce vklopiti ali je uporabljati.

Pecica je pravilno priklju¢ena na elektri¢no na-
pajanje.

Pedica se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Pedica se ne segreje.

Vrata pecice so zaprta.

Pecica se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Pedica se ne segreje.

Varovalo za otroke je izklopljeno.

Y
Komponente

Problem

Preverite naslednje:

Lu¢ ne sveti.

Vlazno pecenje — je vklopljeno.

Lu¢ ne deluje.

Lug je pregorela.

Sonda za hrano ne deluje.

Vti¢ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢-
nico.

@ Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ...

Preverite naslednje:

Err C2

Izvlekli ste vti€¢ Sonda za hrano iz vti¢nice.
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@ Kode napak

Err C3 Vrata pecice so zaprta ali pa zapora vrat ni po-
kvarjena.

Err F102 Vrata pecice so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

00:00 PriSlo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Ce se na prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varoval-
ko, da ponovno zazenete pecico. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblasceni
servisni center.

R

Ciséenje
Problem Preverite naslednje:
Voda izteka iz vbokline pecice. V vboklini pecice je preve¢ vode.

12.2 Servisni podatki

Ce resitve tezave ne morete najti sami, se obrnite na prodajalca alipooblagéen servisni center.
Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne navedbe. Ploscica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okviru notranjosti pecice. PloSCice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti pecice.

Priporoéamo, da podatke zapiSete sem:

Ime modela (MOD.) |

Stevilka izdelka (PNC) | e

Serijska Stevilka (S.N.) | s

562/648



ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o izdelku in informacijski list o izdelku*®

Ime dobavitelja

AEG

Identifikacija modela

BPE558370M 944188511
BPK558370M 944188512

Indeks energijske ucinkovitosti

81,2

Razred energijske ucinkovitosti

A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi ter obi€ajnem
nacinu

1,09 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi in nacinu z
ventilatorjem

0,69 kWh/cikel

Stevilo prostorov za peko

Toplotni vir

Elektrika

Prostornina

711

Vrsta pecice

Vgradna pecica

Teza

BPE558370M 35.0 kg

BPK558370M 35.0 kg

Za Ukrajino glede na 568/32020.

* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

in zari - Postopki za merjenje ucinkovitosti delovanja.

EN 60350-1 - Gospodinjski aparati za kuhanje z elektriko - 1. del: Stedilniki, pecice, parne pecice

13.2 Varcevanje z energijo

pecCenjem.

Pecica ima funkcije, ki vam pomagajo varCevati z energijo med vsakodnevnim

Poskrbite, da bodo vrata med delovanjem pecice zaprta. Vrat pecice med pecenjem ne

odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro namesc¢eno.
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Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe var€evanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo ¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko izklopite pecico, se na prikazovalniku prikaze
akumulirana toplota. To toploto lahko uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10 minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo pecice na najnizjo stopnjo. Akumulirana toplota v pecici peCe naprej.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci

Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo, ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko ponovno vklopite,
a to dejanje bo zmanjsalo pri¢akovani prihranek energije.

14. STRUKTURA MENIJA

14.1 Meni

o) —— |
— —izberite, da vnesete Meni.

Meni struktura

Kuharski pomoénik ¥ Cistenje mr/ Nastavitve @
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
1, N
( N A~ “\ A~
R o)
— OK 01-015 OK
) ) ) ) . ) ) ) Prilagodite vred-
Izberite Meni, Potrdite nastavi- Izberite nastavi- Potrdite nastavi- nost in pritisnite
Nastavitve. tev. tev. tev. oK
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STRUKTURA MENIJA

Nastavitve
o1 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - 2Zvok iz-
klopljen
05 Sonda za hrano Deja- 1-Alarmin 06 Cas delovanja Vklop/Izklop
nje zaustavitev
2 - Alarm
o7 Osvetlitev Vklop/Izklop 08 Hitro segrevanje pe- | Vklop/Izklop
Cice
09 Opomnik za ¢iS¢enje Vklop/Izklop 010 | Wi-Fi Vklop/Izklop
011 | Samodejno daljinsko Vklop/Izklop 012 | Pozabi omrezje Da/ne
delovanje
013 | Predstavitveni nacin Aktivacijska 014 | Razli¢ica program- Preverjanje
koda: 2468 ske opreme
015 | Ponastavi vse nasta- Da/ne
vitve

15. SKRB ZA OKOLJE

A%
Reciklirajte materiale, ki jih oznaguje simbol LO. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike za
reciklazo. Pomagaijte zascititi okolje in zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih in

elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s simbolom E ne odstranjujte z gospodinjskimi
odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiralis¢e za recikliranje ali se obrnite na obc&inski urad.
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CONTENIDO

PARA UNOS RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por elegir este producto AEG. Lo hemos creado para brindarle un rendimiento
impecable durante muchos afios, con tecnologias innovadoras que lo ayudan a simplificar la
vida, caracteristicas que quizas no encuentre en los electrodomésticos comunes. Dedique
unos minutos a leer este documento para sacarle el maximo partido.

Visite nuestro sitio web para:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
reparacion:

www.aeg.com/support

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:

www.registeraeg.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su

aparato:

www.aeg.com/shop
AEG Para mas recetas, consejos y resolucion de problemas, descargue la aplicacion My AEG
W Kitchen.

E00@

#2  Available on the A\, GET ITON
@& AppStore }/’ Google Play

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de tener los
siguientes datos disponibles: Modelo, codigo numérico del producto (PNC), numero de serie.
La informacién se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion - Informacion sobre seguridad
® Informacién general y consejos
Informacién relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

1 AEG
Il
My AEG Kitchen app

A\, GETITON
}/’ Google Play

o~
o

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable
de lesiones o danos producidos como resultado de una
instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de niinos y personas vulnerables

- Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato y dispositivos moviles con My AEG Kitchen.

- Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifos y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: Mantenga a los nifios y mascotas alejados
del aparato cuando esté funcionando o enfriandose. Las
piezas accesibles se calientan durante el funcionamiento.

- Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.

- La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.
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INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

1.2 Instrucciones generales de seguridad

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion eléctrica sufre algun dano, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
cualificado tendran que cambiarlo para evitar riesgos
eléctricos.

- ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
desconectado antes de reemplazar la lampara con el fin de
impedir que se produzca una descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

Utilice siempre guantes de horno cuando introduzca o retire
accesorios o utensilios refractarios.

Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.
Para quitar los carriles laterales, tire primero del frontal del
carril y luego separe el extremo trasero de las paredes.
Coloque los carriles laterales en el orden inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice limpiadores abrasivos asperos ni rascadores de
metal afilado para limpiar la puerta de cristal si no quiere
arafar su superficie, lo que podria hacer que el cristal se
hiciese aficos.

La acumulacién excesiva de liquidos debe retirarse antes
de la limpieza pirolitica. Saque todas las piezas del horno.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

A ADVERTENCIA!
Salo un técnico cualificado puede instalar el aparato.

* Retire todo el embalaje.
* No instale ni utilice un aparato dafiado.
+ Siga las instrucciones de instalacion suministradas con el aparato.

» Tenga cuidado al mover el aparato, porque es pesado. Utilice siempre guantes de
proteccion y calzado cerrado.

* No tire nunca del aparato sujetando el asa.
* Instale el aparato en un lugar seguro y adecuado que cumpla los requisitos de instalacion.

* Respete siempre la distancia minima entre el aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

* Antes de montar el aparato, compruebe si la puerta del horno se abre sin limitaciones.

» El aparato esta equipado con un sistema de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse con la
fuente de alimentacion eléctrica.

Altura minima del armario (Altura minima del ar- 578 (600) mm
mario debajo de la encimera)

Ancho del armario 560 mm
Profundidad del armario 550 (550) mm
Altura de la parte frontal del aparato 594 mm
Altura de la parte trasera del aparato 576 mm
Anchura de la parte frontal del aparato 595 mm
Anchura de la parte trasera del aparato 559 mm
Fondo del aparato 567 mm
Fondo empotrado del aparato 546 mm
Fondo con la puerta abierta 1027 mm
Tamafio minimo de la abertura de ventilacion. 560 x 20 mm
Abertura situada en la parte trasera inferior

Longitud del cable de alimentacién. El cable esta 1500 mm
en la esquina derecha de la parte trasera

Tornillos de montaje 4 x 25 mm
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.

Asegurese de que los parametros de la placa de caracteristicas son compatibles con los
valores eléctricos del suministro eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento de conexion a tierra correctamente instalada.

No utilice adaptadores de enchufes mdltiples ni cables prolongadores.

Asegurese de no provocar dafos en el enchufe ni en el cable de red. Si es necesario
cambiar el cable de alimentacion del aparato, debe hacerlo el centro de servicio técnico
autorizado.

Evite que el cable de red toque o entre en contacto con la puerta del aparato o con el hueco
por debajo del aparato, especialmente mientras funciona o si la puerta esta caliente.

Los mecanismos de proteccion contra descargas eléctricas de componentes con corriente y
aislados deben fijarse de forma que no puedan aflojarse sin utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al enchufe del suministro de red una vez finalizada
la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del cable de conexion a la red. Tire siempre del enchufe.
Use Unicamente dispositivos de aislamiento apropiados: linea con proteccién contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un dispositivo de aislamiento que permita desconectar el
aparato de todos los polos de la red. El dispositivo de aislamiento debe tener una apertura
de contacto con una anchura minima de 3 mm.

Cierre completamente la puerta del aparato antes de enchufar el cable de alimentacién a la
toma de corriente.

El aparato se suministra con enchufe y cable de red.

2.3 Uso

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y descargas eléctricas o explosiones.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso doméstico (en interiores).

No cambie las especificaciones de este aparato.

Asegurese de que las aberturas de ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.

Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato mientras funciona. Puede liberarse aire
caliente.

No utilice el aparato con las manos mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.

No utilice el aparato como superficie de trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El uso de ingredientes con alcohol puede provocar
una mezcla de alcohol y aire.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

No deje que los chispas ni las llamas abiertas entren en contacto con el aparato cuando
abra la puerta.

No coloque productos inflamables o articulos mojados con productos inflamables dentro,
cerca o sobre el aparato.

No comparta su contrasefia Wi-Fi.

& ADVERTENCIA!

Podria danar el aparato.

Para evitar dafos o decoloraciones en el esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio directamente en la parte inferior del interior del aparato.
— no ponga agua directamente en el aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos en el aparato una vez finalizada la coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero inoxidable no afecta al rendimiento del aparato.
Utilice una bandeja honda para pasteles himedos. Los jugos de las frutas provocan
manchas permanentes.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar. No debe utilizarse para otros tipos
de uso, por ejemplo, calentar la habitacion.

Cocine siempre con la puerta cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté cerrada mientras funciona el aparato. El calor y la
humedad pueden acumularse detras de un panel del armario cerrado y provocar dafos al
aparato, el alojamiento o el suelo. No cierre del panel del armario hasta que el aparato se
haya enfriado completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones, incendios o dafos al aparato.

Antes de proceder con el mantenimiento, apague el aparato y desconecte el enchufe de la
red.

Asegurese de que el aparato esté frio. Los paneles de cristal pueden romperse.

Cambie inmediatamente los paneles de cristal de la puerta que estén danados. Pdngase en
contacto con el servicio técnico autorizado.

Tenga cuidado al desmontar la puerta del aparato. jLa puerta es muy pesada!
Limpie periédicamente el aparato para evitar el deterioro del material de la superficie.

Limpie el aparato con un pano suave humedecido. Utilice solo detergentes neutros. No
utilice productos abrasivos, estropajos duros, disolventes ni objetos metalicos.

Si utiliza aerosoles de limpieza para hornos, siga las instrucciones de seguridad del envase.

2.5 Limpieza Pirolitica

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones / Incendios / Emisiones quimicas (humos) en el modo pirolitico.

Antes de realizar una autolimpieza pirolitica o la funcién de Primer uso, elimine de la
cavidad del horno:
— cualquier resto de comida, aceite o grasa.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

— todos los objetos desmontables (incluidos estantes, carriles laterales, etc. suministrados
con el producto), en especial todos los recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc.
antiadherentes.

Lea atentamente todas las instrucciones de la limpieza pirolitica.

Mantenga a los nifios alejados del aparato cuando se realiza la limpieza pirolitica.

El aparato alcanza altas temperaturas y se libera aire caliente de las salidas de ventilacion

delanteras.

La limpieza pirolitica es una operacion a alta temperatura que puede liberar humos de los

residuos de coccion y de los materiales de fabricacion, por lo que recomendamos

encarecidamente a los consumidores:

— asegurar una correcta ventilacion durante y después de cada limpieza pirolitica.

— asegurar una correcta ventilacion durante y después del primer uso a maxima
temperatura.

A diferencia de los seres humanos, algunas aves y algunos reptiles pueden ser muy
sensibles a los posibles humos emitidos durante la limpieza de todos los hornos piroliticos.

— Retire cualquier mascota (especialmente pajaros) de las proximidades del aparato
durante y después de la limpieza pirolitica y use primero la temperatura maxima para
una zona bien ventilada.

Las mascotas de pequefio tamafio también pueden ser muy sensibles a los cambios de

temperatura localizados cerca de los hornos mientras se realiza el programa de
autolimpieza pirolitica.

Las superficies antiadherentes de recipientes, sartenes, bandejas, utensilios, etc., pueden

danarse por las altas temperaturas de la limpieza pirolitica y también pueden ser fuente de

humos dafinos de baja intensidad.

Los humos emitidos por todos los hornos piroliticos y residuos de coccién descritos no son

dafiinos para las personas, incluidos los nifios, o personas con problemas médicos.

2.6 Luces interiores

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este producto y las de repuesto vendidas por separado:
Estas bombillas estan destinadas a soportar condiciones fisicas extremas en los aparatos
domésticos, como la temperatura, la vibracion, la humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de funcionamiento del aparato. No estan destinadas a utilizarse
en otras aplicaciones y no son adecuadas para la iluminacion de estancias domésticas.

Utilice solo bombillas de las mismas caracteristicas .

2.7 Asistencia

Para reparar el aparato, péngase en contacto con el centro de servicio autorizado.
Utilice solamente piezas de recambio originales.

2.8 Eliminacion

A ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Desconecte el aparato de la red.
Corte el cable eléctrico cerca del aparato y deséchelo.

Retire el pestillo de la puerta para evitar que los nifios las mascotas queden atrapados en el
aparato.
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general
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El Panel de mandos

H Mando de las funciones de coccién
programador electronico
B Mando de control

E Toma de la sonda térmica
@ Resistencia

Bombilla

B Ventilador

EJl Soporte de parrilla extraible
] Relieve de la cavidad

tE Posiciones de las parrillas

3.2 Accesorios

Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de pasteleria,
asados.

\
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COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

Bandeja

Para bizcochos y galletas.

Parrilla/sartén para asar
Para hornear y asar o como bandeja para grasa.

Sonda térmica

Para medir la temperatura interior de los

alimentos.

Carriles telescopicos

Para insertar y retirar bandejas y alambres mas

facilmente.

4. COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

4.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El mando sale del alojamiento.

4.2 Panel de mandos

Sensores del panel de control

Gire el mando

QD ﬂ))

) Calenta-
Tempori- .
miento
zador L
rapido

Luz

”?

Sonda térmi-
ca

OK

N
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COMO ENCENDER Y APAGAR EL HORNO

Sensores del panel de control

Pulse Gire el mando

Seleccione una funcion de coccion para encender el horno.

Gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicion de apagado para apagar el horno.

. ,))

23

Cuando el mando de las funciones de coccién
se encuentra en la posicion de apagado, la
pantalla cambia al modo de espera.

[vR)

234 B0

J

Al cocinar, la pantalla muestra la temperatura,
la hora y otras opciones disponibles.

sToP

IAVAYCH RS

BGEEEEEEEFS»

h:min:s

W ol S

Pantalla con el maximo nimero de funciones
seleccionadas.

Indicadores de pantalla

&

%

ol

e

>>

Bloqueo Coccion asistida Limpieza Ajustes Calentamiento rapido
Indicado- <
res fie tem- [:X &~ G/ @
porizador:

Wi-Fi Indicador - parpadea cuando el horno se
puede conectar a Wi-Fi.

Operacion remoto indicador - el horno se
puede controlar de forma remota.

P~
=

Wi-Fi La conexioén esta activada.

[>]
Operacion remoto esta encendido.

Barra de progreso - para la temperatura o el
tiempo.
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ANTES DEL PRIMER USO

Indicador de coccién al vapor qa»
Sonda térmica indicador. Vol

5. ANTES DEL PRIMER USO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Limpieza inicial

Antes del primer uso, limpie el horno vacio y ajuste el tiempo:

({ON
% s %’ <)
=
(=) c24 =)
00:00
Ajuste la hora. Pulse OK.

5.2 Precalentamiento inicial

(%] . . . .

ER Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios y carriles de apoyo extraibles del horno.
Paso 2

Seleccione la temperatura maxima para la funcion: @
Deje funcionar el horno 1 hora.

Seleccione la temperatura maxima para la funcion: .
Deje funcionar el horno 15 minutos.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala
esté ventilada.

5.3 Conexion inalambrica

Para conectar el horno necesita:
* Red inalambrica con conexion a Internet.

» Dispositivo movil conectado a su red inalambrica.
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Paso 1 Descargue la aplicacion moévil My AEG Kitchen y siga las instrucciones para los si-
guientes pasos.

Paso 2 Gire el mando para seleccionar: f
Frecuencia 2.4 GHz WLAN WLAN de 5 Ghz
2400 - 2483.5 MHz 5150 - 5350 MHz
5470 - 5725 MHz
Protocolo IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
Potencia max EIRP < 20 dBm (100 mW) EIRP < 23 dBm (200 mW)
Modulo Wi-Fi NIU5-50
Frecuencia Bluetooth 2400 - 2483.5 MHz
Protocolo LE: DSSS
Potencia max EIRP <4 dBm (2,5 Mw)

Estados miembros de la UE cubiertos por la disposicion de la Directiva 2014/53/UE: Bélgica,
Bulgaria, Republica Checa, Dinamarca, Alemania, Estonia, Irlanda, Grecia, Espana, Francia,
Croacia, Italia, Chipre, Letonia, Lituania, Luxemburgo, Hungria, Malta, Paises Bajos, Austria,
Polonia, Portugal, Rumania, Eslovenia, Eslovaquia, Finlandia, Suecia, Noruega, Suiza, Reino
Unido, Turquia.

5.4 Licencias de software

El software de este producto contiene componentes basados en software de cddigo abierto vy li-
bre. AEG reconoce por completo las contribuciones del software abierto y de las comunidades ro-
béticas al proyecto de desarrollo.

Para acceder al codigo fuente de estos componentes de software de cédigo abierto y libre, cuyas
condiciones de licencia requieren publicacion, y a ver toda la informacion sobre derechos de autor
y condiciones de licencia aplicables, visite: http://aeg.opensoftwarerepository.com (carpeta NIU5).

6. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
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6.1 Como ajustar: Funciones de coccion

Empezar a cocinar

Paso 1 Paso 2

{ @@ (

(i C

Seleccione una funcién de coccion. Ajuste la temperatura.

Coccion al vapor

Asegurese de que el horno esté frio.

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
N
Precaliente el hor-
no vacio durante
) °C 10 minutos para
crear humedad.

Coloque la comida
en el horno.

Ajuste la fun-
cion de coc-
cién con vapor.

Rellene el gofrado de la cavidad con
agua del grifo.

Ajuste la tem-
peratura.

@ La capacidad maxima del gofrado de la cavidad es de 250 ml. No rellene el gofrado de la cavi-
dad durante la coccion ni con el horno caliente.

Cuando termina la coccién al vapor:

Paso 1 Paso 2 Paso 3

Gire el mando de las funcio-

e . Abra la puerta con cuidado. La Asegurese de que el horno
nes de coccion hasta la posi- ) . .
- humedad liberada puede causar | esté frio. Retire el agua res-
cion de apagado para apagar ; : )
quemaduras. tante del relieve del interior.

el horno.

6.2 Funciones de coccion
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Funciones de coccion estandar

Funcion de coc-
cion

Aplicacion

)

Aire caliente

Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar ali-
mentos. Ajuste la temperatura entre 20 y 40°C menos que para Coccién
convencional.

Coccioén conven-
cional

Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

Humedad baja

Para afiadir humedad durante la coccién. Para conseguir el color adecua-
do y la corteza crujiente durante el horneado. Para aumentar la jugosidad
al recalentar. Para conservar fruta o verduras.

Funcién Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas
crujiente.

Calor inferior

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

vvv Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de
* patata o rollitos de primavera) crujientes.
Congelados
I_ Funcién disefiada para ahorrar energia durante la coccion. Cuando se uti-
‘Y liza esta funcion, la temperatura del horno puede diferir de la temperatura
- rogramada. Se utiliza el calor residual. La potencia calorifica puede re-
Horneado humedo | P™9 L . pote « o p
. ducirse. Para mas informacién, consulte el capitulo “Uso diario”, Notas
+ ventilador . :
sobre: Horneado humedo + ventilador.
vvv Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
vev Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con
%? hueso en un nivel. Para gratinar y dorar.
Grill turbo
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Funcién de coc- Aplicacion
cion
— Para acceder al menu: Coccion asistida, Limpieza, Ajustes.
Menu

6.3 Notas sobre: Horneado humedo + ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los requisitos de eficiencia energética y disefio
ecologico segun EU 65/2014 y EU 66/2014. Pruebas conforme a EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada durante la coccion para que no se interrumpa la funcion
y el horno funcione con la maxima eficiencia energética posible.
Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se apaga automaticamente después de 30 s.
Consulte las instrucciones de coccion en el capitulo "Consejos", Horneado humedo +
ventilador. Para recomendaciones generales sobre ahorro energético, consulte el capitulo

"Eficiencia energética", ahorro energético.

6.4 Como ajustar: Coccion asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcién y temperatura. Puede ajustar la
hora y la temperatura durante la coccion.

Para algunos de los platos, también puede

El grado de cocinado de un plato:

cocinar con:

¢ Sonda térmica

* Poco hecho
* Al punto
*  Muy hecho

Coccion asistida - utilicelo para preparar rapidamente un plato con los ajustes predetermi-

nados:
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
R |9 i
E ol 1-45 oK

Acceda al menu.

Seleccionar Coccién
asistida. Pulse OK

Seleccione el plato.
Pulse OK.

Introduzca el plato en
el horno. Confirmar
ajuste.
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6.5 Coccion asistida con recetas

Leyenda

Sonda térmica disponible. Coloque la Sonda térmica en la parte mas

gruesa del plato.

El horno se apaga cuando el indicador Sonda térmica temperatura.

El >

La cantidad de agua para la funcién de vapor.

=

Precaliente el horno antes de empezar a cocinar.

=

Nivel del estante.

Cuando termine la funcién, compruebe si la comida esta lista.

flanco grueso)

duzcalo en el horno.

Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
Vacuno &
P1 Rosbif, poco ~ 40 min
hecho
_ . /? E 2 bandeja de hornear
P2 | Rosbif, al 1-15kg; ‘ :
’ piezas de 4 Fria la cgrne d_urante unos'mlnutos en ~ 50 min
punto -5¢cm una sartén caliente. Introdluzcalo en el
horno.
P3 Rosbif, muy ~ 60 min
hecho
P4 Bistec, en su 180 '_220 9 /'? E E] 3 fuente de asado encendida ~ 15 min
punto por pieza; parrilla
roda;as de 3 Fria la carne durante unos minutos en
cm de gro- una sartén caliente. Introduzcalo en el
sor horno.
P5 Asado de ter- 1.5-2kg /‘? E] 2 fuente de asado encendida pa- ~ 120 min
neralestofado rrilla
(cc;)stlcljlas dg Fria la carne durante unos minutos en
cebado, redon- una sartén caliente. Afiada liquido. Intro-
do superior,
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion

P6 Rosbif, poco
hecho (coc- ~ 75 min
cién lenta)

/? E 2 bandeja de hornear
P7 Rosbif, al 1-1,5kg; Use sus cond_im_entos favorito_s o simple-
punto (coccion | piezas de 4 mente sal y pimienta con molienda fres- ~ 85 min
- ca. Fria la carne durante unos minutos
lenta) 5cm
en una sartén caliente. Introduzcalo en el

P8 Rosbif, muy horno.
hecho (coc- ~ 130 min
cién lenta)

P9 Filete poco
hecho (coc- ~ 75 min
cion lenta) /‘? E] 2 bandeja de hornear

_ . Use sus condimentos favoritos o simple-
- 0,5-1,5kg; - :

P10 | Filete, en su trozos de 5 - | mente sal y pimienta con molienda fres- )
punto (coccion | o ca. Fria la carne durante unos minutos ~ 90 min
lenta) en una sartén caliente. Introdtizcalo en el

horno.

P11 | Filete hecho ~ 120 min
(coccion lenta)

Ternera®

P12 | Asado de ter- 0_'8 - 1.5kg; /? E 2 fuente de asado encendida pa- ~ 80 min
nera (por piezas de 4 rrilla
Ejemg)lo, el cm de gro- Use sus especias favoritas. Afada liqui-

ombro) sor do. Asado cubierto.

Cerdo @ @

P13 | Cerdo asado 1.5-2kg /‘? E| 2 fuente de asado encendida pa- | ~ 120 min
en el cuello o rrilla
en el hombro Después de la mitad del tiempo de coc-

cién, voltee la carne.

P14 dCarge de ce;- 1.5-2kg VLI=P) bandeja de hornear ~ 215 min

R?rcesmlga a Use sus especias favoritas. Dé la vuelta
a la carne a la mitad del tiempo de coc-
cion para dorar uniformemente.
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Plato

Peso

Nivel/accesorio de la parrilla

Duracién

P15

Lomo, fresco

1-1,5kg;
trozos de 5 -
6 cm

/? E 2 fuente de asado encendida pa-
rrilla
Use sus especias favoritas.

~ 55 min

P16

Costillas

2 - 3 kg; uti-
lice repues-
tos finos de
2-3cm

E 3 bandeja honda

Anada liquido para cubrir la base de un
plato. Después de la mitad del tiempo de
coccion, voltee la carne.

90 minutos

Cordero @

P17

Pierna de cor-
dero con hue-
so

1,5-2Kkg;
piezas de 7
-9cm

/? E 2 fuente de asado encendida
bandeja de hornear

Afada liquido. Después de la mitad del
tiempo de coccion, voltee la carne.

~ 130 min

Aves

&

P18

Pollo entero

1-1,5kg;
fresco

/? E 2 lﬁ] 200 ml cazuela sobre ban-
deja de hornear

Use sus especias favoritas. Dele la vuel-
ta al pollo a la mitad del tiempo de coc-
cion para obtener un dorado uniforme.

~ 60 min

P19

Medio pollo

0,5-0,8kg

/‘? E 3 ; bandeja de hornear
Use sus especias favoritas.

~ 40 min

P20

Pechuga de
pollo

180-200g
por pieza

/'? E E] 2 cazuela sobre parrilla

Use sus especias favoritas. Fria la carne
durante unos minutos en una sartén ca-
liente.

~ 25 min

P21

Muslos de po-
llo, frescos

/? E 3 bandeja de hornear

Si se marchan las patas de pollo marina-
das, ajuste la temperatura mas baja y
cocinelas mas tiempo.

~ 30 min

P22

Pato entero

2-3kg

/'? E‘ 2 fuente de asado encendida pa-
rrilla

Use sus especias favoritas. Coloque la
carne en la fuente. Dé la vuelta al pato a
la mitad del tiempo de coccion.

~ 100 min
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
P23 | Ganso entero 4 -5kg /?EZbandeja honda ~ 110 min
Use sus especias favoritas. Coloque la
carne en la bandeja honda. Dele la vuel-
ta a la mitad del tiempo de coccion.
Otros €2
P24 | Pastel de car- 1 kg /? E 2 parrilla ~ 60 min
ne Use sus especias favoritas.
&~ pescado
P25 Pescadt.:: ente- 0,5-1kg /} E 2 : bandeja de hornear ~ 30 min
ro, al grill por pescado Llene el pescado con mantequilla y utili-
ce sus especias y hierbas favoritas.
P26 FiI:te de pes- B E E 3 cazuela sobre parrilla 20 minutos
cado Use sus especias favoritas.
Horneado/postres dulces @ 2
p27 l’grta de que- ) H 2 Molde desmontable de 28 cm 90 minutos
sobre parrilla
P28 | Tartade man- . (=l 2 100 - 150 mi bandeja de hor- 60 minutos
zana near
P29 | Tarta de man- B E 2 forma pastel encendida parrilla 40 minutos
zana
P30 | Pastel de - E2l4)100- 150 ml D pastel de 22 | 60 Minutos
manzana cm en parrilla
P31 | Brownies 2 kg E| 3 bandeja honda 30 minutos
P32 z"agﬁa'e"laf - (=2 14 100 - 150 mi bandeja para 30 minutos
e chocolate magdalenas encendida parrilla
P33 | Pastel de ho- - 50 minutos

gaza

E| 2 bandeja de pan encendida parrilla
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla Duracion
Verduras / Guarniciones & ?ﬁ ?%
P34 | Patatas al 1kg E| 2; bandeja 50 minutos
horno Ponga las patatas enteras con piel en la
bandeja.
P35 | Aros Tkg E 3 bandeja de hornear forrado con 35 min
papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las pa-
tatas en trozos.
P36 Ve_lrlduras al 1-15kg E 3 bandeja de hornear forrado con 30 minutos
gr papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las
verduras en trozos.
P37 | Croquetas 0,5 kg E| 3; bandeja 25 minutos
congeladas ’
P38 | Pomos con- 0,75 kg E| 3; bandeja 25 minutos
gelados ’
Gratinados, pan y pizza © & &
P39 | Lasana/ Fi- 1-1,5kg |E| 2 cazuela sobre parrilla 45 minutos
deos
P40 | Patatas grati- 1-1,5kg |E| 1 cazuela sobre parrilla 50 minutos
nadas
P41 r_izza frescay _ E E 2 s 100 ml bandeja de hor- 15 minutos
ina near forrado con papel de hornear
P42 | Pizza fresca, ) (4] 2 leaJ 100 ml bandeja de hor- 25 minutos
gruesa near forrado con papel de hornear
P43 | Quiche B E| 2 molde de hornear parrilla 45 minutos
P44 | Baguette / 0,8 kg E E 3 &] 150 ml bandeja de hor- 30 minutos

chapata / pan
blanco

near forrado con papel de hornear
Se necesita mas tiempo para el pan
blanco.
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Plato

Peso

Nivel/accesorio de la parrilla

Duracién

P45 | Todo el gra-
no / centeno /
pan oscuro
de grano en
molde de pan

1 kg

(][] 2 l+4) 150 ml bandeja de hor-
near forrado con papel de hornear / pa-

rrilla

45 minutos

7. FUNCIONES DEL RELOJ

7.1 Funciones de reloj

Funcion de reloj

Aplicacion

Q

Avisador. Al finalizar el tiempo, sonara la sefial acustica.

STOP

Tiempo de coccién. Cuando el temporizador finaliza, suena la sefal y

la funcién de coccidn se detiene.

Tiempo de retardo. Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.

Tiempo de funcionamiento. EI maximo es 23 h 59 min. Esta funcién no
influye en el funcionamiento del horno.
Para encender y apagar Tiempo de funcionamiento seleccione: Menu,

Ajustes.

7.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar: Hora

Paso 1 Paso 2 Paso 3
l,
Para cambiar la hora, acceda al menu y Ajuste el reloj pulse: OK.

seleccione Ajustes, Hora.
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Coémo ajustar: Avisador

Paso 1 Paso 2 Paso 3
NP La pantalla N NV
1k muestra: ( ) R~
0:00
pulse: O). Ajustar la Avisador Pulse: OK
@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
Como ajustar: Tiempo de coccion
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
N N
( \ -N- La pantalla ( ) \ -N-
@ muestra: Q
0:00
.. ., STOP
Elija una funcion Pulse repetida- Ajuste el tiempo
de coccion y la O de coccion Pulse: OK.
temperatura. mente: \_. :
@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
Como ajustar: Tiempo de retardo
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5 Paso 6
AL La pan- e e
(o) | QN Lapan- | (N
talla
mues- .
X muestra:
tra: la L
hora ’
Y
Selec- Pulsere- | (¥ |NI- ) & pa- )
cmng’la petida- clo Ajuste la Pulse: RAR Ajuste la Pulse:
funcion mente: hora de oK hora de oK
de coc- @ inicio. : fin. :
cion. :

@ El temporizador empieza a contar hacia atras a una hora programada.
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8. INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

8.1 Insercion de accesorios

Una pequefia muesca en la parte superior aumenta la seguridad. Las hendiduras también son
dispositivos anti-vuelco. El borde elevado que rodea la bandeja evita que los utensilios de

cocina resbalen de la parrilla.

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril .

Bandeja /Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del
carril de apoyo.

Parrilla, Bandeja /Bandeja honda:

Posicione la bandeja entre las guias del

carril de apoyo y la parrilla en las guias de

encima. _@

8.2 Sonda térmica

Sonda térmica- mide la temperatura dentro de los alimentos.
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Debe ajustar dos temperaturas:

C M

La temperatura del horno. La temperatura interna.

Para obtener un resultado de coccién 6ptimo:

Los ingredientes deben estar No debe utilizarse para Durante la cocciéon debe permane-
a temperatura ambiente. platos liquidos. cer en el plato.

Instrucciones de uso: Sonda térmica

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Programe una funcién de coccién y, si es necesario, la temperatura del horno.

Paso 3 Introduzca: Sonda térmica.
Carne, aves y pescado Estofado
Inserte la punta Sonda térmica en el centro Inserte la punta de Sonda térmica exactamente
de la carne o el pescado, en la parte mas en el centro del estofado. Sonda térmicala son-
gruesa si es posible. Asegurese de que al da térmica debe mantenerse estable en un lugar
menos 3/4 partes de Sonda térmica estan durante el horneado. Para ello, Usela con un ali-
dentro del alimento. mento sélido. Utilice el borde de la bandeja de

horneado para sostener el asa de silicona de
Sonda térmica. La punta de Sonda térmica no to-
que la base de una bandeja de hornear.

L8l

AN

i&\%

Paso 4 Enchufe Sonda térmica en la toma de la parte frontal del horno.
La pantalla muestra la temperatura actual de: Sonda térmica.
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Paso 5 /'? - pulse para ajustar la temperatura interna de la sonda.

Paso6 | QK. pulse para confirmar.

Cuando los alimentos alcancen la temperatura programada, sonara una sefial acusti-
ca. Puede finalizar o continuar la coccién para asegurarse de que los alimentos estén
correctamente cocinados.

Paso 7 Desconecte Sonda térmica el enchufe de la toma y saque el plato del horno.

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de quemaduras Sonda térmica se calienta. Tenga mu-
cho cuidado al desconectarla y retirarla del alimento.

9. FUNCIONES ADICIONALES
9.1 Bloqueo

Esta funcion impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcion de horno.

Enciéndala cuando el horno funcione: la coccién ajustada continua, el panel de control esta blo-
queado.

Enciéndala cuando el horno esta apagado; el horno no se puede encender, el panel de control
esta bloqueado.

AN @OK - mantenga pulsado pa- @OK - mantenga pulsado para
ra activar la funcion. apagarla.
Suena una sefal.

OK

@ 3x E’ - parpadea cuando se enciende el bloqueo.

9.2 Desconexion automatica

Por motivos de seguridad, el horno se desactiva transcurrido un tiempo si una funcién de
coccion esta en funcionamiento y no se modifica ningun ajuste.

(°C) @ (h)

30-115 125

120 - 195 8.5
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(°C) @ (h)

200 - 245 5.5

250 - maximo 3

La funcién de desconexion automatica no funciona con las siguientes funciones: Luz, Sonda
térmica, Tiempo de retardo.

9.3 Ventilador de enfriamiento

Cuando el horno funciona, el ventilador de enfriamiento se pone en marcha automaticamente
para mantener frias las superficies del horno. Una vez apagado el horno, el ventilador sigue
funcionando hasta enfriarlo totalmente.

10. CONSEJOS

10.1 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las recomendaciones de la tabla siguiente.
Use el tercer nivel.

¥ O
N\

(°C) (min)
Pasta gratinada 200 - 220 45 - 55
Patatas gratinadas 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasafia 180 - 200 75-90
Canelones 180 - 200 70 -85
Pudding de pan 190 - 200 55-70
Arroz 170 - 190 45 - 60
Tarta de manzana, hecha con mezcla de bizco- | 160 - 170 70-80
cho (molde redondo)
Pan blanco 190 - 200 55-70
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10.2 Horneado humedo + ventilador. accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de

color claro y brillantes.

.~

Bandeja para pizza

Bandeja para hornear

Ramequines

Molde para base

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate
26 cm de diametro

Ceramica
8 cm de dia-
metro, 5 cm de
altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

10.3 Tablas de coccidén para organismos de control

Informacion para los institutos de pruebas
Pruebas segun: EN 60350, IEC 60350.

@HORNEADO EN UN NIVEL. Horneado en moldes

s B O | E
N =
(°C) (min)

Bizcocho sin grasa Aire caliente 140 - 150 35-50 2
Bizcocho sin grasa Coccion convencio- 160 35-50 2

nal
Tarta de manzana, 2 Aire caliente 160 60 - 90 2
moldes, @ 20 cm
Tarta de manzana, 2 Cocciodn convencio- 180 70-90 1
moldes, @ 20 cm nal
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%HORNEADO EN UN NIVEL. Galletas

Use el tercer nivel.

XX | [

= O
(°C) (min)

Mantecados / Pastel de ho- Aire caliente 140 25-40
jaldre
Mantecados / Pastel de ho- Coccion convencional 160 20-30
jaldre, precaliente el horno
vacio
Pastelillos, 20 unidades por | Aire caliente 150 20-35
bandeja, precaliente el hor-
no vacio
Pastelillos, 20 unidades por Coccion convencional 170 20-30
bandeja, precaliente el hor-
no vacio

%HORNEADO EN VARIOS NIVELES. Galletas

%

(°C) (min)
Mantecados / Pastel de Aire caliente 140 25-45 174
hojaldre
Pastelillos, 20 unidades Aire caliente 150 23 -40 174
por bandeja, precaliente
el horno vacio
Bizcocho sin grasa Aire caliente 160 35-50 1/4
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Precaliente el horno vacio 5 minutos.

H))
Grill con la temperatura ajustada al maximo.

%

O I

(min)
Tostadas Grill 1-3 5
Bistec de vacuno, dar la vuel- Grill 24 - 30 4

ta a media coccion

11. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

A ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

11.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes lim-
piadores

Limpie la parte delantera del horno con un pafio suave humedecido en agua
templada y jabén suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

[

Uso diario

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros resi-
duos puede provocar un incendio.

No guarde la comida en el horno mas de 20 minutos. Seque el interior con un
pafio suave después de cada uso.
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use un pafio
suave humedecido en agua caliente y detergente suave. No lave los accesorios

\ e,
W en el lavavajillas
Accesorios | o5 afilados.

No limpie los accesorios no adherentes utilizando un limpiador abrasivo ni obje-

11.2 Cémo limpiar: Relieve de la cavidad

Limpie el relieve del interior

Paso 1

Paso 2

Paso 3

Vertir: 250 ml de vinagre blan-
co en el relieve del interior.
Use como maximo un 6% de
vinagre sin aditivos.

Deje que el vinagre disuelva
los restos de cal a temperatu-
ra ambiente durante 30 minu-
tos.

Limpie la cavidad con agua
templada y un pafio suave.

Para la funcién: Humedad bajalimpie el horno cada 5 a 10 ciclos de coccién.

11.3 Como quitar: Apoyos de baldas

Para limpiar el horno, retire los carriles de apoyo.

Paso 1
que esté frio.

Apague el horno y espere a

Paso 2

Tire de la parte delantera del
carril de apoyo para separarlo
de la pared lateral.

Paso 3

Tire del extremo trasero del ca-
rril de apoyo para despegarlo
de la pared lateral y saquelo.

Paso 4
el orden inverso.

frontal.

Coloque los carriles apoyo en

Los pasadores de retencion de
los carriles telescopicos deben
estar orientados hacia la parte

(

At

1 ——
/;Ft
9

|

T

I

11.4 Instrucciones de uso: Limpieza pirolitica

Limpie el horno con Limpieza pirolitica.
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de que

maduras.

PRECAUCION!

Si hay otros aparatos instalados en el mismo armario, no los utilice al mismo

tiempo que esta funcién. El horno podria dafiarse.

Antes de Limpieza pirolitica:

Apague el horno y espere
a que esté frio.

Retire todos los accesorios del
horno y carriles laterales ex-
traibles.

Limpie el suelo del horno y la
puerta interior de cristal con agua
templada, un pafo suave y de-
tergente suave.

Limpieza pirolitica

Paso 1 Acceda al menu: Limpieza rrrr/
Opciodn Duracién
C1 - Limpieza ligera 1h
C2 - Limpieza normal 1h 30 min
C3 - Limpieza a fondo 3h
Paso 2 OK: pulse para seleccionar el programa de limpieza.
Paso 3 OK - pulse para comenzar la limpieza.
Paso 4 Tras la limpieza, gire el mando de las funciones de coccion hasta la
posicion de apagado.

@ Durante la limpieza, la bombilla del horno esta apagada.

Cuando el horno alcanza la temperatura programada, la puerta se bloquea. Hasta que la puerta

se abra, la pantalla mostrara

. @.

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere
a que esteé frio.

Seque el interior con un pafio
suave.

Retire los residuos de la parte in-
ferior del interior.
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

11.5 Aviso de limpieza

El horno le recuerda que debe limpiarlo con la limpieza pirolitica.

mr/ parpadea en la pantalla durante 5 segun-
dos después de cada sesion de coccion.

Para desactivar el aviso, pulse la tecla Menu y
seleccione Ajustes, Aviso de limpieza.

11.6 Como quitar e instalar: Puerta

Es posible retirar la puerta del horno y los paneles de cristal interiores para limpiarlos. El
numero de paneles de cristal es diferente segun los modelos.

/\  ADVERTENCIA!
La puerta es pesada.

/N PRECAUCION!
Maneje con cuidado el cristal, especialmente alrededor de los bordes del panel

frontal. El cristal puede romperse.

Paso 1

Abra la puerta por completo.

Paso 2

Levante y presione al maximo
las palancas de bloqueo (A)
de ambas bisagras de la
puerta.

Paso 3

Cierre la puerta del horno hasta la primera posicién de apertura (aproximadamente a
un angulo de 70°). Sostenga la puerta con una mano a cada lado y tire de ella hacia
arriba y hacia afuera. Ponga la puerta con el lado exterior hacia abajo sobre un pafio

suave en una superficie nivelada.

Paso 4

Sujete el marco de la puerta
(B) por el borde superior de la
puerta por ambos lados y em-
puje hacia dentro para soltar
el cierre.

Paso 5

Tire del borde del acabado de
la puerta hacia delante para
desengancharla.

Paso 6

Sujete uno tras otro los pane-
les de cristal de la puerta por
su borde superior y extraiga-
los de la guia.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Paso 7 Limpie el panel de cristal con
agua y jabén. Seque el panel
de cristal con cuidado. No
limpie los paneles de cristal

en el lavavajillas.

Paso 8 Tras la limpieza, lleve a cabo
los pasos anteriores en orden

inverso.

Paso 9 Introduzca primero el panel mas pequefo y luego el de mayor tamafio y la puerta.

Asegurese de que los cristales se introducen en la posicién correcta para evitar el so-
brecalentamiento de la superficie de la puerta.

11.7 Coémo cambiar: Bombilla

ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1

Paso 2

Paso 3

Apague el horno. Espere has-
ta que el horno esté frio.

red.

Desconecte el horno de la

Coloque un pafio en el fondo

de la cavidad.

Bombilla superior

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraer-

la.

N ‘

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.

Paso 4 Coloque la tapa de cristal.

12. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

12.1 Qué hacer si...

En cualquier caso no incluido en esta tabla, por favor contacte con un Centro de Servicio

Autorizado.

.
ﬁ El horno no se enciende o no se calienta

Problema

Compruebe que...

La placa no se enciende o no funciona.

La batidora esta bien conectada a la red eléc-
trica.

El horno no se calienta.

El apagado automatico esta desactivado.

El horno no se calienta.

La puerta del horno estéa cerrada.

El horno no se calienta.

No ha saltado el fusible.

El horno no se calienta.

El bloqueo de seguridad para nifios esta de-
sactivado.

Y
Componentes

Problema

Compruebe que...

La bombilla esta apagada.

Horneado humedo + ventilador - esta encendi-
do.

La bombilla no funciona.

La bombilla se ha fundido.

La Sonda térmica no funciona.

El enchufe de la Sonda térmica esta completa-
mente insertado en el enchufe.

@ Cadigo de error

La pantalla muestra...

Compruebe que...

Err C2 Ha eliminado el Sonda térmica enchufe de la
toma.
Err C3 La puerta del horno estéa cerrada o el cierre de

la puerta no esta roto.
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EFICACIA ENERGETICA

@ Codigo de error

F102 La puerta del horno esta cerrada.
F102 El cierre de la puerta no esta roto.
00:00 Se ha producido un corte de corriente. Ajuste

la hora.

servicio autorizado.

Si la pantalla muestra un codigo de error que no esta en esta tabla, apague y encienda el fusible
de la vivienda para reiniciar el horno. Si el cddigo de error se repite, contacte con un Centro de

X

Limpieza

Problema

Compruebe que...

El agua se sale del gofrado de la cavidad.

Hay demasiada agua en el gofrado de la cavi-
dad.

12.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase en contacto con su distribuidor o el centro de

servicio técnico.

Los datos que necesita para el centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de régimen se encuentra en el marco delantero de la cavidad del
horno. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del horno.

Es conveniente que anote los datos aqui:

Modelo (MOD.)

Numero de producto (PNC)

Numero de serie (S.N.)
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EFICACIA ENERGETICA

13. EFICACIA ENERGETICA

13.1 Informacién del producto y Hoja de informacién del producto*

Nombre del proveedor AEG

BPE558370M 944188511

Identificacion del modelo BPK558370M 944188512

indice de eficiencia energética 81.2

Clase de eficiencia energética A+

Consumo de energia con carga estandar, modo conven- 1.09 kWh/ciclo
cional

Consumo de energia con carga estandar, modo con ven- | 0.69 kWh/ciclo
tilador

Numero de cavidades 1

Fuente de calor Electricidad
Volumen 711

Tipo de horno Horno empotrado

BPE558370M 35.0 kg

Masa
BPK558370M 35.0 kg

* Para la Union Europea segun los Reglamentos de la UE 65/2014 y 66/2014.

Para la Republica de Bielorrusia segin STB 2478-2017, apéndice G; STB 2477-2017, anexos A 'y
B.

Para Ucrania segun 568/32020.

La clase de eficiencia energética no es aplicable a Rusia.

EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos - Parte 1: Placas, hornos, hornos de vapor y parrillas -
Métodos para medir el rendimiento.

13.2 Ahorro energético

@ El horno tiene caracteristicas que le ayudan a ahorrar energia durante la cocina de
cada dia.
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ESTRUCTURA DEL MENU

Asegurese de que la puerta del horno esta cerrada cuando el horno funciona. No abra la
puerta del horno muchas veces durante la coccidon. Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para mejorar el ahorro energético.

En la medida de lo posible, no precaliente el horno antes de cocinar.

Reduzca al maximo el tiempo entre horneados cuando prepare varios platos de una vez.
Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las funciones de coccion con ventilador para ahorrar energia.
Calor residual

La bombilla y el ventilador siguen funcionando. Al apagar el horno la pantalla mostrara el calor
residual. El calor puede emplearse para mantener caliente los alimentos.

Para una duracion de la coccion superior a 30 minutos, reduzca la temperatura del horno un
minimo de 3 - 10 minutos antes de que transcurra el tiempo de coccién. El calor residual dentro
del horno seguira cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para mantener calientes los alimentos, seleccione el ajuste de
temperatura mas bajo posible. El indicador de calor residual o la temperatura aparecen en la
pantalla.

Coccion con la bombilla apagada

Apague la luz mientras cocina. Enciéndala unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador

Funcién disefiada para ahorrar energia durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se apagara automaticamente después de 30 segundos.
Puede volver a encender la luz, pero de este modo reducira el ahorro energético esperado.

14. ESTRUCTURA DEL MENU
14.1 Menu

ON _
Q — - seleccione para acceder al Menu.

Menu estructura

Coccion asistida ¥ Limpieza rrrr/ Ajustes @
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
(’ \ N N

Q| H | H | e
= OK 01-015 OK
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ESTRUCTURA DEL MENU

Seleccione la Confirmar ajus- Seleccione el Confirmar ajus- | Aluste el valory
Mend, Ajustes. te. ajuste. te. pulse OK
Ajustes

o1 Hora Cambiar 02 Brillo de la pantalla 1-5

03 Tono de teclas 1 - Pitido 04 Volumen del timbre 1-4
2 - Haga clic
3 - Sonido
apagado

05 Sonda térmica Accion 1-Alarmay 06 Tiempo de funciona- | Encendido/
parada miento Apagado
2 - Alarma

o7 Luz Encendido/ 08 Calentamiento rapi- Encendido/
Apagado do Apagado

09 Aviso de limpieza Encendido/ 010 | Wi-Fi Encendido/
Apagado Apagado

011 | Funcionamiento auto- Encendido/ 012 | Borrar esta red Si/No

matico remoto Apagado

013 | Modo demostracion Cadigo de 014 | Version del software | Comprobar
activacion.
2468

015 | Restaurar todos los Si/No

ajustes

15. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , A . .
Recicle los materiales con el simbolo TA. Coloque el material de embalaje en los contenedores
adecuados para su reciclaje. Ayude a proteger el medio ambiente y la salud publica, asi como
a reciclar residuos de aparatos eléctricos y electronicos. No deseche los aparatos marcados

con el simbolo p: junto con los residuos domeésticos. Lleve el producto a su centro de reciclaje
local o pdngase en contacto con su oficina municipal.
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@ iHbopmaLito WoAo CepBiCy Ta PEMOHTY:
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@ www.registeraeg.com
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IHOOPMALUIA 3 TEXHIKU BE3IMNEKWU

o

L1

o~
o

My AEG Kitchen app

£ Available on the A\, GETITON
« App Store >/’ Google Play

1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

Mepen ycTaHOBKO Ta ekcnnyartauieto npunagy cnig yBaxHo
ApoYMTaTh IHCTPYKLitO KopuctyBaya. BupobHuk He Hece
BiANOBIgaNbHOCTI 3a TpaBMu abo 36UTKM Yepes HenpaBuiibHe
BCTaHOBIEHHS ab0 BUKOPUCTAHHA. IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii
cnig 36epiratv B 6e3ne4HoMy i 4OCTYNMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHSA B ManbyTHLOMY.

1.1 be3neka giten i BpasnuBux ocid

- CnigkynTte 3a Tm, abu aitn He 6aBmnuca 3 Nnpunagom Ta
MoGBinbHMMK npucTtposmn 3 My AEG Kitchen.

- TpumanTe yci nakyBasnbHi MaTtepianu nogani Big giten ta
YTUII3YNTE 1X HANEXHUM YMHOM.

- NMONEPEOXXEHHA: He po3sonanTe Aitam Ta AOMaLLHIM
TBapuHam 3HaxoamTuca nobnmsy npunagy nig vac rmoro
pob6oTn abo oxonomxeHHs. [Npu poboTi BigKPUTI enemMeHTu
CUNbHO HarpiBarTbLCS.

- AKwo npunapg ocHaweHo 3acobamu 3ax1CTy Big 4ocTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUByBaTMW.
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IHOOPMALUIA 3 TEXHIKU BE3IMNEKWU

UnweHHs abo obcnyroByBaHHS npunagy gitbMu
[03BONSAETLCA NULLE Nig HarnsgoM.

1.2 3aranbHa 6e3neka

- YcTaHoBntoBaTu Len npunag i 3amiHioBaTh Kabenb NOBUHEH
nuwe kBanicgikoBaHun goaxiseLb.

He kopuctynTeca npunagom, OKU MOro He Byae
BCTAHOBMNEHO Y BOyJOBaHY KOHCTPYKLiHO.

[MepLu HXX BUKOHYBaTK ornepauii 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHH4, Big'eaHanTe npunag Big axepena
XUBMNEHHS.

- Y pasi NOWKOMKEHHSA enekTpUYHOro kabento 1moro mae
3aMiHUTK NpeacTaBHMK BUPOBHMKa abo 1oro
aBTOPU30OBAHOIO CEPBICHOrO LEHTPY YK iHWa KBanidgikoBaHa
ocoba. PobuTu Le caMOCTiliHO 3aB0POHSETHCSA, OCKINbKN
icHye Hebe3neka ypaKeHHs1 enekTPUYHNUM CTPYMOM.
MOMEPEOXKEHHA! LLLo6 YHUKHYTU yparKeHHS enekTpUYHUM
CTPYMOM, MepLU HK MOYUHATN MIHATM Nnamny,
nepekoHaunTecs, Wo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXEHHA! MpucTpin i horo BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBatoTbCs Mig Yyac BUKOpUcTaHHA. HeobxigHo OyTu
obepexHum, Wob He TopKaTMUCA HarpiBarbHUX ENTEMEHTIB.
3aBXau KOPUCTYNTECHA KYXOHHUMU PYyKaBULSIMWU, KOS
BUTSAracTe Ta BCTaBNSETE akcecyapu Ym AeKO.
BukopuctoBymnTe Tifibku TEepMOLLYN, pEKOMEH40BAHUM ANs
LUbOro npunagy.

LLlo6 3HATM nigcTaBKku ANsa NosIMYOK, CnoYaTKy NOTArHITh
nepeaHto YacTUHY NiACTaBKMU ONSA NONYKKU, a NOTIM 1T 3aHI0
YacTuHY Big Gi4YHMX CTIHOK. [Ina BCTaBNEHHS onop
BMKOHaNTEe HaBeeHy BuLLEe npoLueaypy Y 3BOPOTHIN
NOCIiAOBHOCTI.

He BMKOpUCTOBYNTE NapooynLLyBay AN OYULLEHHS
npunaay.
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IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3MNEKU

- He BuKopuCTOBYiNTE O5151 OYULLEHHS CKITAHOI NOBEPXHI
ABEPUAT XXOPCTKi abpa3nBHi 3acobu Ta MeTanesi LWKpPeokKMy,
OCKIJTbKW Lie MOXe NPU3BECTU 0 MOSIBM Ha CKIi TPILLMH.

- MNpunbepiTb 3annLLKK pianHN nepea NiponiTUHHUM
OoYMLLLEeHHSAM. BunmiTe 3 4yxoBOI Wadun BCi enemeHTn.

2. IHCTPYKUII 3 TEXHIKWU BE3NEKW

2.1 BcTtaHOBRNEeHHSA

A NONEPEMKEHHA!
YcTaHoBnoBaTy Len npunaa noBMHeEH nuiie kBanicikoBaHui daxiseLb.

* TTOBHICTIO 3HIMITb YNaKOBKY.

* He BcTaHoBnONTE i HE BUKOPUCTOBYITE NMOLLKOMKEHWUI Npunag.

* [loTpumyWTecs iIHCTPYKLi 3i BCTAHOBMEHHS, L0 NOCTA4aoTbCa Pa3oMm i3 Mpunagom.

* byabTe 0b6epexHi nig Yac nepemileHHs npunagy, OCKinbku BiH BaXXKkuii. BukopucTtoByiTe
3aXWUCHI PyKaBUYKM Ta B3YTTH, WO NOCTA4aETLCA B KOMIMIEKTI.

* He TarHiTh Npunag 3a pyuky.

+ BcraHoBntoiiTe npunag y 6e3neyHomMy nigxoasLwomy Micli, Lo BiaAnoBigae BuMoram 3i
BCTaHOBMEHHS.

* [loTpumyWTecs BUMOT LLOAO MiHIManbHOI BiACTaHI 40 iHWWX Npunagis Yn npegmeTiB.

* [lepepn BCTaHOBMEHHAM Npunagy nepekoHamTecs, Wo ABepusita AyxoBoi wadm
BigKpuBatoTbCa 6e3 nepeLukoa.

* [lpunag ocHalEeHOo eNEKTPUYHOK CUCTEMOK OXONOMKEHHA. BiH NOBUHEH npautoBaTty Big
[Kepena XuUBMeHHS.

MiHimanbHa BucoTa wadwu (MiHimanbHa Bucota 578 (600) mm
wadwm nig pobo4oto NoBEPXHED)

LnpuHa wadm 560 Mm
mMnbuHa wadwm 550 (550) mm
BucoTta nepeaHboi YacTuHu npunagy 594 mm
Bucota 3agHboi YacTvHu npunagy 576 Mmm
LLinprHa nepeaHbOI YacTUHW Npunagy 595 mm
LLinprHa 3agHbOT YacTuHW Npunagy 559 mm
mMnbuHa npunagy 567 Mmm
B6ynosaHa rmnbuHa npunagy 546 Mm
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IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3IMNEKU

['mMmMbuHa 3 BigKpUTUMK ABEpUsTaMu 1027 mm

MiHiManbHui po3mip BeHTUNsLinHoro oteopy. OT- 560 x 20 Mm
Bip pO3TalIOBaHO BHU3Y 3a4HbOI CTOPOHU

[HosxuHa kabento xuBneHHs. Kabenb po3milyeTb- 1500 Mm
Cs1 B NPaBOMY KyTi 3aiHbOi CTOPOHU

KpinunbHi rBuHTH 4 x 25 Mm

2.2 Nipkno4YeHHA A0 eneKkTpomepexi

NONEPEMXEHHA!
ICHye pu3uK 3aiiMaHHs Ta YPaXXEHHS eNEKTPUYHUM CTPYMOM.

* Yci poboTu 3 nig’egHaHHA 40 eneKkTpoMepexi MalTb BUKOHYBATMCA KBanicikoBaHUM
€NEeKTPUKOM.

* [lpvnag NnoBuHeH ByTn 3a3eMneHnm.

+ T[lepekoHaliTecs B TOMy, LLO NapameTpu Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHMMU JAaHUMKU CyMICHI 3
eneKTPUYHNMMN NapameTpaMu enekTPOXUBIEHHS Bid Mepexi.

+  3aBxau BUKOPUCTOBYITE NPaBUIIbHO BCTAHOBIEHY NPOTUYAAPHY PO3ETKY.

* He BukopucToBynTE po3ranyxxyBadi, NnepexiaHuKku 1 NogoBXyBaui.

» bByabTe obepexHi, abn He NOLLIKOAWTYM LUTENCEeNbHY BUMKY Ta kabenb. HAkiwo kabenb
XMBMEHHSA NoTpebye 3aMiHuW, 3BEPHITLCS 4O HALLOro CEPBICHOMO LEHTPY.

* TunbHyiiTe, W06 kabenb XUBNEHHsSI He TOpkaBcsa abo He OyB HaATO HABNVXKXEHUIA 4O
aBepuat npunagy abo Hiwi nig npunagom, ocobnmneo konu BiH nNpautoe abo aBepuaTa
rapsi.

* EnemeHTM 3axuCTy Bif Ypa)KeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM Ta i30Nsuist MatoTb OyTu
3akpinneHi Tak, abv ix He MoxHa Byno 3HATK 6e3 cnewianbHOro iHCTPyMeHTa.

* Bcrasnsaiite wrencenbHy BUMKY B PO3ETKY €NEKTPOXMBIIEHHS NULLE NICNSA 3aKiHYEeHHSA
yCcTaHoBKW. NepekoHanTecs, WO Nicns yCTaHOBKMN € BINIlbHUIA AOCTYN 40 PO3ETKU
€NEKTPOXKMBMNEHHS.

* He BcTaBnsanTe BUNKy B pO3€TKy, ika HEHaAiHO 3akpinneHa.

* He TarHiTbh 3a kabenb XMUBMNEHHS, OO BigKNOUNTK Npunag 3 Mepexi. 3aBxan BuMukanTe,
BUTAIraloun LUTENCENbHY BUMKY.

* BuKoOpuUCTOBYITE NULLE HAMNEXHi i30MN0K0Yi NPUCTPOI, a came: NiHivHI po3’eaHyBavi,
3anobikHMKM (TBUHTOBI 3aMOBKHUKX CRif BUKPYTUTK 3 MATpOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3eMII0 Ta KOHTaKTOPW.

+ EnextpoobnagHaHHs mae OyTn OCHALLEHWNM i3051H0I0UYNUM NPUCTPOEM AS151 MOBHOrO
BIJKMIOYEHHS Bif, enekTpoMepexi. 3a3op Mk KOHTakTamu i30MH0H40ro NPUCTPOI0 Mae
CTaHOBUTU HE MeHLUE 3 MM.

+ [loBHicTto 3akpuinTe ABepusaTa npunagy, nepes TUM K BCTaBRATU BUIKY Kabento XXUBNEHHs
B PO3ETKY.

* Llen npunag ocHaleHO enekTpu4yHnUM kabenem i3 BUMKoto.
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2.3 KopuctyBaHHA

NONEPEMXEHHA!
IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, ONiKiB, YPaXKEHHS eNEeKTPUYHUM CTPYMOM i BUOYXY.

Mpunag npnsHayYeHo BUKIOYHO AN 3aCTOCYBaHHSA B JOMALLHIX YMOBaX.

He 3miHtoMTe TexHIYHI cneumadikaLii uboro npunagy.

[MepekoHaliTecs B TOMY, L0 BEHTUMSALiVHI OTBOPWU HE 3a6nOKOBaHO.

Mig yac po6oTtn npunagy He 3anuwariTe horo 6e3 Harnagy.

BuvmukanTe npunag nicns KOXHOro BUKOPUCTAHHS.

BynbTe obepexHi, BigunHaoum aBepusaTa npunagy nig vac noro pobotu. Moxnuee
BMBINIbHEHHS rapsi4oro nosiTps.

He npautonte 3 npunagom, sKWo BaLli pyku MOKpi abo SIKLLO BiH KOHTaKTye 3 BOAOHO.

He HaTuckawviTe Ha BiguMHeHi aBepuaTa.

He BukopucToBYITE Npunag sik pobo4vy NoBepXxHi0 abo ik NOBEPXHIO ANs 36epiraHHA peyen.
O6epexHO BiguMHsINTe aBepuaTa npunagy. BUkopucTaHHs iHrpegieHTIiB 3i CNMpTOM MOXxe
NpU3BECTN A0 YTBOPEHHS CyMiLli CMPTY 1 NOBITPS.

BigunHsatoun aBepuaTa, nunbHyiTe, Wobn nopsy, i3 NpucTpoem He Byno oxepen yTBOPEHHS
iCKOp Ta BiAKPUTOro BOTHH.

He knagite ycepeavHy npunagy, nopsg ia HuM abo Ha HbOro Nerko3anMmcTi PeYOBUHU YK
npeaMeTn, 3MOYEHi B Nerko3anMmncTnx peyoBmnHax.

He nosigomnsawnTe cBin naponb Wi-Fi.

NONEPEMXEHHA!
ICHy€e pU3UK MOLLKOMKEHHS Npunagy.

LLlo6 3ano6irtn noLwkogKeHHo abo 3HebapBneHHo emani, AOTPUMYATECS Taknx

pekomeHaaLin:

— He cTaBTe nocypa abo iHwWi npeameTy 6e3nocepefHbO Ha AHO Npunagy;

— He KnagiTb antoMiHieBy conbry 6e3nocepeHb0 Ha OHO Kamepu npunagy;

— He cTaBTe nocyp i3 Bogot 6e3nocepenHbo B po3irpituin npunag;

— He 3anuwianTe B Npunagi CTpasu i NPOAYKTU 3 BUCOKUM BMICTOM BOMOru nicns
3aBEPLUEHHSI NPUroTyBaHHS iXi;

— ©6yabTe obepesxHi, BUiimatoum abo BCTAHOBIIOYM akcecyapu.

3HebapBneHHsa emari abo HepXxaBiloyoi cTani He BNvMBae Ha epekTUBHICTb poboTH

npunagy.

BukopuctoByinTe rnnboke Aeko Anst BUNikaHHA TOPTIB i3 BeNvK1M BMicToM Bosoru. Cik, Wwo

BUAINSETLCA i3 PPYKTIB, MOXE 3anvLiaTti CTilKi NNaMu.

Lleit npvnaz npmsHayeHo BUKIIOYHO ANA NpUroTysaHHs ixi. Mloro 3abopoHsieTbes

BMKOPWCTOBYBATW ANS iHWIWX LinNen, Hanpuknaz onaneHHs npuMilleHb.

IMig Yac rotyBaHHs ABepusATa AyX0BOi Wadu MaloTb 3aBxan OyTu 3a4MHEHUMMN.

Axwo npunag po3mileHo nosagy mebnesoi naHeni (Hanpuknag, ABEepUsT), NnepekoHanTecs,

Lo ABepusATa BiAKpUTO Nig Yac poboTu npunagy. >Kap i Bonora MoxyTb yTBOpOBaTUCA

nosagy 3akputoi mebneBoi naHeni, CNPUYMHSAIYM NodanbLue NOLKOAXKEHHSA Npunaay,

kopnycy abo nignorun. He 3akpusaiite mebneBy naHenb, AOKW Npunag NOBHICTIO HE OXOMOHE

nicnst BUKOPUCTaHHS.
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2.4 Jornsag i YynweHHs

MNONEPEOXEHHA!
ICHYE PU3MK OTPUMAHHS TPaBM, MOXexi abo MOLKOMKEHHS npunagy.

» [lepep noyaTkom peMoHTy npunag Tpeba Big'eQHaTU Big enekTpoMepei, 3HABLUN
3anobiKHMK ab0 BUTSATHYBLUM LLHYP XMUBIIEHHS 3 PO3ETKN.

» [anTe npunagy OXONOHYTUW. ICHyE pU3MK TOro, LLO CKMSIHI NaHeni MoXyTb TPICHYTU.

* Y pasi NOLKOMXEHHS CKNAHMX NaHenewn ABepUaT cnifg ogpasy 3amiHUTK naHeni. 3BepHiTbCs
[0 aBTOPU30BaHOro CEPBICHOMO LEHTPY.

» ByabTe obepexHi, 3HiMatoum aBepudATa 3 npunagy. [esepudara Baxki!

* PerynsapHo ounwynte npunag, wob 3anobirtv NOLWKOMKEHHIO MaTepiany noBepxHi.

+ [poTpiTb Npunag BOMOrow M’SKOK raH4ipko. 3aCTOCOBYWTE NULLE HEWTPAanbHi MULOYI
3acobu. He BukopucToByiiTe abpasnBHi 3acobu, KOPCTKi CEPBETKUN ANS1 OUULLEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi NpeameTu.

*  FAKWO BU KOPUCTYETECS aepO30S1sIMU AN YMLLIEHHST [yXOBUX wad, 060B’A3k0BO
OOTPUMYITECS IHCTPYKLiN i3 6e3nekn, HaBe4eHMX Ha YnaKoBL,.

2.5 MNiponiTnyHa o4uncTKa

A NONEPEMXEHHA!
Pu3nk oTpumaHHsA TpaBM/pU3NK NOXEXI/PU3NK BULINEHHS XiIMIYHUX PEYOBUH
(BMNapoBYyBaHb) y PEXUMI NiPOMITUYHOTO OYULLIEHHS.

+ [epw Hix 3anyckaTh yHKLi0 NiponiTU4HOro camoounieHHs abo dyHkuito «MepLue
BMKOPUCTAHHAY, BUAANiTh 3 KAaMepu OyX0BOi LWadu HacTynHe:

—  3anuky ixi, NnaMu abo HalapyBaHHS MacTuna abo 3amasku.

— YCi 3HIMHI enemeHTK (BKMYarym Nonmykuy, GivHi HanpsiMHI TOLO, SIKi NOCTavalTbes 3
BMpPOGOM), 0COBNMBO KacTpyni, CKOBOPOAM, AEKO, Npunagas 3 aHTunpurapHim
NOKPUTTSAM TOLLO.

*  YBaXHO npoymTaniTe iHCTPYKLii 3 BUKOHAHHS MIPOMiTUYHOIO OYULLIEHHS.

* [lig Yac niponiTMYHOro oYMLLEHHS HEe JO3BONSANTE MantokaMm HabnwxaTuca 4o npunagy.
Mpunag ayxe HarpiBaeTbCA Ta rapsiye NoBITPSA BUXOAUTL Yepes nepefHi OXOnoaxyBarbHi
OTBOpPMU.

* [liponiTnyHe oYMLLEHHSA BUKOHYETLCA NPW BUCOKIV TemnepaTypi, TOMY nig 4ac BUKOHAHHSA
Liei npouenypun Moxe 3'ABMATUCS 3anax Bif 3anuLLKiB X Ta maTepianis, 3 AKMX
BMIOTOBIEHO Mpwunaz, TOMy CNoXuBavam HacTiiIMBO PeKOMEHAYETbCA BUKOHATM Taki aii:

— 3abe3neynTy HanexHy BEHTUNALIO Mig Yac i Nicnst KOXHOro NipoNiTUYHOTO OYULLIEHHS;

— 3abe3neunTy HanexHy BEHTUNALII0 Nig Yac i Nicns NepLoro BUKOPUCTAHHA B PEXUMI 3
MaKCUManbHOK TeMMNepaTypoto.

* Ha BigmiHy Big ntogewn, Aeski nTaxu Ta penTunii MoxyTb OyTW HaA3BUYANHO YyTIMBUMU 4O
MOXIMBOTO AMMY, LU0 3'SBMASIETLCA Nif Yac NPOLECY OYULLEHHS YCiX AyXOBUX Wad i3
dyHKLUieto niponiay.

— TpumawnTe BCix JOMaLUHIX TBapuH (ocobnmBo nTaxiB) y 4obpe NpoBiTpOBaHOMY MiCLi
nogani Big npunagy nig vac i nNicnst BUKOHaHHS NipoNiTUYHOrO OYULLIEHHS Ta MNEPLLOro
BMKOPWUCTaHHSA B PEXMMIi 3 MakcMaribHOI TemnepaTypoto.

* HeBenvki JOMaLLHi TBAPUHU TAKOX MOXYTb BYTN BUCOKOYYTNMBUMW O NOKANbHUX 3MiH
TemnepaTypu nobnunay niponisHMx neyven nig vyac niponiTMY4HOro CaMoOOUULLEHHS.

« Kactpyni, ckoBopoau, AeKOo, Npunaaas TOWO 3 aHTUMPUTapHUM MOKPUTTSIM MOXYTb ByTh
MOLLIKOPKEHI Nif Yac BUCOKOTEMMEPATYPHOro NipoNiTUMHOrO OUYULLIEHHS!, @ TAKOX MOXYTb
OyTn D)Kepenom LWKIANMBMX BUNApOBYBaHb HU3bKOI KOHLEHTpaLlii.
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* BunapoByBaHHs, L0 BUAINATLCA 3 NiPONi3HMX Neven abo 3anuLuKiB iXi, K BkazaHo BULLE,
He € WKIANMBUMW Anst NI0AVHK, 30KpeMa AN MarntokiB abo ocib 3 MegnuyHMMN noKasaHHAMMU.

2.6 BHyTpiWHA nigceiTka

& NMONEPEOXEHHA!
Hebeaneka BpaXKEHHSI eNIEKTPUYHIUM CTPYMOM.

»  CTOCOBHO Namn BcepeauHi Liboro BUpoby Ta 3anacHux namn, Wwo npogatTbes okpemo: Lli
namnu NpusHayeHi AN BUKOPUCTaHHSA Y NOBYTOBMX Npunagax 3 ekcTpemManbHUMm
his3nyHUMK yMOBaMK, TakuMK sik TemnepaTtypa, Bibpauis, Bonorictb, abo npusHaveHi ans
HaZdaHHS iHdopMaLii Npo cTaH poboTu npunagy. BoHn He npuaHaveHi ANsa BUKOPUCTaHHS 3
iHLLOK METO Ta He NpuAaaTHI A5 OCBITNIEHHS NOBYTOBMX NPUMILLEHb.

i BVIKOpI/ICTOByI7ITe nyLe NaMnoyky 3 TaKUMU XK TEXHIYHUMMN XapaKkTepucTtmkamm .

2.7 Cepgic

« [1ns peMoHTY Npunagy 3BepTanTecs 40 aBTOPU30BAHOMO CEPBICHOIO LIEHTPY.
* BukopucToByiTe nuLle opuriHanbHi 3anacHi YacTUHW.

2.8 YTunisauin

/N NONEPEMXEHHS!
IcHye Hebe3neka 3ayLUeHHs.

* Big'egHanTe npunag Big enekTpomepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpUYHOro XXMBNeHHst 6rn3bKo 40 Npunagy Ta yTunidynte 1horo.

* TpubepiTb dikcaTop ABEPUAT, OO YHEMOXIUBUTU 3a4MHEHHS ABEPLAT, SKLWO AiTM abo
OOMalLLHi TBapUHU ONWHATLCA BCepeauHi npunaay.

Lleri npogykT no 3micTy Hebe3neyHnx pe4yoBuH BiAMNOBIAAE BUMOram TeXHiYHOro pernameHTy

0BMEXEHHSI BUKOPUCTaHHS AesiKUX Hebe3rneyHnX pevyoBMH B ENEKTPUYHOMY Ta ENEKTPOHHOMY
obnagHaHHi (noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpis Ykpainn Ne1057 Big 3 rpygHs 2008p.)
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3. Ornnuc BUPOBY

3.1 3aranbHuu ornsag
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El Naxenb kepyBaHHs

H Mepemykay yHKuii HarpiBy
H LOuvcnneii

B Pyuxa kepyBaHHs

H Hisoo Tepmolyna

[ HarpisanbHuii enemeHT
Namna

B BextunsaTop

El OnopHa peiika, 3HiMHa
] 3arnubuHa kamepu

i Pisni nonuub

3.2 Akcecyapum

Komb6iHoBaHa peliTka
[nsa nocyay, hopm ANs BUNIYKKN, CMaXXEHHS.
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[eko ans BUMIYKK

[Insi BUNikaHHsi TopTiB | GiCKBITIB.

Oeko ans rpMna/cma)KeHHn

[nsi BUNiKaHHsS Ta cMaxkeHHs abo sk geko ans

30UpaHHs Xupy.

Tepmowyn

[nsi BUMipIOBaHHSA TemnepaTypu BCepeamHi

NPOAYKTY.

TeneckoniyHi cnpssmoByBaui

[ns nonerweHHsa BCTaBNEHHS Ta AiCTaBaHHS Aek

Ta peLiTku.

4. YBIMKHEHHA TA BAMKHEHHA OYXOBOI LUA®U

4.1 BucyBHi nepemukauvi

[insi BUKOpUCTaHHS npunagy pyyky KepyBaHHs. Pyyka KepyBaHHS BUCYBa€EThLCS.

4.2 MNMaHenb KepyBaHHSA

CeHCOpHi AinAHKM naHerni kepyBaHHSA

HatucHitb

lMoBepHiTb
PYyH4Ky

ﬂ))

O

Tanmep LUBMA'.(MM
Harpis

Mig-
CBiTKa

”?

Tepwmoluyn

OK

N

¥

9
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CeHCOpHi AinAHKM naHeni kepyBaHHA

HatucHitb

MoBepHiTb
Py4Ky

BubGepitb yHkLito HarpiBaHHs, Wo6 yBIMKHYTU AyXOBY Lwady.

wady.

[MoBepHiTb NepemrKkay yHKLin HarpiBaHHSA B NOMOXeHHA «BUMKHEHO», 06 BUMKHYTU AyXOBY

. ,))

2: M

Konun nepemukay dyHKLUin HarpiBaHHSA 3Haxo-
OUTbCS Y NOMNOXEHHI BUMKHEHO», ANCMNeEN ne-
PEeXoANTb B PEXUM OYiKyBaHHS.

D)
o
()
A
&
o

IMip Yac roTyBaHHsi Ha Avcnnei BigjobpaxaeTb-
€A BCTaHOBMEHa Temneparypa, 4ac Ta iHLi Ao-

CTYNHi onuji.

E 03> om0

[uvcnnen i3 MakcmarnbHO KinbKiCTo BCTaHO-

BMEHUX YHKLiN.

IHankaTopu aucnnes

& ¥ wl e >»>
BrnokyBaH- Honomora npu OuneHHs HanawTyBaHHs LBnakuit Harpis
HSA roTyBaHHi
IHaukaTo- N
pu Tame- Q ~ G/ @
pa:

MOXHa

nig’eaHaTtn o Wi-Fi.

IngnkaTop Wi-Fi - murtuts, konu gyxosy wady

OucTaHuiHa po6oTa iHgukaTop — OyXxo-
BOIO WAoo MOXHA KepyBaTu ANCTaHL -
Ho.

>

Wi-Fi nigknoyeHHst yBiMKHEHO.

VD)

[ucTaHuiiHa poboTa yBIMKHEHO.
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NEPEA NEPWLUM BUKOPUCTAHHAM

IHAMKaTOpP BUKOHAHHS - AN TemnepaTtypu abo
yacy.
IHaMKaTOpP NpUroTyBaHHA Ha napi (ﬂ)
Tepmoluyn iHaAnkaTop /‘?

5. NEPEA NEPWLUUAM BUKOPUCTAHHAM

A NMONEPEOXXEHHA!
[uB. po3ainu 3 iHchopmauieto Woao TexHiku 6esneku.

5.1 NepBMHHE OUYNLLEHHA

Mepen nepwmnm 3acTocyBaHHAM OYMCTITb MOPOXHIO AYXOBY LWad)y Ta BCTAHOBITh Yac:

= \Fe, léj (
“2f j 00:00

Bcramogith yac. HatucHits OK.

5.2 NMonepeaHe nporpiBaHHsA

Mepen nepwmMM KOPUCTYBaHHSIM NPOrpiiTe NycTy AyXoBYy Lwady.

Kpok 1 BuiimiTb 3 gyxoBoi wadwm BCi akcecyapu 1 3HIMHI OMOPHi PeNKu.

Kpok 2 BcTaHoBITb MakcumanbHy TemnepaTypy Ans yHkuii: E]

BanuwTe ayxoBy Wwady npawosaT NpoTArom 1 roguHu.

Kpok 3 BcTaHoBITE MakcumanbHy TemnepaTypy Ans yHKLii: .

3anuwTe ayxosy wady npayosat NpoTArom 15 XBUIIMH.

@ 3 ayxoBoi Wwadw nig Yac nonepegHbOro NporpiBaHHs MoXe BUAINATUCS 3anax i aum. MNepeko-
HanTecst B TOMy, O NPUMILLIEHHS A0Ope NPOBITPIOETLCS.

5.3 BeaapoToBe NiAKNIOYEHHA™

[ns nigknioyeHHa ayxoBoi wadu HeobxigHe HacTynHe:
+ Ges3gpoToBa Mepexa 3 BUXOAOM B IHTEPHET,
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LIOAEHHE KOPUCTYBAHHA

*  MobGinbHWA NPUCTPINA, NigkNtoYeHnin 4o Balloi 6e34poTOBOI Mepexi.

Kpok 1 3aBaHTaxTe MobinbHUiA gogatok My AEG Kitchen Ta BMKOHalTe HacTymnHi KPOKW 3rif-
HO 3 IHCTPYKLiiMU.
Kpok 2 . L=
[MoBepHiTb pyyKy, Wo6 obpaTtn: = .
Yacrota WLAN 2,4 Ty WLAN 5Ty,
2400-2483,5 MI'y 5150-5350 MI'y
5470-5725 MTI'y
MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, IEEE 802.11 a/n OFDM
802.11g/n OFDM
MakcumanbHa noTy>XHICTb EIRP < 20 gb/mBT EIRP < 23 gb/mBT (200 mBT)
(100 mBT)
Mogaynb Wi-Fi NIU5-50
Yacrtota Bluetooth 2400-2483,5 MI'y,
MpoTokon LE: DSSS
MakcumanbHa NoTyXHiCTb EIRP < 4 pb/mBT (2.5 MBT)

Hepxau-ynenn €C, Ha aki nowmptoeTbes ais Oupektuen 2014/53/EU: Benbrisi, Bonrapis,
Yecbka Pecny6bnika, danis, Hiveuunna, Ectonia, lpnangis, peuis, Icnaxia, ®paHuis, Xopsaris,
ITanis, Kinp, INatsis, Jlutea, ITtokcembypr, YropwuHa, MansTa, Higepnanan, Asctpis, MonbLua,
MopTyranisa, PymyHisi, CnoBeHisi, CnoBauunHa, PiHnanais, Lseuin, Hopeeris, LBeriyapis,
Benwuka BputaHis, TypedunHa.

5.4 NiueHsii Ha nporpamHe 3abe3ne4yeHHA

[lesiki KOMMOHEHTV NporpamMHoro 3abesneveHHst Liboro NpoaykTy 6a3yoTbest Ha 6€3KOLTOBHMX
nporpamMHuX nNpodykTax Ta npoaykTax 3 BiAKpUTUM BUXigHUM kogoMm. AEG Bucnosnioe WwWupy noa-
SIKy CMinbHOTaM PO3pOBHMKIB BiAKPUTOro MporpamMHoro 3abesneyeHHs Ta crewianictam y ranysi
poBOTOTEXHIKM 3a BHECOK Y PO3POOKY LIbOro NpoayKTy.

[nsi 03HaOMMNEHHS 3 BUXiAHUM KOOOM LiMX 6E3KOLUTOBHUX Ta BIAKPUTMX NPOrPaMHUX KOMMOHEH-
TiB, YMOBWU MiLEeH3yBaHHs KOTPUX NepeadayatoTb NybnikyBaHHs, Ta 3 BUMEPMNHO iHhopmaLjieto
Npo 3axMCT Bif KOMilOBaHHsI Ta 3aCTOCOBHI NiLEeH3iliHi NONoXeHHs, BiABiganTe pecypcu http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (po3ain NIU5).
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6. WOOEHHE KOPUCTYBAHHA

A NMONEPEOXEHHA!
[uB. po3ainu 3 iHhopmauieto Woao TexHikn 6esneku.

6.1 HanawTtyBaHHA: PyHKUiT HarpiBy

lMoyaTok rotyBaHHA

Kpok 1 Kpok 2
Ny Ny
& C

YcTaHoBITb YyHKLI0 Nigirpisy. YcTaHoBITbL TEemMneparypy.

lMpurotyBaHHA Ha napi

[MepekoHanTecs, Wo AyxoBa wada xonogHa.

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
( \ ( \ [MonepenHbO Npo-
rpinTe NOPOXHIO
° AyxoBy Ladpy
G C Bnpoposx 10 xBu-

TIMH Onsi CTBOPEH-
HS1 BOJNOrOCTi.

. BeraHosiTs . MocTaBTe cTpaBy B
HanoBsHiTb 3arnmbnHy kamepu BoJo- dyHKUio Harpi- YcTaHoBITb ayxoBy Lwady.
NpOBIAHOI0 BOAOIO. BaHHSA 3 Na- Temneparypy.
poto.

@ MakcumanbHa eMHICTb 3arnubuHu kamepu ctaHoBuTb 250 Mn. He 3anoBHioliTe 3arnmbuHy ka-
MepWu nif, Yac rotyBaHHsa abo konu Ayxosa Lada rapsya.

Micnsa 3akiH4eHHA NPUroTyBaHHA Ha napi:

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
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Micnsa 3akiHYeHHA NPUroTyBaHHA Ha napi:

ayxosy wady.

[MoBepHiTb Nepemyukay yHK-
Ui HarpiBaHHs B NOMOXEHHSA
«BUMKHEHO», 106 BUMKHYTH

MepekoHanTecs, Wo AyxoBa
wadpa xonogHa. Buganite
3anuLLIKM BOAM i3 3arnnbuHm
Kamepu AyxoBoi wadu.

O6epexHo BigkpunTe ABepLs-
Ta. Mapa, Wo BMX0auTb, MOXe
CNPUYMHNTM OMiKN.

6.2 PyHKUIiT HarpiBaHHSA

CtaHaapTHi pyHKLUii HarpiBy

DyHKLiA HarpiBy

DopaTtok

)

BeHTunatop

[Ins ogHO4acHOro BUMiKaHHS HAa TPbOX PIBHAX NMONWLb i NiACYLLYBaHHAM
npoaykTis. BctaHoBiTh Temnepatypy Ha 20-40 °C Hwxkye, Hix gnsa Tpagu-
LiiHe roTyBaHHs.

TpapwuuinHe roty-
BaHHsA

BunikaHHSA Ta cMaXeHHS Ha OHOMY PiBHi MONWL.

G

Husbka Bonorictb

[ina noaaBaHHs BONOrocTi Nig Yac rotyBaHHs. [ns oTpyMaHHs NoTpiGHO-
ro Konbopy Ta XPYCTKOI CKOPUHKYM Mif Yac BUMikaHHs. [ns 36inbweHHs co-
KOBWTOCTI Mif Yac MOBTOPHOrO HarpiBaHHs. [Jns KOHCepByBaHHSA PYKTiB
Ta OBOMIB.

/&)

®yHkuia «Miga»

[ns BunikaHHs niuy. Onsa oTpumMaHHs 6inbLlu pyM’siHOT CKOPUHKM Ta XpyCT-
KO OCHOBMW.

HwxHin HarpiB

BunikaHHs TOPTIB i3 XPYCTKOKO OCHOBOI Ta KOHCEPBYBAHHSA NPOAYKTIB.

v

*

3amMopoxeHi npo-
AYKTH

[na HagaHHs XpycTKoCTi HaniBpabpukatam (Hanpuknag, kaptonni ¢gpi,
KapTonni no-censiHcbkv abo pyneTam).
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DyHKLiA HarpiBy Hopatok
Lito doyHKLi0 NpU3HaYeHOo ANs 3aoLlakeHHs eHeprii Nig Yac rotTyBaHHs.
‘Y IMig yac BukopmcTaHHS Uiei yHKLii TemnepaTypa B kamepi MoXe Bigpis-

HSITWUCSA B BCTaHOBMNEHOI. BukopuctoByeTbes 3anuiwikose Tenno. MoTyx-
HICTb HarpiBy MoxHa 3meHWuTH. [ins goaaTkoBoi iHdopmalLlii AvB. po3ain
«WopeHHe kopucTyBaHHA», MpumiTkn 4o: Bornora KoHBeKLs.

Bonora koHBeKUifa

vvv [nsi roTyBaHHA Ha rpuni TOHKMX CMYXXOK NPOAYKTIB, @ TAKOX AN51 CMaXKeH-
Hs1 xniba.
Mpunb
vov [nsi cMaXKeHHs1 BEMUKMX LUMATKIB M’ica Yy AOMAaLLUHBOI NTULi 3 KicTKaMu
if Ha ogHOMY piBHI nonuui. MpuroTyBaHHA 3anikaHOK i 3apyM'AHIOBaHHS.

Typ6o-rpunb

[ns Bxogy B MeHto: [lonomora npwv rotyBaHHi, OuunileHHs, HanawtyBaH-
HA.

=1

6.3 MNMpumiTkn oo Bonora KoHBeKUiA

Lia dyHkuis BukopucToByBanacs Ans 3abesneyeHHs BiANOBIAHOCTI Kracy eHeproeekTMBHOCTI
Ta BMMOram ekoamu3aariHy, 3rigHo 3 nonoxeHHsmu ctangaptie EU 65/2014 i EU 66/2014.
BunpobyBaHHs BignosiaHo Ao Bumor ctaHgapty EN 60350-1.

MMig Yac NnpuroTyBaHHA ABepUsiTa AyX0BOi Waduv maTb ByTu 3a4mHeHi, abu npoueaypa He
Oyna nepepBaHa, a Takox Ansi 3abe3neyeHHs MakcumMasnbHOI eHeproedekTUBHOCTI AyXOBOI
wadm.

Mpwn BMKOpUCTaHHI Liel dyHKLiT namna BUMUKaeTbCst aBToMaTUyHO Yeped 30 cekyHa.

IHCTPYKUIT WoA0 NpUroTyBaHHA AMBITLCA Y po3dini «Mopaawn i pekomeHnaadii», Bonora
KOHBeKUis. [ns 03HaMOMIEHHS i3 3aranbH1UMK pekoMeHAaUisiMU1 Woa0 eHepro3bepexeHHs
OMBITbCA po3ain «EHeproedekTnBHICTbY», NyHKT « EHepro3bepexxeHHs».

6.4 HanawTtyBaHHA: [lonomora npu rotyBaHHi

[ns KOXXHOT CTpaBu B LibOMY MiAMEHIO 3anpoNOHOBaHO (OYHKLi0 Ta TemnepaTtypy. MoxHa
perynioBaTtu Yac Ta TemnepaTtypy NpoTArom roTyBaHHs.

[ns AesAKUX CTpaB TaKoX MOXHa rotyBaTtu CTyniHb NPUroTyBaHHsA CTPaBu:
3:
*  Tepmolyyn * HenpocmaxeHui

*  CepepHii

*  [lo6pe npocmaxeHui
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[onomora npu rotyBaHHi - BUKOPUCTOBYITE ANA LUBUAKOIO NPUrOoTYBaHHA CTPaBM 3a CTaH-

AAPTHUX HanawTyBaHb:

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
DIV 9| 8
E i 1-45 oK

YBiNaiTh B MEHI0.

Bubepitb [lonomora
npu roTyBaHHi. Ha-

muenite OK

O6epitb hopmy. Ha-
ucrits OK,

BcTasTe dhopmy B Ay-
xoBy Lwady. MNigreep-
AiTb HanawTyBaHHS.

6.5 [lonomMora npu roTyBaHHi 3 peuentamMu

Mo3Ha4yeHHsA

”?

Tepmoluyn gocTtynHa. BctaHoBiTe TepmoLLyn y HaWTOBLLN YaCTUHI cTpa-
BU.
[lyxoBa wada BMMMKaeTbCA, Konu 6yae 4ocArHyTa BCTaHOBMNEHA
Tepmollyn TemnepaTypa.

KinbkicTe BoAn Ans yHKLUii NpUrotyBaHHA Ha napi.

[

MonepeaHbO NporpinTe AyxoBy Wady, NepLL HiXX NOYMHATU FOTYBaHHS.

=

PiBeHb nonuuku.

lMicnga 3akiHyeHHsA uiei pyHKUiT nepeBipTe, Yn cTpaBa rotosa.

CrtpaBa

Bara

PiBeHb nonuyku/Akcecyap

TpuBa-
nicTb

AnosnunHa<S
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CrtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap TpuBa-
nicTb
P1 PocT6id,
neab npocma- ~ 40 xB
XKEeHUmn
P2 | Poct6ic, no- 1-1,5 kr; /" 2; pexo ans BUNIKaHHs
MipHO npo- ToBLMHa OG(?I:/Ia)KTe M'FI.CO AeKinbka XBANMH Ha ra- ~ 50 xB
CMaKeHWiA LIMATOYKIB | payiii naTenbHi. MomicTiTe B AyXoBy Lua-
4-5cm dy.
P3 PocT6id, no-
6pe npocma- ~ 60 xB
XKEeHUn
P4 Creiik, nomip- | Bara wma- /?EE& [16KO AN151 CMAXEHHS Ha pe- ~15xB
HO Nnpocmaxe- | Toukis 180- wityi ’
Hun 220 r; ToB- ObcmaxTe M'SICO AeKinbka XBUINWH Ha ra-
LnHa Lma- psdi naTenHi. MomicTiTe B AyXoBY Lua-
TOYKIB 3 CM by
PS FAnosmumnal 152k /‘?E|2; [EKO [NA CMaXeHHs Ha peLiT- ~ 1208
TyluKOBaHa ul
(C””””? Hactu- ObcMmaxTe M'SICO AeKinbka XBUINWH Ha ra-
Ha, BipiKa, psaYin nateneHi. loganTe piguHu. MNMomi-
OKOBAOoK) CTiTb B AyXOBY Liady.
P6 PocT6id,
neab
npocMaXxeHumn ~ 75 xB
(noBinbHe ro-
TyBaHHS)
P7 PocT6idy, no- _ /PEZ; Aeko ans BMniKa.HHﬂ
MipHO 1-1,5 kr; BukopucToByiiTe ynioGriewi criei a6o
npocmaxeHmit ToBLMHA MPOCTO Cirb Ta CBIKO3MENeHMi nepeLb. ~ 85 xB
; ~ LIMaTOMKIB O6cMaxTe M'SICO AeKinbKa XBUMWH Ha ra-
(nosinbHe ro oY ! b
TyBaHHsY) 4-5cm psaviii natenbHi. MomicTiTe B AyXoBY Lua-
dy.
P8 PocTt6id, go-
6pe
NpPoOCMaXeHumn ~ 130 xB
(noBinbHe ro-
TYBaHHS)
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CrtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap TpuBa-
nictb

P9 ®dine, negb
n

pocmaxeHe ~ 75 x8
(nosinbHe ro-
TYBaHHS1)
P10 | ®ine, nomip- _ /‘?E‘Z; AEKO ANsl BUMIKaHHA
HO 0,5-1,5 kr; BukopucToByiiTe ynioGreHi crelii a6o
TOBLLUMHA i i Vi
npocmaxeHe wuHa NpocTo Cifb Ta CBKO3MEneHNii nepeL. ~90 xB
; _ LWiMaTo4kIB OBcmaxTe M'ACO AeKifnbKka XBUMUH Ha ra-
(noBinbHe ro 5-6 cm Y ! b
TyBaHHS) ?bﬂqm natenbHi. MomicTiTe B AyxoBy Lia-
Y.

P11 | ®ine, nobpe

n

pocmaxeHe ~ 120 x8
(noBinbHe ro-
TYBaHHS)

Tenstuna®*

P12 | 3aneuena 0.8-1.5kr; A2 nexo ans cvaxens Ha pewir- ~80xs
TensaTUHA (Ha- | TOBLUMHA i
npviknag, no- :J'V'aTOqK'B BukopucTtoByiite ynobneHi cnedii. [o-
natka) cm navite piavHu. 3anikatu nig KPULLKOLO.

CBMHMHa@@)

P13 | 3anevena N 1.5-2kr /E 2; 0eKo ANns CMaXKeHHs Ha peLliT- ~120xs
CBUHSIYA WU~ ul
ka aGo nonar- MepeBepHiTb M'ICO, KONV MUHE NOMOBU-
ka Ha Yacy NpUroTyBaHHs.

P14 | Kapnitac 3i 1,5-2 kr /‘?ElZ' AEKO ANS BUNIKaHHA ~215x8
CBUHUHN BukopucTtoByiite ynobneHi cnedii. Nepe-
(Hu3bKOTOM- BEPHITb M'ICO, KON MUHE NONOBMHA Ya-
neparypHe ro- Cy NPUroTyBaHHs, Wob oTpuMaTu piBHO-

TyBaHHs) MipHe niapyM'sHIOBaHHS.

P15 | Kopeiika, cai- 1-1.5kr; /'?E‘Z; [eKO ANS CMaXeHHs Ha peLuiT- ~55xs

xa TOBLLVMHA ui
mgag%:\:m BukopucToByiiTe ynobneHi cnewji.
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CrtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap TpuBa-
nicTb
P16 | PeGepus 2-3 Kr; BU- E]3_ FMnBoKe AeKo 90 xB
KOpMCT,OBy”' Hopaiite pigvHu, WwWo6 nokputn aHo ae-
ge Ccvpi pe- Ka. MNepeBepHiTb M’ACO, KON MUHE Moo~
epus ToB- BMHa Yacy NpuUroTyBaHHs.
LLIMHOO 2—
3cm
BapaHMHa@>"
P17 Bapafmqa HO- 1,5-2 kr; /EZ; [eKo A5 CMaXeHHs Ha AeKo ~ 130 xa
ra 3 KicTKkolo ToBLMHA ANS BUNIKAHHS
m';"ng%‘:\:'B [opanTte piguHu. MNepeBepHiTb M'SICO, KO-
1M MUHE MONOBMHA Yacy NpUroTyBaHHS.
OomaluHs I'ITVILl,ﬂg
P18 | Lina kypka 11,5 r; =l e 200 win: KapoMiLHWii nocyn, ~60x8
cebka Ha [AeKo AnsA BUMiKaHHA
BukopucTtoByiite yntobneHi cneuii. Mepe-
BEPHITb Kyp4a, KOfn M1MHe MoNoBMHa Ya-
CYy NpUroTyBaHHs, Wob oTpyMaTK piBHO-
MipHe MiApYM'SsHIOBaHHS.
P19 | MNonoBuHa 0,5-0,8 kr /? E| 3 : neko AnA BUNIKaHHA ~ 40 xB
Kypku BukopucToByiiTe yntobneHi cnewji.
P20 | Kypka, rpyaka | Bara wwar- /‘EE'Z; dopma ans 3anikaHHs Ha ~25xs
;% (: 80~ pewiTyacTii nonuuui
r BukopucToByiiTe ynmobneHi cnedii. O6-
CMaXTe M'iCO AeKinbKa XBUIIMH Ha raps-
Yin naTenbHi.
P21 Kyp""'_' romin- B /‘E& AeKOo ANsi BUMiKaHHA ~ 30 xs
ku, cBIKI AKLO BK criepLly MapuHyeTe Kypsadi Hix-
KW, BCTAHOBITb HUXYYy TeMnepaTypy Ta
roTywre ix JoBLUE.
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CrtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap TpuBa-
nictb
P22 | Uina kauka 3w /‘EZ; [IEKO NSt CMaXeHHs Ha pewiT- ~ 100 xs
ui
BukopucToByiite ynobneni cnedii. Mo-
KnagiTb M'ACO Ha AEKO AN CMaXXEHHS.
MepeBepHiTb KauKy KON M1He MonoBuHa
Yyacy NpuUroTyBaHHs.
P23 | Uinarycka 4-5«kr /EZ. rnGoke Aeko ~110 xB
BukopucToByiiTe ynobneni cnedii. Mo-
Knagitb M'ICO y rMnboke AeKo Anst BUMi-
KaHHs1. [epeBepHiTb rycKy, Konu MrHe
rofioBUHA Yacy NpUroTyBaHHS.
IHwe™®
P24 | M'acHun py- 1kr /?ElZ' peLuiTka ~ 60 xB
ner BukopucTtoByiite yntobnieHi cneuji.
““pu6a
P25 | Uina pu_vaa, Bara ogriei | #)[o] 2 : neko Ans BUNIKaHHS ~30 xB
Ha rpuni pM61M 0.5- 3maxTe puby macrnom Ta BUKOPUCTOBYWi-
Kr Te yntobneHi cnewji Ta Tpasu.
P26 | Pubne dine B EEIs; bopma Ansa 3anikaHHs Ha peLiT- 20 x8
yacTin nonuyui
BukopucTtoByiiTe ynobneHi cneuji.
Conopka Buniukalpeceptn SLTESEY
P27 | Hiskenk . E]z; %) Pos’emHa dhopma fiameTpom 90 x8
28 cm Ha pewiTui
P28 H_Gnyquwﬁ nu- B EZ; &J 100-150 mn; Aeko Ansa Buni- 60 x8
pir KaHHSA
P29 f:i;ryquuﬁ ° E‘Z; chopma Ans nupora Ha peLuiTui 40 xs
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CrtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap TpuBa-
nicTb
P30 | AGny4Hnit nu- . (=2: ) 100-150 mn; %) copma ans 60 x8
pir nupora AiaMeTpoM 22 CM Ha peLuiTui
P31 | LUokonagHi Ti- 2 kr E|3_ FMMBoke AEKO 30 xB
cTeyka ’
P32 I'UOK?"ap‘Hi - E‘Z; &J 100-150 mn; Aeko Ans Kekcie 30 x8
madiiu Ha pewiTyi
P33 ’:i.ic:o&-mﬁ nu- B E‘Z; hopma ans xni6a Ha peLuiTui 50 xa
OBOHiIrapHipM@D‘Eﬁ%
P34 | MNeuveHa kap- 1 Kkr E‘Z; AeKko ans BUNiKaHHA 50 xB
Tonns MoknagiTe Uini KAPTONMMHM 3i LLKIPKOO
Ha [OeKo ANst BUMIKaHHS.
P35 | Kapronnami Twr E3; AeKo Ans BUMNiKaHHA, BKpUTE na- 35xs
LIMaTOHKM nepom A5 BUMIKaHHSA
BukopucToByiite yntobneni cnedii. Mo-
PiXKTE KapTOMMHO0 HA LUMATOYKU.
P36 CyMil.u 0BO- 11,5k E|3; OeKO Ansl BUNikaHHsA, BKpUTE na- 30 xe
“iB, 3anede- nepoM A1s BUMiKaHHS
HuX Ha rpuni BukopucToByiite ynobneni cnedii. Ha-
PiXKTE OBOMI Ha LUMaTOYKM.
P37 | KpokeTn, 3a- 0,5 kr |E| 3: neKko ANs BUNIKaHHA 25 xB
MOpPOXeHi
P38 | Kaptonns, 3a- 0,75 kr E]3_ AeKo ANs BUNIKaHHA 25 xB
MOpOXeHa ’
pateH, xni6 i niua =4 =
P39 | Nasaubn / 1-1.5r E| 2; bopma ansa 3anikaHHA Ha peLiT- 45x8
JIOKLMHHUK

yacTin nonuuui

627/648



®YHKUII TOOUHHUKA

CrtpaBa Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap TpuBa-
nictb
P40 Kap_TonnﬂHa =15k E] 1; chopma Ans 3anikaHHA Ha peLliT- 50 xa
3anikaHka yacTin nonuuui
(rpaTeH)
P41 Miua ceixa, [E E 2; lﬁj 100 mn geko gnsa Buni-
TOHKa - KaHHs, BVKINaZeHe nanepom Ans Buni- 15 x8
KaHHS
P42 | Miua ceixa, E E 2; lﬁj 100 mn; aeko ansa
ToBcTa - BUNiKaHHSA, BUKNAAeHe nanepom ansi 25 xB
BUNIKaHHA
P43 | Kiw B E 2 chopma ang BuUMikaHHA Ha pewiTya- 45 x8
cTin nonuuui
P44 | Baret/ yiaba- 0,8 kr [E E 3 lﬁj 150 mn: peko ans 30 xB
Ta !66'""" BUNiKaHHSA, BUKNAAeHe nanepom ans
xni BUNIKaHHSA
[ns 6inoro xni6a HeobxigHo GinbLue Yya-
cy.
P45 | Becob ","”/e' Tkr = 2; L) 150 MIT; AeKO AN Buni- 45 xs
H_",l'/H"" xut- KaHHs, BYKINaZeHe nanepom ans Buni-
Hw,' qop_val KaHHs / pewriTyacTa nonuyka
xni6, Bci 3ep-
HOBI Ha ¢op-
Mi gns Buniy-
KN
7.1 ®yHKUIT roAMHHUKa
DyHKLUiA roAMHHUKA OopaTtok
[:3 Tarimep. Konu vac TaiMmepa 3akiH4nMTbCs, MPONyHae 3ByKOBUIA CUrHar.

STOP 3BYKOBMWI CUrHan i OyHKLis HarpiBaHHS 3yMUHAETHCS.

TpwvBanicTb NpurotyBaHHs. Konu Yac Taimepa 3akiHinTbCsl, MPONyHae

@

BaHHA.

BaTtpumka yacy. [ns BigknagaHHs noyaTtky Ta/abo 3aBepLUeHHs roTy-
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®DyHKLUis rogMHHUKA HopaTtok

@ Tarimep npsimoro Bigniky. Makcumym ctaHoBuTb 23 rog 59 xs. Lia
yHKLis He BNnNuBae Ha poboTy AyXOBOI Wadw.

[Insa yBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHSI Tarimep npsiMoro Bianiky obepitb: Me-
Hi0, HanawtyBaHHs.

7.2 HanawTtyBaHHA: ®yHKUIT roAMHHUKA

HanawTyBaHHA: Yac po6u

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

3 e | #

LLlo6 3miHUTK Yac Oobu, yBiAITE B MEHIO
Ta 06epiTb «HanawTtyBaHHsA», «Hac go- HanawTyinte roamHHuK
6u».

Harucnits: OK.

HanawTtyBaHHsa: Tanmep

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

Ha agucnnei

DA Bigobpa- ( \ e
KAeTbCA: <)
0:00

Q

HaTucHITb: O. BcraHosiTb Talimep Hatuerits: OK.

@ Tavimep Bigpasy novnHae Bignik.
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HanawTyBaHHsa: TpuBanicTe NnpMroTyBaHHA

Lit0 HarpiBaHHS i

Kpok 1 Kpok 2
|
(i _\Uf_
Bubepitb yHk-
HaTtuckante

Kpok 3

Ha agucnnei
Bigobpa-
KaeTbCs:

0:00

Nl

STOP

BcTaHoBiTh Yac

Hatucnits: OK.

BCTaHOBITb TEM- Kinbka pasis: V] MPUroTYyBaHHS.
nepatypy.
@ Tavimep Bigpasy novnHae Bignik.
HanawTtyBaHHA: 3aTpumka 4acy
Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5 Kpok 6
Ha
A - \ e Ha \ e
( mg?ng_el ( aucnnei ( \
Gna- Bigobpa-
P KaeTb-
XaeTb- )
cs:
Bunbe- ca ‘éac e
; . no6bu
piTb HaTuckaii- . N BCTaHo- | Harme-
PYHK- | 16 Kinbka & Berako Hatuc- < BiTb yac iTh:
j BiTb Yac cTon ) HiTb:
ujto Ha- ) CTAPT | iarx wit: OK| 3aKiH- OK
rpisan- | PasiBi . Y- UEeHHS. :
HSl.

® Tavimep novmHae BiAMiK y BCTAHOBMEHWUI Yac noyarky.

8. CNOCIb BUKOPUCTAHHA: AKCECYAPU

8.1 BcTaHOBIeHHSA akcecyapiB

HeBenvka 3arnnbuHa Bropi nokpatlye 6e3neky. Lli 3arnnbuHmn € Takox obmexxysayamu, Lo
3anobiraloTb NepeknaaHH0. Bucokuin 06iAoK HaBKpyrn NONMYKY He Aae Nocyay 3iCKOB3HYTU 3

NOJTNYKN.
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KombiHoBaHa peuuiTka:
[MpocyHbTe peLuiTky MK HanpsAMHUMU
nnaHkamMmu ornopHUX Pemnox .

LOeko ans Buniuku /FCMmuboke aeko:
[MpocyHbTEe AeKO MiX HAaNPSIMHUMW NNaH-
KaMu OMOPHUX PEIOK.

Komb6iHoBaHa pewiTka, [leko onsa Bumiy-
ku /FNn6oke peko:

[MocTaBTe AeKO MiXK HANPSMHUMK Ha Ono-
PHili peiiLi, a KoMBIHOBaHY PeLLiTKY Ha Ha-
NPAMHI 3BEPXY.

8.2 Tepmouuyn

TepMoLLyn- BUMIPIOE TemMnepaTypy BCepeauHi NpoayKTy.

HeoOxiaHo BCTaHOBUTY ABa 3HA4Y€HHA TeMnepaTypu:

C

Temnepartypa AyXoBoi Lwadu.

/0?

TemrepaTtypa BcepeauHi NpoayKTy.

631/648



CnocCib BUKOPUCTAHHA: AKCECYAPHU

[na HanKpaLloro pesynbTaTy roTyBaHHA:

IHrpeaieHT NOBUHHI MaTh He BukopucToByiTe ans IMig Yac NpuroTyBaHHS BiH NOBUMHEH
KiMHaTHy Temnepartypy. pigkmx cTpas. 3anuwiaTtucsa BCepeaunHi CTpasu.

Cnocib BukopuctaHHsa: Tepmoluyn

Kpok 1 YBIiMKHITb AyxoBy wwady.

Kpok 2 YcTaHoBITb (OYHKLiIO HarpiBy Ta, SKLO NOTPiIGHO, TeMnepaTypy AyX0Boi Lwadu.

Kpok 3 YctaBte: TepmoLyyn.

M’sico, AoMalluHA NTUUA Ta puba

3anikaHka

BcrasTe kiHuvK Tepmollyn B LieHTp M’sca,
punbu, 3a MOXNUBOCTI B HANTOBLLYY 10r0 Ya-
cTuHy. NepekoHaliTecs B TOMY, LLIO HE MEHLU
3/4 poBXunHM TepMOLLYyn 3HaXoanTLCA Y
CTpasi.

BcrasTe kiH4vK TepmoLLyn TOYHO Mo LgHTPY 3a-
nikaHku. Mg Yac BUMikaHHSA NOTPIGHO 3aKpINUTK
TepmoLuyn, wob BiH He pyxaBcs. [Ins uboro cko-
puctanTecs TBepAnM iHrpegieHTom.B akocTi ono-
pv ANst CUMIKOHOBOT pyykun TepmoLLyn BUKOpU-
cTanTte kpaw oopMu Ans 3anikaHHA. KiHumk
TepmoLLyn He NOBMHEH TopKaTUCs AHa hopmu
AN 3anikaHHs.

LB,

AN

Kpok 4 BcTaBTe wrekep TepmoLlyn y rHi3ao cnepeny AyxoBoi wadu.
Ha aucnnei BigobpaxkaeTbca NoToyHa TemnepaTtypa: TepMoLLyn.

Kpok 5

/? — HaTUCHITb, W06 yCTaHOBUTY TeMnepaTypy BCEpPeanHi MPOaYKTY.

Kpok 6

BU.

OK_ HaTUCHITb, WOO nigTBEPANUTK.
Konwu cTpaBa focsrae BCTaHOBMNEHOI TeMnepaTypu, nyHae curHan. MoxHa 3ynmHuTi
pob6oTy AyxoBoi Wwacu abo NPoAOBXKUTY rOTYBaHHS Ast 4OOPOro NPOCMaXEHHs cTpa-
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OOOATKOBI ®YHKLUII

Kpok 7 Butarnith Wwrekep TepmoLLyn i3 rHi3ga Ta BUAMITL CTpaBy 3 AyXOBOI Wadw.

MNONEPEOXEHHA!
IcHye pu3auk onikiB, ockinbkn TepmoLyyn rapsyumin. byabTe o6epexHi
nig Yac BiAKNIOYEHHNA Ta BUOaneHHs aaTymka 3 ixi.

9. AOOATKOBI ®YHKLII

9.1 briokyBaHHs

Lis doyHKUis 3anobirae BuNnagKkoBil 3MiHi pyHKLiT AyxoBoi wadu.

YBIMKHITB Ti, KOnu npaoe gyxosa wada — BCTaHOBMEHE rOTyBaHHA MPOAOBXYETLCS, NaHENb Ke-

pyBaHHsi 3a6110KOBaHO.
YBIMKHITB 1i, KOnu AyxoBy wady BUMKHEHO — AyXOBY LWady HEMOXIMBO YBIMKHYTU, NaHemNb Kepy-

BaHHS 3a610KOBaHoO.

A2 @OK — HaTUCHITb i YTPUMYI- @OK — HaTUCHITb | yTpUMYy#R-
Te, Wo6 yBIMKHYTU (DYHKLIitO. Te, Wobun BUMKHYTH.
[MponyHae 3BYKOBWUIA CUrHan.

@ 3x El — MWUroTUTb, KON YBIMKHEHO BMNOKYBaHHS.

9.2 ABTOMaTU4HEe BUMUKAHHSA

3 mipkyBaHb 6e3nekun nepeabdayeHo, LWo AyxoBa Wada BUMUKAETLCS Yepes Aeskuii Yac y pasi,
AKLWO (PYHKLIA HarpiBy akTMBOBaHa, ane HanawTyBaHHsS He 3MiHIOIOTbCS.

(°c) @ (roa.)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHE BUMUKAHHS HE CMPaLbOBYE NPU HAacTyMHUX pexumax: Migceitka, Tepmolyyn,
3aTtpumka yacy.
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NMOPAOU | PEKOMEHOALII

9.3 OxonomxyBanbHUW BEHTUNATOP

MMig yac po6oTn AyxoBOT Wady 0XONOAXKYBaNbHUA BEHTUNATOP aBTOMaTUYHO BMUKAETLCA ANst
NiATPYMKN NOBEPXOHb AYXOBOI LWadun NPOXONOAHUMU. AKLO BUMKHYTU OyXOBY Lwady,
BEHTUNATOP NPOAOBXKYBaTUME NpaLoBaTh, JOKU AyXOBa Lada He OXONIoHe.

10. NTOPAOW | PEKOMEHOALI

10.1 Bonora KoHBeKLUisA

[ns oTpMMaHHs Harikpalux pesynbTaTiB AOTPUMYNTECS pekoMeHAaL i, 3a3HavYeHnx y Tabnuui
HUXYeE.
CTtaBTe nocya Ha TPEeTili piBEHb MOJNNYKN.

¥ O
N\

(°C) (xB.)
3anikaHka 3 MmakapoHamu 200 - 220 45-55
KapTonnsHa 3anikaHka (rpaTeH) 180 - 200 70-85
Mycaka 170 - 190 70-95
JNazaHbs 180 - 200 75-90
KaHrennoHi 180 - 200 70 -85
XniGHWIA nyanHr 190 - 200 55-70
Pucosuii nyamHr 170 - 190 45-60
AGnyyHUiA TopT 3 BickBiTHOrO TicTa (Kpyrna 160 - 170 70-80
dopma Ansa BUNiYKN)
Binwn xni6 190 - 200 55-70

10.2 Bonora KOHBeKLisl - peKOMeHAoBaHi akcecyapu

BukopucToBynTe TemHi maToBi popmu Ta nocyn. BoHu kpalle nornMHaTb Tenno, HiXK CBITNWI
Konip Ta 6nmckyunii nocya.

DopMOUKHU

Deko Ans niun [Jeko ans BunikaHHA dopma Ans nupora
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KepamiyHi
TemHe, maToBE TemHe, maToBe .
niameTp 28 cm niameTp 26 cm piametp 8 cwm,
Bucota 5 cm

TemHe, matoBe
niameTp 28 cm

10.3 Tabnuui npuroTyBaHHSA iXi ANA AOCAIAHULBKMX YCTAaHOB

IHbopmauia ana gocnigHUUbKUX YCTaHOB

Tectun 3rigHo 3: EN 60350, IEC 60350.

@BMI‘IIKAHHH HA OJHOMY PIBHI. BunikaHHs B oopmax

¥ = O | E
\ =
(°C) (xB.)
HexxupHui BicksiT BeHTtunsartop 140 - 150 35-50 2
HexvpHuii GicksiT TpagwuinHe roty- 160 35-50 2
BaHHS
AGnyyHui nupir, 2 dop- | BeHTtunsatop 160 60 - 90 2
My @20 cm
AGnyyHuiA nupir, 2 dop- | TpaguuiiHe roTy- 180 70-90 1
My @20 cm BaHHS

%BMI’IIKAHHH HA OOHOMY PIBHI. Neunso

CTaBTe NocyA Ha TPeTil piBeHb NOMUYKH.

XX |

()

(xB.)

MicouHi xni6obynoyHi BeHtunsitop
BMpo6u / BuneueHi nanuykm

140

25-40
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@BMI’IIKAHHH HA OQJHOMY PIBHI. lNMeunBo

CrtaBTe nocypA Ha TpeTiv piBeHb NOJNUYKK.

>R |

()

(xB.)

MicoyHi xni6o6ynoyHi
BMpOOYK / Buneyeri nanny-
Kv, nonepegHbo nporpinite
MOPOXHIO AyX0BY Lady

TpaguuinHe rotyBaHHS

160

20-30

ManeHbki TicTedka, 20 WwTyK
Ha NiagoH, nonepeaHbLo
NpOrpinTe NOPOXHIO AyXOBY
wady

BeHTunstop

150

20-35

ManeHbki TicTedka, 20 wTyk
Ha nigaoH, nonepeaHLo
NPOrpinTe NOPOXHIO AyXOBY
wady

TpaguuinHe rotyBaHHS

170

20-30

@BMI’IIKAHHH HA OEKINTbKOX PIBHAX. Meuneo

LY — <
\ L]
(°C) (xB.)
Micoyri xni6obynoyHi BeHtunsitop 140 25-45 1/4
BMpo6u / Buneyeni na-
NNYKM
ManeHbki TicTeuka, BeHtunatop 150 23-40 1/4
20 WwTyK Ha nigaoH, none-
peAHbO NPOrpinTe NOPOoX-
HI0 AyxoBy wady
HexupHui bicksiT BeHTunatop 160 35-50 1/4
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MNMonepeaHbLO NporpiiTe NOPOXHIO AyXOBY Wady BNPOAOBX 5 XBUINMUH.

>
H FoTyiiTe Ha rpuni NpU MakCUManbLHOMY HanawTyBaHHI TeMnepaTypu.

%

I

(xB.)
[piHkn punb 1-3 5
Bicuteke, nepeBepHiTb No punb 24 - 30 4

3aBepLUEHHi NOMIOBMHK Yacy

11. gornaa TA YHACTKA

NONEPEMXEHHA!
[uB. po3ainu 3 iHchopmauieto Woao TexHiku 6esneku.

11.1 MPUMITKM WOAO YMLLEHHSA

<

3acobu ana
YULLEHHS

OuncTbTe NUUBOBY NaHenb AyX0BOi Wadwu 3a AONOMOrol M'sIKOi raHyipku, 3Mo-
YeHoi B Tennivi BoAi 3 4OAaBaHHSM M'SIKOro 3acoby Ans YMLLEHHS.

MeTanesi NoBepxHi cnig YACTUTK 3a AONOMOIOK PO3YNHY AN YNLLEHHS.

BukopucToByiiTe HearpecuBHWI 3acib AN YWLLEHHS NAsM.

[

LLloneHHe Ko-
pUCTyBaHHSA

OuuiynTe Kamepy OyXOBOi Wadu MiCns KOKHOro BUKOPUCTaHHSA. HakonnyeHHs
XKMPY M IHLWKWX 3aNULLKIB DK MOXE CIPUYUHUTI 3aropsiHHS.

He 3anuwanTe rotosi cTpasu y AyxoBi wadi goswe 20 xsunuH. MpoTuparite
BHYTPILLHIO KaMepy M’SIKOKO TKaHWHOIO NiCMSA KOXHOIO BUKOPUCTaHHS.
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224

[icna KoXXHOro BUKOPUCTaHHS MUITE Ta NPOCYLUYITE BCi akcecyapu. Bukopu-
e , CTOBYWTE M'SIKY raH4ipKy, 3MOYeHyY B Tensivi BOAi 3 4OAABaHHSIM HearpecuBHOIro
3acoby Ans oumneHHs. He muiiTe akcecyapu y NOCYAOMUIAHIN MaLUHI.

Axcecyapu

AKcecyapu 3 aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM 3aBOPOHAETLCSH MUTU 3 BUKOPUCTaH-
HSIM arpecuBHMX 3acobiB 4 rocTpux NpeameTiB.

11.2 Ak unctutu: 3arnubmnHa Kamepm

OuucTitb 3arnMbuHy kamepu, WoG6 BUAANMTM 3aMLLKX BarnHa nicns rotTyBaHHs 3 Napoto.

Kpok 1

Kpok 2

Kpok 3

Hanwite 250 mn Ginoro outy
y 3arnubuHy kamepu. Bukopu-
CTOBYWMTE OLET i3 MakcMmarb-
HOM KOHLeHTpauieto 6% 6e3
[OMILLIOK.

3auvekariTe, JOKM OLET po3ym-
HWTb 3anvLLKv BanHa npoTs-
rom 30 XBUAUH B ymMOBax TeM-
nepaTypu HaBKOMNWLLIHBOrO ce-
penosuLa.

[MoMuninTe BHYTPILLHIO Kamepy
M'SIKOIO FaHYIpKOIO | TEMmMoto
BOZOH0.

Onsa dyHKuii: Husbka BonoricTe ouuLLyiiTe AyxoBy wady nicns koxHux 5—10 uykniB roTyBaHHs.

11.3 Ak 3HATKU: ONopK NONNYOK

[ns oynweHHa ayxoBoi Wwadu BUAMITL ONOPY NOMMYOK.

Kpok 1

BumkHIiTE AyxoBy wady v 3ave-
KanTe, JOKN BOHA OXOIOHE.

Kpok 2

HOT CTiHKWN.

CnoyaTtKy NOTArHITb NepeaHio
YaCTUHY OMOpPHOI periku BiA Giy-

Kpok 3

[MOTArHITL 3a4HI0 YacTUHyY Ha-
npaBnayoi Ansa NonmnyokK Big
GiYHOI CTiHKM Ta 3HIMITb Ti.

Kpok 4

,D,J'IH BCTaBJIEHHA ONMOp BUKO-

1 —
/;‘}5
9

HaliTe HaBedeHY BuLe npoLe-
OypYy Y 3BOPOTHI NOCNiAOBHO-
CTi.

dDikcyrodi WTUPTM Ha Tenecko-
NiYHMX HANPAMHMUX MOMNYOK MO-
BWHHI ByTW cnpsimoBaHi Bnepea.

At

|

\WN
A
A

11.4 Cnoci6 BukopuctaHHs: MNMiponitTnyHe oYnLeHHs

MouncTiTh AyxoBy Wwady 3a gonomoroto MMiponiTuyHe oYnLLEHHS.
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A NMONEPEMXEHHA!
ICHY€E py3nK OTPMMaHHS OMiKiB.

YBATA
& AKLO NOPYY PO3MILLEHO iHLLI NPUCTPOI, HE BUKOPUCTOBYITE iX OAHOYACHO 3 Li€t0
dyHKuieto. Lle moxe nowkoanTtn Ayxosy wwady.

Mepea MiponiTuyHe oumnLEHHNA:

BumkHITE AyxoBy wady i BuiimiTb yci akcecyapu Ta Momunte aHo AyxoBoi wadwu Ta
3ayekaliTe, fOKV BOHA 3HIMHI oropw ANs nonuub. BHYTPILLHE CKMO ABEPLAT TEMO0
OXOJI0HE. BO/Z0H0 3a OMOMOrO0 M’SIKOI raH-
YipKkM Ta M’siIKOro 3acoby ans yu-

L|EHHS.

MiponiTM4He ounLLEeHHSA

Kpok 1 YBiligiTe y MeH: OYnLLEeHHSs rrrr/
onuis TpuBanictb
C1 - Jlerke ouneHHs 1h

C2 - 3BuyaiiHe oYmnLLEeHHs 1 h 30 min

C3 - PeTenbHe ouneHHs 3h
Kpok 2 OK — natucHiTs, o6y BUGPaTU Nporpamy OYMLLEHHS!.
Kpok 3 OK — natucHits, o6 novaTh OUNULLEHHSI.
Kpok 4 [Ticns oumnLLEHHS MOBEPHIThL PYYKy KepyBaHHSA Ans yHKUi Harpisy B

NOMNOXEHHS «BUMK.».

@ Y npoueci ouMLLEeHHSA naMnoyka AyxoBoi lwadn He CBITUTLCS.

Konwu gyxoBa Wwada gocsirae BCTaHOBNEHOT TemnepaTtypu, ABepusaTa 6nokytoTbes. [Joku aBepuaTa

3abnokoBaHO Ha gucnnei BigobpaxaeTbes: El

Micna 3aBepLEHHA OYMLEHHA BUKOHANTe HaBeAeHi Huxku4e Aii.

BumkHiTE AyxoBy wady i MpoTpiTb BHYTPILLHIO Kamepy Bupanite 3anuiwku 3 gHa kamepu
3a4yekalite, OKM BOHa M’SIKOKO TKaHUHOIO. OyXx0BOi Wwadu.
OXOroHe.
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11.5 HarapyBaHHA nNpo o4unLleHHA

[yxoBa waca NoBifoMnAe Npo HeOGXiAHICTbL OYMLLEHHA 3a AonomMorot dyHKUii niponiTu-
YHOrO YMLLEHHS.

rrrr/ MUITUTb Ha Aucnnei NpoTArom 5 cekyHA ni-
CINS KOXHOrO CeaHcy roTyBaHHS .

LLlo6 BUMKHYTW HaragyBaHHs, BBeAiTb MeH!o i
06epiTe HanawTtyBaHHsa, HaragysaHHs npo
OYMLLEHHSI.

11.6 Ak 3HATU Ta BCTaHOBUTU: [IBepuaTa

[BepusiTa Ta BHYTPILLHIO CKMsIHY NaHeNnb MoXeTe 3HATH, o6 ouncTuTu. KinbKicTb CKNAHMX

naHenewn Biapi3HAETbCA 3aNeXHO Big MOAENi.

/N NONEPEMXEHHA!
[BepusaTa Baxki.

/\  YBATA

MOXe TPICHYTW.

MoBogpTecs 3i cknom obepexHo, 0cobnmMBO Ha kpasix nepeaHbol naHeni. Ckno

Kpok 1 [MoBHICTIO BIOUMHITE ABEpLSs-
Ta.

Kpok 2 MigHimMiTh | HATUCHITL cTOMOP-
Hi Baxkeni (A) Ha ABOX 3aBicax
ABepLAT.

Kpok 3 BakpuiiTe aBepusTa AyXoBoi Wadu A0 NepLLOro ikCoBaHOro NOMoXeHHs (Npubnms-
Ho nig kyTom 70°). Tpumatoun ABepusATa pykamu 3 060x BOKiB, 3HIMITb iX Y HANpPAMKY
HaBckocu Bropy. NoknaaiTe ABepusTa AyX0BOI Wadun 30BHILLHbOK YaCTUHOK BHW3 Ha
piBHY MOBEPXHIO, 3acTeneHy M’AKo TKaHWHOIO.
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Kpok 4 BisbMiTbCcs 32 03000NEHHS
aBepusT (B) Ha BepxHbOMY
Kpai aBepuAT 3 060X BOKIB i
HaTUCHITb Yy HanpsiMKy Bcepe-
OVHY, W06 BMBINbHUTM Npo-
KnagKy.

Kpok 5 MoTArHiTL 03000NeHHs

ABEpUSAT Y HanpaAMKy Bnepes,
06 3HATYM 1i0ro.

Kpok 6 Mo Yepsi 6epiTb CkNsHI NaHe-
ni ABEPUAT 3a BEPXHil kpan i
BUTAryWTe iX i3 HANPSMHOI B
HanpsiMKy Bropy.

Kpok 7 [MpomwuiiTe cknsiHy naHenb
Tennot BoAok 3 Munom. Pe-
TENbHO BUTPITb CKIsHY na-
Henb Hacyxo. He mwuiite ckns-
Hi maHeni B NOCyAOMWIHIN Ma-
LLVHI.

Kpok 8 [Micna o4nLeHHs BUKOHanTe

3a3HaveHi BuLLe fii y 3BOpOT-
HilA NOCNIAOBHOCTI.

Kpok 9 YCTaHOoBITb CnoYaTKy MEHLLY naHenb, a NoTiM GinbLuy Ta ABepusTa.
[MepekoHanTecs, WO CKNSHI NaHeni BCTaBNeHO NPaBUbHO — iHAKLLE NMOBEPXHSA

[ABEpUAT MOXe neperpitucs.

11.7 Ak 3amiHnTK: Jlamna

/N  NONEPEMXEHHS!
He6e3neka BpaxeHHs! eneKTPUYHNM CTPYMOM.
Jlamna moxe ByTu rapsiyoto.

Mepen 3amiHoto Nnamnu:

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
BuwmkHiTE gyxoBy wady. 3a- BigkntodiTe AyxoBy wady Big [MoknagiTe pyLHWK Ha AHO Ka-
YekanTe, AOKM AyxoBa wada enekTpoMepexi. Mepu AyxoBoi Luadu.
OXOIOHe.
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BepxHa namna

Kpok 1 MoBepHiTb cknsiHWIA NnacoH, L6
3HATU 1OrO.

Kpok 2 Momuite cknaHmi nnadoH.

rpiBaHHsi go 300 °C.

Kpok 3 3aMiHiTb cTapy NaMnouyky BiAnoOBIAHO XapPOCTINKOI NMamMMoYKot0, sika BUTPUMYE Ha-

Kpok 4 YCTaHOBITb CKNAHMI NnagoH.

12. YCYHEHHA NMPOBJIEM

NONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHchopmaluieto Woao TexHikn 6esneku.

12.1 [0ii B pa3i BUHUKHEHHA Nnpobnem

Y Oyab-aKkux BUNagKax, ski He 3a3HaveHi y Uit Tabnuui, 3BepHITbCA 40 aBTOPU30BAHOTO

CEepBICHOTO LieHTpY.

.
ﬁ AyxoBa wad)a He BMUMKaETLCA abo He po3irpiBacTbCA

Mpobnema

MepekoHanTecs, Wo

JyxoBa wacdha He BMUKAETLCSA abo He MpaLytoe.

[yxoBa wadya npasunbHO nig'egHaHa o enex-
TpoMepexi.

[yxoBa wadya He HarpiBaeTbCS.

[eakTMBoBaHO aBTOMaTUYHE BUMKHEHHS.

[yxoBa wadya He HarpiBaeTbCs.

[BepusaTa gyxoBOI Wadun 3a4nHEHI.

[yxoBa wada He HarpiBaeTbCA.

3anobixHuK neperopis.

[yxoBa wadya He HarpiBaeTbCS.

BumkHeHo 6riokyBaHHS Bif AiTeN.
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Y
KoMnoHeHTH

Mpobnema

MepekoHanTecs, Wo

Jlamna BMMKHeHa.

Bornora KoHBeKLis - YBIMKHEHO.

Jlamna He CBITUTbCS.

Ilamnoyka neperopina.

TepmoLLyn He npauoe.

LLitekep TepmoLLyn NOBHICTIO BCTaBMNEHUA Y
rHi3go.

@ Koau nomunok

BignobpaxeHHs Ha gucnnei

MepekoHanTtecs, Wo

Err C2 Bwu BunHANM wrekep Tepmollyn 3 rHisga.

Err3 [BepusTa AyxoBoi Wwadwm 3a4mHeHi abo 3aMok
ABEpUST He 3namaHo.

Err102 [BepuaTa oyxoBoi Wwadun 3a4nHeHi.

Err102 3amMoK ABEepUAT He 3namaHo.

00:00 Byna npunvHeHa nogava enexkTpoeHeprii.

BcTaHoBiTh Yac nobu

Axwo Ha gucnnel BigobpaxaeTbCcsa Ko4 NOMUIMKN, IKOro Hemae B i Tabnuui, BUMKHITb 3anobix-
HWK JOMALLHBLOI Mepexi, NOTiM 3HOBY YBIMKHITb Oro Ta nepesanycTiTb AyX0oBY Lady. AKLLO KoA
NMOMWIKM 3'ABNSETLCSA 3HOBY, 3BEPHITLCS 40 aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOIO LIEHTPY.

&

OuuLeHHs

Mpobnema

MepekoHanTecs, Wo

Bopga BuTikae i3 3arnnbuHu kamepu.

3abarato Boau y 3arnubuHi kamepu.

12.2 EkcnnyaTauilHi XxapakTepucTuku

AKLO BM HE MOXeTe YCyHyTU Npobnemy, 3BepHiTbCS A0 3aknaay, Ae BU npuadanu npunag, abo

[0 CnyX0bu TEXHIYHOT NIATPUMKN.
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[OaHi, HeobXiaHi Ans cepBiCHOro LIEHTPY, BKa3aHo Ha Tabnuyui 3 TeXHIYHMMKU daHumu. Lisa
Tabnuyka po3TalloBaHa Ha NepeaHi pami kamepu AyxoBku. He 3HimManTe Tabnmyky 3

TEXHIYHUMY JaHUMK 3 Kamepi LOYXOBKWU.

PeKOMer,yGMO 3anucaty Ui aaHi Y HUX4eHaBeAeHUX nonax:

Mopens (MOD.)

Homep Bupoby (PNC)

CepiintHuii Homep (S.N.)

13. EHEPITOE®EKTUBHICTb

13.1 IHcpopmauisa npo BMpi6 Ta iHbopmaLinHU NUCTOK BUPOOY™

Hasea nocravanbHuka

AEG

laeHTndikaTop mogeni

BPE558370M 944188511
BPK558370M 944188512

IHAeKkc eHeproeekTUBHOCTI

81.2

Knac eHepreTnyHoi edpeKTUBHOCTI

A+

CnoXxuBaHHSA eneKkTpoeHeprii Npu cTaHA4apTHOMY 3aBaH-
TaXeHHi, TPaaULINnHUA pexum

1.09 kBTer/uukn

CroXu1BaHHS eneKTPOeHeprii Npy cTaHgapTHOMY 3aBaH-
TaXeHHi, PEXVIM NPYMYCOBOr0 BUKOPUCTAHHA BEHTUNATO-

pa

0.69 kBTer/unkn

KinbkicTb BHYTpIiLLHIX kKamep

[bxepeno Tenna

EnektpoeHepriga

O6’em

71n

Twn gyxoBoi wadwu

B6ynoBaHa gyxoBa wada

Maca

BPE558370M 35.0 kr

BPK558370M 35.0 kr
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CTPYKTYPA MEHIO

*[na €sponencbkoro Coto3dy BignosigHo Ao nonoxeHb €C 65/2014 i 66/2014.

Onsa Pecny6niku Binopyce BignosigHo go CTB 2478-2017, Oopatok I; CTB 2477-2017, OopaTtku
Aib.

[na Ykpainm BignosigHo go 568/32020.

Knac eHepreTnyHoi e(peKTMBHOCTI He 3acTocoBYeTbCS Anst Pocil.

EN 60350-1. EnektpuyHi nobyToBI Npunaan Ansa rotyBaHHs ixi. Yactuxa 1: Mnutu, ayxosi wadwm,
napoBi AyxoBi wadpm Ta rpuni: cnocobu BUMIpIOBaHHS NPOAYKTUBHOCTI.

13.2 EHepro3sbepexeHHs

@ [yxoBa wacdba Mae GyHkLii, Lo AonoMaratoTb 36epirati enekTpoeHeprito nig vyac
LLIOAEHHOrO rOTYBaHHS.

MepekoHalTeca y Tomy, Lo nig Yac poboTu aBepuaTa AyXoBoi Wwadu 3a4mHeHo. He
BiAKpMBaliTe ABepuaTa OyX0Boi Wadu 3aHaaTo YacTo nig vac rotyBaHHs. [igTpumyite
YMCTOTY YLLiNbHIOBaYa ABEPUAT i NepeKkoHanTecs, LWo MOro HaneXxHM YMHOM 3adikcoBaHo.
Kopuctyiitecs meTaneBmMm nNocyaoM Ans NOKPaLLEeHHS eHepro3bepekeHHs.

Konn moxnueo, He posirpiBainTte AyxoBy wady nepes roTyBaHHAM.

AKL0 BM NOCNIAOBHO roTyeTe Kinbka CTpas, 3BefiTb NEPEPBU MiXK HUMWU A0 MiHIMyMY.
FoTyBaHHS 3 BUKOPUCTaHHSIM BEHTUNATOPA

Konn moxnuBo, BUKOPUCTOBYITE (DYHKLiT FOTYBaHHSA 3 BEHTUNATOPOM AN 30epexXeHHst
erneKkTpoeHepril.

3anuwkoBe Tenno

BeHTunATop i namna npogoBxXyoTh npavoBaTtu. MNpn BUMKHEHHI AyXO0BOI Wwadv gucnnen
nokasye 3anuLukoBe Tenno. 3anuKoBe Tenno MOoXHa BUKOPUCTOBYBaTY ANS NiATPUMaHHS
CTpaBswu TENOM0.

Akwo TpuBanictb rotyBaHHsA nepesullye 30 XBUNWH, ONYCTiTb TeMnepaTypy B AyXOBin wadi 4o
MiHiMymy 3a 3-10 XBUNMH [0 3aBepLUEHHSI roTyBaHHs. OCTaHHi eTanu rotyBaHHsA cTpasu O0yayTb
BMKOHaHIi 3a paxyHOK 3anuLIKOBOro Tenna.

BukopucToByiTe 3anuLKOBE TEMMO ANSA PO3irpiBaHHS iHLWMX CTPaB.

MiaTpMMmyBaHHA cTpaBu TeNnnoro

BunbepiTb HanHWk4y TemnepaTypy 3 MOXNIUBUX, OO BUKOPUCTATM 3anNuLLIKOBE TEMMO AN
30epexeHHs xi Tennoto. Ha ancnnei 3'aBnseTbCcs iHAMKaToOp 3anunLuKoBoro Tenna abo
TemnepaTypum.

FoTyBaHHSA 3 BUMKHEHOIO namnoro

BuMKHITE mamny nif Yac roTyBaHHs. Bmukaiite 1i nuwe 3a notpebu.

Bonora KoHBeKLUisA

DyHKUiA, npu3HaveHa anst 36epexxeHHs eHeprii nig Yac rotTyBaHHs.

Mpu BUKOpUCTaHHI L€l yHKLiT Nnamna BuMukaeTbca aBToMmaTnyHO Yepes 30 cekyHA. Bu
MOXeTe BBIMKHYTW flamny 3HOBY, arne us Ais Npu3Beae 40 3HWKEHHSA OYiKyBaHOI e(peKTUBHOCTI
36epexeHHs eHeprii.
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CTPYKTYPA MEHIO

14. CTPYKTYPA MEHIO

14.1 MeH0

Nl

— - 00epiTb Anst BBeAeHHsi MeHto.

CtpykTypa MeHto

pass.

3BYK
2 - rnyxun
3BYK

3 - 3BYK BUM-
KHEHo

[lonomora npu roTyBaHHi % OunLyeHHs rrrr/ HanawTyBaHHs @
Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5
1, L/
( \ AL \ AL
<] ( Q (t Qw
=& oK 01-015 oK
Bigperynionte
O6epiTb MeHto, MigTBEpPAITL Ha- O6epiTb Hana- MigTBEpPAITL Ha- 3HggeH)}/-Iﬂ i Ha-
HanawTyBaHHs. naLuTyBaHHs. LUTYBaHHSI. naLuTyBaHHs. . OK
TUCHITb .
HanawTyBaHHs
o1 Yac nobu 3MiHUTH 02 HAckpasicTb guc- 1-5
nneto
03 CurHanm KHomMok yn- 1 - A3BIHKUIA 04 PiBeHb ryyHocTi 1-4

05 Tepmowyn fis

1 -TMopatn 06
curHan Ta
3ynuHUTUCS
2 - MNopaTtn
curHan

Tanmep npsimoro
BianiKy

YBiMK./BUMK.

o7 MigceiTka

YBimK./BUMK. 08

LBnakuin Harpis

YBiMK./BUMK.
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HanawTyBaHHs

09 HaragyBaHHsa npo oun- | YBimMk./Bumk. | O10 | Wi-Fi YBiMK./BUMK.
LLEHHS

O11 | ABTomaTuyHe guctan- | YBiMk./Bumk. | O12 | 3abytu mepexy Tak / Hi
LinHe dyHKUIOHYBaHHSA

013 | [JemoHcTpauinHuin pe- Kop aktuBa- 014 | Bepcia nporpamHoro | [NepesipTe
XKnUM Lii: 2468 3abe3neyeHHst

015 | CkuHyTtn BCi HanawTy- | Tak/ Hi
BaHHSA

15. OXOPOHA OOBKIIA

3paBariTe Ha NOBTOPHY Nepepobky maTepianu, No3HayeHi Bi4NoBiAHUM CUMBOMIOM C/?)
Bukupante ynakoBky y BimnoBifAHI KOHTEWHEPW ANS BTOPUHHOI CUPOBUHK. [JONOMOXITb
3aXVMCTUTU HaBKOMULLHE CepefoBuLLE Ta 340POB’A iHLWINX Mtoger | 3abe3neynt BTOPUHHY
nepepobKy eneKkTPUYHUX | ENEKTPOHHMX Npunagis. He BukuaariTe npunaam, no3HayeHi

BiJMNOBIAHUM CUMBOSOM E pasoM 3 iHWUM AOMaLUHIM CMITTSIM. [TOBEpHITb NPOAYKT 40 3aBoAy
i3 BTOPUHHOI NepepobKkuM y BaLlild MicLLeBOCTi ab0o 3BEPHITLCA A0 MiCLEBUX MYyHILMNANbHUX
opraHiB Bnagu.
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