» CCB6440BBW
CCB6440BBM

USER
MANUAL

oJo ) mm Nolo

AEG



2

www.aeg.com

OBSAH

1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE. ... oot ee e 3
2. BEZPECNOSTNE POKYNY ..ottt ettt ee e ee e 5
3. POPIS VYROBKU. ...ttt ettt ettt ettt et et et e e e et e e eneeneeeaen 8
4. PRED PRVYM POUZITIM. ... e oot ee e, 9
5. VARNY PANEL — KAZDODENNE POUZIVANIE........c. oo, 10
6. HORAK = RADY A TIPY .ottt ee e 10
7. VARNY PANEL — OSETROVANIE A CISTENIE. ... oot 11
8. RURA — KAZDODENNE POUZIVANIE ..ot 12
9. RURA = CASOVE FUNKCIE. ...t 14
10. RURA = RADY A TIPY - oottt ettt ee e 16
11. RURA = OSETROVANIE A CISTENIE. ... .ot 28
12. RIESENIE PROBLEMOV ..ottt 30
13 INSTALACIA oottt ettt 31
14. ENERGETICKA UCINNOST ..ot 33

NAJLEPSIE VYSLEDKY

Dakujeme vam, Ze ste si vybrali tento vyrobok znagky AEG. Vyrobili sme ho tak,
aby vam poskytoval perfektny vykon mnoho rokov, a s inovativnymi
technoldgiami, ktoré vam ulahcia zivot — to su vlastnosti, ktoré pri beznych
spotrebi¢och €asto nendjdete. Venuijte, prosim, niekolko minut tomuto navodu a
dokladne si ho precitajte, aby ste svoj spotrebi¢ mohli vyuzivat’ ¢o najlepSie.
Navstivte nasu internetovu stranku, kde najdete:

Tipy na pouzivanie, brozury, pokyny na rieSenie problémov a informacie o
@ udrzbe:
www.aeg.com/webselfservice
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzivajte este lepSie sluzby:
a/ www.registeraeg.com
Mbzete si kupit' prisluSenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely
pre vas spotrebic:
www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporu¢ame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.

Ked budete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, nezabudnite si pripravit
nasledujuce udaje: Model, &islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

A\ Varovanie/upozornenie — Bezpe€nostné pokyny

® vgeobecné informacie a tipy

Ochrana zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za telesnu ujmu ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste
do nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost’ deti a zranitelnych oséb

C VAROVANIE! ) )
Hrozi nebezpecCenstvo udusenia, poranenia
alebo trvalého postihnutia.

- Tento spotrebi¢ smu pouzivat deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo
psychickou spdsobilostou alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, iba ak su pod dozorom
zodpovednej osoby alebo ak boli zodpovednou
osobou pouéené 0 bezpecnom pouzivani spotrebica a
rozumeju pripadnym rizikam.

.- Deti medzi 3 a 8 rokmi a osoby s velmi rozsiahlymi a
zlozitymi hendikepmi nesmu mat’ pristup k spotrebicu,
pokial nie su pod nepretrZitym dozorom.

- Deti do 3 rokov smu mat’ pristup k spotrebicCu iba ak
su nepretrzite pod dohladom zodpovednej osoby.

. Nedovoite, aby sa deti hrali so spotrebicom.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- Nedovolte detom ani domacim zvieratam priblizit’ sa k
spotrebicu, ked pracuje alebo ked sa chladi.
Pristupné Casti su horuce.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba
kvalifikovana osoba.
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- Tento spotrebi¢ musi byt do siete pripojeny kablom

typu HO5VV-F, aby odolal teplotam zadného panela.

- Tento spotrebi€ je urCeny na pouzivanie v nadmorskej

vySke do 2 000 m.

- Tento spotrebi€ nie je urCeny na pouzivanie na

lodiach, lod’kach ani plavidlach.

- SpotrebiC neinstalujte za ozdobné dvierka, aby ste

predisli prehriatiu.

- Spotrebi¢ neinstalujte na podstavec.
. Spotreb|c nepouzwajte prostrednictvom externého

¢asovaca ani samostatného dialkového ovladania.

- VAROVANIE: Varenie na oleji alebo tuku na varnom

paneli bez dohladu méze byt nebezpeéné a moze
spoOsobit’ poziar.

- NIKDY sa nepokusSajte zahasit’ ohen vodou, ale

vypnite spotrebiC a potom zakryte plamen, napr.
pokrievkou alebo nehorlavou pokryvkou.

- UPOZORNENIE: Proces pripravy jedla musi byt pod

dozorom. Kratkodoby proces pripravy jedla si
vyzaduje nepretrzity dozor.

- VAROVANIE: Nebezpecenstvo poziaru: Na varnom

povrchu nenechavajte Ziadne predmety.

- Na Cistenie spotrebi€a nepouzivajte parné Cistice.
- Na Cistenie skla dvierok alebo skleného veka varného

panela so zavesmi nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, ¢o mbze spbsobit’ rozbitie skla.

- Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyZice a

pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného
panela, pretoze sa mézu zohriat.

- Ak je sklokeramicky/skleneny povrch prasknuty,

vypnite spotrebi€ a odpojte ho z elektrickej siete. V
pripade zapojenia spotrebi¢a do elektrickej siete
priamo pomocou spojovacej skrinky odobranim
poistky odpojte spotrebi¢ od sietového napajania. V
oboch pripadoch kontaktujte autorizované servisné
stredisko.
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VAROVANIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa
pocas pouzivania mézu znacne zahriat. Nedotykajte
sa ohrevnych ¢lankov.

Pri vyberani alebo vkladani prisluSenstva alebo nadob
na pecenie vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.

Pred udrzbou odpojte spotrebi€ od elektrickej siete.
Dbajte na to, aby bol spotrebic€ pred vymenou ziarovky
vypnuty, aby bolo vylu¢ené nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prudom.

- Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho
dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom
stredisku alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predisio
nebezpecenstvu.

Budte opatrni, ked sa dotykate zasuvky na
skladovanie. Méze byt horuca.

- Ak chcete vybrat’ zasuvacie listy, najprv potiahnite
prednu Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec
smerom od bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii
zasuvacich list zvolte opacny postup.

V pevnej kabelazi musia byt zahrnuté prostriedky na
odpojenie od elektrickej siete v sulade s platnymi
predpismi.

VAROVANIE: Pouzivajte iba také ochranné liSty
varného panela, ktoré navrhol vyrobca kuchynského
spotrebica, alebo ich vyrobca kuchynského spotrebica
uvadza ako vhodné v navode na pouzitie, alebo
ochranné listy varného panela zahrnuté v spotrebici.
Pouzitie nevhodnych ochrannych list méze spdsobit’

nehody.
2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Instalacia » Dodrziavajte pokyny na instalaciu
dodané so spotrebiom.
VAROVANIE! » Vzdy davajte pozor, ak presuvate
Tento spotrebi¢ smie spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy
nainstalovat’ iba pouzivajte ochranné rukavice a
kvalifikovana osoba. uzavretlu obuv.
Spotrebi¢ netahajte za rukovat.
Odstranite vSetky obaly. + Kuchynska skrinka a prislugny
Neinstalujte ani nepouzivajte vyklenok musia mat' vhodné rozmery.

poskodeny spotrebic.
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* Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

» Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré spifia
poziadavky na instalaciu.

» Niektoré sucasti spotrebic¢a su pod
napatim. Spotrebi¢ zabudujte do
nabytku, aby ste zabranili kontaktu s
nebezpeénymi Castami.

* Po bokoch spotrebi¢a musia byt’
umiestnené spotrebice alebo
zariadenia nanajvys rovnakej vysky.

» Spotrebi¢ neinstalujte vedla dveri ani
pod okno. Predidete tak zhodeniu
horuceho kuchynského riadu zo
spotrebi¢a pri otvoreni dveri alebo
okna.

* Aby ste predisli prevrhnutiu
spotrebi¢a, nezabudnite nainstalovat’
stabilizacné pomécky. Pozrite si Cast’
LInstalacia”.

2.2 Zapojenie do elektrickej
siete

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a
zasahu elektrickym pradom.

+ VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany
elektroinstalatér.

* Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, ze parametre na typovom
Stitku s kompatibilné s elektrickym
napatim zdroja napajania.

+ Vzdy pouzivajte spravne instalovanu
uzemnenu zasuvku.

» Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry
a predizovacie kable.

* Nedovolte, aby sa napajacie
elektrické kable dotkli alebo dostali do
blizkosti dvierok spotrebi¢a najma
vtedy, ked su dvierka horuce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’
tak, aby sa nedalo odstranit’ bez
nastrojov.

» Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonc&eni inStalacie.
Po instalacii sa uistite, Ze mate
pristup k sietovej zastrcke.

+ Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapadjajte do nej sietovu zastrcku.

Spotrebi¢ neodpajajte potiahnutim za
sietové kable. Vzdy tahajte za
zastréku.

Pouzite iba spravne odpajacie
zariadenia: ochranné isti¢e alebo
poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat’ z drZiaka), uzemnenia a
stykace.

Elektricka siet’ v domacnosti musi
mat’ odpajacie zariadenie, ktoré
umozni odpojenie spotrebica od
elektrickej siete na vSetkych poloch.
Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt’ minimalne 3 mm.
Skoér ako zapojite siet'ovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite
dvierka spotrebica.

2.3 Pouzitie

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo zranenia a
popalenin.

Hrozi nebezpecenstvo Urazu
elektrickym pradom.

Tento spotrebi¢ je uréeny iba na
pouzitie v domacnosti.

Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

Zabezpecte, aby boli vetracie otvory
voiné.

Pocas cCinnosti nenechavajte
spotrebi¢ bez dozoru.

Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.
Ked' je spotrebic v €innosti, pri
otvarani dvierok postupujte opatrne.
Mo6ze dbjst’ k uniku hortceho
vzduchu.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate
mokré ruky, ani ked je v kontakte s
vodou.

Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny
alebo odkladaci povrch.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poziaru a vybuchu.

Tuky a oleje mozu prl zohriati
uvolfiovat’ horlavé vypary. Pri priprave
pokrmov musia byt’ plamene alebo
horuce predmety v dostatocnej
vzdialenosti od tukov a olejov.

Vypary, ktoré sa uvolnuyu z velmi
hortcich olejov, mézu spdsobit’
spontanne vznietenie.



« Pouzity olej, ktory mdze obsahovat’
zvysky pokrmov, méze spOsobit’
poziar pri nizSej teplote ako novy ole;j.

* Horlave produkty alebo predmety,
ktoré obsahuju horlavé latky,
nevkladajte do spotrebica, do jeho
blizkosti ani nan.

» Priotvarani dvierok sa do kontaktu so
spotrebiCom nesmu dostat’ iskry ani
otvoreny plamen.

« Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.
Pouzitim prisad s obsahom alkoholu
méze vzniknut' zmes alkoholu so
vzduchom.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

* Aby ste predisli poSkodeniu alebo
zmene farby smaltu:

— nadoby na pecenie ani iné
predmety nekladte priamo na dno
spotrebica,

— do horuceho spotrebica nelejte
vodu,

— po ukonceni pripravy pokrmu v
spotrebici nenechavajte vlhky riad
ani potraviny,

— pri vyberani alebo vkladani
prisluSenstva postupujte opatrne.

* Zmena farby smaltu alebo usSlachtilej
ocele nema ziadny vplyv na vykon
spotrebica.

* Na pripravu vlhkych kolacov
pouzivajte hlboky pekaé. Ovocné
Stavy spdsobuju skvrny, ktoré mézu
byt trvalé.

* Horuci kuchynsky riad nenechavajte
na ovladacom paneli.

* Nenechajte obsah kuchynského riadu
vyvriet.

» Davajte pozor, aby na spotrebi¢
nespadli predmety alebo kuchynsky
riad. Mohlo by dojst’ k poskodeniu
povrchu spotrebica.

* Varné zony nikdy nepouzivajte s
prazdnym kuchynskym riadom ani
bez riadu.

* Do spotrebi¢a ani priamo na jeho dno
nekladte hlinikovu féliu.

* Riad vyrobeny z liatiny, hlinika alebo s
poSkodenym dnom mébze spdsobit’
poskriabanie. Pri premiestnovani
tychto predmetov po varnom povrchu
ich vzdy nadvihnite.
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Tento spotrebic je ur€eny iba na
varenie. Nesmie byt pouzity na iné
Ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

2.4 Osetrovanie a Cistenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, poziaru alebo
poskodenia spotrebica.

Pred udrzbou vypnite spotrebi¢.
Zastr¢ku napajacieho kabla vytiahnite
zo sietovej zasuvky.

Skontrolujte, Ci je spotrebic studeny.
Hrozi riziko, ze sklenené panely
prasknu.

Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazke!
Zvysky tuku alebo potravin v
spotrebici mézu spdsobit’ poziar.
Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

Po kazdom pouziti utrite dutinu rary a
dvierka dosucha. Para, ktora vznika
pocas prevadzky spotrebica,
kondenzuje na stenach dutiny rdry a
modze sposobit’ kordziu. V zaujme
znizenia kondenzacie spustite
spotrebi¢ 10 minut pred pecenim.
Spotrebic Cistite vihkou makkou
handrickou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
prostriedky, drétenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpecnostné pokyny na
obale.

Katalyticky smalt (ak je k dispozicii)
nedistite Ziadnym Cistiacim
prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.

Ziarovka alebo halogénova Ziarovka
pouzivana v tomto spotrebici je
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urcena len pre domace spotrebice.
Nepouzivajte ju na osvetlenie
domacnosti.

Pred vymenou ziarovky odpojte
spotrebi€ od zdroja napajania.
Pouzivajte ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit,
obratte sa na autorizované servisné
stredisko.

Pouzivajte iba originalne nahradné
suciastky.

3. POPIS VYROBKU
3.1 Celkovy prehiad

2.7 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poranenia alebo udusenia.

» Spotrebic¢ odpojte od elektrickej siete.

» Privodny elektricky kabel odrezte
blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.

« Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu deti a domacich
zvierat v spotrebici.

Ovladag funkcii rary
Displej

Ovladac teploty
Ukazovatel / symbol teploty
Ovladace varného panela
A Ohrevny &lanok

Osvetlenie

B Zasuvacia lista, vyberatelna
El Ventilator

Urovne v rdre

Varna zéna 1 200 W

Vyvod pary — pocet a poloha zavisi
od modelu

Varna zéna 1 400/2 200 W
Varna zéna 1 200 W
Ukazovatel zvy$kového tepla
A Varna zéna 1 000/2 200 W



3.3 Prislusenstvo

« Dréteny rost
Na kuchynsky riad, formy na kolace,
pecené pokrmy.

* Plech na pecenie
Na kolace a suSienky.

* Hiboky pekaé
Na pecenie mésa a mucnych
pokrmov alebo ako nadoba na
zachytavanie tuku.

4. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

4.1 Prvé cistenie

Viyberte z riry vyberateiné zastvacie
listy a prisluSenstvo.

Pozrite si kapitolu ,OSetrovanie a
Cistenie®.

Pred prvym pouzitim rdru a prisluSenstvo
vycistite.

PrisluSenstvo a zasuvacie listy dajte spat’
na ich pévodné miesto.

4.2 Nastavenie ¢asu

Pred prvym pouzitim rary je potrebné
nastavit' ¢as.

Ukazovatel @ blika, ked zapojite
spotrebi€ do elektrickej siete, po vypadku
napajania, alebo ak nie je nastaveny
Casovac.

Stlacenim tlacidla + alebo — nastavte
presny ¢as.

Priblizne po piatich sekundach prestane
zobrazeny Cas blikat' a displej bude
zobrazovat’ nastaveny denny &as.

4.3 Zmena ¢asu

@

Ak je spustena funkcia
Trvanie 2| alebo Koniec

-/, denny ¢as nie je mozne
zmenit'.
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* Teleskopické listy
Pre rosty a plechy.

» Skladovacia zasuvka
Skladovacia zasuvka je umiestnena
pod dutinou rary.

Opakovane stlacajte tlacidlo O, az kym
nezacne blikat' ukazovatel funkcie
denného Gasu.

Pri nastavovani nového ¢asu postupujte
podla Casti Nastavenie Casu.

4.4 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte
ovladac. Ovladac sa vysunie.

4.5 Predhriatie

Pred prvym pouzitim prazdnu rdru
predhrejte.

1. Nastavte funkciu —.Nastavte
maximalnu teplotu.

2. Rdru nechajte spustenu jednu
hodinu.

3. Nastavte funkciu 'E'. Nastavte
maximalnu teplotu.
4. RdUru nechajte spustenu 15 minut.

5. Nastavte funkciu . Nastavte
maximalnu teplotu.

6. Rdru nechajte spustend 15 minut.

7. RuUru vypnite a nechajte ju
vychladnut'.

PrisluSenstvo sa mdze zohriat' viac nez

zvyCajne. Rura méze produkovat' zapach

a dym. Zabezpecte dostatocné vetranie v

miestnosti.
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5. VARNY PANEL - KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! 5.2 Zapnutie a Vypnutie
Pozrite si kapitoly ohiadne vonkajsich okruhov
bezpecnosti.

Varny povrch mozno prispdsobit’ velkosti
kuchynského riadu.

5.1 Varny stupen

Zapnutie vonkajsieho okruhu: oto¢ny
ovladac otocte proti miernemu odporu v

smere hodinovych ruci€iek na O . Potom

Symboly Funkénost’

0 Poloha Vypnuté otoCte ovladac proti smeru hodinovych
ru€iciek na pozadovany varny stupen.
O Dvojita zona Vypnutie vonkaj$ieho okruhu: otocte
ovlada¢ do polohy vypnutia. Ukazovatel
§ Uchovat’ teple zhasne.
1-9  Vamné stupne 5.3 Ukazovatel zvySkového
. tepla
Spotrebu energie znizte
vyuzitim zvyskového tepla. VAROVANIE!
Varnu zénu vypnite priblizne Hrozi nebezpecenstvo
5 -10 minut pred popalenia zvySkovym
dokonc¢enim procesu teplom.
pripravy jedla. .
Ukazovatel sa rozsvieti, ked je varna
Potrebny varny stuper nastavte zéna horuca, ale nefunguije pri
otoCenim oto¢ného ovladaca pre zvoleni  odpojenom sietovom napajani.
varnu zoénu.

Proces varenia ukoncite nastavenim
oto¢ného ovladaca do polohy Vypnuté.

6. HORAK - RADY A TIPY

VAROVANIE! ; @ Kuchynsky riad zo
Pozrite si kapitoly ohladne smaltovanej ocele s
bezpecnosti. hlinikovym alebo medenym
dnom mdze spdsobit’ zmenu
6.1 Kuchynsky riad sfarbenia na
sklokeramickom povrchu.
@ Dno kuchynského riadu
musi byt hrubé a plochée. 6.2 Priklady pouzitia na
Pred polozenim panvic na varenie
povrch varného panela sa
uistite, Ze su ich dna Cisté a Udaje uvedené v tabuike st

suché. iba orientacné.
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Varny stupen Pouzitie: Cas Rady
(min)

Udrziavanie teploty hotovych podia Na kuchynsky riad polozte po-
jedal. potreby  krievku.

1-2 Holandska omacka, topenie: 5-25 Z Casu na Cas premieSajte.
maslo, ¢okolada, zelatina.

1-2 Zahustenie: nadychané omele- 10-40 Varte s pokrievkou.
ty, volské oka.

2-3 Dusenie ryze a jedal s mlie¢-  25-50 Pridajte aspori dvakrat tolko
nym zakladom, prihrievanie tekutiny ako ryze, mliecne jed-
hotovych jedal. la v polovici varenia premie-

Sajte.

3-4 Dusenie zeleniny, ryb, mésa. 20 -45  Pridajte niekolko polievkovych

lyzic tekutiny.

4-5 Dusenie zemiakov v pare. 20-60 Pouzite max. % | vody na

750 g zemiakov.

4-5 Varenie vacSieho mnozstva 60 - 150 Max. 3 | tekutiny plus prisady.
jedla, omacok a polievok.

6-7 Jemné vyprazanie: rezne, tela- podia Po uplynuti polovice ¢asu ob-
cie cordon bleu, kotlety, maso- potreby ratte.
vé guiky, klobasky, pecen, za-
smazka, vajicka, lievance, Si-

Sky.

7-8 Vyprazanie pri vyssej teplote, 5-15 Po uplynuti polovice ¢asu ob-
zemiakové placky, steaky, rez- ratte.
ne.

9 Varenie vody, varenie cestovin, priprava masa (gulas, ragu), vyprazané
hranolceky.

7. VARNY PANEL - OSETROVANIE A CISTENIE

* Pouzivajte Specialny Cisti¢ uréeny na

VAROVANIE! l

o : v povrch varného panela.
Pozrltev S| kgpltoly ohladne * Na sklo pouzite Specialnu Skrabku.
bezpecnosti.

L .. . . 7.2 Cistenie varného panela
7.1 VSeobecné informacie P
» Okamzite odstrante: roztopeny plast,

* Varny panel oCistite po kazdom plastova félia, cukor a potraviny s
pouziti. e cukrom, inak mézu necistoty spdsobit’

* Dbajte na to, aby bola dolna Cast pogkodenie varného panela. Davajte
kuchynskeho riadu vzdy Cista. pozor, aby ste sa nepopalili.

* Skrabance a tmavé $kvrny na Specialnu $krabku prilozte na
povrghu neovplyvnuju funkénost’ skleneny povrch tak, aby bola
varneho panela. naklonena v ostrom uhle, a &epel

posuvajte po povrchu.
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* Po dostatoénom vychladnuti
varného panela odstrarite:
usadeniny vodného kamena, Skvrny + Odstrafite lesklé kovové flaky:
od vody, mastné Skvrny, lesklé

kovové farebné flaky. Varny panel

vycistite vlhkou handri¢kou s
neabrazivnym Cistiacim prostriedkom.

8. RURA — KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

8.1 Funkcie rary

Po gisteni utrite varny panel makkou
handric¢kou.

pouzite roztok vody a octu a vycistite
skleneny povrch handri¢kou.

Symbol

Funkcia rary

Pouzitie

0

Poloha Vypnuté

Rura je vypnuta.

Teplovzdusné pecenie

Na pecenie maximalne na dvoch Urovniach rury su-
¢asne a na susenie potravin.

Teplotu v rare nastavte o 20 — 40 °C nizSie ako pre
Tradi¢né pecenie.

Pizza

Na pecenie pokrmu na jednej urovni, pri ktorom
chcete dosiahnut’ intenzivne zhnednutie na povrchu
a chrumkavu kérku naspodku.

Tradi¢né pecenie

Na pecenie mucnych jedal a masa na jednej Urovni.

Susenie Na suSenie nakrajaného ovocia, zeleniny a hub.

Rychly gril Na grilovanie plochych jedal vo va¢sich mnoz-
stvach a pripravu hrianok.

Turbo gril Na pecenie vacsich kusov masa alebo hydiny s ko-

stami na jednej Urovni. Tiez na gratinovanie a zape-
kanie.
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Symbol

Funkcia rary

Pouzitie

N'g

VIhky horuci vzduch

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pe-
&enia. Pokyny ohladom pe&enia najdete v kapitole
,Rady a tipy*, VIhky horuci vzduch. Dvierka rary ma-
ju byt pocas pecenia zatvorené, aby nebola preru-
Sena funkcia a aby bola zabezpecena prevadzka s
najvy$Sou moznou energetickou uc¢innostou. Ked
pouzijete tuto funkciu, teplota v dutine sa moéze lisit’
od nastavenej teploty. Vykon ohrevu moze byt zni-

Zeny. VSeobecné odporucania na usporu energie
najdete v kapitole ,Energeticka Gginnost”, Uspora
energie. Tato funkcia bola pouzita pre sulad s trie-
dou energetickej tcinnosti podia normy EN
60350-1. Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa
automaticky vypne.

8.2 Zapnutie a vypnutie rary

@

V zavislosti od modelu
moze mat’ vas spotrebic
ovladace, indikatory,
svetelné ukazovatele
alebo Ziarovky:

* Ukazovatel sa rozsvieti,
ked sa rura zohrieva.

e Ziarovka sa rozsvieti, ked
je rdra v prevadzke.

» Symbol zobrazuje, €i
oto¢ny ovladac ovlada
jednu z varnych zon,
funkcii rary alebo teplotu.

—

Otoéte ovladad a zvoite funkciu rary

2. Otocenim ovladaca teploty nastavte
teplotu.

3. Ak chcete vypnut raru, otocte

ovladace funkcii a teploty do vypnutej

polohy.

8.3 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa
aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal
povrch rary chladny. Ak rdru vypnete,
chladiaci ventilator pokracuje v ¢innosti,
az kym sa rura neochladi.

8.4 Vkladanie prislusenstva
rary
Hlboky pekac:

Hlboky pekac zasunte medzi vodiace
tyCe zasuvacich list.

Dréteny rost spolu s hibokym
pekacom:

Hlboku panvicu zasurite medzi vodiace
listy zvolenej Urovne rury a dréteny rost
na vodiacich listach.
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9. RURA - CASOVE FUNKCIE
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@ » Kazdy kus prisluSenstva

ma v hornej Casti na
pravom a lavom okraji
malé zarazky na zvysenie
bezpecnosti. Tieto
zarazky zaroven
zabrariuju prevrhnutiu.
Vysoky lem okolo rostu je
zariadenie, ktoré sluzi na
zabranenie zoSmyknutia
riadu.

8.5 Teleskopické listy —
vkladanie prislusenstva rary
@ Pokyny na instalaciu

teleskopickych list si odlozte
na buduce pouzitie.

Pomocou teleskopickych list mézete
lahSie zasuvat' a vyberat’ rosty.

9.1 Displej
A B C
| I I
Iy
D Hooa 9

Rost rdry polozte na teleskopickeé listy
tak, aby nozi¢ky smerovali nadol.

?

=

\

\

Plech na pecenie alebo hlboky pekac
polozte na teleskopicke listy.

}\J//

Droteny rost polozte na hlboky pekac.
Droteny rost a hiboky pekac polozte na
teleskopické listy.

A. Casové funkcie
B. Casovac
C. Casova funkcia
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Tlacidlo Funkcia Popis
— MINUS Na nastavenie ¢asu.
@ CLOCK Na nastavenie ¢asovej funkcie.

+ PLUS

Na nastavenie ¢asu.

9.3 Tabulka s éasovymi funkciami

Casova funkcia Pouzitie

O] DENNY CAS

Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu denného ¢asu.

|_)| TRVANIE

Na nastavenie, ako dlho ma byt’ spotrebi€ v prevadzke.

_)| KONIEC Na nastavene €asu, kedy sa ma spotrebi¢ vypnut'.
|_)| _)| POSUNUTY Kombinacia funkcii TRVANIE A KONIEC.
START
/a) KUCHYNSKY CA- Na nastavenie éasu odpoditavania. Tato funkcia nema
SOMER vplyv na prevadzku spotrebi¢a. KUCHYNSKY CASOMER

mézete pouzit’ kedykolvek, aj vtedy, ked je spotrebic vy-

pnuty.

9.4 Nastavenie funkcie
TRVANIE

1. Nastavte funkciu a teplotu rury.
2. Opakovane stlacajte @ kym

nezaéne blikat |-
3. Cas funkcie TRVANIE nastavte

stlacenim + alebo —.

Na displeji sa zobrazi symbol |_)|

4. Ked doba pecenia uplynie, zane
blikat’ g a zaznie zvukovy signal.
Spotrebi¢ sa vypne automaticky.

5. Zvukovy signal sa vypina stlacenim
lubovolného tlacidla.

6. Ovladac funkcii rary a oto¢ny ovladac
teploty otocte do vypnutej polohy.

9.5 Nastavenie funkcie

KONIEC

1. Nastavte funkciu a teplotu rury.

2. Opakovane stlacajte @ kym
nezacne blikat 2.

3. Pozadovany Cas nastavte stlacenim
+ alebo —.

Na displeji sa zobrazi symbol =|.
4. Ked doba pecenia uplynie, zacne

blikat’ ->| a zaznie zvukovy signal.
Spotrebi¢ sa vypne automaticky.

5. Signal sa vypina stlacenim
Iubovoiného tlagidla.

6. Ovladac funkcii rary a oto¢ny ovladac
teploty otocte do vypnutej polohy.

9.6 Nastavenie funkcie
POSUNUTY START

1. Nastavte funkciu a teplotu rury.
2. Opakovane stlacajte @ kym

nezaéne blikat [,
3. Pozadovany cas funkcie TRVANIE

nastavte stlacenim + alebo —.

4. Stlatte tiagidio .
5. Pozadovany cas funkcie KONIEC

nastavte stlacenim + alebo —.
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6. Nastavenie potvrdte stlacenim

tlagidla €D.

Spotrebi¢ sa neskdér automaticky zapne

na nastaveny Cas funkcie TRVANIE a

vypne sa pri nastavenom ¢ase funkcie

KONIEC. V nastaveny Cas zaznie

zvukovy signal.

7. Spotrebi¢ sa vypne automaticky.
Signal sa vypina stlacenim
lubovolného tlagidla.

8. Ovladac funkcii rury a oto¢ny ovladac
teploty otocte do vypnutej polohy.

9.7 Nastavenie
KUCHYNSKEHO CASOMERA

1. Opakovane stlacajte @ kym
nezaéne blikat L.

2. Po stlaceni + alebo = mozete
nastavit’ pozadovany ¢as.

10. RURA - RADY A TIPY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

Teploty a Casy pecenia
uvedené v tabulkach su iba
orientacné. Zavisia od
konkrétneho receptu,
mnozstva a kvality pouzitych
prisad.

Pred zacatim pecenia vzdy
najprv predhrejte prazdnu
rdru po dobu 20 minut pri
teplote vyzadovanej pre
dané jedlo.

@

10.2 Tipy na pecenie

Kuchynsky ¢asomer sa spusti

automaticky po piatich sekundach.

3. Ked uplynie nastaveny Cas, zaznie
zvukovy signal. Zvukovy signal sa
vypina stlac¢enim lubovolného
tlacidla.

4. Otocny ovladac funkcii rary a otocny
ovladac teploty otocte do vypnutej
polohy.

9.8 Zrusenie ¢asovych funkcii

1. Opakovane stlacajte tlacidlo Q az
kym nezacne blikat’ ukazovatel
pozadovanej funkcie.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo —.
Casova funkcia sa o niekolko sekund
vypne.

10.1 Pecéenie

* Po prvykrat pouzite nizsiu teplotu.

» Ak peciete kolace na viacerych
urovniach, Cas peCenia mozete
predizit o 10 az 15 minut.

» Kolace a pecivo sa pri roznych
urovniach neopecu vzdy rovnako
dohneda. Ak sa vyskytne
nerovnomerné zhnednutie, nie je
potrebné zmenit’ nastavenie teploty.
Rozdiely sa stratia po¢as pecenia.

* Plechy v rure sa mozu pocas pecenia
vykrivit. Ked plechy znova vychladnd,
deformacia zmizne.

Vysledok pecenia Mozné pri€iny

Riesenie

Spodok kolaca nie je

dostatocne prepeceny. spravna.

Urovet rostu/plechu nie je

Kolac vlozte do nizSej urovne v
rire.
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Vysledok pecenia

Mozné priciny

Riesenie

Kolac¢ je nizky a vihky,
zvineny alebo su na

Teplota rury je prilis vysoka.

Pri dalSom peceni nastavte o nie-
€o nizSiu teplotu v rare.

nom vihké pasy.

Prili§ kratky ¢as pecenia.

Nastavte dIhsi ¢as pedenia. Cas
pecenia nie je mozné skratit’ na-
stavenim vyssich tepl6t.

V ceste je prili§ vela tekuti-

ny.

Pouzite menej tekutiny. Davajte
pozor na ¢asy miesenia, predov-
Setkym pri pouziti kuchynskych
spotrebicov.

Kolac je prilis suchy.

Teplota rury je prili$ nizka.

Pri dalSom peceni nastavte vys-
Siu teplotu v rure.

Prilis dlhy ¢as pecenia.

Pri dalSom peceni nastavte kratSi
Cas pecenia.

Kola¢ zhnedol nerovno-
merne.
kratky.

Teplota v ruare je prili§ vyso-
ka a ¢as pecenia je prili§

Nastavte nizsiu teplotu pecenia v
rdre a predizte ¢as pecenia.

Zmes nie je rovnhomerne

rozlozena.

Zmes cesta rozotrite po plechu
rovnomerne.

Kolac¢ sa za nastaveny
Cas neupecie.

Teplota rury je prili$ nizka.

Pri dalSom peceni nastavte o nie-
¢o vysSiu teplotu v rare.

10.3 Teplovzdusné peéenie

Pecenie mucnych pokrmov na jednej

arovni

Pecenie vo formach

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urovei
Vv rure

Babovka alebo brioska 150 - 160 50 -70 2

Kola¢ Madeira/ovocné kolace 140 - 160 50 - 90 1-2
Piskotovy kolac bez tuku 150 - 1601 25-40 3
Korpus z krehkého cesta 170 - 1801 10- 25 2
Korpus z piSkétového cesta 150 - 170 20-25 2
Jablkovy kola¢ (2 formy, priemer 20 160 60 - 90 2-3

cm, rozmiestnené po uhlopriecke)

1) Raru predhrejte.
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Kolacée/pecivo/zemli€ky na plechoch

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveni
Vv rure

Kola¢ posypany mrvenickou (suchy) 150 - 160 20-40 &

Ovocné kolace (z kysnutého/piSkéto- 150 35-55 &

vého cesta))

Ovocné kolace z krehkého cesta 160 - 170 40 - 80 3

1) Pouzite hiboky pekac.

Susienky
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveii
Vv rure
Susienky z krehkého cesta 150 - 160 10 - 20 3
Linecké kolaciky/ploché pecivo 140 20-35 &
Pecivo z pisSkotového cesta 150 - 160 15-20 &
Bielkové pecivo, snehoveé pusinky 80 - 100 120 - 150 &
Mandiové susienky 100 - 120 30 - 50 8]
Pecivo z kysnutého cesta 150 - 160 20-40 3
Pecivo z listkového cesta 170 - 1801 20 - 30 )
Pecivo 1601 10 - 35 8
Malé kolaciky (20 ks/plech) 1501 20-35 3]
1) Raru predhrejte.
Tabuika Nakypy a zapedené jedla
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven
v rare
Bagety oblozené roztopenym syrom 160 - 1701 15-30 1
Plnena zelenina 160 - 170 30- 60 1
1) Ruru predhreite.
Viacurovnové pecenie
Kolacée/pecivo/zemli€ky na plechoch
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven
v rare
2 urovne

Veterniky/odpalované cesto 160 - 1801 25-45 2/4
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven
Vv rure
2 arovne
Suchy kola¢ s mrvenickou 150 - 160 30-45 2/4
1) Raru predhrejte.
Susienky/small cakes/pecivo/zemliCky
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven
Vv rare
2 arovne
Susienky z krehkeého cesta 150 - 160 20 - 40 2/4
Linecké kolaciky/ploché pecivo 140 25-45 2/4
Pecivo z piSkotového cesta 160 - 170 25-40 2/4
Bielkové susienky, snehové pusinky 80 - 100 130 -170 2/4
Mandlové susienky 100 - 120 40 - 80 2/4
Pecivo z kysnutého cesta 160 - 170 30-60 2/4
Pecivo z listkového cesta 170 - 180" 30 - 50 2/4
Pecivo 1801) 25-40 2/4
Malé kolaciky (20 ks/plech) 1501 20-40 2/4
1) Raru predhreite.
10.4 Tradiéné peéenie na jednej trovni _
Pecivo vo formach
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveni
Vv rire
Babovka alebo brioska 160 - 180 50-70 2
Kola¢ Madeira/ovocné kolace 150 - 170 50 - 90 1-2
Piskotovy kolac bez tuku 1701 25-40 3
Korpus z krehkého cesta 190 - 2101 10-25 2
Korpus z piSkétoveho cesta 170 - 190 20-25 2
Jablkovy kolaé (2 formy @ 20cm 180 60 - 90 1-2
umiestnené v uhlopriecke)
Slany kola¢ (napr. slany lotrinsky ko- 180 - 220 35-60 1

l48)
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven
Vv rure
Tvarohova torta/kolac 160 - 180 60 - 90 1-2

1) Raru predhrejte.

Kolace/pecivo/zemli€ky na plechoch

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveri
v rare

Pletenec/veniec z kysnutého cesta 170 - 190 40 - 50 2
Vianocka 160 - 1801) 50-70 2
Chlieb (razny chlieb): 1. 230" 1. 20 1-2
1. Prva Cast’ procesu pecenia. 1) 2. 30-60

2. Druha ¢ast procesu pecenia. 2. 160-180

Veterniky/odpalované cesto 190 - 2101 20-35 3
Piskétova rolada 180 - 2001) 10-20 3
Kola¢ posypany mrvenickou (suchy) 160 - 180 20-40 3
Mandiovy maslovy kola&/cukrové ko- 190 - 2101 20-30 &

lace

Ovocné kolace (z kysnutého/piSkéto- 170 35-55 3
vého cesta)z)

Ovocné kolace z krehkého cesta 170 - 190 40 - 60 3
Kysnuty kolac s jemnou plnkou (napr. 160 - 1801 40 - 80 3
tvarohovou, smotanovou, pudingo-

vou)

Pizza (s bohatym oblozenim) 190 - 2101 30-50 1-2
Pizza (tenka) 220 - 2501 15-25 1-2
Nizky chlieb 230 - 250 10-15 1
Svajgiarsky kolaé Wihe 210 - 230 35-50 1

1) Raru predhrejte.
2) pouzite hiboky pekaé.
Susienky

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveri

v rare

Susienky z krehkého cesta 170 - 190 10-20 3

Linecké kolaciky/ploché pecivo 1601 20-35 3
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven
Vv rure
Susienky z piskotového cesta 170 - 190 20-30 3]
Pecivo z bielka, snehové pusinky 80 - 100 120 - 150 3
Mandiové susienky 120 - 130 30-60 3
Susienky z kysnutého cesta 170 - 190 20 - 40 3
Pecivo z listkového cesta 190 - 2101 20-30 3
Pecivo 190_2101) 10-55 S
Kolaciky (20 na plech) 1701 20-30 3-4
1) Raru predhrejte.
Tabulka Nakypy a zapeéené jedla
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveni
v rare
Cestovinovy nakyp 180 - 200 45 - 60 1
Lasagne 180 - 200 35-50 1
Gratinovana zelenina 180 - 2001 15-30 1
Bagety obloZené roztopenym syrom 5 _ 9901) 15-30 1
Sladké nakypy 180 - 200 40 - 60 1
Zapecené ryby 180 - 200 40 - 60 1
PInena zelenina 180 - 200 40 - 60 1
1) Raru predhrejte.
10.5 Pizza &
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveni
Vv rure
Pizza (tenka)?) 200 - 2302) 10-20 1-2
Pizza (s bohatym oblozenim)1) 180 - 200 20-35 1-2
Svajéiarske peéivo Wahe 170 - 200 35-55 1-2
Spenatovy kolad 160 - 180 45 - 60 1-2
Slany lotrinsky kolac 170 - 190 45 - 55 1-2
Svajéiarska torta 170 - 200 35-55 1-2
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven
Vv rure
Tvarohova torta/kola¢ 140 - 160 60 - 90 1-2
Jablkovy kola¢, oblozeny 150 - 170 50 - 60 1-2
Zeleninovy kolac 160 - 180 50 - 60 1-2
Nizky chlieb 230 - 2502) 10 - 20 2-3
Kola¢ z listkového cesta 160 - 1802 45 -55 2-3
Nemecky slany kola¢ Flammeku- 230 - 2502) 12-20 2-3
chen
Pirohy (ruska verzia calzone) 180 - 2002 15-25 2-3
1) Pouzite hiboky pekac.
2) Raru predhrejte.
10.6 VIhky horuci vzduch ¥
Chlieb a pizza
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v ri-
re
Buchticky 180 25-35 3
Mrazena pizza, 350 g 190 25-35 8
Kolace v plechu na pecenie
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urovei v ri-
re
Piskotova rolada 180 20 - 30 8
Brownies — ¢okoladovy kolac¢ 180 30-40 8
Kolace vo forme
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v ri-
re
Nakyp 200 30-40 3
Piskotovy korpus 180 20-30 3
Viktériin kolaé 150 25-35 3
Ryba
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Urovei v ra-
re
Ryba vo vreckach, 300 g 180 25-35 &
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v ri-
re
Celaryba, 200 g 180 25-35 3
Rybie filé, 300 g 180 25-35 3
Méaso
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveri v ri-
re
Méaso vo vrecku, 250 g 200 25-35 8
Sasliky, 500 g 200 30 - 40 3
Drobné pecivo
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v ri-
re
Susienky 180 25-35 &
Mandiové susienky 160 25-35 3
Muffiny 180 25-35 S
Slané keksy 170 20 - 30 3
Susienky z krehkého cesta 150 25-35 &
Torticky 170 15-25 3
Vegetarianske
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v ri-
re
MieSana zelenina vo vrecku, 400 180 25-35 3
9
Omeleta 200 20-30 B
Zelenina na plechu, 700 g 180 25-35 5

10.7 Pecenie masa

Pouzite teplovzdorny riad do rur.

Pecené maso po uplynuti 1/2 az 2/3

doby pecenia obratte.

Aby bolo maso StavnatejSie:

Velké kusy mésa peéte priamo na plechu .
na pecenie alebo na drétenom roste

umiestnenom nad plechom.

Na plech na pecenie nalejte malé

mnozstvo vody, aby ste predisli horeniu

masovych stiav alebo tuku.

Maso s kozou mbzete piect' v pekaci bez

pokrievky.

chudé maso pecte v pekaci s
pokrievkou alebo vo vrecku na

pecenie.

peéte maso a rybu vo velkych kusoch

(1 kg alebo viac).

velké kusy peCeného mésa a hydinu
niekolkokrat podlejte pocas pecenia

vlastnou Stavou.
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10.8 Tradiéné pecenie misa _

Hovéadzie
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C)  Cas (min) Uroveri
Vv rure
Dusené maso v pekadi 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1
Hovéadzie pecéené alebo na cm hrubky 230 - 2501 6-8 1
hovadzie filety: neprepe-
céené
Hovéadzie pecéené alebo na cm hrubky 220 -230 8-10 1
hovadzie filety: stredne
prepecené
Hovadzie pecené alebo na cm hrubky 200 - 220 10-12 1
hovadzie filety: dobre
prepecené
1) Raru predhrejte.
Bravcové
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C)  Cas (min) Uroveni
V rure
Pliecko, krkovi¢ka, steh- 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
no
Kotleta, rebierka 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
Sekana 750 g-1kg 170 - 190 50 - 60 1
Bravcové koleno (pred- 750 g — 1 kg 200 - 220 90 - 120 1
vareng)
Telacie
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C)  Cas (min) Uroven
Vv rare
Telacie pe¢ené?) 1 kg 210 - 220 90 - 120 1
Telacie koleno 1,5-2kg 200 - 220 150 - 180 1
1) pouzite pekac zakryty pokrievkou.
Jahnacie maso
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
V rure
Jahnacie stehno, pe¢e- 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
né jahnacie
Jahnaci chrbat 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
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Zverina
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
V rure
Zajaci chrbat, noha za- azdo 1 kg 220 - 2401 30-40 1
jaca
Srnci/jeleni chrbat 1,5-2kg 210 - 220 35-40 1
Srncie stehno 1,5-2kg 200 - 210 90 - 120 1
1) Raru predhrejte.
Hydina
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroveni
V rure
Casti hydiny Porcia 200 — 250 220 - 250 20 - 40 1
g
Polovica kurata Porcia 400 — 500 220 - 250 35-50 1
g
Kuréa, vykimené 1-1,5kg 220 - 250 50-70 1
Kacka 1,5-2kg 210 - 220 80 - 100 1
Hus 3,56-5kg 200 - 210 150 - 180 1
Morka 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Morka 4 -6kg 180 - 200 180 - 240 1
Ryba
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroveii
v rare
Cela ryba 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1
10.9 Peéenie misa s Turbo grilovanim ¥
Hovadzie
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C)  Cas (min) Uroven
Vv rure
Hovadzie pecené alebo ho- na cm hrubky 190 - 2001 5-6 1
vadzie filety: neprepecené
Hovadzie pecené alebo ho- na cm hrubky 180 - 190 6-8 1
vadzie filety: stredne prepe-
cené
Hovadzie pecené alebo ho- na cm hrubky 170 - 180 8-10 1

vadzie filety: dobre prepece-

ne

1) Raru predhrejte.
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Bravcové
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroveii
Vv rure
Pliecko, krkovicka, stehno 1 -1,5 kg 160 - 180 90 - 120 1
Kotleta, rebierka 1-1,5kg 170 - 180 60 - 90 1
Sekana 7509 -1kg 160 - 170 50 - 60 1
Bravcové koleno (predvare- 750 g - 1 kg 150 - 170 90 - 120 1
né)
Telacie
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
Vv rure
Pecena telacina 1 kg 160 - 180 90 - 120 1
Telacie koleno 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1
Jahnacie
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
V rure
Jahnacie stehno, pecené 1-1,5kg 150 - 170 100 - 120 1
jahnacie
Jahnaci chrbat 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1
Hydina
Pokrm Mnozstvo Teplota (°C) Cas (min) Uroven
Vv rure
Casti hydiny Porcia 200 — 250 200 - 220 30-50 1
g
Polovica kurcata Porcia 400 - 500 190 - 210 35-50 1
g
Kur¢a, vykimené 1-1,5kg 190 - 210 50 - 70 1
Kacka 1,5-2kg 180 - 200 80 - 100 1
Hus 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1
Morka 2,5-3,5kg 160 - 180 120-150 1
Morka 4-6kg 140 - 160 150-240 1

10.10 Grilovanie vSeobecne

VAROVANIE!

Grilujte vzdy pri zatvorenych

dvierkach rary.

Grilujte vzdy s maximalnou
teplotou.

Rost zasunte do Urovne rary
odporucanej v tabulke grilovania.
Hlboky pekac vzdy zasurite do prvej
urovne rury, aby zachytaval tuk.



¢ Grilujte iba ploché kisky masa alebo

ryby.

10.11 Rychle grilovanie ™
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Oblast’ grilovania sa nachadza v strednej

Casti urovne rury.

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroveni
Vv rure
1. strana 2. strana

Fasirky/hamburgery max. 1) 9-15 8-13 4
Bravcova fileta max. 10 - 12 6-10 4
Klobasy max. 10-12 6-8 4
Hovéadzie a telacie steaky max. 7-10 6-8 4
Hrianky s, ) 1-4 1-4 4-5
Oblozené hrianky max. 6-8 - 4

1) Raru vopred predhriat’

10.12 Susenie X

Na rosty v rure polozte papier na

vypnite spotrebi¢. Otvorte dvierka
spotrebica a nechajte spotrebi¢
vychladnut'. Potom dokoncite proces

pecenie. suSenia.
Aby ste dosiahli ¢o najlepSie vysledky:
po uplynuti polovice pozadovaného ¢asu
Zelenina
; Uroven v rire
Pokrm Teplota (°C) Cas (hod.)
1 daroven 2 urovne
Strukoviny 60 -70 6-8 3 2/4
Paprika 60 -70 5-6 3 2/4
Zelenina na kvasenie 60 -70 5-6 3 2/4
Huby 50 - 60 6-8 3 2/4
Bylinky 40 - 50 2-3 3 2/4
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Ovocie
: Uroven v rire
Pokrm Teplota (°C) Cas (hod.)
1 droven 2 urovne

Slivky 60 -70 8-10 3 2/4
Marhule 60 -70 8-10 B 2/4
Jablkové platky 60 - 70 6-8 3 2/4
Hrusky 60 - 70 6-9 8 2/4

11. RURA — OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

11.1 Poznamky k cisteniu

Prednu stranu rury o istite makkou
tkaninou namocenou v teplej vode s
pridavkom mierneho Cistiaceho
prostriedku.

Na cCistenie kovovych povrchov pouzite
prislusny Cistiaci prostriedok.

Vnutro rary vycistite po kazdom pouziti.

Hromadenie tuku alebo zvyskov jedal
mdbze mat' na nasledok vznik poziaru.
Riziko je vyssie pri grilovacom pekaci.
Po kazdom pouziti vycistite vSetko
prisluSenstvo a nechajte ho uschnut.
Pouzite makku handricku namocenu v
teplej vode s pridavkom ¢istiaceho
prostriedku. PrisluSenstvo sa nesmie
umyvat' v umyvacke riadu.

Odolné necistoty odstrarite Specialnym
Cistiacim prostriedkom pre rary na
pecenie.

Ak mate prisluSenstvo s nelepivym
povrchom, necistite ho agresivnymi
prostriedkami, ostrymi predmetmi ani v
umyvacke riadu. Moze to spbsobit’
poskodenie neprilnavého povrchu.

Po kazdom pouziti vycistite vihkost’ z
dutiny.

11.2 Antikorové alebo
hlinikové rary
Dvierka rury Cistite iba vihkou handri¢kou

alebo Spongiou. Vysuste ich makkou
handric¢kou.

Nikdy nepouzivajte ocelové drétenky,
kyseliny ani abrazivne materialy, ktoré by
mohli poskodit’ povrch rary. S rovnakou
obozretnost'ou Cistite aj ovladaci panel
rary.

11.3 Vyberanie zastuvacich
list

Ak chcete ruru vycistit, vyberte
zasuvacie listy.

1. Odtiahnite prednu Cast’ zasuvacich
list od bocnej steny.

2. Potiahnite zadnu ¢€ast’ list od boc¢nej
steny a liSty vyberte.



@ Upeviiovacie koliky na
teleskopickych listach musia
smerovat’ dopredu.
Pri inStalacii zasuvacich ligt zvolte
opacny postup.
é UPOZORNENIE!
Dbajte na to, aby bol dIhsi
upevnovaci drét vpredu.
Konce dvoch drétov musia
smerovat’ dozadu.
Nespravna instalacia méze
sposobit’ poskodenie smaltu.

11.4 Vyberanie dvierok rary

Cistenie si zjednodusite, ked dvierka
zvesite.

. Dvierka uplne otvorte.

2. Posuvny prvok posuvaijte, az kym
nezaznie cvaknutie.

3. Zatvarajte dvierka, az kym sa
posuvny prvok nezaisti.

4. Odnimte dvierka.
Pri demontazi dvierok ich najprv
potiahnite smerom von na jednej
strane a potom na druhej.

Po dokonceni Cistenia nasadte dvierka

rary. Pri inStalacii zvolte opacny postup.
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Pri nasadzovani dvierok sa uistite, Zze
zaznelo cvaknutie. Ak je to potrebné,
pouzite silu.

11.5 Vyberanie a Cistenie
skiel dvierok

@ Typ a tvar skiel vo dvierkach
na vasom vyrobku sa mézu
liSit' od prikladov
znazornenych na obrazkoch.
Rozdiel mbze byt aj v pocte
skiel.

1. Uchopte ram dvierok B na hornom
okraji dvierok po oboch stranach a
zatlacte ho dovnutra, aby sa uvolnila
prichytka.

2. Ram dvierok vyberte potiahnutim
dopredu.

3. Sklené panely dvierok uchopte na ich
hornej hrane a po jednom ich
vytiahnite smerom nahor z Uchytiek.

4. Sklené panely dvierok vycistite.
Pri montazi panelov zvolte opacny
postup.

11.6 Vymena osvetlenia

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka moze byt horuca.

1. Vypnite raru.

Pockajte, kym rara vychladne.

2. Ruru odpojte zo siete.

3. Na dno dutiny polozte handri¢ku.
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Zadna ziarovka

Skleneny kryt Ziarovky sa
nachadza v zadnej Casti
rary.

1. Skleneny kryt otoéte dolava a vyberte

ho.

2. Skleneny kryt vycistite.

3. Vymente ziarovku rdry za vhodnu
teplovzdornu ziarovku odolnu do
teploty 300 °C.

Pouzite rovnaky druh Ziarovky do

rary

4. Nasadte skleneny kryt.

11.7 Vybratie zasuvky

AN

VAROVANIE!

V zasuvke sa pri pouzivani
rury moéze akumulovat' teplo.
Nesmiete tam odkladat’
horlavé predmety (napr.
Cistiace materialy, plastove
tasky, ochranné rukavice,
papier, Cistiace spreje a
pod.).

12. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

Zasuvka na riad pod rdrou sa da pri
Cisteni vybrat'.

1.

Vytiahnite zasuvku az na doraz.

2. Zasuvku nadvihnite pod miernym

uhlom a vyberte ju zo zasuvacich list
Z4suvky.

Vlozenie zasuvky:

1.

Ak chcete vlozit' zasuvku, nasadte ju
na zasuvacie listy. Skontrolujte, Ci
zapadky spravne zapadli do list
Zasuvku spustite do vodorovnej
polohy a zasurite.

12.1 Co robit’, ked....

Problém

Mozné priciny

Riesenie

Spotrebi€ sa neda zapnut.

Spotrebi€ nie je pripojeny ku
zdroju elektrického napaja-
nia alebo je pripojeny ne-
spravne.

Skontrolujte, Ci je spotrebic
spravne pripojeny k zdroju
elektrického napajania.

Spotrebi¢ sa neda zapnut'.

Je vypalena poistka.

Skontrolujte, ¢i je pri¢inou
poruchy prave poistka. Ak sa
poistka vypali opakovane,
obratte sa na kvalifikované-
ho elektrikara.

Ukazovatel zvyskového tep-
la sa nerozsvieti.

Zona este nie je horuca,
pretoze bola zapnuta iba
kratky ¢as.

Ak bola zéna zapnuta dosta-
tocne dlho na to, aby bola
horuca, obrat'te sa na autori-
zovane servisné stredisko.
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Problém

Mozné pri¢iny

Riesenie

Vonkajsi okruh sa neda za-
pnut.

Zapnite najprv vnutorny
okruh.

Rdura sa nezohrieva.

Rura je vypnuta.

Ruru zapnite.

Rura sa nezohrieva.

Nie su nastavené hodiny.

Nastavte ¢as.

Rura sa nezohrieva.

Nie su nastavené potrebné
nastavenia.

Skontrolujte, ¢i su nastave-
nia spravne.

Nesvieti ziarovka.

Ziarovka je vypalena.

Vymente ziarovku.

Na displeji sa zobrazuje
,12.00%

Doslo k vypadku elektrické-
ho napajania.

Znovu nastavte hodiny.

Vnutri rdry a na jedlach sa
zraza para a vytvara sa
skondenzovana voda.

Jedlo ste nechali v rure prili$
dlho.

Po ukonceni pecenia nene-
chavajte jedla v rure dlhsie
ako 15 — 20 minut.

12.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,

Stitku. Typovy Stitok sa nachadza na
prednom rame vnutorného priestoru rury.

kontaktujte predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované
servisné stredisko najdete na typovom

Neodstranujte typovy Stitok z dutiny rdry.

Odporucame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Model (MOD.)

Cislo vyrobku (PNC)

Sériové cislo (S.N.)

13. INSTALACIA

VAROVANIE!

13.2 Umiestnenie spotrebica

Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

13.1 Technické udaje

Rozmery

Vyska 847 - 867 mm
Sirka 596 mm
Hibka 600 mm

Vas$ voine stojaci spotrebi¢ mozete
nainstalovat’ so skrinkami na jednej
alebo po oboch stranach a do rohu.
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B
4/
—

Minimalne vzdialenosti

Rozmer mm

A 685

13.3 Vyrovnanie spotrebica

Na vyrovnanie spotrebic¢a do vodorovnej
polohy a prispdsobenie okolitym
zariadeniam pouzite malé nozicky v
spodnej Casti spotrebica.

13.4 Ochrana proti
prevrateniu

UPOZORNENIE!
Nainstalujte ochranu proti
prevrateniu, aby ste zabranili
prevrateniu spotrebica pri
jeho nerovhomernom
zatazeni. Ochrana proti
prevrateniu funguje iba
vtedy, ak je spotrebic
umiestneny v spravnej
oblasti.

Vas spotrebi€ je oznaceny
symbolmi uvedenymi na
obrazkoch (niektoré
modely), ktoré vas
upozornuju na instalaciu
ochrany proti prevrateniu.

UPOZORNENIE!

Dbajte na to, aby ste
ochranu proti prevrateniu
nainstalovali do spravnej
vySky.

Uistite sa, ze je povrch za spotrebicom
hladky.

1.

Pred pripevnenim ochrany proti
prevrateniu nastavte spotrebic do
spravnej vysky a polohy.

Ochranu proti prevrateniu
nainstalujte 176 mm pod hornym
povrchom spotrebi¢a a 24 mm od
lavej strany spotrebi¢a do kruhového
otvoru na konzole. Pozrite si
obrazok. Priskrutkujte ju k pevnému
materialu alebo pouzite vhodnu
vystuz (stenu).

Otvor najdete na lavej strane v
zadnej Casti spotrebica. Pozrite si
obrazok. Spotrebi¢ umiestnite
uprostred priestoru medzi skrinkami
(1). Ak je priestor medzi skrinkami
vacsi ako je Sirka spotrebica, je
potrebné upravit’ bo¢nu vzdialenost’
tak, aby bol spotrebi¢ vycentrovany.
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Tento spotrebi¢ sa dodava bez napajacej
zastrcky a kabla.

Pripustné typy kablov pre rézne fazy:

Faza

Min. rozmer kabla

1

3x6,0 mm?

3 s neutralnym vodi- 5x1,5 mm?
¢éom

VAROVANIE!

Napajaci kabel sa nesmie
dotykat’ €asti spotrebica
zatienenej na obrazku.

13.5 Elektricka instalacia

VAROVANIE!

Vyrobca nenesie
zodpovednost' v pripade, ze
nedodrzite bezpe€nostné
opatrenia uvedené v
prislusnej kapitole.

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o varnom paneli podia EU 66/2014

Model CCB6440BBW
CCB6440BBM
Typ varného panela Varny panel voine stojaceho sporaka
Pocet varnych zon 4
Technolégia ohrevu Salavy ohrievaé
Priemer kruhovych varnych I_avé predna 21,0 cm
z6n (D) Lava zadna 14,5 cm
Prava predna 14,5 cm
Dizka (D) a $irka (S) nekruho- Prava zadna D 26,5cm
vej varnej zény S 17,0 cm
Spotreba energie na varnu z6- I_avé predna 178,9 Wh / kg
nu (EC electric cooking) Lava zadna 181,8 Wh / kg
Prava predna 181,8 Wh / kg
Prava zadna 174,1 Wh / kg
Spotreba energie varného panela (EC electric hob) 179,2 Wh / kg

EN 60350-2 - Elektrické varné spotrebice
pre domacnost. Cast’ 2: Varné panely.
Metddy merania vykonovych parametrov.
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14.2 Varny panel - Uspora
energie

Ak budete postupovat’ podia nizsie
uvedenych tipov, mdzete pri
kazdodennom vareni usetrit’ energiu.

+ Ohrejte iba potrebné mnoZstvo vody.

* Na kuchynsky riad podla moznosti
vzdy polozte pokrievku.

» Kuchynsky riad polozte na varnu zénu
esSte pred jej zapnutim.

* Dno riadu ma mat rovnaky priemer
ako varna zéna.

* Mensi riad polozte na menSie varné
zény.

» Kuchynsky riad polozte priamo na
stred varnej zény.
Zvyskové teplo vyuzite na udrZiavanie
teploty jedla alebo na roztopenie.

14.3 Datovy list produktu a informacie o rarach podia EU

65-66/2014
Nazov dodavatela AEG
Model CCB6440BBW
CCB6440BBM
Index energetickej ucinnosti 95.3
Energeticka trieda A

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny

rezim

0.95 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim s

ventilatorom

0.82 kWh/cyklus

Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 731
Typ rary Rura vnutri voine stojaceho spora-
ka
CCB6440BBW  49.7 kg
Hmotnost’
CCB6440BBM  49.7 kg

EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebice
pre domacnost’. Cast’ 1: Sporaky, rury,
parné rury a grily. Metédy merania
vykonovych parametrov.

14.4 Rara - Uspora energie

Vseobecné rady
Uistite sa, ze su dvierka rary pocas
prevadzky rary zatvorené. Pocas

Rura ma funkcie, ktoré vam
pomozu usporit’ energiu pri
kazdodennom peceni.

pecenia neotvarajte prili§ ¢asto dvierka.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a
uistite sa, Ze je upevnené na svojom
mieste.

V zaujem vys$Sej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, raru pred vlozenim jedla
dovnutra nepredhrievaijte.

Ak proces pecenia pokrmu trva viac ako
30 minut, 3-10 minut pred ukon&enim
pecenia (v zavislosti od ¢asu pecenia)
znizte teplotu v rdre na minimum. Pokrm



sa bude nadalej piect’ vdaka
zvySkovému teplu v rure.

ZvysSkové teplo pouzite na ohrev
ostatnych pokrmov.

Ked pripravujete niekolko pokrmov
naraz, zachovajte o najkratSie prestavky
medzi pecenim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia
s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu
energie.

Materialy oznacené symbolom

odovzdaijte na recyklaciu. C/.\l) Obal hodte
do prislusnych kontajnerov na recyklaciu.
Chrafite Zivotné prostredie a zdravie ludi
a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte
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Uchovanie teploty jedla
Ak chcete jedlo uchovat' teplé pomocou

nastavenie teploty.

Vlhky hortci vzduch
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

spotrebi¢e oznacené symbolom spolu s

odpadom z domécnosti.g Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny
alebo mestsky urad.
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