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Dékujeme za koupi Emiliya vakuového konzervacniho systému.

K nejlepsimu vyuZiti tohoto spotfebice a pro jeho bezpecné pourziti si prectéte tento
navod pred pouzitim a uschovejte si jej pro pouziti v budoucnosti.



VITEJTE...

Pripravte se na potéseni z vyhod Emiliya, nejlepsi znacce systému vakuové konzervace.
Béhem mnoha let vakuovy systém konzervace Emiliya pomohl milionim domacnosti
uchovat potraviny cerstvé delsi dobu v chladni¢ce, mraznic¢ce nebo spizi. Systém
Emiliya je navrzeny k odstranéni vzduchu a prodlouZit Zivotnost az 7 ndsobné déle,
nez u béznych zpusob skladovani. Ponechte si va$ Emiliya spotfebi¢ v domé a jiz brzy
objevite jeho snadné pouziti a viestrannost.

PROC POTREBUJETE VAKUOVOU BALICKU?

Vystaveni pokrm0 vzduchu zpUsobuje ztratu jejich viiné a Zivin, také podporuje rlst
bakterii a kvasinek, které zplsobuji znehodnoceni pokrm0. Vakuovy systém baleni
Emiliya odstranuje vzduch a zachova chut a erstvost. Se systémem baleni Emiliya
muzete uchovavat vase pokrmy az 7 nasobné delsi dobu.

VAKUOVA BALICKA SETRi CAS A PENIZE

Set¥i penize:
Se systémem Emiliya m{Zete koupit vétsi mnozstvi potravin kdyz jsou za vyhodnou
cenu a vakuové je zabalit v pozadovanych porcich, bez plytvani jidlem.

Setfi ¢as:
Uvafrte si jidlo na tyden predem, pfipravte si porce a uzaviete je vakuovym systémem
Emiliya.

Rychlé marinovani:
Vakuové baleni otevira péry pokrmu, proto mizete dosdhnout marinovanou chut jiz
béhem 20 minut, na rozdil od marinovani pres noc.

Usnadnéte si spolecenské akce:
Pripravte si oblibené pokrmy v predstihu tak, Zze zbytek ¢asu muizete strdvit s vasimi
hosty.

Vychutnejte si sezénni pokrmy nebo speciality:
Uchovejte snadno kazivé nebo zfidka pouzivané pokrmy delsi dobu cerstvé.

Rizeni porci pro dietu:
Zabalte si vakuové potiebné porce a zapiste si kalorie a/nebo obsah tuku na baleni.

Chraiite nepotravinaiské vyrobky:
Uchovejte zasoby pro kempovani a plavbu suché a rozttidéné pro vylety, chrarite
lesténé stiibro pred ztmavnutim minimalizaci vystaveni vzduchu.



BEZPECNOST A TIPY

Pired pouzitim spotiebice si prectéte a dodrzujte
bezpecnostni pokyny.

1.

b

11.

12.

Pfred pouzitim zkontrolujte, zda napéti v mistni elektrické
siti odpovida napéti uvedenému na vyrobnim Stitku
spotiebice.

Spotiebi¢ nepouzivejte s posSkozenym, privodnim kabelem
nebo zastrckou. Nepouzivejte poskozeny nebo vadny
spotrebic. Pokud je poSkozeny privodni kabel spotrebice,
musi jej vymeénit autorizované servisni stredisko.

K odpojeni napajeni odpojte zastrcku od sitové zasuvky.
Neodpojujte tahem za pfivodni kabel.

Pokud je poskozeny privodni kabel, musi jej vyménit
vyrobce, servisni technik nebo podobné kvalifikovana
osoba, aby se zabranilo nebezpedi.

Se spotiebi¢em nepouzivejte prodluzovaci privodni kabel.
Pokud spotiebi¢ nebudete pouzivat nebo pred Cisténim
nejdiive odpojte zastrcku od sitové zasuvky.

Spotiebi¢ nepouzivejte na vihkém nebo horkém povrchu
ani v blizkosti zdroje napajeni.

Neponofujte Zadnou z Casti spotiebice, privodni kabel ani
zastrcku do vody ani jinych tekutin.

Pouzivejte pouze vyrobcem doporucené pfislusenstvi.

. Spotiebi¢ pouzivejte pouze k ur¢enému ucelu. Spotiebic

nepouzivejte venku.

Zvyste pozornost pfi pouziti spotrebice v blizkosti déti.
Spotiebic neni hracka.

Po kazdém cyklu tésnéni doporucujeme 40 sekundovou
pauzu.



POPIS A FUNKCE

Tlacitko ,Vac/Seal”: stisknutim tohoto tlacitka odsajete vzduch a uzavrete sacek
(po kazdém cyklu doporucujeme 40 sekundovou pauzu)

Tlacitko ,Seal” (s LED): stisknutim tohoto tlacitka uzavrete sacek (po kazdém cyklu
doporucujeme 40 sekundovou pauzu)

Tlacitko ,Stop”: umoznuje kdykoliv uzivateli pferusit ¢innost

Tlacitko ,Food”: ma dva rezimy ( Dry (suché) a Moist (mokré)). Po¢atecni rezim je Dry,
po stisknuti tlacitka se zméni na rezim Moist.

ReZim zvolte dle typu pokrmu.

Tlacitko ,Mode”: ma dva rezimy nastaveni (Normal (normalni) a Gentle (jemny)).
Pocatecni rezim je Normal. Pokud je pokrm drobivy, mazete stisknutim tlacitka
zménit rezim odsavani na Gentle. Manualné muzete ovladat stupen odsavani
stisknutim tlacitka,Seal’, pokrm se utésni automaticky.

(Poznamka: v pfipadé preruseni napdjeni se toto nastaveni vrati na pfedvoleny
standardni rezim).

Tlacitko ,Canister” (s LED): stisknéte toto tlacitko, spotiebic zahaji odsavani baleni
nadoby az do konce procesu.

(Poznamka: tato funkce se pouziva v spojeni s nadobami Emiliya)



®

® zapadka - stisknéte zapadky soucasné, zvuk cvaknuti oznacuje spravné zajisténi
hak{, nasledujici krok je odsavani nebo utésnéni.

Otvor k odsavani vzduchu - pokud odsavate vzduch z nadoby, zatky na vino nebo
jiného pfislusenstvi, pfipojte jeden konec hadice k tomuto otvoru. Neblokujte tento
otvor.

© Vakuova komora - vlozte otvor sa¢ku ve spravné pozici do vakuové komory, pak
mUzete odsdvat vzduch.

®@ Tla¢itko uvolnéni - stisknutim tla¢itka dolii oteviete spotiebié.
® Zzasobnik na tekutiny - pfi odsavani vzduchu, bude vytazena tekutina z objektu a

pak protece do zasobniku, tento zasobnik vycistéte dle potieby. (Tento zasobnik se
nachazi na zadni strané spotrebice)



POKYNY K POUZITi

Zatlacte najednou zapadky na obou stranach, spotrebic se zajisti, ndsledujicim krokem
je proces odsavani nebo utésnéni.

Po provedeni vyse uvedenych krokU stisknéte tlacitka uvolnéni a vyndejte uzavieny
pokrm.



UZAVRENi SACKU A NADOB
UTESNENi PLASTOVYCH SACKU

Spotiebic pfipojte k elektrické siti a zapnéte.

Vlozte otvor sacku do vakuové komory dle dfive uvedenych obrazkd.

Stisknéte obé zdpadky, az uslysite cvaknuti.

Stisknéte tlacitko ,Seal”a rozsviti se LED kontrolka. Kdyz kontrolka zhasne, utésnéni
je kompletni.

Stisknutim tlacitka uvolnéni oteviete spotiebic, pak vyjméte uzavieny sacek.

KONZERVACE POMOCIi VAKUOVEHO SACKU

Pfipojte spotrebic k elektrické siti a zapnéte.

Vlozte pozadované pokrmy k uchovani do sacku.

Vycistéte a vyrovnejte otvor sacku, ujistéte se, zda v otvoru nejsou zadné zahyby.
VloZzte otvor sacku do vakuové komory dle obrazku.

Stisknéte obé zapadky, az uslysite cvaknuti.

Stisknéte tlacitko ,Vacuum/Seal” a rozsviti se LED kontrolka, pak se automaticky
odsaje vzduch ze sacku a utésni. Kdyz LED zhasne, proces je kompletni.
Stisknéte tlacitka uvolnéni po obou stranach, pak vyjméte utésnéné polozky.

Poznamka: pokud je pokrm p¥ilis mokry, zvolte rezim Moist.

KONZERVACE POMOCi VAKUOVYCH NADOB
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Dejte pokrmy do nddoby a prekryjte vikem, zasurite jeden konec saci hadice do
odsdavaciho otvoru na spotfebici, pak druhy konec do otvoru ve viku.

Stisknéte tlacitko ,Canister”, zahdji se odsavani vzduchu z nddoby a vytvofi se
podtlak. Odsavani mazete kdykoliv prerusit stisknutim tlacitka ,Stop”. Kdyz je proces
odsavani kompletni, spotiebic se automaticky zastavi.

Odpojte jeden konec hadice od nadoby, pak druhy konec od spotiebice.

Kdyz konci doba spotreby potravin nebo potiebujete potraviny vyndat z nadoby,
stisknéte tlacitko uprostfed vika k nasati vzduchu, pak nddobu oteviete.

TIPY PRO POUZITi NADOBY
Pired vlozenim nadoby do mikrovinné trouby sundejte viko.
Pro lepsi konzervaci ulozte nadobu do chladnicky.



UZITECNE RADY

1.

8.
9.

Neprepliujte sdcky, nechte dostate¢nou délku sacku u otvoru tak, aby jej bylo
mozné snadno vlozZit do vakuové komory.

Zkontrolujte, zda neni otvor sacku mokry. Mokry sa¢ek mize byt obtizné zatavit a
vzduchotésné uzaviit.

Vakuové utésnéni nemize zcela nahradit chlazeni a mrazeni. Potraviny podléhajici
zkdze je nutné zchladit nebo zmrazit.

Ujistéte se, zda je otvor v sacku Cisty a hladky, nesmi se v ném nachdzet cizi
pfedméty nebo zdhyby, v opacném pfipadé bude obtizné sacek utésnit.

Abyste zabranili vrdsnéni ve spoji pfi zavirani objemnych predmét(, jemné
natadhnéte spoj sdcku pfi vkladani do vakuové komory a drzte jej, dokud se
neaktivuje pumpa.

Kdyz balite predméty s ostrymi okraji (suché téstoviny, stfibro apod.), chrarite sacek
pred propichnutim zabalenim predmétt do mékciho materialu, jako je papirova
utérka. V tomto pripadé mulzete pouzit nadobu namisto sacku.

Pokud pouzivate pfislusenstvi, ponechte 2,5 cm volného prostoru v horni ¢3sti
nadoby.

Pokud chcete uzaviit tekutiny, zmrazte je pfedem.

Mezi jednotlivymi cykly vakuového baleni doporucujeme 40 sekundovou pauzu.

10. Pokud nejste si jisti vysledkem vakuového baleni, radéji sdcek opétovné pretésnéte.
11. Pro nejlepsi vysledky pouzivejte znackové sacky, nddoby a pfislusenstvi Emiliya.

TIPY KVAKUOVEMU BALENI S PRISLUSENSTVIM
Dbejte na nasledujici body pred pouzitim Emiliya pfislusenstvi véetné nadob,
zasobnikd a zatek na lahve apod.

1.

Ponechte nejméné 2,5 cm volného prostoru mezi objekty a okraji.

2. Utfete okraj nadoby, ldhve nebo kanystru, aby byly Cisté a suché.
3.
4. Otocte knoflikem na viku pfi odsavani vzduchu z nadoby, kdyzZ je proces kompletni,

Na nadobu dejte viko nebo do ldhve vlozte zatku.

knoflik uvolnéte, pak sejméte hadici.



PECE A CISTENI

Péce a Cisténi spotiebice

1.
2.
3.

No ok

Pred cisténim spotrebi¢ odpojte od elektrické sité.

Neponoftujte spotiebi¢ do vody ani jinych tekutin.

K cisténi nepouzivejte drsné Cistice, protoze mizete snadno poskrabat povrch
spotrebice.

Vnéjsek spotrebice utrete vlhkou utérkou nebo hubkou s jemnym saponatem.
Pro CiSténi vakuové komory z néj odstrante zbytky jidla pomoci papirové utérky.
Pred opétovnym pouzitim ddkladné vysuste.

Zasobnik tekutin vycistéte dle obrazku nize.
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ODSTRANENI PRIPADNYCH PROBLEMU

Nic se nestane pii pokusu o vakuové balent:

1.

A

Zkontrolujte, zda je zastrcka pfipojena k sitové zasuvce.
Zkontrolujte, zda neni pfivodni kabel poskozeny.

Pomoci jiného spotiebice zkontrolujte, zda je sitova zasuvka funkéni.
Ujistéte se, zda jsou zadpadky v uzamdéené pozici.

Ujistéte se, zda je sacek vlozeny spravné ve vakuové komore.

Pfed opétovnym pouzitim nechte spotiebi¢ 40 sekund vychladnout.

Poznamka: abyste zabranili prehrati spotiebice, mezi jednotlivymi cykly jej
nechte 40 sekund vychladnout a nechte kryt otevieny.

PO
1.
2.
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POUZITi SEV SACKU STALE NACHAZi VZDUCH

Ujistéte se, zda jste vlozili cely konec sé¢ku do vakuové komory.

PO VAKUOVEM ODSAVANI JE V SACKU VZDUCH:

Zkontrolujte, zda sacek tésni. Uzavrete sdcek se vzduchem, ponofte do vody a
aplikujte tlak. Pokud se objevi unikajici bublinky, pouZijte novy sacek.

Pokud pouzivate sa¢ek s podobny Emiliya velikosti, zkontrolujte utésnéni sacku.
Vrasnéni na sacku podél tésnéni muize zpusobit vniknuti vzduchu. Konec sacku
odfiznéte a opétovné utésnéte.



4. Nepokousejte se provadét vlastni bocni vy na sacku Emiliya, sacky jsou vyrobené
se specidlnimi bo¢nimi Svy, které jsou zcela utésnéné k vnéjsimu okraji. Vyroba
vlastnich v m{ze vést k netésnostem.

ZE SACKU JSTE ODSTRANILI VZDUCH, ALE ZNOVU PRONIKNUL DO SACKU

1. Zkontrolujte utésnéni sacku. Vrasnéni podél svu miize zpUsobit vniknuti vzduchu.
Sacek jednoduse oteviete a opét utésnéte.

2. Nékdy vihkost nebo potravina (jako jsou stavy, tuk, strouhanka, prasky apod.) podél
tésnéni brani ve spravné utésnéni sacku. Odfiznéte sacek, utfete vnitfni okraj sacku
a opét utésnéte.

3. Pokud vakuové baleni obsahuje ostré predméty, sacek se mize propichnout.V
takovém pfipadé pouzijte novy sacek. Ostré hrany prekryjte mékkym materialem,
jako je papirova utérka a opétovné pretésnéte.

4. Pokud je v sacku stéle vzduch, fermentace nebo uvolfovani pfirozenych plynt z
potravin, potraviny se mohou kazit a je nutné je zlikvidovat.

SACEK SE TAVI:
Pokud se sacek tavi, gumové tésnéni je pravdépodobné pfilis horké. Pfed vakuovym
balenim dalsiho sacku pockejte nejméné 5 minut k ochlazeni spotrebice.

KOMPLETNI PRISLUSENSTVI SYSTEMU EMILIYA

KOMPLETNIi SYSTEM EMILIYA
Ziskejte maximum z vaseho spotiebice Emiliya se sacky, kanystry a pfislusenstvi Emiliya.

EMILIYA SACKY A ROLKY

Design sackl a rolek znacky Emiliya obsahuje specialni kanaly, které umoznuji efektivni
a kompletni odstranéni vzduchu. Vicevrstva konstrukce je predurcuje jako efektivni
bariéru pred kyslikem a vlhkosti a brani spaleni mrazem. Sacky a rolky znacky Emiliya
jsou k dostani v riiznych velikostech.

DULEZITE:
Abyste zabranili moznym nemocim, nepouzivejte opétovné sacky po uskladnéni

syrového masa, ryb nebo tu¢ného jidla. Nepouzivejte opakované sacky, které jste
ohfivali v mikrovinné troubé nebo po vareni.
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EMILIYA VAKUOVE NADOBY
Emiliya nddoby se snadno pouzivaji a jsou idedIni k vakuovému baleni jemnych
pokrm jako jsou muffiny a jiné pecené pokrmy, tekutiny a suché potraviny.

Kanystry jsou k dostani v rliznych stylech a velikostech a Ize je ulozit v kuchynské lince,
v chladni¢ce nebo ve spizi. Quick Marinator je vyjimecny a rychly zpdsob marinovani
pokrma. Emiliya kanystry Ize pouzit pro marinovani, ale doporucujeme ¢tvercové nebo
obdélnikové tvary, protoze potiebujete méné marinady.

Kanystry nepouzivejte v mraznicce. Lehké a snadno skladovatelné nadoby jsou
pfijemnou volbou k uskladnéni hotovych pokrmu, zbytk( a obcerstveni.

Poznamka: pred vakuovym balenim nechte potraviny vychladnout na pokojovou
teplotu, v opa¢ném pripadé muize dojit k vyteceni z kanystru.

ZATKA NA LAHVE EMILIYA

Pouzijte zatku na lahve Emiliya k vakuovému uzavfeni vina, nesycenych tekutin a
oleju. Prodlouzite tim zivotnost tekutin a zabranite Uniku vini. Zatky nepouzivejte s
plastovymi [dhvemi.

Poznamka: neuzavirejte vakuovym zpiisobem sycené napoje, protoze odstranéni
vzduchu zpisobi jejich znehodnoceni.
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PRIRUCKA KE SKLADOVANI A TECHNICKE UDAJE
PRIRUCKA KE SKLADOVANi

V chladniéce (5 + 2°C) Bez vakua Emiliya VPS
Cervené maso 3-4 dny 8-9 dni
Bilé maso 2-3dny 6-8 dni
Ryby 1-3 dny 4-5 dni
Vafené maso 3-5dni 10-15 dni
Mékky syr 5-7 dni 20 dni
Tvrdy/polomékky syr 1-5 dni 60 dni
Ovoce 5-7 dni 14-20 dni
Zelenina 1-3 dny 7-10 dni
Polévka 2-3dny 8-10 dni
Téstoviny/Ryze 2-3dny 6-8 dni
Krémové dezerty 2-3dny 8 dni
Pok(ozj;)\;aztfg)l ota Bez vakua Emiliya VPS
Cerstvy chléb 1-2dny 8-10 dni
Susenky 4-6 mésicl 12 mésica
Nevafené téstoviny/Ryze 5-6 mésich 12 mésich
Mouka 4-6 mésich 12 mésica
Sudené ovoce 3-4 mésice 12 mésica
Mleta kava 2-3 mésice 12 mésica
Sypany caj 5-6 mésict 12 mésica
Mlécny caj 1-2 mésice 12 mésica
V mraznicce (-18 + 2°C) Bez vakua Emiliya VPS
Maso 4-6 mésich 15-20 mésict
Ryby 3-4 mésice 10-12 mésica
Zelenina 8-10 mésicl 8-24 mésicl
TECHNICKE UDAJE
Jmenovité napéti: 220V AC Rozméry:
Jmenovitd frekvence: 50~60 Hz Délka: 445 mm
Jmenovity vykon: 110 W Sitka: 85 mm
Doba utésnéni: 6~-10 sekund Vyska: 170 mm
Doba vakuovéni/utésnéni: 10~20 sekund  Cista hmotnost: 1,95 kg
Viykon odséavani: -0,8 baru Celkovéd hmotnost: 2,6 kg
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ZARUCNI PODMINKY

Zaruka na tento spotfebi¢ pfedstavuje 24 mésict od data zakoupeni. Narok na zaruku je mozné uplatnit pouze po
predloZeni originalu dokladu o zakoupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datem prodeje a
¢itelnym razitkem prodejce. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotfebice, které se poskodi z divodu poruch ve
vyrobé spotfebice. Po uplynuti zaruéni doby bude spotfebi¢ opraven za poplatek. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo
Urazy osob, zvifat z dlivodu nespravného pouziti spotfebice a nedodrzeni pokynt v navodu k pouZziti. Vyrobek je uréen
vyhradné jako domaci spotfebi¢ pro pouziti v domacnosti. Smluvni zaruka je 6 mésicl, pokud je kupujici podnikatel -
fyzicka osoba a spotfebi¢ kupuje pro podnikatelskou ¢innost nebo komeréni vyuziti (§ 429 Obchodniho zakoniku). Zaruka
se snizuje dle § 619 odst. 2 obanského zakoniku na 6 mésicl pro: Zarovky, baterie, kiemikové a halogenové trubice.

Zaruka se nevztahuje

- jakékoliv mechanické poskozeni vyrobku nebo jeho Easti

- na vady zpUsobené nevhodnym zachazenim nebo umisténim.

- je-li zafizeni obsluhovano v rozporu s navodem, pfipadné zasahem neopravnéné osoby.

nespravné pouzivan, skladovan nebo prenasen.

na zaruku 24 mésicl se nevztahuji opravy, napfiklad: vyména Zarovky, trubice, €iSténi a odvapriovani kavovard,
Zehlicek, zvih¢ovacl, atd. Zde bude uétovano servisem za smluvni cenu.

pokud nebude pfi kontrole pfistroje zjiSténa Zadna zavada nebo nebudou splnény zaruéni podminky, uhradi rezijni
naklady spojené s kontrolou nebo opravou vyrobku kupujici.

zakaznik ztraci zaruku pfi pouzivani vyrobkud k profesionalni &i jiné vydéle¢né ginnosti v provozovnach.
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zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Pokud zbozi pfi uplatfiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo prepravni sluzbou musi byt
zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku.

Zodpovédny zastupce za servis pro CR na znacky: ARDES, Guzzanti, Scarlett, Luxell, Graef
CERTES spol. s r.o.

Doninska 83

463 34 Hradek nad Nisou

Tel./fax 482771487 - pFijem oprav- servis.

Tel./fax 482718718 - nahradni dily

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

Pracovni doba 8 - 16,30

www: certes.info, e-mail: certes@certes.info

¢ Zarucni list

Tento oddil vyplrite prosim hdlkovym pismem a pfiloZte k vyrobku.
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Zaruka se nevztahuje.
I:l Zaslete prosim neopraveny vyrobek za cenu postovného zpét.

I:l Sdélte mi, kolik budou ¢init naklady. Opravte vyrobek za uhradu.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencidlnich negativnich dopadt na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky
sbérného mista.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyZadeijte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich Urfadd nebo od svého prodejce.

Dovozce:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
www: www.privest.cz
Email: info@privest.cz

Telefon: (+420) 241 410 819



Dakujeme, ze ste si kupili Emiliya vakuovy konzervaény systém.

Pre ¢o najlepsie vyuZzitie tohto spotrebica a pre jeho bezpecné pouzitie si precitajte
tento ndvod pred pouzitim a uschovajte si ho pre pouZitie v budicnosti.



VITAJTE...

Pripravte sa na potesenie z vyhod Emiliya, najlepsej znacke systémov vakuovej
konzervacie. Po¢as mnohych rokov vakuovy systém konzervécie Emiliya pomohol
milidnom domacnosti uchovat potraviny ¢erstvé dlhi ¢as v chladnicke, mraznicke alebo
komore. Systém Emiliya je navrhnuty na odstranenie vzduchu a predizenie Zivotnosti
az 7 nasobne dlhsie, ako pri beznych spésoboch skladovania. Ponechajte si vas Emiliya
spotrebic a uz skoro objavite jeho jednoduché pouzitie a vSestrannost.

PRECO POTREBUJETE VAKUOVU BALICKU?

Vlystavenie pokrmov vzduchu spésobuje stratu ich vone a zZivin, taktiez podporuje rast
baktérii a kvasiniek, ktoré spdsobuju znehodnotenie pokrmov. Vakuovy systém balenia
Emiliya odstranuje vzduch a zachova chut a ¢erstvost. So systémom balenia Emiliya
mbzete uchovavat vase pokrmy az 7 ndsobné dlhsie.

VAKUOVA BALICKA SETRi CAS A PENIAZE

Setri peniaze:
So systémom Emiliya mozete kupit vacsie mnozstvo potravin ked'su za vyhodnu cenu a
vékuovo ich zabalit v pozadovanych porcidch, bez plytvania jedlom.

Setri ¢as:
Uvarte si jedlo na tyzden vopred, pripravte si porcie a uzatvorte ich vakuovym
systémom Emiliya.

Rychle marinovanie:
Vakuové balenie otvara pory pokrmu, preto mézete dosiahnut marinovanu chut uz
pocas 20 minut, na rozdiel od marinovania cez noc.

Ulahdite si spolo¢enské akcie:
Pripravte si oblubené pokrmy v predstihu tak, ze zvySok ¢asu moézete stravit s vasimi
hostami.

Vychutnajte si sezénne pokrmy alebo Speciality:
Uchovajte lahko sa kaziace alebo zriedka pouzivané pokrmy dlhsi cas cerstvé.

Riadenie porcii pre diétu:
Zabalte si vakuovo potrebné porcie a zapiste si kaldrie a/alebo obsah tuku na balenie.

Chrariite nepotravinarské vyrobky:
Uchovajte zasoby na kempovanie a plavbu suché a roztriedené na vylety, chrante
leStené striebro pred stmavnutim minimalizaciou vystavenia vzduchu.



BEZPECNOST ATIPY

Pred pouzitim spotrebica si precitajte a dodrziavajte
bezpecnostné pokyny.

1.

U

11.

12.

Pred pouzitim skontrolujte, ¢i napatie v miestnej
elektrickej sieti zodpoveda napatiu uvedenému na
vyrobnom Stitku spotrebica.

Spotrebi¢ nepouzivajte s poskodenym, napdajacim kablom
alebo zastrckou. Nepouzivajte poskodeny alebo rozbity
spotrebic. Ak je poSkodeny napajaci kabel spotrebica,
musi ho vymenit autorizované servisné stredisko.

Pre odpojenie napajania vytiahnite zastréku zo sietovej
zasuvky. Neodpdjajte tahom za napdjaci kabel.

Ak je poSkodeny napajaci kabel, musi ho vymenit vyrobca,
servisny technik alebo podobne kvalifikovana osoba, aby
sa zabranilo nebezpecenstvu.

So spotrebi¢om nepouzivajte predlzovaci kabel.

Pokial spotrebi¢ nebudete pouzivat alebo pred ¢istenim
najskor odpojte zastrcku zo sietovej zasuvky.

Spotrebi¢ nepouzivajte na vihkom alebo horicom
povrchu ani v blizkosti zdroja napajania.

Nepondrajte ziadnu z Casti spotrebica, napajaci kabel ani
zastrcku do vody ani inych tekutin.

Pouzivajte len vyrobcom odporucané prislusenstvo.

. Spotrebi¢ pouzivajte iba na ureny ucel.

Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.

Zvyste pozornost pri pouziti spotrebica v blizkosti deti.
Spotrebic nie je hracka.

Po kazdom cyklu tesnenia odporuc¢ame 40 sekundovu
prestavku.



POPIS A FUNKCIE

Tlacidlo ,Vac/Seal”: stla¢enim tohto tlac¢idla odsajete vzduch a uzatvorite vrecko (po
kazdom cykle odporucame 40 sekundovu prestavku)

Tlacidlo ,Seal” (s LED): stlacenim tohto tlacidla uzatvorite vrecko (po kazdom cykle
odporucame 40 sekundovu prestavku)

Tlacidlo ,Stop”: umoznuje kedykolvek pouzivatelovi prerusit ¢innost

Tlacidlo ,Food”: ma dva rezimy ( Dry (suché) a Moist (mokré)). Pociatocny rezim je
Dry, po stlaceni tlacidla sa zmeni na rezim Moist.

ReZim zvolte podla typu pokrmu.

Tlacidlo ,Mode”: ma dva rezimy nastavenia (Normal (normalne) a Gentle (jemné)).
Pociatocny rezim je Normal. Pokial je pokrm drobivy, mézete stlacenim tlacidla
zmenit reZim odsavania na Gentle. Manualne moézete ovladat stupen odsavania
stlacenim tlacidla,Seal’, pokrm sa utesni automaticky.

(Poznamka: v pripade prerusenia napdjania sa toto nastavenie vrati na predvoleny
Standardny rezim).

Tlacidlo ,Canister” (s LED): stlacte toto tlacidlo, spotrebic spusti odsavanie balenia
nadoby aZ do konca procesu.

(Poznamka: tato funkcia sa pouziva v spojeni s nadobami Emiliya)



®

® Zarazka - stlacte zarazky sucasne, zvuk cvaknutia oznacuje spravne zaistenie hakov,
nasledujuci krok je odsavanie alebo utesnenie.

Otvor na odsavanie vzduchu - pokial odsavate vzduch z nadoby, zatky na vino alebo
iného prislusenstva, pripojte jeden koniec hadice k tomuto otvoru. Neblokujte tento
otvor.

(© Vékuova komora - vlozte otvor vrecka v spravnej pozicii do vakuovej komory, potom
mozete odséavat vzduch.

®@ Tlacidlo uvolnenia - stla¢enim tla¢idla dole otvorite spotrebi¢.
® Zasobnik na tekutiny - pri odsavani vzduchu, bude vytiahnuta tekutina z objektu a

potom pretecie do zédsobnika, tento zasobnik vycistite podla potreby.
(Tento zésobnik sa nachadza na zadnej strane spotrebica.)



POKYNY NA POUZITIE

Sucasne zatlacte zardzky na obidvoch strandch, spotrebic sa zaisti, nasledujicim
krokom je proces odsavania alebo utesnenia.

Po vykonani vyssie uvedenych krokov stlacte tlacidla uvolnenia a vyberte uzatvoreny
pokrm.



UZATVORENIE VRECIEK A NADOB
UTESNENIE UMELOHMOTNYCH VRECIEK

Spotrebic pripojte k elektrickej sieti a zapnite.

Vlozte otvor vrecka do vakuovej komory podla uvedenych obrazkov na predoslych
stranach.

Stlacte obidve zarazky, pokym nebudete pocut cvaknutie.

Stlacte tlacidlo ,Seal”a rozsvieti sa LED kontrolka. Ked' kontrolka zhasne, utesnenie je
kompletné.

Stlac¢enim tlacidla uvolnenia otvorte spotrebi¢, potom vyberte uzatvorené vrecko.

KONZERVACIA POMOCOU VAKUOVEHO VRECKA

Spotrebic pripojte k elektrickej sieti a zapnite.

Vlozte pozadované pokrmy na uchovanie do vrecka.

Vycistite a vyrovnajte otvor vrecka, uistite sa, ¢i v otvore nie su ziadne zahyby.
Vlozte otvor vrecka do vakuovej komory podla obrazka.

Stlacte obidve zarazky, pokym nebudete pocut cvaknutie.

Stlacte tlacidlo,Vacuum/Seal” a rozsvieti sa LED kontrolka, potom sa automaticky
odsaje vzduch z vrecka a utesni sa. Ked'LED kontrolka zhasne, proces je kompletny.
Stlacte tlacidla uvolnenia na obidvoch stranach, potom vyberte utesnené polozky.

Poznamka: pokial je pokrm velmi mokry, zvolte rezim Moist.

KONZERVACIA POMOCOU VAKUOVYCH NADOB

1

Dajte pokrmy do nadoby a prekryte vrchnadkom, zasunte jeden koniec odsavacej
hadice do odsavacieho otvoru na spotrebici, potom druhy koniec do otvoru vo
vrchnaku.

Stlacte tlacidlo ,Canister”, spusti sa odsavanie vzduchu z nadoby a vytvori sa
podtlak. Odsavanie mozete kedykolvek prerusit stlacenim tlacidla,Stop”.

Ked je proces odsavania kompletny, spotrebic sa automaticky zastavi.

Odpojte jeden koniec hadice od nadoby, potom druhy koniec od spotrebica.
Ked konci ¢as spotreby potravin alebo potrebujete potraviny vybrat z nadoby,
stlacte tlacidlo v strede vrchnaka na nasatie vzduchu, potom nadobu otvorite.

TIPY PRE POUZITIE NADOBY
Pred vlozenim nadoby do mikrovinnej rary odoberte vrchnak.
Pre lepsiu konzervaciu ulozte nadobu do chladnicky.



UZITOCNE RADY

1. Nepreplinajte vrecka, nechajte dostatoénu dizku vrecka pri otvore tak, aby ho bolo
mozné lahko vlozit do vakuovej komory.

2. Skontrolujte, ¢i nie je otvor vrecka mokry. Mokré vrecko moéze byt tazké zatavit a
vzduchotesne uzatvorit.

3. Vékuové utesnenie nemodze celkom nahradit chladenie a mrazenie.

Potraviny, ktoré sa lahko kazia je potrebné schladit alebo zmrazit.

4, Uistite sa, i je otvor vo vrecku Cisty a hladky, nesmu sa v nom nachadzat cudzie
predmety alebo zahyby, v opa¢nom pripade bude tazké vrecko utesnit.

5. Aby ste zabranili vrasneniu v spoji pri zatvarani objemnych predmetov, jemne
natiahnite spoj vrecka pri vkladani do véakuovej komory a drzte ho, pokial sa
neaktivuje pumpa.

6. Ked balite predmety s ostrymi okrajmi (suché cestoviny, striebro a pod.), chrante
vrecko pred prepichnutim zabalenim predmetov do maksieho materialu, ako je
papierovy obrusok. V tomto pripade mézete pouzit nadobu namiesto vrecka.

7. Pokial pouzivate prislusenstvo, ponechajte 2,5 cm volného priestoru v hornej Casti
nadoby.

8. Pokial chcete uzatvorit tekutiny, vopred ich zmrazte.

9. Medgzi jednotlivymi cyklami vakuového balenia odporic¢ame 40 sekundovu
prestavku.

10. Ak si nie ste isti vysledkom vakuového balenia, radSej vrecko opatovne utesnite.

11. Pre ¢o najlepsie vysledky pouzivajte znackové vrecka, nddoby a prislusenstva
Emiliya.

TIPY NA VAKUOVE BALENIE S PRISLUSENSTVOM

Dbajte na nasledujuce body pred pouzitim Emiliya prislusenstva vratane nadob,

zasobnikov a zatok na flase a pod.

1. Ponechajte najmenej 2,5 cm volného priestoru medzi objektmi a okrajmi.

2. Utrite okraj nadoby, flase alebo kanistra, aby boli ¢isté a suché.

3. Na nadobu dajte vrchnak alebo do flase vlozte zatku.

4, Otocte ovladacom na vrchnaku pri odsavani vzduchu z nadoby, ked'je proces
kompletny, ovladac uvolnite, potom odpojte hadicu.



STAROSTLIVOST A CISTENIE

Starostlivost a cistenie spotrebica

1.
2.
3.

4,

Pred Cistenim spotrebic¢ odpojte od elektrickej siete.

Nepondrajte spotrebi¢ do vody ani inych tekutin.

Na cistenie nepouzivajte drsné Cistice, pretoze mozete lahko poskrabat povrch
spotrebica.

Vonkajsie Casti spotrebica utrite vlhkou utierkou alebo Spongiou s jemnym
saponatom.

Na Cistenie vakuovej komory z nej odstrarte zvysky jedla pomocou papierovej
utierky.

Pred opatovnym pouzitim dokladne vysuste.

Zésobnik tekutin vycistite podla obrazka nizsie.
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ODSTRANENIE PRIPADNYCH PROBLEMOV

Ni¢ sa nestane pri pokuse o vakuové balenie:

1.

A

Skontrolujte, ¢i je zastrcka pripojena k sietovej zasuvke.

Skontrolujte, ¢i nie je napdjaci kabel poskodeny.

Pomocou iného spotrebica skontrolujte, i je sietova zasuvka funkéna.
Uistite sa, ¢i sU zardzky v uzamknutej pozicii.

Uistite sa, ¢i je vrecko vlozené spravne vo vakuovej komore.

Pred opatovnym pouzitim nechajte spotrebic 40 sekind vychladnut.

Poznamka: aby ste zabranili prehriatiu spotrebic¢a, medzi jednotlivymi cyklami ho
nechajte 40 sekund vychladnut a nechajte kryt otvoreny.

PO
1.
2.
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POUZITIi SA VO VRECKU STALE NACHADZA VZDUCH

Uistite sa, ¢i ste vlozili cely koniec vrecka do vdkuovej komory.

PO VAKUOVOM ODSAVANI JE VO VRECKU VZDUCH:

Skontrolujte, ¢i vrecko tesni. Uzatvorte vrecko so vzduchom, ponorte do vody a
aplikujte tlak. Pokial sa objavia unikajuce bublinky, pouzite nové vrecko.

Pokial pouzivate vrecko Emiliya s podobnou velkostou, skontrolujte utesnenie
vrecka. Vrasnenie na vrecku pozdiz tesnenia méze sposobit vniknutie vzduchu.
Koniec vrecka odrezte a opdtovne utesnite.



4. Nepokusajte sa vyrabat vlastné boc¢né svy na vrecku Emiliya, vreckd su vyrobené so
$pecidlnymi bocnymi Svami, ktoré st celkom utesnené k vonkajsiemu okraju.
Viyroba vlastnych Svov moze viest k netesnostiam.

ZVRECKA STE ODSTRANILI VZDUCH, ALE OPAT PRENIKOL DO VRECKA

1. Skontrolujte utesnenie vrecka. Vrasnenie pozdiz $vu moze spdsobit vniknutie
vzduchu. Vrecko jednoducho otvorite a opét utesnite.

2. Niekedy vlhkost alebo potravina (ako su tavy, tuk, strihanka, prasky a pod.) pozdiz
tesnenia brani v sprdvnom utesneni vrecka. Odrezte vrecko, utrite vnutorny okraj
vrecka a opat utesnite.

3. Pokial vakuové balenie obsahuje ostré predmety, vrecko sa moze prepichnut.

V takom pripade pouzite nové vrecko. Ostré hrany prekryte makkym materialom,
ako je papierova utierka a opatovne utesnite.

4. Pokial je vo vrecku stale vzduch, fermentacia alebo uvolovanie prirodzenych
plynov z potravin, potraviny sa mozu pokazit a je potrebné ich zlikvidovat.

VRECKO SA TAVI:

Pokial sa vrecko tavi, gumové tesnenie je pravdepodobne velmi horuce.

Pred vakuovym balenim dalSieho vrecka pockajte najmenej 5 minut na ochladenie
spotrebica.

KOMPLETNE PRISLUSENSTVO SYSTEMU EMILIYA

KOMPLETNY SYSTEM EMILIYA
Ziskajte maximum z vasho spotrebica Emiliya s vreckami, kanistrami a prislusenstvom
Emiliya.

EMILIYA VRECKA A ROLKY

Dizajn vreciek a roliek znacky Emiliya obsahuje Specidlne kanaly, ktoré umoznuju
efektivne a kompletné odstranenie vzduchu. Viacvrstvova konstrukcia ich predurcuje
ako efektivnu bariéru pred kyslikom a vihkostou a brani popaleniu mrazom. Vrecka a
rolky znacky Emiliya su k dispozicii v réznych velkostiach.

DOLEZITE:
Aby ste zabranili moznym ochoreniam, nepouzivajte opatovne vrecka po

uskladneni surového maésa, ryb alebo tu¢ného jedla. Nepouzivajte opakovane
vrecka, ktoré ste ohrievali v mikrovinnej rure alebo po vareni.
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EMILIYA VAKUOVE NADOBY
Emiliya nddoby sa jednoducho pouzivaju a su idedlne na vakuové balenie jemnych
pokrmov ako su muffiny a iné pecené pokrmy, tekutiny a suché potraviny.

Kanistre su k dispozicii v réznych styloch a velkostiach a moZete ich ulozit v kuchynskej
linke, v chladnicke alebo v komore. Quick Marinator je vynimocny a rychly spdsob
marinovania pokrmov. Emiliya kanistre mozete pouzit na marinovanie, ale odporuc¢ame
$tvorcové alebo obdiznikové tvary, pretoze potrebujete menej marinady.

Kanistre nepouzivajte v mraznicke. Lahké a jednoducho skladovatelné nadoby su
spravnou volbou na uskladnenie hotovych pokrmov, zvyskov a obcerstvenia.

Poznamka: pred vakuovym balenim nechajte potraviny vychladnut na izbovu
teplotu, v opac¢nom pripade moéze dojst k vyteceniu z kanistra.

ZATKA NA FLASE EMILIYA

Pouzite zatku na flase Emiliya pre vakuové uzatvorenie vina, nesytenych tekutin a
olejov. Predizite tym Zivotnost tekutin a zabrénite Gniku vone. Zatky nepouzivajte s
umelohmotnymi flasami.

Poznamka: neuzatvarajte vakuovym sposobom sytené napoje, pretoze
odstranenie vzduchu sposobi ich znehodnotenie.
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PRIRUCKA NA SKLADOVANIE A TECHNICKE UDAJE

PRIRUCKA NA SKLADOVANIE

V chladnicke (5 + 2°C) Bez vakua Emiliya VPS
Cervené miaso 3-4 dni 8-9 dni
Biele maso 2-3dni 6-8 dni
Ryby 1-3 dni 4-5 dni
Varené maso 3-5dni 10-15 dni
Makky syr 5-7 dni 20 dni
Tvrdy/polomakky syr 1-5 dni 60 dni
Ovocie 5-7 dni 14-20 dni
Zelenina 1-3 dni 7-10 dni
Polievka 2-3 dni 8-10 dni
Cestoviny/Ryza 2-3dni 6-8 dni
Krémové dezerty 2-3dni 8 dni
|zbova teplota Bez vakua Emiliya VPS
(25+2°C)
Cerstvy chlieb 1-2 dni 8-10 dni
Susienky 4-6 mesiacov 12 mesiacov
Nevarené cestoviny/Ryza 5-6 mesiacov 12 mesiacov
Muka 4-6 mesiacov 12 mesiacov
Susené ovocie 3-4 mesiace 12 mesiacov
Mletd kava 2-3 mesiace 12 mesiacov
Sypany ¢aj 5-6 mesiacov 12 mesiacov
Mliecny caj 1-2 mesiace 12 mesiacov
V mraznicke (-18 £ 2°C) Bez vakua Emiliya VPS
Maso 4-6 mesiacov 15-20 mesiacov
Ryby 3-4 mesiace 10-12 mesiacov
Zelenina 8-10 mesiacov 8-24 mesiacov
TECHNICKE UDAJE
Menovité napatie: 220V AC Rozmery:
Menovita frekvencia: 50~60 Hz Dlzka: 445 mm
Menovity vykon: 110 W Sirka: 85 mm

Cas utesnenia: 6~-10 sekund Vyska: 170 mm
Cas vékuovania/utesnenia: 10~20 sekind  Cista hmotnost: 1,95 kg
Viykon odsévania: -0,8 barov Celkové hmotnost: 2,6 kg
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ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakupenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit' len po
predloZeni originalu dokladu o zakupeni vyrobku (paragén, faktura) s typovym oznaéenim vyrobku, datumom predaja

a Citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahftia vymenu alebo opravu €asti spotrebica, ktoré sa poSkodia z dévodu
poruch vo vyrobe spotrebi¢a. Po uplynuti zaruénej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za
poskodenia alebo Urazy oséb, zvierat z ddvodu nespravneho pouZzitia spotrebi¢a a nedodrzania pokynov v navode na
obsluhu. Vyrobok je uréeny vyhradne ako domaci spotrebi¢ pre pouZzitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak
je kupujuci podnikatel - fyzicka osoba a spotrebi¢ kupuje pre podnikatel'sku €innost alebo komeréné vyuzitie. Zaruka sa
znizuje podla obcianskeho zakonnika na 6 mesiacov pre: Ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevzt'ahuje na

- akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho Casti

- na chyby spdsobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

- ak je zariadenie obsluhované v rozpore s navodom, pripadne zasahom neopravnenej osoby.

- nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

- na zaruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Ziarovky, trubice, Cistenie a odvapriovanie kavovarov,
Zehligiek, zvihéovacoy, atd. Tu bude Gctované servisom za zmluvnu cenu.

- ak nebude pri kontrole zariadenia zistena Ziadna porucha alebo nebudu spinené zaruéné podmienky, uhradi rezijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupuijdci.

- zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesionalnej alebo inej zarobkovej €innosti v prevadzkach.

- porucha bola spdsobena vonkajsimi a Zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej intalacii).

- zaruka sa netyka poskodenia vonkajsieho vzhl'adu alebo inych, ktoré nebrania Standardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou sluzbou, musi byt

zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poskodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR

CERTES SK, s.r.o.

Pazite ¢. 42

010 09 Zilina

tel./fax: +421 41 5680 171, 5680 173

mobil:  +421 905 259213
+421 907 241912

Pracovna doba Po-Pia. 9:00 - 15:00

e-mail: certes.sk@gmail.com
certes@eslovakia.sk

: Zarucny list :
: Tento oddiel vyplrite prosim pali¢kovym pismom a priloZte k vyrobku. :
OdoSiBlatel: ..o s :
PrIEZVISKO/MENO: ...ttt
§ AP SCIODEC/UICA: .evoieeeereeeeeeee et
L= o gL a TN o 1] Lo SRS
Cislo/oznagenie (foVaru) POIOZKY: ..........oeueveeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeee e en e
DAtUM/MIESEO PreA@JA: . ..i ettt ettt et et ne e

POPIS POTUCKNY: .ttt e e e e et e e ettt e e st e e e st e e e snseeeeanseeeanneeeeanneeeeanneeeannes

[ = {0 4 oToTo o] SO OPSPRTSRN
: Zéaruka sa nevztahuje.
I:l Zaslite prosim neopraveny vyrobok za cenu postovného spat.

I:l Informujte ma, kolko budu predstavovat naklady. Opravte vyrobok za uhradu.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znamena, Ze sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia mieSat' so v§eobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na
uréené zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty
vratit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednate podobny novy vyrobok.

Spravna likvidacia tychto produktov poméze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym
vplyvom na ludské zdravie a prostredie, ktoré mézu inak vzniknut v désledku nespravneho
zaobchadzania s odpadom. BlizSie informacie o najblizSom zbernom mieste ziskate na miestnom
urade.

V pripade nespravne;j likvidacie odpadu mézu byt uplatnené pokuty v sulade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej unii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia, blizSie informacie ziskate
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej unie
Tento symbol je platny len v Eurépskej unii. Ak si zelate zlikvidovat toto zariadenie, obratte sa na
miestny urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.

Dovozca:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
www: www.privest.cz
Email: info@privest.cz

Telefon: (+420) 241 410 819



Dziekujemy za zakup systemu konserwacji pré6zniowej Emiliya.

W celu jak najlepszego i bezpiecznego uzytkowania urzadzenia przeczytaj instrukcje
przed uzyciem i zachowaj instrukcje do uzytku w przysztosci.



WITAMY...

Przygotuj sie na radosc¢ z korzysci Emiliya, najlepszej marki systemoéw konserwacji
prézniowej. Przez wiele lat system prézniowej konserwacji Emiliya pomoégt w milionach
doméw zachowad swieze pozywienie przez dtuzszy czas w lodéwce, zamrazarce lub
spizarce. System Emiliya jest przeznaczony do usuniecia powietrza i przedtuzenia
zywotnosci do 7 razy dtuzej, niz przy zwyktych sposobach przechowywania.
Urzadzenie Emiliya zostanie z Tobg, jak tylko szybko odkryjesz jego proste uzycie i
wszechstronnos¢.

DLACZEGO POTRZEBUJESZ PAKOWANIA PROZNIOWEGO?

Wystawianie pozywienia na powietrze powoduje utrate ich zapachu i sktadnikéw
odzywczych, rébwniez sprzyja rozwojowi bakterii i drozdzy, ktére sg przyczyna utraty
wartosci pozywienia. System pakowania prézniowego Emiliya usuwa powietrze i
zachowuje smak i $wiezos¢. Z systemem pakowania Emiliya mozesz przechowywac¢
swoje pozywienie do 7 razy dtuzej.

PAKOWANIE PROZNIOWE OSZCZEDZA CZAS | PIENIADZE

Oszczedza czas i pienigdze:
Z systemem Emiliya mozesz kupi¢ wiekszg ilo$¢ pozywienia, kiedy ma dobrg cene i
zapakowac je prézniowo w pozadanych porcjach, bez marnowania jedzenia.

Oszczedza czas:
Ugotuj jedzenie na tydzien, przygotuj porcje i zamknij je systemem prézniowym
Emiliya.

Szybkie marynowanie:
Pakowanie prézniowe otwiera pory pozywienia, dlatego mozesz osiggna¢ smak
marynowania juz w 20 minut, w odréznieniu od marynowania przez noc.

Uproszczenie wydarzen spotecznych:
Przygotuj sobie ulubione dania z wyprzedzeniem, tak by reszte czasu moc spedzi¢ ze
swoimi gos¢mi.

Ciesz sie daniami sezonowymi i specjalnosciami:
Zachowaj tatwo psujace sie lub rzadko uzywane pokarmy przez dtuzszy czas swieze.

Kontrola porcji przy diecie:
Zapakuj prézniowo potrzebne porcje i zapisz sobie kalorie i/lub zawartos¢ ttuszczu na
opakowaniu.

Ochrona produktow innych niz spozywcze:
Przechowuj zapasy na biwakowanie i zeglowanie suche i podzielone na wycieczki,
chron polerowane srebro przed ciemnieniem, minimalizujac dostep powietrza.



BEZPIECZENSTWO | WSKAZOWKI

Przed uzyciem urzadzenia przeczytaj i dotrzymaj
wskazowek bezpieczenstwa.

1.

U

11.

12.

Przed uzyciem sprawdz, czy napiecie w sieci elektrycznej
odpowiada napieciu podanemu na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem
zasilajgcym lub wtyczka. Nie uzywaj uszkodzonego lub
rozbitego urzadzenia. Jezeli przewdd zasilajacy urzadzenia
jest uszkodzony, musi go wymienic autoryzowany serwis.
Aby odtaczy¢ zasilanie wyciagnij wtyczke z gniazdka. Nie
odtaczaj, ciggnac za przewdd zasilajacy.

Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi

go wymieni¢ producent, technik serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach, aby zapobiec
niebezpieczenstwu.

Nie uzywaj przedtuzaczy z urzadzeniem.

Jezeli nie bedziesz uzywac urzadzenia lub przed
czyszczeniem odfgcz wtyczke z gniazdka.

Nie uzywaj urzadzenia na goracych lub wilgotnych
powierzchniach ani w poblizu zrédfa zasilania.

Nie zanurzaj zadnej z czesci urzadzenia, przewodu
zasilajgcego ani wtyczki w wodzie, ani innych cieczach.
Uzywaj tylko akcesoriow polecanych przez producenta.

. Uzywaj urzadzenia tylko w wyznaczonym celu. Nie uzywaj

urzadzenia na zewnatrz.

Zachowaj szczegolng ostroznos¢ uzywajac urzgdzenia w
poblizu dzieci. Urzadzenie nie stuzy do zabawy.

Po kazdym cyklu uszczelniania zaleca sie 40 sekundowa
przerwe.



OPIS | FUNKCIJE

Przycisk ,Vac/Seal”: naciskajac przycisk odsysasz powietrze i zamykasz worek (po
kazdym cyklu polecamy 40 sekundowg przerwe)

Przycisk,Seal” (z LED): naciskajac przycisk zamkniesz worek (po kazdym cyklu
polecamy 40 sekundowa przerwe)

Przycisk,Stop”: umozliwia uzytkownikowi kiedykolwiek zatrzymac czynno$¢
Przycisk,Food”: ma dwa tryby (Dry (suche) i Moist (mokre)). Tryb poczatkowy to Dry,
po nacisnieciu przycisku zmieni sie na tryb Moist.

Wybierz tryb wedtug rodzaju pokarmu.

Przycisk,,Mode": ma dwa tryby ustawienia (Normal (normalne) i Gentle (delikatne)).
Tryb poczatkowy to Normal. Jezeli zywnos¢ jest sypka,mozesz naciskajac przycisk
zmienic tryb odsysania na Gentle. Manulanie mozesz zmieni¢ stopien odsysania
naciskajac przycisk,Seal’, pokarm uszczelni sie automatycznie.

(Wskazowka: W przypadku przerwy w zasilaniu to ustawienie wroéci do
poprzedniego standardowego trybu).

Przycisk,Canister” (z LED): nacisnij przycisk, urzadzenie uruchomi odsysanie
opakowania pojemnika do konca procesu.

(Wskazdéwka: funkcji tej uzywa sie z naczyniami Emiliya)



®

® Blokada - nacisnij blokady réwnoczesnie, dzwiek klikniecia oznacza odpowiednie
zamocowanie hakow, nastepnym krokiem jest odsysanie lub uszczelnianie.

Otwor odsysania powietrza - jezeli odsysasz powietrze z pojemnika, zatyczki do
wina lub innych akcesoriéw, podtacz jeden koniec weza do tego otworu. Nie blokuj
tego otworu.

© Komora prézniowa - wtdz otwor worka w odpowiedniej pozycji do komor
p p ) POZy() y
prézniowej, nastepnie mozesz odsysa¢ powietrze.

®© Przycisk zwalniajacy - naciskajac przycisk na dole otworzysz urzadzenie.
® Pojemnik na ptyny - przy odsysaniu powietrza, z pokarmu zostang odciggniete

ptyny, a nastepnie przelane do pojemnika, pojemnik czysci¢, gdy zajdzie potrzeba.
(Pojemnik ten znajduje sie na tylnej stronie urzadzenia.)



WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

Réwnoczesnie nacisnij blokady po obu stronach, urzadzenie bedzie zabezpieczone,
nastepnym krokiem jest proces odsysania lub uszczelnienia.

Po wykonaniu wyzej wymienionych krokéw nacisnij przycisk zwalniajacy i wyjmij
zamkniety pokarm.



ZAMYKANIE WORKOW | POJEMNIKOW
USZCZELNIENIE PLASTIKOWYCH WORKOW

Urzadzenie podtacz do sieci elektrycznej i wiacz.

Wtéz otwér worka do komory prézniowej zgodnie z rysunkami na poprzednich
stronach.

Nacisnij obydwie blokady, dopdki nie ustyszysz klikniecia.

Nacisnij przycisk,Seal’, zaswieci sie kontrolka LED. Kiedy kontrolka zgasnie,
uszczelnienie jest gotowe.

Naciskajac przycisk zwalniajacy, otwdrz urzadzenie, nastepnie wyjmij zamkniety
worek.

KONSERWACJA ZA POMOCA WORKA PROZNIOWEGO

Urzadzenie podfacz do sieci elektrycznej i wiacz.

Wt6z pozywienie, ktére chcesz przechowad, do worka.

Wyczysc i wyrdwnaj otwor worka, upewnij sig, czy w otworze nie ma zagiec.

Wtéz otwér worka do komory prézniowej zgodnie z rysunkiem.

Nacisnij obydwie blokady, dopdki nie ustyszysz klikniecia.

Nacisnij przycisk,Vacuum/Seal’, zaswieci sie kontrolka LED, nastepnie
automatycznie zostanie odessane powietrze z worka i uszczelni sie. Kiedy kontrolka
LED zgasnie, proces sie zakonczyt.

Nacisnij przyciski zwalniajace po obu stronach, nastepnie wyjmij uszczelnione
przedmioty.

Wskazowka: jezeli pokarm jest bardzo mokry, wybierz tryb Moist.

KONSERWACJA ZA POMOCA NACZYN PROZNIOWYCH

1

Wt6z pozywienie do pojemnikéw i przykryj pokrywka, wtéz jeden koniec weza
odsysajacego do otworu odsysajgcego w urzadzeniu, nastepnie drugi koniec do
otworu w pokrywce.

Nacisnij przycisk ,Canister”, uruchomi sie odsysanie powietrza z naczynia i wytworzy
sie podcisnienie. Odsysanie mozesz zatrzymac kiedykolwiek naciskajac,Stop”. Kiedy
proces odsysania jest kompletny, urzadzenie automatycznie sie zatrzyma.

Odfacz jeden koniec weza od naczynia, nastepnie drugi koniec od urzadzenia.
Kiedy konhczy sie czas spozycia zywnosci lub potrzebujesz wyja¢ pokarmy z
pojemnika, nacisnij przycisk w srodku pokrywki na zassanie powietrza, wtedy
otworzysz pojemnik.

WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYWANIA POJEMNIKOW
Przed wlozeniem pojemnika do kuchenki mikrofalowej zdejmij pokrywke.
Dla lepszej konserwacji wtéz pojemnik do lodéwki.



UZYTECZNE PORADY

1.

10.

11.

Nie przepetniaj workéw, pozostaw dostateczng dtugosc worka przy otworze tak,
aby mozna byto go tatwo wtozy¢ do komory prézniowej.

Sprawdz, czy otwér worka nie jest mokry. Mokry worek moze by¢ trudny do
uszczelnienia i hermetycznego zamkniecia.

Uszczelnienie prézniowe nie moze catkowicie zastapi¢ chtodzenia i mrozenia.
Pokarmy, ktore tatwo sie psuja nalezy schtodzi¢ lub zamrozic.

Upewnij sig, czy otwdr w worku jest czysty i gfadki, nie moga sie w nim znajdowac
ciata obce lub zagiecia, w innym przypadku bedzie trudno uszczelni¢ worek.

Aby zapobiec zagnieceniu w ztaczu przy zamykaniu duzych przedmiotéw,
delikatnie naciagnij ztacze worka przy wktadaniu do komory prézniowej i
przytrzymaj go, dopoki nie aktywuje sie pompa.

Kiedy pakujesz przedmioty z ostrymi brzegami (suchy makaron, srebro itp.), chron
worek przedprzebiciem, pakujac przedmioty w miekki materiat, na przyktad recznik
papierowy. W tym przypadku mozesz uzy¢ naczynia zamiast worka.

Jezeli uzywasz akcesoridw, zostaw 2,5 cm wolnej przestrzeni w gérnej czesci
pojemnika.

Jezeli chcesz zamkna¢ ptyny, najpierw je zamroz.

Pomiedzy poszczego6lnymi cyklami pakowania prézniowego zalecamy 40
sekundowe przerwy.

Jezeli nie jestes pewien efektéw pakowania prézniowego, lepiej uszczelnij worek
ponownie.

Dla najlepszych wynikéw uzywaj markowych workéw, pojemnikéw i akcesoriow
Emiliya.

RADY DOTYCZACE PAKOWANIA PROZNIOWEGO Z AKCESORIAMI
WezZ pod uwage ponizsze punkty przed uzyciem akcesoriow w tym naczyn Emiliya,
pojemnikoéw i zatyczek na butelki itp.

1.

2.
3.
4,

Zostaw co najmniej 2,5 cm wolnej przestrzeni miedzy obiektami a brzegami.
Wytrzyj brzegi naczynia, butelki lub kanistra, aby byty suche i czyste.

Pojemnik zamknij pokrywka do butelki wtéz zatyczke.

Obré¢ pokrettem na pokrywce przy odsysaniu powietrza z pojemnika, kiedy proces
jest kompletny, zwolnij pokretto, nastepnie odtgcz weza.



PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

Pielegnacja i czyszczenie urzadzenia

1.
2.
3.

4,

Przed czyszczeniem urzadzenie odfacz od sieci elektrycznej.

Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innych cieczach.

Do czyszczenia nie uzywaj sciernych srodkéw czyszczacych, poniewaz mozna fatwo
podrapac powierzchnie urzadzenia.

Zewnetrzne czesci urzadzenia wytrzyj wilgotna scierka lub gabka z delikatnym
detergentem.

Aby wyczysci¢ komore prozniowa usun z niej pozostatosci pozywienia za pomoca
papierowej scierki.

Przed ponownym uzyciem doktadnie jg wysusz.

Pojemnik na ptyny wyczys$¢ zgodnie z rysunkiem ponize;j.

4

ROZWIAZANIE EWENTUALNYCH PROBLEMOW

Nic sie nie dzieje podczas préby pakowania prézniowego:

1.

A

Sprawdz, czy wtyczka jest podtaczona do gniazdka.

Sprawdz, czy przewdd zasilajacy nie jest uszkodzony.

Za pomoca innego urzadzenia sprawdz, czy gniazdko dziata.

Sprawd?z, czy blokady znajduja sie w pozycji zamknietej.

Upewnij sig, czy worek jest odpowiednio wtozony do komory prézniowe;.

Przed ponownym uzyciem pozostaw urzadzenie na 40 sekund do wychtodzenia.

Wskazowka: aby zapobiec przegrzaniu urzadzenia, miedzy poszczeg6inymi
cyklami pozostaw je na 40 sekund do wychtodzenia i pozostaw pokrywe otwarta.

PO
1.
2.

10

UZYCIU W WORKU NADAL ZNAJDUJE SIE POWIETRZE

Upewnij sie, ze wtozytes caty koniec worka do komory prézniowej.

PO ODSYSANIU PROZNIOWYM W WORKU JEST POWIETRZE:

Sprawdz, czy worek uszczelnia. Zamknij worek z powietrzem, zanurz do wody i
zaaplikuj cisnienie. Jezeli pojawia sie uciekajace pecherzyki, uzyj nowego worka.

. Jezeli uzywasz worka Emiliya o podobnej wielkosci, sprawdz uszczelnienie worka.

Zagiecie na worku wzdtuz uszczelnienia moze spowodowac wnikniecie powietrza.
Odetnij koniec worka i uszczelnij ponownie.



4. Nie probuj robi¢ wtasnych szwéw bocznych na worku Emiliya, worki sg
wyprodukowane ze specjalnymi bocznymi szwami, ktére sg catkowicie uszczelnione
do zewnetrznej strony. Robienie whasnych szwéw moze powodowac nieszczelnosci.

USUNALES POWIETRZE Z WORKA, ALE PONOWNIE DO NIEGO PRZENIKNELO

1. Sprawdz uszczelnienie worka. Pofatdowanie wzdtuz szwu moze powodowac
whnikniecie powietrza. Worek tatwo otworzysz i znéw uszczelnisz.

2. Czasem wilgo¢ lub pozywienie (takie jak soki, ttuszcz, butka tarta, proszki itp.)
wzdtuz uszczelnienia uniemozliwia wtasciwe uszczelnienie worka. Odetnij worek,
wytrzyj wewnetrzny brzeg worka i ponownie uszczelnij.

3. Jezeli opakowanie prézniowe zawiera ostre przedmioty, worek moze sie przebi¢.
W takim przypadku uzyj nowego worka. Ostre krawedzie przykryj miekkim
materiatem, takim jak papierowa $cierka i ponownie uszczelnij.

4. Jezeli w woreczku nadal jest powietrze, dojdzie do fermentacji lub uwalniania
naturalnych gazéw z pozywienia, pozywienie moze sie zepsuc i nalezy je wyrzucic.

WOREK SIE TOPI:

Jezeli worek sie topi, gumowe uszczelnienie jest prawdopodobnie bardzo gorace.
Przed pakowaniem prézniowym kolejnego worka poczekaj co najmniej 5 minut na
ochtodzenie urzadzenia.

KOMPLETNE AKCESORIA SYSTEMU EMILIYA

KOMPLETNY SYSTEM EMILIYA
Korzystaj maksymalnie ze swojego urzadzenia Emiliya z workami, kanistrami i
akcesoriami Emiliya.

EMILIYA WORKI I ROLKI

Dizajn workow i rolek marki Emiliya zawiera specjalne kanaty, ktére umozliwiaja
efektywne i kompletne usuwanie powietrza. Wielowarstwowa konstrukcja
predysponuje je jako efektywna bariere przed tlenem i wilgocia i zapobiega oparzenia
zamrazarka. Worki i rolki marki Emiliya sg do dyspozycji w réznych rozmiarach.

WAZNE:

Aby zapobiec mozliwym chorobom, nie uzywaj ponownie workéw po
przechowywaniu surowego miesa, ryb lub ttustych pokarmoéw. Nie uzywaj
ponownie workow, ktére ogrzewates w mikrofaléwce lub po gotowaniu.

11



POJEMNIKI PROZNIOWE EMILIYA

Pojemniki Emiliya tatwo sie uzywaja i sg idealne do pakowania prézniowego
delikatnych pokarméw takich jak muffiny i inne pieczone pokarmy, ptyny i suchy
prowiant.

Kanistry sg do dyspozycji w roznych stylach i rozmiarach, mozna je wtozy¢ do szafki
kuchennej, lodéwki lub spizarki. Quick Marinator to znakomity i szybki sposéb
marynowania pokarméw. Kanistrow Emiliya mozna uzywa¢ do marynowania, ale
polecamy kwadratowe lub prostokatne ksztatty, zuzyje sie mniej marynaty.

Nie uzywaj kanistréow w zamrazarce. Lekkie i tatwe do przechowywania pojemniki sa
dobrym wyborem do przechowywania gotowych dan, pozostatosci i przekasek.

Wskazoéwka: przed pakowaniem prézniowym pozostaw pokarmy do ostygniecia
do temperatury pokojowej, w innym przypadku moga one wyciec z kanistra.

KOREK DO BUTELEK EMILIYA

Uzyj korka do butelek Emiliya, aby prézniowo zamkna¢ wino, niegazowane napoje i
olej. Przedtuzysz w ten sposdb zywotnos¢ ptyndw i zapobiegniesz traceniu zapachu.
Nie uzywaj korkéw z plastikowymi butelkami.

Wskazéwka: nie zamykaj sposobem prézniowym napojow gazowanych, poniewaz
usuwanie powietrza powoduje utrate ich wartosci.
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PRZEWODNIK PO MAGAZYNOWANIU | DANE TECHNICZNE
PRZEWODNIK PO MAGAZYNOWANIU

W lodéwce (5 + 2°C) Bez prézni Emiliya VPS
Mieso czerwone 3-4 dni 8-9 dni
Mieso biate 2-3dni 6-8 dni
Ryby 1-3 dni 4-5 dni
Gotowane mieso 3-5 dni 10-15 dni
Miekki ser 5-7 dni 20 dni
Twardy/pdtmiekki ser 1-5 dni 60 dni
Owoce 5-7 dni 14-20 dni
Warzywa 1-3 dni 7-10 dni
Zupa 2-3dni 8-10dni
Makaron/Ryz 2-3dni 6-8 dni
Kremowe desery 2-3dni 8 dni
Temperatura pokojowa Bez prozni Emiliya VPS
(25+2°C)
Swiezy chleb 1-2 dni 8-10 dni
Ciastka 4-6 miesiecy 12 miesiecy
Niegotowany makaron/Ryz 5-6 miesiecy 12 miesiecy
Maka 4-6 miesiecy 12 miesiecy
Suszone owoce 3-4 miesigce 12 miesiecy
Kawa mielona 2-3 miesigce 12 miesiecy
Sypana herbata 5-6 miesiecy 12 miesiecy
Herbata mleczna 1-2 miesigce 12 miesiecy
W zamrazarce (-18 + 2°C) Bez prézni Emiliya VPS
Mieso 4-6 miesiecy 15-20 miesiecy
Ryby 3-4 miesiagce 10-12 miesiecy
Warzywa 8-10 miesiecy 8-24 miesiecy
DANE TECHNICZNE
Napiecie znamionowe: 220V AC Wymiary:

Czestotliwo$¢ znamionowa: 50~60 Hz

Moc znamionowa: 110 W

Czas uszczelnienia: 6~-10 sekund
Czas pakowania prézniowego/

uszczelnienia: 10~20 sekund
Moc odsysania: -0,8 baréw

Dlugosé: 445 mm
Szerokos¢: 85 mm
Wysokos¢: 170 mm
Waga netto: 1,95 kg

Waga catkowita: 2,6 kg
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Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zatgczonych dokumentach oznacza,
ze nie wolno likwidowac¢ zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyktym
odpadem komunalnym. W celu utylizacji nalezy odnie$¢ tego typu odpad do punktu
selektywnego zbioru, gdzie zostanie odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach
mozna zwrocic tego typu odpad bezposrednio u sprzedawcy w momencie nabycia nowego
produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktow zbytecznie nie obcigza srodowiska naturalnego i
nie ma negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegdtowych informacji o najblizszym
punkcie zbioru udzieli najblizszy urzgd miejski.

W przypadku nieprawidtowe;j likwidacji odpadu wtasciciel moze zosta¢ obcigzony karg
grzywny zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczgcych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
udzieli sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezagcych do Unii
Europejskiej

Powyzszy symbol obowigzuje wytacznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowaé
urzgdzenie, nalezy zwrdcic¢ sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu
zasiegniecia informacji o prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.






Koszonjiik, hogy megvasarolta az Emiliya vakuumos tartésité rendszert.

Kérjlik, hogy az optimalis és egyben biztonsagos hasznalat érdekében olvassa el az
atmutatot a késziilék elsé hasznalata el6tt. Orizze meg az Utmutatot késébbi hasznalat
esetére.



UDVOZOLJUK

Az Emiliya mérka a legjobb minéség(i vakuumos tartdsitd rendszer, amely elényeit
hamarosan On is felfedezheti. Az Emiliya vdkuumos tartdsité rendszer mar hosszu

évek 6ta megtalalhato a haztartasok millidiban, és nagy segitséget nyujt az ételek
frissességének megdrzésében a hiitében, mélyh(itében vagy a kamraban. Az

Emiliya vakuumos tartésitd rendszer elszivja a levegét, és a hagyomanyos tarolasi
modszerekhez viszonyitva hétszeresen meghosszabbitja az élelmiszer eltarthatdsagi
idejét. Reméljiik, hogy az On tetszését is elnyeri az egyszerlien hasznalhaté és sokoldalu
Emiliya készlék.

MIERT VAN SZUKSEG EGY VAKUUMCSOMAGOLORA?

A leveg6 csokkenti az élelmiszer aromajat és tapértékét, ezenkivil serkenti a
baktériumok és éleszték szaporodasat; ezaltal romlik az étel minésége. Az Emiliya
vakuumcsomagolo rendszer a levegd eltavolitdsaval hozzajarul az étel aromdjanak és
izének megdrzéséhez. Az Emiliya vdkuumcsomagoldval az étel eltarthatosagi ideje
hétszeresen meghosszabbodik.

A VAKUUMCSOMAGOLOVAL IDOT ES PENZT SPOROLHAT

Pénztakarékossag:
Az Emiliya rendszernek koszonhetéen nagy mennyiségu élelmiszert vasarolhat kedvezé
aron; a kisebb porcidk vakuumcsomagoldsaval az étel megérzi minéségét.

Id6takarékossag:
F6zze meg egy egész hétre el6re az ételt, és csomagolja be az Emiliya vakuum tartositd
rendszerrel.

Gyors pacolas:
A vakuumcsomagolas tagitja az étel porusait, ezért 20 perc pacolassal olyan eredményt
lehet elérni, mint egy egész éjszakai hagyomanyos pacolassal.

Megkonnyiti a tarsasagi eseményeket:

Készitse el el6re kedvenc ételeit, és toltson tobb id6t vendégeivel.

A szezondlis inyencségek és ételkiilonlegességek élvezete:

Orizze meg hosszabb ideig a kdnnyen romlé vagy ritkan kaphato ételek frissességét.

Az adagok beosztasa diéta esetén:
Vakuumozza le az egyes porcidkat; tlintesse fel a csomagon a kaldriat/zsirmennyiséget.

Nem élelmiszer jellegii targyak védelme:

Tartsa szarazan és haszndlatra készen a kempingezéshez vagy hajézashoz fontos
targyakat, 6vja az oxidalastol a fényezett eziistot azzal, hogy csak minimalisan teszi ki a
leveg6 hatdsanak.



BIZTONSAG ES TANACSOK

A késziilék hasznalata el6tt olvassa el a biztonsagi
szabalyokat, és tartsa be az utasitasokat.

1.

U

11.

12.

Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a haldzati fesziiltség
értéke megegyezik-e az adatlapon feltliintetett értékkel.
Ne hasznalja a késziiléket, ha megsériilt a tapkabel

vagy a csatlakozédugasz. Ne hasznaljon sérlt vagy
repedt késziléket. A sériilt tapkabel kicserélését a
markaszervizben kell elvégezni.

Aramtalanitasnal huizza ki a dugaszt a csatlakozdaljzatbdl.
Ne huzza a kabelt a levalasztasnal.

Biztonsagi okokbdl a sériilt tapkabel kicserélését csak a
gyarto, szerviz-technikus, vagy hasonléan képzett személy
végezheti el.

Ne hasznaljon hosszabbité kabelt a késziilékhez.

Valassza le a készliléket az aramkorrél, ha nem hasznalja,
valamint tisztitas el6tt is.

Ne haszndlja a készuléket nedves vagy forré fellileten,
valamint tapforrasok kozelében.

Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a készuléket, annak
részeit vagy a tapkabelt.

Csak a gyarto altal javasolt tartozékokat hasznalja.

. A készulék csak rendeltetésszertien hasznalhato.

Ne haszndlja a szabadban.

Legyen 6vatos, ha gyerekek vannak a késziilék kbzelében.
A késziilék nem jatékszer.

Minden szigetel6 ciklus utan tartson 40 masodperces
szunetet.



RESZEI ES FUNKCIOI

.Vac/Seal” gomb: a gomb megnyomdsa utan a készllék elszivja a levegét és lezarja
a tasakot (minden ciklus utan tartson 40 mp sziinetet)

»Seal”gomb (LED fénnyel): a zacské lezarasara szolgal (minden ciklus utan tartson
40 mp sziinetet)

LStop” gomb: lenyomasaval barmikor meg lehet szakitani a mikodést

,Food” gomb: két izemmaoddal ( Dry (szdraz) és Moist (nedves)). A kiindulé méd a
Dry, a gomb megnyomasa utan atkapcsol a Moist modra.

Valassza ki az Uzemmddot az élelmiszer fajtaja szerint.

»Mode” gomb: két bedllitassal (Normal (normalis) és Gentle (kiméld).

A kiindulé méd a Normal. Torékeny élelmiszer esetén vélassza a Gentle médot

a gomb megnyomasaval. A vakuumszintet manualisan a,Seal” gombbal lehet
bedllitani, a hegesztés automatikusan zajlik.

(Megjegyzés: az aramszolgaltatds megszakitasa esetén ez a bedllitas visszadll a
kiindulé standard Gizemmédra.)

»Canister”gomb (LED fénnyel): a gomb megnyomasa utan elkezdédik a tartalyok
vakuumozasa, egészen a folyamat befejezéséig.

(Megjegyzés: ez a funkcid csak az Emiliya tartlyokkal hasznalhatd.)



®

® Zzarak - nyomja meg egyszerre a zarakat, egy kattanas jelzi a kampok helyes
rogzitését; a kdvetkez6 l1épés a vakuumozas vagy hegesztés.

Elszivo nyilas — tartdly, borosiiveg dugo vagy mas tartozék vakuumozasa esetén
rogzitse a tomlé egyik végét ehhez a nyildshoz. Ne blokkolja le ezt a nyilast.

© Véakuumkamra - helyezze a tasak nyilasat a megfelelé helyzetben a
vakuumkamraba, és kezdédhet a vakuumozas.

® Nyitdégomb - a gomb megnyomasa utan megnyilik a késziilék alsé része.
® Folyadéktartaly - a levegé elszivasanal a folyadék is tavozik. Ez a folyadék a tartalyba

folyik, amelyet sziikség esetén meg kell tisztitani.
(A tartély a készllék hatsé részében talalhato.)



KEZELESI UTASITASOK

Nyomija le egyszerre mindét zarat a késziilék két oldalan, a késziilék lezérul. A kdvetkezd
Iépés a vakuumozas vagy hegesztés.

A fenti [épések elvégzése utan nyomja meg a nyitdbgombot, és vegye ki a lezart tasakot.



TASAKOK ES TARTALYOK LEZARASA
MUANYAG TASAKOK VAKUUMOZASA

Csatlakoztassa a késziiléket az aramkorhoz, és kapcsolja be.

Az el6z6 oldalakon taldlhatoé abrdk szerint helyezze a tasak nyilasat a
vakuumkamraba.

Nyomja le mindét zarat, amig egy kattanas lesz hallhato.

Nyomja meg a,Seal"gombot, felvilagit a LED ldampa. Amikor a ldmpa kialszik, a
hegesztés befejez6dott.

A nyitbgomb megnyomasaval nyissa ki a készlléket, és vegye ki a lezart zacskot.

TARTOSITAS VAKUUMTASAKKAL

Csatlakoztassa a késziiléket az &ramkorhoz és kapcsolja be.

Helyezze a tarolasra szant élelmiszert a tasakba.

Tisztitsa meg és simitsa ki a tasak szélét, ellendrizze, nincsenek-e gylirédések a
nyilasnal.

Az dbra szerint helyezze a tasak nyilasat a vakuumkamraba.

Nyomja meg a két zarat, amig egy kattanas lesz hallhato.

Nyomja meg a,Vacuum/Seal” gombot, felvilagit a LED ldampa, s készllék
automatikusan elszivja a levegét és lehegeszti a tasakot. A folyamat befejezése utan
kialszik a LED lampa.

Nyomja meg kétoldalt a nyitdgombokat, és vegye ki a lehegesztett targyakat.

Megjegyzés: Nagyon nedves étel esetén valassza a Moist médot.

TARTOSITAS VAKUUMTARTALYBAN

1

w

Tegye a tartdlyba az ételt, és helyezze fel a fedelet. A szivotomlé egyik végét tegye a
készilék elszivo nyilasaba, a masikat pedig a fedél nyilasaba.

Nyomja meg a,Canister” gombot, megkezdddik a levegd elszivasa, és vakuum
képzédik. A vakuumozas barmikor megszakithaté a,Stop” gomb megnyomasaval. A
vakuumozasi ciklus befejezése utan a késziilék automatikusan leall.

Viélassza le a toml6 egyik végét a tartalyrdl, a masikat pedig a késziilékrdl.

Az étel szavatossdagi idejének lejarasanal, illetve fogyasztas el6tt nyomja meg a
levegd beereszté gombot a fedél tetején, és nyissa ki a tartalyt.

TIPPEK A TARTALY HASZNALATAHOZ
Vegye le a tartaly fedelét, miel6tt behelyezné a mikrohullamu siitébe.
A mindség megorzése érdekében tarolja a tartalyt a hilitészekrényben.



HASZNOS TANACSOK

1.

7.
8.
9.

Ne toltse tul a tasakokat, a nyildsnal hagyjon akkora Ures részt, hogy konnyen be
lehessen helyezni a tasakokat a vakuumkamraba.

Gy6z8djon meg arrél, hogy a tasak nyilasa nem nedves. A nedves tasakok
hegesztése és vakuumozasa esetleg nem lesz kielégitd.

A vdkuumcsomagolas nem tudja teljes mértékben helyettesiteni a hlitést vagy
fagyasztast. A gyorsa romlo élelmiszert le kell hiiteni vagy fagyasztani.
Gyd8z6djon meg arrdl, hogy a tasaknyilas tiszta és sima, ne legyenek rajta idegen
anyagok vagy gyurdédések, kiilénben a hegesztés nem lesz tokéletes.

Hogy a nagyobb targyak vakuumozasanal ne képzédjenek gylrédések a zacskd
szélén, a vakuumkamraba valé behelyezésnél finoman huizza szét a széleket és
tartsa addig, amig a pumpa aktivalodik.

Eles szél( targyak csomagolasa esetén (széraz tészta, eziist, stb.) csomagolja be a
targyakat egy puha anyagba, példaul egy papir torlékenddébe, kiilonben a tasak
kilyukadhat. llyen esetekben tasak helyett tartaly is hasznalhato.

A tartozékok hasznalatanal hagyjon 2,5 cm Ures helyet a tartaly felsé részében.
A folyadékokat le kell fagyasztani a vakuumozas elétt.

A vékuumcsomagolas ciklusai kdzott 40 masodperces szlinetek beiktatdsat
javasoljuk.

10. Ha nincs meggy6zdédve arrél, hogy sikerilt a vdkuumozas, hegessze le még egyszer

a zacskot.

11. A legjobb eredmények az Emiliya markatasakok, tartalyok és tartozékok

felhasznalasaval érhetdk el.

VAKUUMCSOMAGOLAS A TARTOZEKOKKAL - TIPPEK
Ugyeljen az alabbi pontok betartasara az Emiliya tartozékok, tartalyok, tarolék és dugok
hasznalata el6tt.

1.

Hagyjon legaldbb 2,5 cm (ires teret a targyak és a tasak pereme kozott.

2. Torolje tisztéra és szdrazra a tartalyok, Givegek vagy taroldk szélét.
3.
4. Alevegb elszivasanal forditsa meg a szabalyozot a fedélen, a folyamat befejezése

Tegye fel a tartaly fedelét, vagy helyezze be a dugét a palackba.

utdn engedje el a szabalyozét és vélassza le a toml6t.



APOLAS ES TISZTIiTAS

A késziilék dpolasa és tisztitasa

1. Tisztitas elStt valassza le a késziiléket az dramkorrdl.

2. Ne meritse a késziléket vizbe vagy mas folyadékba.

3. Ne haszndljon agressziv tisztitdszereket, amelyek konnyen megkarcolhatjak a
készulék fellletét.

4. Akilsé vazat torolje meg egy nedves ronggyal vagy egy szivaccsal és némi
mosogatoszerrel.

5. Tavolitson el minden ételmaradékot a vakuumkamrabol egy papir torlékendé
segitségével.

6. Az Ujabb hasznalat el6tt gondosan szdritsa meg.

7. Afolyadéktartalyt tisztitsa meg a lenti dbra szerint.

4

HIBAELHARITAS

A készilék nem reagél az elsé csomagolasi kisérletre:

1. Ellendrizze a készlilék csatlakoztatasat az elektromos aljzathoz.

Ellendrizze a tapkabel sértetlenségét.

Egy masik késziilék segitségével ellendrizze le a fali aljzatot.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a zarak zart helyzetben vannak.

Gy6z6djon meg arrél, hogy a tasakot jol helyezte a vdkuumkamraba.

A két haszndlat kozé iktasson be 40 mp szlinetet, hogy a készulék kih(ljon.

A

Megjegyzés: a tulheviilés megel6zése miatt két ciklus k6zo6tt hagyja 40
masodpercig lehiilni a késziiléket, és hagyja nyitva a fedelet.

HASZNALAT UTAN IS LEVEGO VAN A TASAKBAN

1. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a tasak egész pereme a vdakuumkamraban van.

2. VAKUUMOZAS UTAN LEVEGO VAN A TASAKBAN:
Ellenérizze a tasak tomitését. Zérja le a zacskot levegdvel egyiitt, nyomja viz ald és
tartsa lenyomva. Buborékok megjelenése esetén Uj tasakot kell hasznalni.

3. Amennyiben hasonlé nagysdgu Emiliya tasakot haszndl, ellenérizze a tasak
tomitését. Ha a hegesztés szegélyén gylrédések vannak, levegd szivaroghat a
tasakba. Vagja le a tasak szélét, és ismételje meg a hegesztést.
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4. Ne prébaljon meg személyesen oldalvarrasokat kialakitani az Emiliya tasakokon. A

tasakokon specidlis oldalvarrdsok vannak, melyek tomitése egészen a tasak kiilsé
széléig huzodik. A sajat készitésl oldalvarrasok szivargast okozhatnak.

VAKUUMOZAS UTAN ISMET LEVEGO JUTOTT A TASAKBA

1. Ellendrizze a tomitést. Ha a varrds mentén gylrédések vannak, levegd szivarogha
tasakba. Nyissa ki a zacskot, és hegessze le Ujra.

2. Néhany esetben a nedvesség vagy az élelmiszer (gyimolcslé, zsir, zsemlemorzsa,

ta

porok stb.) a tomités mentén meggatolja a helyes hegesztést. Vagja le a tasak szélét,

tordlje meg a belsé széleket, és ismételje meg a hegesztést.

3. Azéles targyak a vakuumcsomagban lyukakat okozhatnak.
Ebben az esetben hasznaljon uj tasakot. Az éles széleket csomagolja be egy puha
anyagba, pl. papir torl6kenddbe, és ismét hegessze le a tasakot.
Amennyiben még mindig leveg6 van a tasakban, az erjedés vagy a természetes
gazok képzédése miatt az élelmiszer elromolhat, és ki kell dobni.

OLVAD A TASAK:

A tasak olvadasa esetén valdszin(ileg nagyon forré a gumitomités.

A kovetkezd tasak vakuumcsomagoldsa el6tt varjon legaldbb 5 percet.
AZ EMILIYA RENDSZER TELJES TARTOZEKTARA
TELJES EMILIYA RENDSZER

Emiliya tasakok, taroldk és tartozékok hasznalata esetén maximalisan kihasznélhatdk a

készulék funkcioi.

EMILIYA TASAKOK ES TEKERCSEK

Az Emiliya markatasakok — és tekercsek specialis csatorndkat tartalmaznak, amelyek
lehet6vé teszik a levegé tokéletes és hatékony eltavolitasat. A tobbréteges szerkezet
egy hatékony gatat képez az oxigén és nedvesség el6tt, és megvéd a fagyasi
sériilésektdl. Az Emiliya markatasakok — és tekercsek kiilonb6z6é nagysagokban
kaphatok.

FONTOS:

Higiéniai okokboél ne hasznalja fel kétszer az olyan tasakokat, amelyekbe nyers
hust, halat vagy zsiros ételeket csomagolt. Ne hasznalja tobbszor azokat a
tasakokat, amelyeket mikrohullamu siitében melegitett, vagy forré vizbe tett.
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EMILIYA VAKUUMTARTALYOK
Az Emiliya tartalyok konnyen hasznalhatdk, és ideélisak torékeny ételek, pl. muffinok
vagy mas sult ételek, folyadékok és szaraz élelmiszer csomagoldsdhoz.

A tartalyok kiilonb6z6 stilustiak és nagysaguak, és konnyen tarolhatok a
konyhaszekrényben, hitében vagy kamraban. A Quick Marinator egy rendkiviili és
gyors pacolasi médszer. Az Emiliya tartélyok pacoldshoz is hasznalhaték; ilyenkor a
négyzet vagy téglalap alaku tartélyok hasznalatat javasoljuk, mivel igy kevesebb pacra
lesz szlikség.

Ne tarolja a fagyasztdban a tartalyokat. A konny és egyszerten tarolhatd edények egy
nagyon jé vélasztasnak bizonyulnak a készételek, maradékok és frissitok tarolasahoz.

Megjegyzés: vakuumcsomagolas el6tt hagyja szobahémérsékletiire hiilni az
ételt, kiilonben kifolyhat a tartalybal.

EMILIYA DUGOK UVEGEKHEZ

Hasznaljon Emiliya dugdkat borok, szénsavmentes folyadékok és olajok vakuumos
palackozasahoz. igy meghosszabbodik a folyadék tarolhatasi ideje és megérzédik az
illata. Ne hasznalja a dugokat mianyag palackok lezardsahoz.

Megjegyzés: ne hasznalja a vakuumos médszert szénsavas italok palackozasara,
mert a leveg6 eltavolitasa tonkreteszi az italt.
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TAROLASI KEZIKONYV ES MUSZAKI ADATOK
TAROLASI KEZIKONYV

Hiitészekrényben (5 + 2°C) Vakuum nélkiil Emiliya VPS
Voros hus 3-4nap 8-9 nap
Vildgos hus 2-3 nap 6-8 nap
Halak 1-3 nap 4-5 nap
Foétt has 3-5 nap 10-15 nap
Lagy sajtok 5-7 nap 20 nap
Kemény/félpuha sajtok 1-5 nap 60 nap
Gylmolcs 5-7 nap 14-20 nap
Z0ldség 1-3 nap 7-10 nap
Leves 2-3 nap 8-10 nap
Tészta/Rizs 2-3 nap 6-8 nap
Krémes desszert 2-3 nap 8 nap

Szobahomérséklet

(25 +2°C) Vakuum nélkiil Emiliya VPS
Friss kenyér 1-2 nap 8-10 nap
Kekszek 4-6 honap 12 hénap
Nyers tészta/Rizs 5-6 honap 12 hénap
Liszt 4-6 honap 12 hénap
Aszalt gyiimdlcs 3-4 hoénap 12 hénap
Daralt kavé 2-3 hénap 12 hénap
Nem filteres tea 5-6 honap 12 hénap
Tejes tea 1-2 hénap 12 hénap
Mélyhiitében (-18 + 2°C) Vakuum nélkiil Emiliya VPS
Hus 4-6 hénap 15-20 honap
Halak 3-4 hénap 10-12 hénap
Zoldség 8-10 hdénap 8-24 hénap
MUSZAKI ADATOK
Névleges fesziltség: 220V AC Méretek:
Névleges frekvencia: 50~60 Hz Hossz: 445 mm
Névleges teljesitmény: 110 W Szélesség: 85 mm
Hegesztésiid6: 6~-10 mp Magassag: 170 mm
Vakuumozas/hegesztés id6é: 10~20 mp Tiszta suly: 1,95 kg

Elszivo teljesitmény: -0,8 bar Teljes suly: 2,6 kg



Informacidk a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a készUlléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és
elektronikus készulékek nem likvidalhatok a haztartasi hulladékkal egyutt.

A helyes feldolgozas, Ujitas és reciklacio érdekében kérjuk, szallitsa az ilyen késziiléket

egy megfeleld gyUjtéhelyre, ahol ingyen leadhaté. Néhany orszagban ezek a késziilékek az
eladonal is leadhatok, amennyiben egy Uj, hasonl6 terméket vasarol ott. A termékek helyes
likvidalasa értékes nyersanyagokat sporolhat meg, és megelézheti az emberi egészségre és
a kornyezetre valo negativ kihatasokat, amelyek a hulladék helytelen likvidalasa esetében
kovetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes informaciokkal szolgalhat a legkdzelebbi
gylijtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalas az érvényes szabalyok értelmében blintetendd.

Jogi személyek az EU keretén beliil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos készullékeket szeretne likvidalni, forduljon
részletes informaciokért a helyi eladohoz vagy kozvetitéhoz.

Informaciodk a likvidalasrol az EU tagallamokon kiviil

Ez az ikon csak az Eurdpai Unidban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezt a
készlléket, forduljon a helyi hivatalhoz vagy az eladéhoz, és kérjen téle informacidkat a
termék helyes likvidalasarol.






Zahvaljujemo se vam za nakup aparata za vakuumsko pakiranje Emiliya.

Da bi kar najbolje izkoristili aparat in ga varno uporabljali, pred uporabo preberite
navodila in jih shranite za poznejso uporabo.



DOBRODOSLI...

Zelimo vam veliko veselja z uporabo znamke Emiliya, najboljse znamke za vakuumsko
shranjevanje zivil. Vakuumski sistem shranjevanja zivil Emiliya Ze vrsto let pomaga
milijonom gospodinjstev obdrzati Zivila daljsi ¢as sveza tako v hladilniku, zamrzovalniku
kot v shrambi. Sistem Emiliya je zasnovan tako, da odstrani zrak in podaljsa Zivljenjsko
dobo do 7-krat dlje, kot je to pri obicajnih nacinih shranjevanja. Pri uporabi vasega
aparata Emiliya boste kmalu preseneceni nad enostavnostjo in vsestranskostjo
uporabe.

ZAKAJ POTREBUJETE APARAT ZA VAKUUMSKO PAKIRANJE?

Ce so zivila izpostavljena zraku, se izgubita njihov okus in hranilna vrednost, hitreje
se razmnozujejo bakterije in kvasovke, ki povzrocijo, da se hrana pokvari. Vakuumsko
pakiranje Emiliya odstrani zrak in ohrani hrano okusno in svezo. Z vakuumskim
pakiranjem Emiliya lahko shranjujete do 7-krat dlje.

Z APARATOM ZA VAKUUMSKO PAKIRANJE PRIHRANITE CAS IN
DENAR

Prihranek denarja:

Ce uporabljate vakuumsko pakiranje Emiliya, lahko kupite ve¢ Zivil, ko so ugodne cene,
in jih vakuumsko zapakirate v Zelenih koli¢inah, s ¢imer se izognete metanju hrane
stran.

Prihranek casa:
Skuhajte hrano za teden vnaprej, pripravite porcije in zaprite jih z vakuumskim
pakiranjem Emiliya.

Hitro mariniranje:
Vakuumsko pakiranje odpre pore Zivil, tako da lahko rezultat mariniranja dosezete Ze v
20 minutah namesto mariniranja ¢ez noc.

Poenostavitev druzabnih dogodkov:
Pripravite svoje priljubljene jedi vnaprej, tako da lahko preostali ¢as prezZivite s svojimi
gosti.

Privoscite si sezonske jedi in specialitete:
Hitro pokvarljive ali redko uporabljene jedi ostanejo dalj ¢asa sveze.

Nacrtovanje porcij pri dieti:
Zelene porcije vakuumsko zapakirajte in na embalazo zapisite kalorije in/ali vsebnost
mascobe.

Zascitite nezivilske stvari:
VzdrZujte opremo za kampiranje in plovbo suho in urejeno, zascitite polirano srebro
pred oksidacijo.



VARNOST IN NASVETI

Pred uporabo aparata preberite varnostne napotke in jih
upostevajte.

1.

U

11.

12.

Pred uporabo preverite, ali omrezna napetost ustreza
napetosti na napisni tablici naprave.

Ne uporabljajte aparata s poskodovanim napajalnim
kablom ali vticem. Ne uporabljajte poSkodovanega
aparata. Iz varnostnih razlogov mora poskodovan
napajalni kabel zamenjati pooblasceni servisni center.
Aparat izkljucite tako, da vtic izvlecete iz omrezne vticnice.
Pri tem ne vlecite za napajalni kabel.

Iz varnostnih razlogov mora poskodovan napajalni kabel
zamenjati proizvajalec, serviser ali enako usposobljena
oseba.

Za aparat ne uporabljajte podaljska.

Ce aparata dalj ¢asa ne nameravate uporabljati, oz. pred
¢isCenjem izvlecite vti€ iz omreZne vticnice.

Aparata ne uporabljajte na mokri, vroCi povrsini in v bliZini
virov elektricne energije.

Ne potapljajte aparata, napajalnega kabla ali vti¢a v vodo
ali katerokoli drugo tekocino.

Uporabljajte ga le z deli, ki jih priporoca proizvajalec.

. Aparat uporabljajte samo za predvideni namen. Aparata

ne uporabljajte na prostem.

Bodite posebej previdni pri uporabi aparata v bliZini otrok.
Aparat ni igraca.

Priporo¢amo, da med posameznimi cikli varjenja pocakate
40 sekund.



OPIS IN FUNKCLE

Tipka,Vac/Seal: s pritiskom na to tipko doseZete, da se zrak izsesa in vrecka zavari
(po vsakem ciklu priporo¢amo 40 sekund premora).

Tipka,Seal” (z LED): s pritiskom na to tipko dosezete, da se vrecka zavari (po vsakem
ciklu priporo¢amo 40 sekund premora).

Tipka,Stop”: omogoca, da kadarkoli prekinete postopek.

Tipka ,Food”: ima dva nacina (Dry (suhi) in Moist (mokri)). Zacetni nacin je Dry, s
pritiskom na tipko se spremeni na nacin Moist.

Nacin izberete glede na vrsto zivila.

Tipka,Mode": ima dva nacina nastavitve (Normal (normalno) in Gentle (nezno)).
Zacetni nacin delovanja je Normal. Ce je hrana krhka, lahko s pritiskom na to tipko
spremenite nacin izsesavanja na Gentle. Stopnjo izsesavanja lahko dolocite sami s
pritiskom na gumb ,Seal’, s ¢imer se vrecka zavari.

(Opomba: v primeru izpada elektri¢ne energije se nastavitev vrne na vnaprej
nastavljeni normalni nacin).

Tipka ,Canister” (z LED): s pritiskom na to tipko za¢ne aparat izsesavati zrak iz
posode do konca procesa.

(Opomba: ta funkcija se uporablja s posodami Emiliya)



®

® Jezicek - pritisnite na jezicka hkrati, zvok pomeni, da sta se kavlja pravilno zaskocila,
naslednji korak je izsesavanje ali varjenje.

Odprtina za izsesavanje zraka - Ce izsesavate zrak iz posode, skozi zamasek za
steklenico ali iz drugega dodatka, povezite en konec cevi s to odprtino. Ne masite te
odprtine.

© Vakuumska komora - vstavite odprto stran vre¢ke v pravilnem poloZaju v
vakuumsko komoro, nato lahko izsesate zrak.

® Gumb za sprostitev - s pritiskom na gumb odprete aparat.
® Zbiralnik tekocine - pri izsesavanju zraka se iz Zivila utegne izsesati tudi tekocina, ki

nato stece v zbiralnik, ki ga je treba po potrebi odistiti.
(Zbiralnik se nahaja na zadnji strani aparata.)



NAVODILA ZA UPORABO

Hkrati pritisnite na jezicka na obeh straneh, aparat je fiksiran, naslednji korak je
postopek izsesavanja ali varjenja.

Ko je proces koncan, pritisnite na gumb za sprostitev in odstranite zaprto vrecko z
Zivilom.



ZAPIRANJE VRECK IN POSOD
VARJENJE PLASTICNIH VRECK

Prikljucite aparat na elektricno omrezje in vklopite.

Vstavite odprto stran vrecke v vakuumsko komoro, kot je prikazano na slikah na
prejsnjih straneh.

Pritisnite na oba jezicka, da zaslisite zvok zaskocitve.

Pritisnite na tipko ,Seal” in prizge se LED indikator. Ko indikator ugasne, je varjenje
koncano.

S pritiskom na gumb za sprostitev odprite aparat, nato pa odstranite zaprto vrecko.

SHRANJEVANJE S POMOCJO VAKUUMSKE VRECKE

Prikljucite aparat na elektricno omrezje in vklopite.

Zivilo, ki ga Zelite shraniti, dajte v vre¢ko.

Ocistite in poravnajte odprtino vrecke, prepricajte se, da na strani odprtine ni gub.
Vstavite odprto stran vrecke v vakuumsko komoro, kot kaze slika.

Pritisnite na oba jezicka, da zaslisite zvok zaskocitve.

Pritisnite na tipko ,Vacuum/Seal’, prizge se LED indikator, nato se zrak iz vrecke
samodejno izsesa in vrecka se zavari. Ko LED indikator ugasne, je postopek koncan.
Pritisnite na gumba za sprostitev na obeh straneh in odstranite zaprto vrecko z
zivilom.

Opomba: ce je hrana zelo mokra, izberite nacin Moist.

SHRANJEVANJE S POMOCJO VAKUUMSKIH POSOD

1
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Hrano dajte v posodo in pokrijte jo s pokrovom, en konec cevi za izsesavanje
vtaknite v odprtino za izsesavanje na aparatu, drugi konec pa v odprtino na
pokrovu.

Pritisnite na tipko ,Canister”, zrak se zaCne izsesavati iz posode in ustvari se vakuum.
Izsesavanje lahko kadarkoli prekinete s pritiskom na tipko,Stop” Ko je izsesavanje
koncano, se aparat samodejno izklopi.

Odklopite en konec cevi iz posode, nato pa drugi konec iz aparata.

Ko Zelite vzeti hrano iz posode, pritisnite na gumb v sredini pokrova, da se v posodo
vsesa zrak, in odprite posodo.

NASVETI ZA UPORABO POSOD
Preden daste posodo v mikrovalovno pecico, odstranite pokrov.
Za daljse shranjevanje dajte posodo v hladilnik.



KORISTNI NASVETI

1.

7.
8.
9.

Ne dajajte v vrecke prevec hrane, pustite dovolj prostora na odprtem koncu vrecke,
tako da ga lahko polozite v vakuumsko komoro.

Preverite, ¢e ni odprtina vrecke mokra.V tem primeru bi bilo vrecko tezko zavariti in
neprodusno zapreti.

Vakuumsko pakiranje ne more popolnoma nadomestiti hlajenja in zamrzovanja.
Hitro pokvarljiva Zivila je treba ohladiti ali zamrzniti.

Poskrbite, da je odprta stran vrecke Cista in gladka, da v njej ni tujih predmetov ali
gub, sicer bi bilo vrecko tezko zavariti.

Da bi preprecili nagubanje pri zapiranju velikih predmetov, nezno nategnite odprto
stran vrecke, ko jo vstavljate v vakuumsko komoro, in drzite, dokler se ¢rpalka ne
aktivira.

Ko shranjujete v vrecki ostre predmete (suhe Spagete, srebro itd.), zascitite vrecko,
da se ne predre, tako da zavijete predmete z mehkim materialom, npr. s papirnato
brisaco. Lahko pa namesto vrecke uporabite posodo.

Pri uporabi posode pustite v zgornjem delu posode 2,5 cm prostora.

Ce Zelite zapreti tekocine, jih vnaprej zamrznite.

Priporo¢amo, da med posameznimi cikli vakuumskega pakiranja pocakate 40
sekund.

10. Ce niste prepri¢ani, da je vre¢ka dobro zavarjena, raje postopek ponovite.
11. Za ¢im boljse rezultate uporabite vrecke, posode in dodatke blagovne znamke

Emiliya.

NASVETI ZA VAKUUMIRANJE S POMOCJO DODATKOV
Pred uporabo dodatkov Emiliya, vklju¢no s posodami, dozami in zamaski za steklenice,
upostevajte naslednje nasvete.

1.

2.
3.
4,

Vedno pustite najmanj 2,5 cm prostora med vsebino in robom.

Obrisite rob posode, steklenice ali doze, prepricajte se, da je suh.

Na posodo dajte pokrov, v steklenico vstavite zamasek.

Obrnite gumb na pokrovu, ko se zrak izsesava iz posode, ko je postopek koncan,
gumb sprostite, nato pa odklopite cev.



VZDRZEVANJE IN CISCENJE

Vzdrzevanje in ¢iS¢enje aparata

ukhwn =

o

Pred CiS¢enjem aparat izkljucite iz elektricnega omrezja.

Ne potapljajte naprave v vodo ali druge tekocine.

Ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev, ker se lahko povr$ina poskoduje.
Zunanjost aparata obrisite z vlazno krpo ali gobo in blagim detergentom.
Vakuumsko komoro ocistite tako, da iz nje odstranite ostanke Zivil s papirnato
brisaco.

Pred ponovno uporabo temeljito posusite.

Zbiralnik tekocine ocistite, kot prikazuje spodnja slika.

4

ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce ste poskusili vakuumsko pakirati, toda ni¢ ne deluje:

ouspwN =

Prepricajte se, da je napajalni kabel prikljucen v elektri¢no vti¢nico.
Preverite, ¢e ni poskodovan napajalni kabel.

Preverite omrezno vti¢nico s pomocjo drugega aparata.
Prepricajte se, da sta jezicka v zaklenjenem poloZzaju.

Prepricajte se, da je vrec¢ka pravilno vloZena v vakuumski komori.
Pred ponovno uporabo aparat pustite 40 sekund, da se ohladi.

Opomba: da ne bi prislo do pregrevanja, med posameznimi cikli vakuumskega
pakiranja pocakate 40 sekund, da se aparat ohladi v odprtem stanju.

PO
1.
2.
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UPORABI JE V VRECKI SE VEDNO V ZRAK.

Prepricajte se, da ste v vakuumsko komoro vstavili celo odprto stran vrecke.
PO IZSESAVANJU JE V VRECKI ZRAK:

Preverite, ali vrecka ne pusca. Napolnite jo z zrakom, potopite v vodo in rahlo
stisnite. Ce se pojavijo mehureki, uporabite drugo vre¢ko.

Ce uporabljate vre¢ko Emiliya podobne velikosti, preverite, ¢e vrecka ne pusca.
Gube na mestu varjenja lahko povzrocijo vdor zraka. Konec vrecke odrezite in
ponovno zavarite.

Ne poskusajte variti lastne stranske Sive na vrecki Emiliya, vrecke so namrec
narejene z posebnimi stranskimi Sivi, ki so na zunanjem robu popolnoma zaprte.
Ce skusate delati lastne $ive, utegne vre¢ka puscati.



ZRAK SE JE 1Z VRECKE ODSTRANIL, TODA KASNEJE JE SPET VDRL V VRECKO.

1. Preverite, ali je vre¢ka dobro zavarjena. Gube na mestu varjenja lahko povzrocijo
vdor zraka. Vrecko odprite in ponovno zavarite.

2. Vcasih vlaga ali Zivila (sok, mas¢oba, drobtine, moka ipd.) vzdolZ mesta varjenja
preprecuje dobro tesnjenje. Odrezite vrecko, obridite notranji rob vrecke in ponovno
zavarite.

3. Ce shranjujete ostre predmete, se lahko vre¢ka preluknja.

V tem primeru uporabite novo. Ostre robove zavijte z mehkim materialom, npr. s
papirnato brisaco, in ponovno zaprite.

4. Ceimate $e vedno tezave z zrakom v vre¢ki, je lahko vzrok fermentacija ali
sproscanje naravnih plinov iz hrane, hrana se lahko pokvari in jo je treba zavredi.

VRECKA SE TALI:
Ce se vre¢ka tali, je gumijasto tesnilo verjetno zelo vroce.

Pred vakuumskim pakiranjem naslednje vrecke pocakajte vsaj 5 minut, da se aparat
ohladi.

DODATKI APARATA ZA VAKUUMIRANJE EMILIYA

KOMPLET EMILIYA
Aparat lahko najbolje izkoristite z uporabo vreck, posod in dodatkov Emiliya.

VRECKE IN ZVITKI EMILIYA

Vrecke in zvitki Emiliya vsebujejo posebne kanalcke, ki omogocajo ucinkovito in
popolno odstranitev zraka. Vecslojna zgradba ustvarja ucinkovito zascito pred kisikom
in vlago ter preprecuje poskodbe Zivil zaradi mraza. Vrecke in zvitki Emiliya so na voljo v
razli¢nih velikostih.

POMEMBNO:

Da bi se izognili nevarnosti bolezni, ne uporabljajte ponovno vreck, v katerih ste
hranili surovo meso, ribe ali mastne jedi. Ne uporabljajte ponovno vreck, ki ste jih
predtem segrevali v mikrovalovni pecici ali v vreli vodi.
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VAKUUMSKE POSODE EMILIYA
Posode Emiliya se enostavno uporabljajo in so idealne za vakuumsko pakiranje rahlih
predmetov, npr. mafinov ali podobnega peciva, tekocin in susene hrane.

Na voljo so doze razli¢nih oblik in velikosti, ki jih lahko shranite v kuhinjskih elementih,
hladilniku ali shrambi. Quick Marinator je edinstven pripomocek za hitro mariniranje
jedi. Za mariniranje lahko uporabite katerokoli posodo Emiliya, priporocljive so
Stirikotne posode oz. posode s pravilnimi oblikami, ker v njih potrebujete manj
marinade.

Doz ne uporabljajte v zamrzovalniku. Posode, ki se zelo lahko in enostavno shranjujejo,
so dobra izbira za shranjevanje gotovih jedi, ostankov in prigrizkov.

Opomba: pred vakuumskim pakiranjem pustite hrano, da se ohladi na sobno
temperaturo, sicer lahko pride do uhajanja iz posode.

ZAMASEK ZA STEKLENICE EMILIYA

Uporabite zamasek za steklenice Emiliya, da vakuumsko zaprete vino, negazirane
tekocine in olja. S tem podaljsate Zivljenjsko dobo tekocin in preprecite uhajanje vonja.
Ne uporabljajte zamaskov s plastenkami.

Opomba: gaziranih pija¢ ne smete vakuumsko zapreti, saj bi se z odstranitvijo
zraka pokvarile.
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TABELA SHRANJEVANJA IN TEHNICNI PODATKI

TABELA SHRANJEVANJA
V hladilniku (5 + 2 °C) Brez vakuuma Emiliya VPS
Rdece meso 3-4 dni 8-9 dni
Belo meso 2-3dni 6-8 dni
Ribe 1-3 dni 4-5 dni
Kuhano meso 3-5 dni 10-15 dni
Mehki sir 5-7 dni 20 dni
Trdi/poltrdi sir 1-5 dni 60 dni
Sadje 5-7 dni 14-20 dni
Zelenjava 1-3 dni 7-20 dni
Juha 2-3dni 8-20 dni
Testenine/Riz 2-3dni 6-8 dni
Kremni deserti 2-3dni 8 dni
Tempe:;tsuir-az\ﬁg)r ostoru Brez vakuuma Emiliya VPS
Svez kruh 1-2 dni 8-20 dni
Keksi 4-6 mesecev 12 mesecev
Surove testenine/Riz 5-6 mesecev 12 mesecev
Moka 4-6 mesecev 12 mesecev
Suseno sadje 3-4 mesece 12 mesecev
Mleta kava 2-3 mesece 12 mesecev
Razsuti Caj 5-6 mesecev 12 mesecev
Mlecni ¢aj 1-2 mesece 12 mesecev
V zamrzovalniku (-18 + 2 °C) Brez vakuuma Emiliya VPS
Meso 4-6 mesecev 15-20 mesecev
Ribe 3-4 mesece 10-12 mesecev
Zelenjava 8-10 mesecev 8-24 mesecev
TEHNICNI PODATKI
Nazivna napetost: 220V AC Mere:

Nazivna frekvenca: 50~60 Hz
Nazivha mo¢: 110 W
Cas varjenja: 6~10 sekund

Dolzina: 445 mm
Sirina: 85 mm
Visina: 1770 mm

Cas vakuumiranja/varjenja: 10~20 sekund  Neto teza: 1,95 kg

Mo¢ izsesavanja: -0,8 bar

Skupna teza: 2,6 kg
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Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektriéne in
elektronske opreme ne smemo zavreci skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklazo vas prosimo, da te izdelke brezplacno vrnete

na dolo¢ena zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno
prodajalcu ob nakupu podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne
negativne ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicer zaradi nepravilnega ravnanja z
odpadki lahko pri$lo. Za ve¢ informacij o najblizjem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad.
Za nepravilno odlaganje odpadkov so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavreci elektriéno in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega
prodajalca ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne
organe lokalne skupnosti ali prodajalca in povprasajte po ustreznem nacinu odstranitve.






Wir bedanken uns fiir den Einkauf des Folienschwei3geradtes Emiliya.

Lesen Sie vor der Verwendung diese Gebrauchsanleitung, um dieses Gerat effektiv
und sicher zu benutzen, und bewahren Sie sie auf einem sicheren Platz fir eventuelle
Verwendung in der Zukunft auf.



WILLKOMMEN...

GenieBen Sie die Vorteile des Emiliya-Vakuumiersystems, der besten Marke der
Vakuumiersysteme. Das Emiliya-Vakuumiersystem hilft seit vielen Jahren Millionen von
Haushalten beim Aufbewahren von frischen Lebensmitteln flr eine langere Zeit als

im Kiihlschrank, in der Tiefklhltruhe oder Speisekammer. Das Emiliya-System ist zum
Luftabsaugen entworfen und verldangert die Lebensmittelhaltbarkeit siecbenmal im
Vergleich mit Giblichen Aufbewahrungsarten. Schon bald entdecken Sie eine einfache
Verwendung des Emiliya-Vakuumierers und seine Vielseitigkeit.

WARUM SIE DEN VAKUUMIERER BRAUCHEN?

Die Luft verursacht bei den Speisen den Verlust von Aroma und Nahrstoffen, auBerdem
unterstitzt sie den Wuchs von Bakterien und Hefepilzen, welche die Speisen wertlos
machen. Das Emiliya-Vakuumiersystem beseitigt Luft und bewahrt Geschmack und
Frische. Mit dem Emiliya-Vakuumiersystem kénnen Sie Ihre Speisen sogar siebenmal
langer aufbewahren.

DER VAKUUMIERER SPART ZEIT UND GELD

Sparen Sie Geld:
Mit dem Emiliya-System konnen Sie eine gro3ere Lebensmittelmenge zu giinstigem
Preis kaufen und in Portionen zu vakuumieren, ohne das Essen zu verschwenden.

Sparen Sie Zeit:
Bereiten Sie die Speisen flir eine Woche im Voraus zu und vakuumieren Sie einzelne
Portionen mit dem Emiliya-System.

Marinieren Sie schnell:

Die Vakuumverpackung 6ffnet die Poren, deshalb kénnen Sie eine wunderbar
marinierte Speise in bloBen 20 Minuten zubereiten, im Unterschied zum Marinieren
Uber Nacht.

Erleichtern Sie sich das Leben:
Bereiten Sie die Speisen flir das Wochenende vorher, sodass Sie dann mehr Zeit mit
Ihren Gasten verbringen kdnnen.

GeniefBen Sie Saison- oder Spezialspeisen:
Schnell verderbende oder selten gebrauchte Speisen bleiben langer frisch.

Kontrollieren Sie Portionen, wenn Sie Diat halten:
Vakuumieren Sie die richtige Portion und beschriften Sie die Verpackung mit Kalorien
und/oder Fettgehalt.

Schiitzen Sie nicht nur Lebensmittel, sondern auch vieles andere:
Halten Sie Camping- und Schiffvorrate trocken und sortiert, um Ausfllige zu machen.
Schiitzen Sie poliertes Silber vor der Beschadigung durch Oxidation.



SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Verwendung des Gerates diese
Sicherheitshinweise und halten Sie sie ein.

1.

Priifen Sie vor der Verwendung, ob die Spannung im
ortlichen Stromnetz den Angaben auf dem Typenschild
des Gerates entspricht.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es zur Beschadigung
des Netzkabels oder Netzsteckers gekommen ist.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es zu seiner
Beschadigung gekommen ist. Das beschadigte Netzkabel
darf nur in einer autorisierten Servicestelle ausgetauscht
werden.

Wenn Sie das Gerat vom Stromnetz trennen wollen,
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Ziehen Sie
am Netzstecker, nicht am Netzkabel.

Das beschadigte Netzkabel darf nur vom Hersteller, einen
Servicetechniker oder einer ahnlich qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um Gefahr zu verhindern.
Verwenden Sie das Gerat nie mit einem
Verlangerungskabel.

Wenn Sie das Gerat nicht verwenden wollen oder wenn
Sie es reinigen wollen, ziehen Sie zuerst den Netzstecker
aus der Steckdose.

Verwenden Sie das Gerat nie auf einer feuchten

oder heillen Oberflache oder in der Nahe einer
Stromversorgungsquelle.

Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel und den Netzstecker
nie in Wasser oder andere Flissigkeiten.

Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes Zubehor.



10. Verwenden Sie das Gerat nur zum angegebenen Zweck.
Verwenden Sie das Gerat nie drauf3en.

11. Passen Sie gut auf, wenn Sie das Gerat in der Nahe der
Kinder verwenden. Kinder diirfen mit dem Gerat nicht
spielen.

12. Wir empfehlen lhnen, eine 40 Sekunden dauernde Pause
nach jedem Dichtungszyklus zu machen.



BESCHREIBUNG UND FUNKTIONEN

Taste,Vac/Seal”: Mit dem Drlicken dieser Taste saugen Sie Luft ab und verschweif3en
Sie den Beutel (wir empfehlen Ihnen, eine 40 Sekunden dauernde Pause nach
jedem Zyklus zu machen).

Taste ,Seal” (mit LED): Mit dem Driicken dieser Taste verschweif3en Sie den Beutel
(wir empfehlen Ihnen, eine 40 Sekunden dauernde Pause nach jedem Zyklus zu
machen).

Taste ,Stop”: Sie ermdglicht dem Benutzer, die Tatigkeit des Gerates jederzeit zu
unterbrechen.

Taste ,Food": Sie verfuigt liber zwei Betriebsarten (Dry [trocken] und Moist
[Flussigkeit enthaltend]). Voreingestellt ist die Betriebsart Dry, mit dem Driicken der
Taste aktiviert sich die Betriebsart Moist.

Wahlen Sie die passende Betriebsart je nach Typ der Speise.

Taste ,Mode": Sie verfiigt Giber zwei Betriebsarten (Normal [normal] und Gentle
[fein]). Voreingestellt ist die Betriebsart Normal. Wenn die Speise krimelig ist,
konnen Sie mit dem Driicken der Taste den Absaugmodus andern und Gentle
auswahlen. Die Absaugstufe kann manuell mit dem Driicken der Taste ,Seal”
eingestellt werden, die Speise wird automatisch abgedichtet.

(Anmerkung: Bei Unterbrechung der Stromversorgung kehrt diese Einstellung zum
voreingestellten Standardmodus zurtck.)

Taste ,Canister” (mit LED): Wenn Sie diese Taste drlicken, wird die Luft aus dem
Behalter bis zum Ende des Prozesses abgesaugt.

(Anmerkung: Diese Funktion wird in Verbindung mit den Emiliya-Behaltern
verwendet.)



®

® Sperrmechanismus - driicken Sie beide Verschlusssicherungen gleichzeitig, bis sie
einrasten; dann folgt das Absaugen oder Abdichten.

Absaugoffnung - wenn Sie die Luft aus einer Weinflasche, einem Behdlter oder
einem anderen Zubehor absaugen, schlie3en Sie ein Ende des Schlauchs an diese
Offnung an. Blockieren Sie diese Offnung nicht.

© Vakuumkammer - legen Sie den Beutel mit der offenen Seite in die Vakuumkammer,
um Luft absaugen zu kénnen.

®@ Absperrtaste - mit dem Driicken der Taste nach unten 6ffnen Sie das Gerit.
® Flissigkeitsbehalter - beim Luftabsaugen wird die Fliissigkeit aus dem Objekt

gezogen, die dann in den Behalter flie3t; reinigen Sie diesen Behélter je nach Bedarf.
(Dieser Behalter befindet sich auf der Hinterseite des Gerates.)



VERWENDUNGSHINWEISE

Driicken Sie beide Verschlusssicherungen gleichzeitig; das Gerat wird gesperrt und es
folgt der Absaug- oder Dichtungsprozess.

Druicken Sie nach der Durchfiihrung der oben genannten Schritte beide Absperrtasten
und nehmen Sie die vakuumierte Speise heraus.



VAKUUMIEREN DER BEUTELN UND BEHALTERN
ABDICHTUNG DER PLASTIKTUTEN

SchlieBen Sie das Gerdt ans Stromnetz an und schalten Sie es ein.

Legen Sie die Tiite mit der offenen Seite in die Vakuumkammer und wiederholen Sie
die oben angegebene Vorgehensweise.

Legen Sie beide Hande auf Verschlusssicherungen und driicken Sie sie gleichzeitig
nach unten, bis sie einrasten.

Dricken Sie die Taste ,Seal”. Der LED-Indikator beginnt zu leuchten. Wenn der LED-
Indikator erlischt, ist die Tite abgedichtet.

Mit dem Driicken der Absperrtaste 6ffnen Sie das Gerdt und nehmen Sie die
vakuumierte Tute heraus.

VAKUUMIEREN DER SPEISEN IN BEUTELN

SchlieBen Sie das Gerdt ans Stromnetz an und schalten Sie es ein.

Legen sie die gewiinschten Speise in den Beutel.

Reinigen Sie und richten Sie die Beutel6ffnung. Priifen Sie, dass die Offnung glatt
ist.

Legen Sie den Beutel mit der offenen Seite in die Vakuumkammer und wiederholen
Sie die oben angegebene Vorgehensweise.

Legen Sie beide Hande auf Verschlusssicherungen und driicken Sie sie gleichzeitig
nach unten, bis sie einrasten.

Driicken Sie die Taste ,Vacuum/Seal”. Der LED-Indikator beginnt zu leuchten. Wenn
der LED-Indikator erlischt, ist der Beutel abgedichtet.

Mit dem Driicken der Absperrtaste 6ffnen Sie das Gerdt und nehmen Sie den
vakuumierten Beutel heraus.

Anmerkung: Wenn die Speise zu nass ist, wahlen Sie den Modus Moist.

VAKUUMIEREN DER SPEISEN IN BEHALTERN

1

Legen Sie die Speise in den Behalter und schlieBen Sie den Deckel. Verbinden Sie
den Ansatz mit der Vakuumierdiise und setzen Sie den Ansatz auf den Deckel des
Behalters auf.

Driicken Sie die Taste ,Canister’, aus dem Behdlter wird die Luft abgesaugt und es
entsteht der Unterdruck. Das Absaugen kann mit dem Driicken der Taste ,Stop”
jederzeit unterbrochen werden. Sobald der Absaugprozess fertig ist, halt sich das
Gerat automatisch an.

Ziehen Sie den Ansatz aus der Vakuumierdiise und trennen Sie den Schlauch vom
Gerat.

Wenn die Haltbarkeit der Lebensmittel endet oder wenn Sie die Lebensmittel aus
dem Behalter herausnehmen wollen, driicken Sie die Taste in der Mitte des Deckels,
um Luft anzusaugen, und 6ffnen Sie dann den Behlter.



TIPPS ZUR VERWENDUNG DES BEHALTERS

Nehmen Sie den Deckel ab, bevor Sie den Behilter in die Mikrowelle geben.
Bewahren Sie den Behalter im KiihIlschrank auf, um die Lebensmittel besser zu
konservieren.

NUTZLICHE RATSCHLAGE

1. Uberfiillen Sie die Beutel nicht. Lassen Sie geniigend Freiraum am gedffneten Ende
des Beutels, damit man den Beutel leicht ins Gerat legen kann.

2. Priifen Sie, ob die Beutel6ffnung nicht nass ist. Ein nasser Beutel lasst sich nur
schwer verschweil3en.

3. Das Vakuumieren ersetzt nie den Kihl- oder Gefrierprozess. Lebensmittel, die leicht
verderben, missen gekihlt oder eingefroren werden.

4. Priifen Sie, ob die Offnung im Beutel sauber und glatt ist. Es diirfen sich dort keine
Fremdgegenstdande oder Falten befinden, ansonsten lasst sich der Beutel nur
schwer verschweil3en.

5. Um Faltenbildung in der Nahtstelle beim Vakuumieren umfangreicher Gegenstande
zu vermeiden, ziehen Sie sanft an der Nahtstelle des Beutels beim Legen in die
Vakuumkammer und halten Sie sie, bis sich die Pumpe aktiviert.

6. Wenn Sie Gegenstande mit scharfen Kanten vakuumieren (trockene Teigwaren,
Silber usw.) schiitzen Sie den Beutel vor der Beschadigung, indem Sie die
Gegenstande in ein weiches Material einpacken, z.B. in Papierkiichentuch. Eventuell
konnen Sie einen Behalter anstelle von Beutel verwenden.

7. Lassen Sie 2,5 cm Freiraum in oberen Teil des Behalters, wenn Sie das Zubehor

verwenden.

Wenn Sie Fliissigkeiten vakuumieren wollen, lassen Sie sie zuerst einfrieren.

9. Wir empfehlen Ihnen, eine 40 Sekunden dauernde Pause zwischen den einzelnen
Zyklen des Vakuumierens zu machen.

10. Wenn Sie nicht sicher sind, ob der Beutel gut abgedichtet ist, wiederholen Sie den
Prozess lieber nochmals.

11.Um die besten Ergebnisse zu erreichen, verwenden Sie nur Beutel, Behalter und
Zubehor der Marke Emiliya.

®

TIPPS ZUM VAKUUMIEREN MIT ZUBEHOR

Achten Sie vor der Verwendung des Emiliya-Zubehors inklusive Behdltern, Dosen und

Flaschenstopseln usw.

1. Lassen Sie mindestens 2,5 cm Freiraum zwischen dem Gegenstand und dem
Beutelrand.

2. Wischen Sie den Rand des Behalters, der Flasche oder der Kanisters ab, damit sie
sauber und trocken sind.

3. SchlieBen Sie den Behélter mit Deckel oder die Flasche mit Stopsel.

4. Drehen Sie mit dem Knopf auf dem Deckel beim Absaugen der Luft aus dem
Behalter. Wenn der Prozess komplett ist, I6sen Sie den Knopf und demontieren Sie
den Schlauch.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigung und Wartung des Gerates

1.
2.
3.

4,

oW

Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung vom Stromnetz.

Tauchen Sie das Gerat nie in Wasser oder andere Flissigkeiten.

Verwenden Sie zur Reinigung keine abrasiven Reinigungsmittel, ansonsten kénnten
Sie die Oberflache des Gerates leicht zerkratzen.

Wischen Sie die Oberflache des Gerdtes mit einem feuchten Tuch oder Schwamm
und etwas Spulmittel ab.

Beseitigen Sie mit einem Papierklichentuch Speisereste aus der Vakuumkammer.
Wischen Sie das Gerat vor der Verwendung griindlich trocken.

Reinigen Sie den Fllssigkeitsbehalter nach der folgenden Abbildung.

4

BESEITIGUNG MOGLICHER PROBLEME

Das Gerat vakuumiert nicht:

ouspwN =

Priifen Sie, ob der Netzstecker an die Steckdose fest angeschlossen ist.
Priifen Sie, ob das Netzkabel nicht beschadigt ist.

Prifen Sie mit einem anderen Gerat, ob die Steckdose funktioniert.
Priifen Sie, ob die Verschlusssicherungen geschlossen sind.

Priifen Sie, ob der Beutel in die Vakuumkammer richtig gelegt wurde.
Lassen Sie das Gerdt vor weiterer Verwendung 40 Sekunden abkiihlen.

Anmerkung: Um die Uberhitzung des Gerites zu vermeiden, lassen Sie es
zwischen den einzelnen Zyklen 40 Sekunden mit einem geo6ffneten Deckel
abkiihlen.

IM BEUTEL GIBT ES IMMER NOCH LUFT

1.

2.

Vergewissern Sie sich, dass sich die offene Beutelseite in der Vakuumkammer
befindet.

NACH DEM VAKUUMIEREN BLEIBT IMMER NOCH LUFT IM BEUTEL:

Prifen Sie, ob der Beutel dicht ist. Schlie3en Sie ihn mit der Luft, tauchen Sie ihn ins
Wasser und driicken Sie ihn sanft. Eventuelle Blasen signalisieren, dass der Beutel
beschadigt ist. In solchem Fall verwenden Sie einen neuen Beutel.
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3. Wenn Sie andere als originale Emiliya-Beutel verwenden, priifen Sie, ob die Beutel
dicht sind. Falten in der Nahe des Verschlusses konnen zur Undichtheit und zum
Eindringen von Luft fithren. Offnen Sie den Beutel in solchem Fall und schlieBen Sie
ihn wieder.

4. Versuchen Sie nicht, die Emiliya-Beutel auf anderen Seiten zu verschweif3en. Die
Beutel haben auf der Seite, die zum Verschwei3en bestimmt ist, spezielle Ndhte. Das
Verschweil3en auf einer anderen Beutelseite kann undicht sein.

AUS DEM BEUTEL WURDE LUFT ABGESAUGT, SIE IST JEDOCH IN DEN BEUTEL

WIEDER EINGEDRUNGEN

1. Prifen Sie, ob der Beutel dicht ist. Die Falten in der Nahe des Schweilrandes kénnen
zur Undichtheit fiihren. Offnen Sie den Beutel und schlieBen Sie ihn wieder.

2. Manchmal verhindert die Lebensmittelfeuchtigkeit (wie Saft, Fett, Brosel, Mehl
usw.). in der Nahe der Schweif3naht das richtige Vakuumieren. Offnen Sie den
Beutel, wischen Sie den Beutelrand ab und vakuumieren Sie ihn nochmals.

3. Wenn Sie scharfe Gegenstdande vakuumieren, kann es zur Beschadigung des Beutels
kommen. Verwenden Sie ihn solchem Fall einen neuen Beutel. Bedecken Sie scharfe
Kanten mit weichem Material, z.B. mit Papierkiichentuch, und vakuumieren Sie den
Beutel erneut.

4. Wenn die Luft im Beutel trotzdem auftaucht, kann es durch Fermentierung oder
Losen natirlicher Gase aus den Lebensmitteln verursacht werden. Falls es dazu
kommt, konnen die Lebensmittel verderben, deshalb missen Sie sie entsorgen.

DER BEUTEL SCHMILZT:

Falls der Beutel schmilzt, ist die Schwei3zone zu hei3. Warten Sie mindestens 5
Minuten, bis sich das Gerat abkuhlt, und erst dann vakuumieren Sie einen weiteren
Beutel.

KOMPLETTZUBEHOR DES EMILIYA-SYSTEMS

KOMPLETTES EMILIYA-SYSTEM
Gewinnen Sie aus Ihrem Emiliya-Gerat so viel wie nur moglich mit praktischen Beuteln,
Behaltern und Zubehor der Marke Emiliya.

BEUTEL UND FOLIEN DER MARKE EMILIYA

Das Design der Vakuumierbeutel und -folien der Marke Emiliya enthélt spezielle Rillen,
die ein effektives und komplettes Vakuumieren erméglichen. Eine mehrschichtige
Konstruktion bildet eine effektive Barriere vor Sauerstoff und Feuchtigkeit. Beutel und
Rollen werden in verschiedenen Grof3en geliefert.

WICHTIG:

Um eventuelle Erkrankung zu vermeiden, verwenden Sie Beutel zur
Aufbewahrung von Rohfleisch, Fischen oder Fleischgerichten nie wiederholt.
Verwenden Sie Beutel, die in der Mirkowelle oder im kochenden Wasser erwarmt
wurden, nie erneut.
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EMILIYA-VAKUUMIERBEHALTER

Die Emiliya-Behalter sind leicht zu verwenden und eignen sich hervorragend
zum Vakuumieren zarter Lebensmittel wie z.B. Muffins uns anderer Backspeisen,
Flussigkeiten und trockener Speisen.

Die Kanister sind in verschiedenen Formen und Gro3en zu kaufen und man kann

sie auf einer Arbeitsflache, im Kiihlschrank oder in der Speisekammer aufbewahren.
Quick Marinator ist eine ausgezeichnete Art, wie man die Lebensmittel schnell
marinieren kann. Zum marinieren kann man beliebigen Emiliya-Behalter verwenden,
wir empfehlen Ihnen jedoch quadratische Behdlter oder Behélter mit regelmafigen
Formen, den Sie verbrauchen in solchem Fall weniger Marinade.

Verwenden Sie die Kanister nicht in der Tiefkiihltruhe. Diese spatelfahigen, leichten
Behalter stellen eine praktische Wahl beim Aufbewahren von bereits zubereiteten
Speisen, Speiseresten und Leckereien dar.

Anmerkung: Lassen Sie heiBe Lebensmittel auf die Zimmertemperatur abkiihlen,
bevor Sie sie vakuumieren, ansonsten kann der Inhalt aus dem Behalter
auslaufen.

EMILIYA-FLASCHENSTOPSEL

Verwenden Sie Flaschenstdpsel, um Wein, kohlenséurelose Getranke und Ol zu
vakuumieren. Sie verldngern auf diese Weise die Haltbarkeit der Flissigkeiten
und bewahren Sie Geschmack und Aroma. Verwenden Sie solche Stopsel bei
Plastikflaschen.

Anmerkung: Vakuumieren Sie keine kohlensadurehaltigen Getrdanke, denn das
enthaltene Gas verursacht den Vakuumverlust.
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LEITFADEN ZUR AUFBEWAHRUNG UND TECHNISCHE DATEN
LEITFADEN ZUR AUFBEWAHRUNG

Im Kiihlschrank (5 + 2 °C) Ohne Vakuum Emiliya-System
Rotes Fleisch 3-4Tage 8-9Tage
Weil3es Fleisch 2-3Tage 6-8 Tage
Fische 1-3Tage 4-5Tage
Gekochtes Fleisch 3-5Tage 10-15Tage
Weicher Kase 5-7 Tage 20 Tage
Harter/halbharter Kase 1-5Tage 60 Tage
Obst 5-7 Tage 14-20 Tage
Gemiuse 1-3 Tage 7-10Tage
Suppe 2-3Tage 8-10Tage
Teigwaren/Reis 2-3Tage 6-8 Tage
Desserts mit Creme 2-3Tage 8Tage
Zimmertemperatur Ohne Vakuum Emiliya-System
(25+2°C)
Frisches Brot 1-2 Tage 8-10Tage
Kekse 4-6 Monate 12 Monate
Ungekochte Teigwaren/Reis 5-6 Monate 12 Monate
Mehl 4-6 Monate 12 Monate
Trockenobst 3-4 Monate 12 Monate
Gemabhlener Kaffee 2-3 Monate 12 Monate
Loser Tee 5-6 Monate 12 Monate
Tee mit Milch 1-2 Monate 12 Monate
In Tiefkiihltruhe (-18 + 2 °C) Ohne Vakuum Emiliya-System
Fleisch 4-6 Monate 15-20 Monate
Fische 3-4 Monate 10-12 Monate
Gemise 8-10 Monate 8-24 Monate
TECHNISCHE DATEN
Nennspannung: 220V AC MaBe:

Nennfrequenz: 50~60 Hz

Lange: 445 mm

Nennleistung: 110 W Breite: 85 mm

Abdichtungszeit: 6~10 Sekunden Hohe: 170 mm
Vakuumier-/Abdichtungszeit: 10~20 Nettogewicht: 1,95 kg Gesamtgewicht:
Sekunden 2,6 kg

Absaugleistung: -0,8 bar
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Benutzerhinweise zur Entsorgung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten (im Haushalt)

Dieses Symbol auf Produkten oder in begleitenden Dokumenten besagt, dass elektrische und
elektronische Altgerate nicht zusammen mit dem Hausmdill entsorgt werden dirfen.

Bringen Sie diese Altgerate zu den eigens vom Staat eingerichteten Sammelstellen, wo sie kostenlos
angenommen und 6kologisch entsorgt werden. Alternativ in einigen Landern kénnen Sie die Altgerate
Ihrem lokalen Fachhandler beim Kauf eines neuen aquivalenten Produktes zuriickgeben.

Durch die sachgemaRe Entsorgung dieses Produktes helfen Sie bei der Vermeidung méglicher
Umwelt- und Gesundheitsgefahren durch unkontrollierte Entsorgung. Weitere Hinweise zur
Entsorgung erhalten Sie bei lhrer Ortsverwaltung, dem Entsorgungsunternehmen oder lhrem
Fachhandler.

Eine unsachgemafe Entsorgung dieser Art von Mill kann gemaR den nationalen Vorschriften bestraft
werden.

Fiir Unternehmen in den EU-Landern
Wenn Sie elektrische und elektronische Altgerate entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche
Informationen von Ihrem Fachhéndler oder Lieferanten.

Hinweise zur Entsorgung in anderen Landern auerhalb der EU

Dieses Symbol gilt nur in der EU.

Wenn Sie dieses Gerat entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche Informationen lber die
sachgemafe Entsorgung von lhrer Ortsverwaltung oder lhrem Fachhandler.



Thank you for buying the Emiliya vacuum preservation system.

In order to make the best use of this appliance and use it safely, please read these
introductions carefully before use and keep it for future reference.



WELCOME...

You are about to enjoy the freshness benefits of Emiliya, the Best —selling Brand of
Vacuum Preservation System. For years, the Emiliya Vacuum Preservation System has
helped millions of households keep food fresh longer in the refrigerator, freezer and
pantry. The Emiliya system is designed to remove air and extend freshness up to 7 times
longer than conventional storage methods. Keep your Emiliya appliance at home,, and
you will soon discover its convenience and versatility.

WHY DO YOU NEED A VACUUM SEALER?

Exposure to air can cause food to lose flavour and nutrition, it can also encourage the
growth of bacteria, mucedine and yeast which will cause the food to spoil. The Emiliya
vacuum packaging system removes air and seals flavour and freshness. With the Emiliya
vacuum packaging system, you can keep your food fresh for up to 7 times longer.

THE VACUUM SEALER SAVES TIME AND MONEY

Save money:
With the Emiliya vacuum sealing system, you can buy in bulk or when food is on sale
and vacuum package your food in your desired portions size without wasting food.

Save time:
Cook ahead for the week, prepare meals and save them in Emiliya vacuum bags.

Marinate in minutes:
Vacuum packaging opens up the pores of food so you can get that great-marinated
flavour in just 20 minutes instead of overnight.

Make entertaining easy:
Prepare your favorite dishes and festival feast in advance so you can spend quality time
with your guests.

Enjoy seasonal or specialty foods:
Keep highly perishable or infrequently used items fresh longer.

Control portions for dieting:
Vacuum package sensible portions and write calories and/or fat content on the bag.

Protect non-food items:
Keep camping and boating supplies dry and organized for outings, protect polished
silver from tarnishing by minimizing exposure to air.



SAFEGUARDS & TIPS

Please read and follow the safety instruction carefully
before you use Emiliya vacuum preservation system.

1. Please check if the local power supply voltage matches
the voltage indicated on this appliance before use.

2. Do not operate the appliance with a damaged power
cord or plug. Do not operate the appliance if there’s
any malfunctions or damage of the product . if the cord
or the appliance is damaged ,it must be returned to an
authorized service center.

3. To disconnect the power, unplug the power cord from
the electrical outlet. Do not disconnect by pulling on the
power cord.

4. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the

manufacturer, or it's service agent or similarly qualified

person in order to avoid a hazard.

Do not use an extension cord with the appliance.

6. When the appliance is not in use or need to be clean,
please unplug cord from the power outlet first.

7. Do not use the appliance on wet or hot surfaces, or near a
power source.

8. Do notimmerse any part of the appliance, power cord or
plug in water or other liquid.

9. Use only accessories or attachments recommended by the
manufacture.

10. Use the appliance only for it's intended use. Don’t use the
product outside the work area.

11. Close supervision is required when children use the
appliance. Do not play with the appliance as a toy.

12. Intervals for 40 seconds is recommended every time after
seal.
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STRUCTURE AND FUNCTIONS

‘ guzzant

“Vac/Seal"button: Press this bottom to vacuum and seal bag

(intervals for 40 seconds is recommended each time)

“Seal”button (with LED): Press this button to seal bag (intervals for 40 seconds is
recommended each time)

“Stop” button: allow user to stop working anytime

“Food”button: it has two setting mode ( Dry and Moist). The default mode is Dry,
when you press the button, it change to Moist model.

You can choose the model according to the food type.

“Mode” button: it has two setting mode (Normal and Gentle). The default mode
is Normal. When the food is crumbly , you can press the button, then the vacuum
mode is changed to Gentle. You can manually control the degree of vacuum by
pressing “Seal” button at any time, the food will be sealed automatically.

(Note: if the power is interrupted, this setting will return to a preset standard mode).
“Canister” button (with LED): Press this button, the appliance begins to vacuum
package the canister until the process is completed.

(Note: This function is used together with the Emiliya canister)



®

® Latch - press the latches down at same time, click sound indicate the locking hooks
locks correctly, then the next step is the vacuum or seal process.

Air Sucking Hole - when you vacuum package the canister, wine stopper or other
accessories, please insert one end of the hose into this air hole. Do not block this
hole.

© Vacuum Chamber - Insert the opening of bag into right position in the vacuum
chamber, then you can do vacuum package.

®@ Release Button - press the buttons down at same time to open the appliance.
® Liquid Box - When suck air, liquid of the object will be pulled out and they will flow

to liquid box, please clean this box termly according to your use condition. (This
Liquid Box is on the back of the appliance)



OPERATING INSTRUCTION

Insert the opening of the bag into right position in the vacuum chamber( depth around
2,5cm)

Press down the latches of two sides at the same time, the appliance will be locked, then
the next step is the vacuum or seal process.

After above steps, then press the release buttons and take out the sealed food.



SEAL VACUUM BAGS AND VACUUM CANISTER

SEAL PLASTIC BAGS

e Plug the appliance in and switch it on.

e Insert the opening of the bag into the vacuum chamber as the above pictures.

e Press down the latches of two sides at the same time until two click sounds heard.
e Press the “Seal”button and you will find the LED will light, When the

e Ledlight disappears ,the seal is done.

e Press“Release Button to open the appliance, then take out the sealed bag

PRESERVATION WITH VACUUM BAG

Plug the appliance in and switch it on.

Put the items that you want to preserve inside the bag.

Clean and straighten the opening of the bag ,make sure there are no wrinkle on the
opening.

Insert the opening of the bag into the vacuum chamber as the above pictures

Press down the latches of two sides at the same time until two click sounds heard.
Press the “Vacuum/Seal” button and the LED will light, then the bag will be
automatically vacuumed and sealed. When the LED light disappears ,the process is
completed.

Press the release buttons at two sides, then take out the sealed items.

Note: If the food is wet, please choose Moist mode.

PRESERVATION WITH VACUUM CANISTERS

1

Put the items inside the canister and cover it with lid, insert one end of the hose into
the Suck Air Hole on the appliance, then insert the otherend into the hole on the
top of the canister lid.

Press,Canister” button, it begins to draw the air from the canister and createa

tight seal. You can press "Stop” button to stop working anytime.When the vacuum
process is completed,the appliance will automatically stop.

Unplug one end of the hose from the canister first, then unplug the other end from
the appliance.

When the stored items expires or need to be removed from the canister, please
press down the button in the center of the canister lid to deflate air, then open the
canister in a few seconds

TIPS ON USING CANISTER
Please remove the lid before you put the canister in microwave oven.
Place the canister in refrigerator for better preservation.



HELPFUL HINTS

1.

8.
9.

Do not overfull the bags, leave enough length at the opening of the bag so that it
can be placed in the vacuum chamber easily.

Ensure that the opening the bag is not wet. A wet bag may be difficult to melt and
seal tightly.

Vacuum seal can not completely replace the refrigeration and freeze, Perishable
foods still need to be refrigerated or frozen.

Make the opening of plastic bags clean and flat, no foreign objects or folds allowed,
otherwise it will cause difficulty or leak during seal.

. To prevent wrinkles in a seal when vacuum sealing bulky items, gently stretch bag

flat while inserting into the vacuum chamber and hold it until the pump begins to
work.

When you are vacuum sealing items with sharp edges(dry spaghetti, silverware
etc.), protect the bag from punctures by wrapping item in soft cushioning material,
such as tissue paper, you may need a canister or container instead of a bag.

When using accessories, remember to leave 2.5CM(1-inch) of space at top of
canister or container.

Pre-freeze fruits and blanch vegetables before vacuum sealing for the best results.
Intervals for 40 seconds after seal or vacuum is recommended.

10. If you are unsure whether your bag was sealed properly, just reseal the bag.
11. For best results, please use Emiliya brand Bags, Canisters, Containers and

Accessories.

TIPS ON VACUUM SEALING WITH ACCESSORIES
Please pay attention to the following points before using Emiliya accessories including
canister, container and wine stopper etc.

1.
2. Wipe the edge of the jar, container or bottle to make sure it is clean and dry.

3.

4. Turn the knob to vacuum the canister/container with a large knob on the lid, when

Make sure to leave at least 2.5cm( 1 inch) space between objects and edge.
Put the lid on the canister or container, or insert the wine stopper into the bottle.

the process is completed, turn the knob off, then remove the hose.



CARE AND CLEANING
VACUUM SEALERS Care and Cleaning

1.
2.
3.

4.

oW

Make Always unplug the unit before cleaning.

Don‘timmerse the appliance in water on other liquid for cleaning.

Do not use abrasive cleaners to clean, because it is easy to scratch the surface of the
appliance.

Wipe the outside of the appliance with a damp cloth or sponge with mild soap if
necessary.

To clean the vacuum chamber ,wipe away any food or liquid with a tissue paper.
Dry thoroughly before using again.

Clean the liquid box termly as the picture below.
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TROUBLESHOOTING

Nothing happens when you try to vacuum package:

1.

oA wWwN

Check if the power cord is tightly plugged into electrical outlet.
Check if the power cord is damaged.

Check if electrical outlet is working by plugging in another appliance.
Make sure the latches is in the locked position.

Make sure bag is placed correctly inside Vacuum Chamber.

Allow the appliance to cool for 40 seconds before using it again.

Note:To prevent overheating of the appliance, allow the appliance to cool for 40
seconds before using it again, and keep the cover open.

AIRIS STILL IN THE BAG AFTER

1.
2.
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Make sure the opening of the bag is placed entirely inside Vacuum Chamber.

AIR IS STILL IN THE BAG AFTER VACUUM:

Examine the bag if it leaks. Seal bag with air, then immerse it in water and apply
pressure ,Bubbles indicate a leak, use a new bag if bubbles appear.

If you use a Bag with customized s Emiliya ize, check the seal of bag. A wrinkle in
the bag along the seal may cause leakage and allow air to re-enter,just cut bag and
reseal.



4. Do not attempt to make your own side seams for an Emiliya Bag, the bags are
manufactured with special side seams, which are sealed all the way to the outer
edge. Making your own side seams may cause leakage and allow air to re-enter.

AIRWAS REMOVEDFROM THE BAG, BUT NOW AIR HAS RE-ENTERED

1. Examine seal of bag. A wrinkle along the seal may cause leakage and allow air to
enter, Simply cut bag and reseal.

2. Sometimes moisture or food material (such as juices, grease, crumbs, powders, etc.)
along seal prevents bag from sealing properly. Cut bag, wipe top inside of bag and
reseal.

3. If you vacuum package sharp food items ,bag may have been punctured, use a new
bag if there is a hole. Cover sharp food items with a soft cushioning material, such as
a tissue paper, and reseal.

4. If there's air still in the bag, fermentation or the release of natural gases from inside
the foods may have occurred, when this happens ,food may have begun to spoil
and should be discarded.

THE BAG MELTS:
If the bag melts, rubber lip may have become too hot, always wait at least 5 minutes for
appliance to cool down before you vacuum package another item.

THE COMPLETE EMILIYA SYSTEM’S ACCESSORIES

THE COMPLETE EMILIYA SYSTEM
Get the most out of your Emiliya appliance with easy-to-use Emiliya Bags, Canisters and
Accessories.

EMILIYA BAGS AND ROLLS

The design of Emiliya Bags and Rolls features special channels that enable the efficient
and complete removal of air, The multi-ply construction makes them an especially
effective barrier to oxygen and moisture, preventing freezer burn. Emiliya Bags and
Rolls can be provided with a variety of sizes.

IMPORTANT:

To avoid possible iliness, do not reuse bags after storing raw meats, raw fish or
greasy foods, Do not reuse bags that have been micro waved or simmered.

11



EMILIYA VACUUM PACKAGING CANISTERS
Emiliya Canisters are simple to use and ideal for vacuum packaging delicate items such
as muffins and other baked goods, liquids and dry goods.

The canisters can be provided with a variety of styles and sizes and can be used on
the countertop, in the refrigerator or in the pantry. The Quick Marinator is an excellent
way to marinate foods in minutes instead of hours. Any Emiliya Canisters can be used
for marinating, but we recommend the square or rectangular shapes because less
marinade is needed.

Don't use the canister in the freezer. The stackable, lightweight containers are a
convenient option to store make-ahead meals, leftovers and snacks.

Note: Allow hot foods to cool to room temperature before vacuum packaging,
otherwise, contents may bubble up out of canister.

EMILIYA BOTTLE STOPPER

Use Emiliya Bottle Stoppers to vacuum package wine, non-carbonated liquids and
oils. This will extend the life of the liquid and preserve the flavor. Don’t use the Bottle
Stopper on plastic bottles.

Note: Do not vacuum package carbonated or sparkling beverages as gas removal
will cause them to go flat.
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STORAGE GUIDE AND TECHNICAL DATA

STORAGE GUIDE
In the fridge (5 + 2°C) No vacuum Emiliya VPS
Red Meat 3-4 days 8-9 days
White Meat 2-3 days 6-8 days
Fish 1-3 days 4-5 days
Cooked Meat 3-5days 10-15 days
Soft Cheese 5-7 days 20 days
Hard/Semi Hard Cheese 1-5 days 60 days
Fruits 5-7 days 14-20 days
Vegetables 1-3 days 7-10 days
Soup 2-3 days 8-10 days
Pasta/Rice leftover 2-3 days 6-8 days
Cream Desserts 2-3 days 8 days
Room Temperature No vacuum Emiliya VPS
(25+2°C)
Fresh Bread 1-2 days 8-10 days
Biscuits 4-6 months 12 months
Uncooked Pasta/Rice 5-6 months 12 months
Flour 4-6 months 12 months
Dry Fruits 3-4 months 12 months
Ground Coffee 2-3 months 12 months
Loose Tea 5-6 months 12 months
Milk Tea 1-2 months 12 months
In the Freezer (-18 £+ 2°C) No vacuum Emiliya VPS
Meat 4-6 months 15-20 months
Fish 3-4 months 10-12 months
Vegetables 8-10 months 8-24 months
TECHNICAL DATA
Rated Voltage: 220V AC Dimensions:
Rated Frequency: 50~60Hz Length: 445 mm
Rated Power: 110W Width: 85 mm
Sealing Time: 6~-10 Seconds Height: 1770 mm
VAC/Sealing Time: 10~20 Seconds NW: 1,95 kg
Vacuum Power: -0.8 bar GW: 2,6 kg
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DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT

This symbol on products or original documents means that used electric or electronic products
must not be added to ordinary municipal waste. For proper disposal, renewal and recycling hand
over these appliances to determined collection points. Alternatively, in some European Union
states or other European countries you may return your appliances to the local retailer when
buying an equivalent new appliance. Correct disposal of this product helps save valuable natural
resources and prevents potential negative effects on the environment and human health, which
could result from improper waste disposal. Ask your local authorities or collection facility for
more details. In accordance with national regulations penalties may be imposed for the incorrect
disposal of this type of waste.

For business entities in European Union states
If you want to dispose of electric or electronic appliances, ask your retailer or supplier for the
necessary information.

Disposal in other countries outside the European Union.

This symbol is valid in the European Union. If you wish to dispose of this product, request the
necessary information about the correct disposal method from the local council or from your
retailer.





