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Vazeny zakaznik,

BlahoZeldme Vam k zakupeniu tohto vyrobku. Pozorne si prosim precitajte tento navod a
venujte zvy$enl pozornost upozorneniam ako predist vzniknutiu zdvad. Za zavady
vzniknuté nedodrzanim pokynov a upozorneni obsiahnutych v tomto navode, spolo¢nost
nenesie Ziadnu zodpovednost a na takto poskodené vyrobky sa zaruka nevztahuje.

Technické parametre

Bezpecnostné instrukcie

Opis vyrobku a prislusenstvo

Ovladaci panel a funkcie tlacidiel

Uvedenie do prevadzky a pouzivanie
drzba

Opis programov a recepty

Riesenie problémov

Likvidacia vyrobku a Vyhlasenie o zhode

Recepty

Technické parametre

Cislo vyrobku 10028680, 10028681
Napatie a frekvencia 220V ~50 Hz
Energeticka trieda 860 W

kapacita 5L

Bezpecnostne instrukcie

Precitajte si tieto pokyny a uschovajte si navod pre budlce pouzitie.

Deti by nemali pouzivat toto zariadenie. Udrzujte deti v dostato¢nej vzdialenosti od
spotrebica, ked' je v prevadzka.

Neponarajte spotrebic¢ do vody alebo inej tekutiny. Nevkladajte kovové predmety do Strbin,
mdze to spdsobit elektricky vyboj. Neodpajajte spotrebi¢ nasilim alebo tahanim $ndry zo
zastrcky.

Udrzujte kabel daleko od zdrojov tepla a odpojte ho po pouziti.

Pripojte zariadenie k elektrickej zasuvke s napatim 220 V.

Udrzujte ruky a tvar daleko od ventilu, aby nedoslo k popaleniu. Nezakryvajte ventil ani veko
mohlo by ddjst k poskodeniu v ddsledku tepla.

Nedotykajte sa veka alebo kovovych ¢asti pristroja po¢as prevadzky, méze déjst k popaleniu.
Na presunutie spotrebica, pouzite handri¢ku alebo rukavice na pecenie. Umiestnite spotrebic¢ na
stabilny a tepelne odolny povrch.

Davajte pozor, aby nedoslo k poskodeniu vnutornej nadoby, nelistite pomocou drotenky alebo
predmetov, ktoré mézu ju poskriabat. NepouZivajte zariadenie bez vnitornej nddoby a vyhnite
sa pouzivaniu inych objektov namiesto originadlnej vnutornej nadoby. Zapnite zariadenie len
vtedy, su vnutri potraviny, ktoré chcete pripravit.

Nedotykajte sa varnej dosky, mdZete sa popalit.

Opravy by mali byt vykonavané iba kvalifikovanym personalom. Ak je
kébel podkodeny, musi byt vymeneny vyrobcom, servisnym technikom alebo rovnako
kvalifikovanou osobou.
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Opis spotrebica

1veko

2 vyberatelné hlinikové
veko

3. vnutornd nadoba
4, ovladaci panel

5 displej

6 vonkajsia Cast varica
7 zakladna

8 ucho nadoby

9 tlacidlo pre otvorenie
10 ventil na Unik pary
11 ndadoba na vodu

Prislusenstvo

LyZica varecha

nadoba na meranie Nadoba Sietovy kabel
na varenie

VvV pare
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Ovladaci panel a funkcie

&

STOP
KEEP WARM

HOUR
MIN

START Stlacte tlacidlo
pocas troch sekund a
spustite program

MENU Stlacte a vyberte
program

STOP Udrzuj teplé Stlacte
raz pocas prevadzky
spotrebica pre aktivaciu
pohotovostného rezimu.
Stlacte trikrat pre aktivaciu
funkcie udrziavania teploty
v pohotovostnom rezime
alebo pre zrusenie
vybraného programu pocas
prevadzky.

Hod- Min StlacCte pre zmenu
hodin na mindty alebo pre
upravenie casu.

KLARSTEIN

PRESET

MENU PRESET '

START

Tlacidla +/- Stlacte toto tlacidlo
pre vyber programu a ked'
chcete nastavit ¢as alebo
teplotu.

Cas a Teplota Stlacte tlacidlo
pre nastavenie ¢asu (stlacte
raz) alebo teploty (stlacte
dvakrat

Automatické zapnutie Stlacte
tlacidlo na nastavenie Casu
automatického zapnutia.




Vyber programu

COOKTIME

Pripojte zariadenie do
zadsuvky. Potom budete
pocut bzuéanie a zariadenie
prejde do pohotovostného
rezimu. Stlatte MENU a
vyberte program S
tlac¢idlami +/-. Potom
stlacte START

Upravit ¢as varenia

COOKTIME

- -
(B
-
lc
V"

Ked ste vybrali rogram,
stlacte tlacidlo TIMER / TEMP
a pouzite +/- tlacidla pre
nastavenie doby varenia.
Stlac¢te tlacidlo HOUR / MIN
pre zmenu hodin na minuty.
Potom stlacte tlacidlo START
po dobu troch sekind a
spustite program. Ked'
nechcete nastavit as
varenia iba stlacte tlacidlo
TART pocas troch sekund
akonadhle ste si  vybrali
program.

Uvedenie do prevadzky a Pouzivanie

Udrziavanie teploty

KEEP WARM

Po skonceni programu, sa
automaticky zapne rezim
udrziavania tepla a na
displeji bude  prebiehat
odpocitavanie. Stlacte
Cancel / keep arm pocas
troch sekdnd ak chcete
zapnut tento reZzim v
priebehu varenia.
Maximalna doba trvania
tohto rezimu je 24 hodin.

Automatické zapnutie

PRESET

Po vybere programu
varenia, stlacte tlacidlo
PRESET a  +/-  pre
nastavenie  c¢asu. Potom
stlate tlacidlo START Na
displeji sa rozsvieti prislusna
kontrolka a zacne
odpoditavanie. Pohotovostny
rezim sa aktivuje po 30
sekundach bez stlacenia
tlacidla.
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Priprava ryze

1. Dajte vodu a ryzu do nadoby a umiestnite vo vnutri zariadenia.
2. Stlacte tlacidlo MENU a vyberte program ryZa (ryza).
3. Stlacenim tlacidla START po dobu troch sekind spustite program.

Upozornenie:
Ak chcete, po skonéeni varenia udrzat jedlo teplé stladte START po dobu troch sekind

pocas varenia.

Manualne nastavenie programu

1.Umiestnite potraviny do nadoby a vloZte do pristroja.

2.Stlacte tlacidlo MENU a zvolte program Do-It-Yourself (DIY). Stlac¢enim tlacidla TIMER /
TEMP nastavite Cas (stlacte raz) a teplotu (stlacte dvakrat). Pomocou tlacidiel +/- nastavte
Zeland teplotu a ¢as. Ak chcete naplanovat rézne fazy poéas jedného procesu varenia, stlacte
tlacidlo TIMER /TEMP a nastavte nové hodnoty pre dalSie fazy. Naprogramovat mozno az 10

faz varenia za sebou.

COOKTIME

- )
T mp
00

3. Po spusteni programu so START, sa na displeji zobrazi prva faza procesu varenia a ked'
tato skondi dojde k aktivacii druhej fazy, tretej atd.

Ventil na vypustenie pary: vypustny
ventil je taktieZ odnimatelny. Vyberte
ho a vycistite ho vodou a makkou
handrickou. Tym sa zabrani zapachu
alebo upchatiu.

Hlinikové veko: Veko je odnimatelné.
Vyberte ho a vydistite ho vodou a
méakkou handrickou

Nadoba na vodu: Po pouZiti pristroja, vyberte a vylejte vodu.
Vnutorna nadoba: vydistite vnatornd nadobu s pripravkom na umyvanie riadu a osuste

mékkou handric¢kou.
e Skladovanie: Ked' spotrebi¢ nepouzivate uloZzte ho na suché miesto.
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Opis programov a recepty

intervaly ¢asu a

¢as varenia a moznosti teploty na jedn . udrzia-
Program teplota nastavenia ¢asu | ‘€P'Oy najedno | cas vanie
stlacenie varenia tepla
Predvolené:30  minut 5 mindt (menej od 5 mindt
DIY redvolc—;né:.’ 100° C . 0:02-24:00, ; ako 60 minut: 1 do 24 hodin 4no
(Manuel) nastavitelna: 35 - 180| bel Temperaturen “;er mindta na kazdé
C, 5° C za klavesy | 140 °Cmax. 2 Stunden stladenie)
FAST COOK Predvolené:15 min. )
(Rychle varenig)/ predvolenom nastaveni - - - ano
1:"\ o C
prevolené 35 Min. 5 mindt (menej -
M j  |od 5 minat
OATMEAL :;Ir;gj:acteplotu na’ 0:05-4:00 ako 60 minut: 1 | do 24 hodin ano
(kO\{sena - po uvarenl minlta na kazdé
asa) stlacenie)
RICE Predvolené 35 Min. 3 mindt (menej ako | od 5 minut
(Ry2a) Doba pecenia zavisi 0:05-4:00 60 minGt: 1 mindta | do 24 hodin|  @no
Y od mnozstva ryze a kazdé stlacenie)
PILAF 5 mindt (menej ako g ]
F 4 1. 054 60 minut: 1 minGta | 0d 5 minut ano
(RyZa pilaf) Predvolené: 1:30 h 0:05-4:00 na kaZdé stiatenie) | do 24 hodin
Predvolené 20 Min. (Pocet 5 mindt (menej o,
STEAM zalne, akonahle voda mene) | od 5 minat .
(Varenie vrie) Vychodiskova 0:05-2:00 ako 60 mindt: 1 | do 24 hodin ano
v pare) hodnota: 105 © C minuta na kazdé
stlacenie)
Predvolené:30 minut - . -
s 0:02-15:00, 5 minat (menej od 5 minut
100° C nastavitelna: ’ AP ; .
GAI\}IJLII_EC\/O&\?eKnie) 35 - 180 0 C 5o ¢ bei Temperaturen tiber alfolso mlnutv. 1 do 24 hodi ano
. ! 140 °C max. 2 Stunden | MinUta na kazde
za klavesy stlacenie)
Predvolené: 8 h od 5 minut
zﬁgﬂ% udrzuje teplotu na 0:10-12:00 5 minuat do 24 hodin  __
40-42°C
PORRIDGE od 5 mindt
(Kaga) Predvolené: 1h 0:10-12:00 5 minat do 24 hodin  &no
REHEAT Predvolené 30 Min. od 5 minut
(Ohrev) udrzuje teplotu na 0:15-12:00 5 minut do 24 hodin  ano
85-90 °C
SAUTE od 5 minut
(osmahna) | Predvolené:15 Min. 0:15-2:00 - do 24 hodin  _.
i otom, ¢o sa ; .
(Varenie ' 0:10-12:00 10 Minuten do 24 hodif  ano

na pomalom

ohni)

dosiahne 95 ° C, 70

az 80 ° C sa konaju
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Y . intervaly casu a | dr3i
éas varenia a > i udrzia
Program tepl;tar n moznosti teploty na jedno ca\farenia vanie
nastavenia ¢asu stlagenie tepla
Predvolené: 8 Min.
Predvolené: 125-130 °C
PASTA (Pipnutie Pri varu o, ,
(Cestoviny) | vody, odpocitavanie 0:02-1:00 1 minuta - ano
zacina, akonahle voda
sa vari))
JELLY i . od 5 mindt ,
(Zelatina) Predvolené: 6 Stunden 1:00-8:00 10 Minuten do 24 hodin ano
STEW Predvolené: 1h oo od 5 minat .
(Dusené) Predvolené 90-95 °C 010-12:00 > mindt do 24 hodin ane
SoUP 5 minut (menej ako
' Predvolené 1 Stunde 010-8:00 60 mindt: 1 mindta - ano
(polievka) na kazdé stlacenie)
CAKE Predvolené: 50 Min. L od 5 minut .
(kolag) Predvolené 124-128 °C 010-8:00 > minat do 24 hodin ano
BABY FOOD Predvolené:1h d5
, : - od 5 minu ?
(detska Predvolené 90-95 °C 010-12:00 > minut do 24 I‘:oglyn ano
prikrmova kasa)

JAM Predvolené 35 Min. _ ) 1 mind od 5 minat 4
(marmelada) | Predvolené 90-95 °C 0:05-2:00 minta do 24 hodin ane
] 5 minGt j ak
BOIL Predvolené: 30 Min. 010-12:00 GOm;:‘iL;uETfr;fiantg od 5 mindt 4no

(Vrenie) nastavené varenie : : na kazdé stlatenie) |do 24 hodin
ROAST Predvolené: 1h - od 5 minut
(pecenie) Predvolené 124-128 °C 0:30-8:88 > minut do 24 hodin| la
Predvolené1s Min.
FRY Predvolené 150-155 °C . ; ,
(vypréianie) XK RIXERRRIARIOR BTN KX 0:15-2:00 1 mindta od5 minUF ano
XX KX K do 24 hodin
BREAD Predvolené: 2h 5 minat (menej ako .
/ Fermentdcia: 1 h pri 34 10 Min.- 6 h 60 mindt: 1 mingta | 0d 5 minat | o
(chlieb) ° C rure 2 hodiny pri na kazdé stlatenie) | do 24 hodin
teplote 128 ° CC
AUTO CLEAN | predvolené: 30 Min. A o od 5 minut
((“:ai:tt:rwea)mke nastavené varenie 0:05-2.00 5 minut do 24 hodin| 12




Priklad program DIY

Cibul'ova polievka

400 g cibule

100 g tvrdy syr

50 g masla

20 g muky

15 g chlebovej kérky

1 liter hovadzi vyvar

250 ml suchého bieleho vina
Korenie, sol’

Priprava:

Nakrdjajte cibulu na tenké platky a potom nastrihajte syr. Dajte maslo do vnutornej nadoby
a nechajte odkryté. Vyberte DIY a zaroven stlacte tlacdidla +/- aby ste zacali s prvym
krokom 1. Vyberte 150 ° C a 15 minut. Znova stlacte tlacidld +/- aby ste pokracovali s
druhym krokom 2. Vyberte 100 ° C a 20 minut. 12 minut pred koncom fazy 1, pridajte
cibulu a nechajte spenit. 5 minat pred koncom fazy 1, pridajte miku a potom vino a za
staleho miesania pockajte kym skonci faza 1 Pridajte zvysSné ingrediencie, zavrite a nechajte
varit poéas druhej fazy

Priklad program FAST COOK

varena ryza

500 g ryze

500 ml vody

Korenie, sol’

priprava:

Umyte ryzu pod vodou a dajte ryzu do vnutornej nddoby. Pridajte vodu, sol' a korenie,
vSetko premieSajte a roztlacte rovnomerne Spachtlou. zakryte a vyberte program FAST
COOK. Nechaijte varit do konca programu.

Priklad program OATMEAL

Ovsena kasa

100 g ovsenych vlociek

20 g masla

750 ml mlieka

Cukor Sol

priprava:

Dajte ovsené vlocky do vnutornej nadoby a pridajte mlieko, maslo, sol'a cukor. Zamiesajte,
zakryte a vyberte program OATMEAL, nastavte ¢as 20 minut. Nechajte varit do konca
programu.
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Priklad program RICE

Karbonatky na pare s dusenou ryzou

300 g bravcovej panenky

300 g hovadzej svieckovej

200 g ryze

100 g cibule

6 g cesnaku

480 ml vody

Korenie, sol

priprava:

Pomelte méso, cibulu a cesnak. Osolte a okorefite. Zo Zmesi formujte karbonatky.
Umyte ryzu pod vodou a dajte do vnutornej nadoby. Pridajte sol'a vodu a
premiesajte. Umiestnite nadobu na varenie v pare a polozte do nej karbonatky.
Zatvorte veko. Vyberte RICE a nastavte ¢as na 30 mindt. Nechajte varit do konca
programu.

Priklad program PILAF

RyzZa pilaf s tefacim masom

300 g hovadzieho masa vykosteného

260 g ryze

100 g mrkvy

100 g cibule

10 g cesnaku

330 ml vody

35 ml rastlinného oleja

Korenie, sol

priprava:

Umyte ryzu pod vodou. Nakrajajte maso na kusky velkosti 2-2,5 cm a nastrdhajte
nahrubo mrkvu.

Nakrajajte cibulu na pruzky a umyte cesnak so Supkou. Dajte maso, mrkvu cibulu,
rastlinny olej, sol' a korenie do nadoby a dobre premiesajte . Roztlacte ryZu
rovnomerne Spachtlou na méso. Pridajte cesnak a zalejte vSetko s vodou. Zatvorte
veko. Vyberte program pilaf a nastavte ¢as 25 mindt. Nechajte varit do konca
programu. Napokon, vyberte cesnak a dobre premiesajte.

Priklad program STEAM

Sparena zelenina

150 g zemiakov

120 g paprik

100 g fazule

100 g brokolice

1 liter vody

Korenie, sol

priprava:

Narezte zemiaky na kocky velké 2 cm. Odstrarite semena z papriky a

nakrajajte na kocky velké 3 cm. Naplrite vnatornd nadobu vodou a umiestnite nadobu
na varenie v pare. Pridajte vSetky ingrediencie, sol'a korenie a dobre premiesajte.
Zatvorte veko. Vyberte program STEAM

a nastavte ¢as na 20 minut. Nechajte varit do konca programu.
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Priklad program MULTI COOK

Cokoladova Panna Cotta

400 ml smotany

120 ml mlieka

100 g tmavej ¢okolady

50 g cukru

Zelatina 12 g

1 g vanilky

priprava:

Nastridhame cokoladu. Nechajte platok Zelatiny v studenej vode pocas 1 minlty a
vyzmykajte. Dajte ¢okoladu, smotanu, cukor, mlieko a vanilku do vnutornej nadoby a
dobre premiesajte. Zatvorte a vyberte program MULTI COOK a nastavte ¢as na 10 minut.
Nechajte varit do konca programu. Otvorte pridajte Zelatinu a mie$ajte kym sa Uplne
nerozpusti. Zmes dajte do poharov, a nechajte v chladnic¢ke po dobu 3-4 hodin.

Priklad program YOGURT

jogurt

1 liter mlieka

350 ml jogurtu

priprava:

Nalejte mlieko (izbova teplota) a jogurt do vnutornej nadoby. Vyberte program yogurt a
Nechajte varit do konca programu.

Priklad program PORRIDGE

kasa z ryze

150 g ryze

650 ml mlieka

20 g masla

Cukor Sol

priprava:

Dajte ryzu do misy a pridajte mlieko, maslo, sol'a cukor. Dobre premiesajte. Zatvorte.
Vyberte program PORRIDGE a nastavte ¢as 35 minudt. Nechajte varit do konca programu
a dobre premiesajte pred podavanim.

Priklad program REHEAT

priprava: .
Umiestnite potraviny, ktoré chcete ohriat vo vnatornej nddobe. Nastavte diZku ohrevu
podla Zelania. Teplota sa udrziava na 85-90 ° C po cell dobu procesu ohrievania.

Priklad program SAUTE

Kuraci Saldt s kalamarmi

180 g kuracich prs

140 g kalamarov

120 g varenej ryze

30 g masla

70 ml smotany

Korenie, sol

priprava:

Nakrajajte kalamare a kuracie prsia na pruzky. dajte maslo do vnutornej nadoby. Vyberte
program SAUTE a nastavte ¢as na 15 minut. Pri spusteni odpocitavania, pridajte kuracie
maso a kalamare smazte za staleho miesania . 3 mindty pred koncom programu, pridajte
ryZu, smotanu, sol a korenie a zamie$ajte. Zatvorte a Nechajte varit do konca programu
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Priklad program PASTA

Cestoviny s Cili paprickou

300 g cestovin

20 ml olivového oleja

1 liter vody

10 g dili papricka

1 vajce

sol’

priprava:

Dajte vodu do nadoby. Vyberte program PASTA a nastavte ¢as na 15 minut. ked sa
voda vari, Pridajte cestoviny. 4 minuty pred koncom programu, pridajte zvysné
prisady a zamiesajte.

Nechajte varit do konca programu

Priklad program JELLY

Zelé z dule

5 zrelych duli

biely cukor

voda

priprava:

Nakrajajte dule na Styri kusy a vloZte ich do nadoby. Zalejte vodou. Vyberte program
MULTI Cook, nastavte teplotu 100 ° C a ¢as 60 minut. Potom ovocie vyzmykajte,
umiestnite ho do misy a prelejte vodu do inej naddoby. Odvézte vodu a vratte do
vnutornej nadoby. Odvazte rovnaké mnozstvo cukru a zmieSajte s vodou. Vyberte
program JELLY a Nechajte varit do konca programu

Priklad program STEW

kuracia polievka

750 g kuracich pfs

1 cibula

1 mrkva

30 g olivového oleja

30 g masla

1 lyzica muky

1 bobkovy list

200 g hub

240 ml bieleho vina

1 vajce

Kuraci vyvar, sol, korenie

priprava:

Narezte mrkvu a cibulu na malé kocky. dajte kocky dohromady s olivovym olejom a
maslom do vnutornej nadoby. Vyberte program MULTI COOK, nastavte 100 ° C a 20
minut. Nakrajajte kuracie prsia a huby a osolte. Vyberte program SAUTE a nastavte
¢as na 10 minut. dajte vSetko do Vnutornej nadoby a kratko smazte. Pridajte muku 2
minuty pred koncom programu a potom pridajte vino a kuraci vyvar. Zvolte program
STEW a nastavte ¢as na 30 minGt. Nechajte varit do konca programu. 2 minGty pred
koncom programu, pridajte zltok a zamiesajte.
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Priklad program SOUP

Krémova Spenatova polievka

200 g mrazeného Spenatu

100 g paradajok

50 g cibule

20 g masla

300 ml vody

100 ml smotany

Korenie, sol

priprava:

Nechajte $penat rozmrazit a vyZmykajte ho. Nasekajte paradajky a cibulu na kocky.
Pridajte vSetky ingrediencie okrem smotany do nadoby a dobre premiesajte. Zatvorte a
vyberte program SOUP. Nastavte ¢as na 40 minut. Nechajte varit do konca programu.
Nakoniec pridajte smotanu a premiesajte.

Priklad program CAKE

tradi¢ny kolac

180 g pseni¢nej muky

5 vajec

10 g masla

priprava:

Vyslahajte vajcia s cukrom v samostatnej miske. postupne pridavajte muku. Vymazte
vnutornu nadobu nalejte cesto. Zavrite a vyberte vypustny ventil. Vyberte program CAKE a
nastavte ¢as na 45 minudt. Nechajte piect do konca programu.

Priklad program BABY FOOD a BOIL

Ja¢menna detska kasa

40 g mletého jacmena

250 ml vody

priprava:

Pomelte ja¢men s mixérom. Pridajte vodu do nadoby a uzavrite. Vyberte program BOIL a
nastavte ¢as na 10 minut. Ked' voda zovrie pridajte jaCmen. ZamieSajte. Vyberte program
BABY FOOD a nastavte ¢as na 5 minut. Varte kasu za staleho miesania varenie kym sa
program skondi.

Priklad program ROAST

Obalované kurca s bylinkami

500 g kurca (celé)

10 g kbpru

10 g petrzlenu

10 g Salotky

10 g cesnaku

10g Koriander

70 ml séjovej omacky

Korenie, sol

priprava:

nadrobno nasekajte cesnak a bylinky. Pridajte séjovi omacku, sol' a korenie a
zamiesSajte. Marinujte kurca v tejto zmesi pocas 20 minut. Zakryte kura s plastovou féliou.
Zavrite, vyberte program Roast a nastavte ¢as 30 minut. Nechajte piect do konca
programu.
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Priklad program FRY

Kuraci Salat s kalamarmi

180 g kuracich prs

140 g kalamarov

120 g varenej ryze

30 g masla

70 ml smotany

Korenie, sol

priprava:

Nakrajajte kalamare a kuracie prsia na pruzky. dajte maslo do vnutornej
nadoby. Vyberte program FRY a nastavte ¢as na 15 minut. Pri spusteni
odpoditavania, pridajte kuracie maso a kalamare smazte za staleho
miesania . 3 minuty pred koncom programu, pridajte ryZu, smotanu, sol' a
korenie a zamie$ajte. Zatvorte a Nechaijte varit do konca programu

Priklad program BREAD

biely chleba

850 g psenicnej muky

40 ml rastlinného oleja

30 g cukru

10 g soli

6 g suseného drozdia

500 ml teplej vody

priprava:

Dajte vodu spolu so solou, cukrom a kvasnicami do misky a dobre
premiesajte. Pridajte 20 ml oleja a muku a vypracujte cesto. Vymazte
vnutornd nadobu so zostavajucim olejom

a nalejte cesto. Zavrite, vyberte program BREAD a nastavte na 3 hodiny. 1
hodinu pred skonéenim programu, chlieb otoéte a opat zatvorte.

Priklad program AUTO CLEAN

Na distenie budete potrebovat:

2,5 litrov vody

Postup

Naplnte vodou vnutornd nadobu, vyberte AUTO CLEAN a nechajte vodu
vriet aZ do ukonéenia programu.

KLARSTEIN
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Riesenie problemov

Problém

pri¢ina

rieSenie

Funkcia udrziavania
tepla a iné funkcie

chyba tlacidiel,

privela vody alebo jedla

Kontaktujte predajcu

nefunguju : chyba senzoru teploty
Voda nevrie: Chyba varnej dosky ] ]
chyba senzoru teploty Kontaktujte predajcu
Je potreba varit ryZu dlhsie nechajte program skoncit
Chyba varnej dosky Kontaktujte predajcu
RyZa nie je Vnutorna nadoba nie je dobre pohybte s nadobou kym nie
dostatocne umiestnena je spravne umiestnena.

uvarena alebo sa
prili$ dlho vari:

Znedistenie varnej dosky

Vycistite varnu dosku

Vnutorna nadoba je preliacena

Vymerite vnutornd nadobu

Chyba varnej dosky

chyba senzoru teploty

Kontaktujte predajcu

Varna doska
nefunguje:

Sietovy kabel nie je zapojeny

Skontrolujte Sietovy kabel

Siefovy kabel je po$kodeny

Poskodenie PCB

Chyba varnej dosky

Kontaktujte predajcu

Podla eurdpskeho nariadenia pre nakladanie s odpadmi 2002/96 / ES

Hinweise zur Entsorgung

tento symbol
na vyrobku alebo jeho obale znameng, Ze tento vyrobok
nie je bezny odpad. Pri likvidacii musi byt umiestneny do
zberného miesta pre recyklaciu elektrickych a elektronickych
zariadeni. Zabezpecenim spravnej likvidacie tohto vyrobku,

pomdZete zabranit pripadnym negativnym vplyvom na Zivotné prostredie
a ludské zdravie, ku ktorym by inak mohlo déjst.

Vyhlasenie o zhode

Vyhlasenie: Chal-Tec GmbH, Wallstra3e 16, 10179 Berlin, Deutschland.

Tento produkt je v sulade s nasledujicou eurdpskou smernicou
2014/30/EU (EMV)
2014/35/EU (LVD)

2011/65/EU (RoHS)
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