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Vážený zákazník, 
 
Blahoželáme vám k zakúpeniu tohto produktu. 
Pozorne si prečítajte nasledujúce pokyny a 
dodržiavajte ich, aby ste predišli možnému 
poškodeniu. Za škody spôsobené nedodržaním 
pokynov a nesprávnym používaním nepreberáme 
žiadnu zodpovednosť. Skenujte nasledujúci QR 
kód, aby ste získali prístup k najnovšiemu manuálu 
a ďalším informáciám o produkte. 

 

BEZPEČNOSTNÉ OPATRENIA 
 

• Sadu nožov skladujte len v priloženom držiaku na nože. To ju chráni pred 
poškodením zatiaľ čo sa nepoužívajú. 

• Nečistite nože v umývačke riadu. Používané umývačky a chemikálie napadajú kov 
a zanechávajú škvrny. Odporúčame, aby ste nože opatrne umývali ručne, a pred 
uskladnením ich ihneď osušte mäkkou handričkou. Pri umývaní a čistení 
postupujte opatrne. 

• Drevený držiak nožov utrite vlhkou handričkou, pred uložením dôkladne osušte 
na chladnom, suchom a dobre vetranom mieste. Neponárajte ani neponárajte do 
vody, pretože to môže spôsobiť praskanie. 

• Pri skladovaní dreveného bloku sa vyhnite priamemu slnečnému žiareniu. 

• Na nože nepoužívajte agresívne čistiace prostriedky alebo abrazívne materiály, 
pretože poškodzujú povrch a spôsobujú koróziu. 

• Rezné plochy by mali byť hladké, aby sa dosiahli čo najlepšie výsledky pri rezaní, 
napr. polyetylénové rezacie dosky. 

• Vyhnite sa rezaniu povrchov, ktoré môžu poškodiť čepele, ako sú porcelánové 
dlaždice laminátové povrchy a nehrdzavejúca oceľ. 

• Keďže niektoré potravinárske kyseliny môžu spôsobiť sfarbenie, odporúča sa po 
každom použití vyčistiť nože. 

• Počas rezania nedržte jedlo v ruke. Vždy režte na doske. Vždy držte prsty na 
hornej časti čepele v prípade, že nôž skĺzne. 

• Vždy režte smerom nadol. 

• Nôž nikdy nemierte na osobu ani sa nepohybujte rýchlo, keď držíte nôž. 

• Vždy uchovávajte mimo dosahu detí! 

• Nikdy neskúšajte ostrosť ostria tak, že budete prstom prechádzať po hrane. 
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OBSAH BALENIA 

 

 
 
 
 

Držiak na nože s doskou 

 
 
 
 
 
 
 

Nôž šéfkuchára  

Filetovací nôž  

Nôž na chlieb 

Univerzálny nôž 

Santoku 
 

Malý kuchársky nôž 

 

Lúpací nôž 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Výrobca: Chal-Tec GmbH Wallstr. 16 10179 Berlin 



 

 

   
 



 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 


