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Vazeny zakaznik,

gratulujeme Vam k zakupeniu produktu.

Prosim, dokladne si precitajte manual a dbajte na nasledovné
pokyny, aby sa zabranilo skoddm na zariadeni. Za Skody
spOsobené nedodrzanim instrukcii a pokynov neruc¢ime.
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TECHNICKA SPECIFIKACIA

Cislo produktu 10031968 10031969

Napajanie 220 -240 V~ 50/60 Hz




BEZPECNOSTNE POKYNY

Neponarajte konstrukciu a vyhrievacie prvky s elektronickymi
¢astami do vody a neoplachujte ich pod vodovodnym kohutikom.
e VVzdy vlozte jedlo, ktoré budete fritovat, do kosa tak, aby sa
nedostalo do styku s vyhrievacimi prvkami.

e Nezakryvajte vetracie otvory, ked' je zariadenie v prevadzke.

e Neplrite hrniec olejom, pretoZe to predstavuje nebezpecenstvo
poziaru.

e Pocas pouzivania sa nedotykajte vnutornej Casti zariadenia.

e Toto zariadenie nie je uréené na pouzitie osobami (vratane deti),
ktoré maju obmedzené fyzické, zmyslové alebo dusevné
schopnosti alebo nemaju dostato¢né skusenosti a znalosti; pokial
nedostali pokyny na pouzivanie osobou, zodpovednou za ich
bezpecnost, alebo su pod jej dozorom.

e Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i napatie uvedené na
zariadeni zodpoveda napétiu vo vasej domacnosti.

e Nepouzivajte zariadenie, ak je poskodena sietova zastréka,
napajaci kabel alebo samotné zariadenie.

o Ak je sietova zastréka poskodend, musi ju opravit kvalifikovany
personal, aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

e Deti sa nesmu hrat so zariadenim.

 Cistenie a Udrzba zariadenia nesmu byt vykonavané detmi bez
dozoru. Uchovajte zariadenie a siefovy kabel mimo dosahu deti,
ktoré su mladsie ako 8 rokov, ked' je zariadenie zapnuté alebo
vypnuté.

Sietovy kabel uchovavajte mimo hortcich povrchov.

o Nezapajajte sietov( zastréku mokrymi rukami. Rovnako
zariadenie mokrymi rukami ani neobsluhujte.

e Zapajajte zariadenie len do uzemnenej elektrickej zasuvky. Vzdy
sa uistite, ¢i je zastrCka zasunutd do zasuvky spravne.

e Nikdy nepripajajte zariadenie k externému casovacu alebo k
samostatnému systému dialkového ovladania, aby ste predisli
nebezpecnym situaciam.

e Zariadenie neumiestiujte na horlavé materidly, ako su obrus
alebo zaclony, ani do ich blizkosti.

o Neumiestnujte zariadenie k stene alebo oproti inym zariadeniam.
Nechajte minimalne 10 cm volného miesta na zadnej strane a po
bokoch zariadenia a 10 cm volného miesta nad zariadenim. Na
zariadenie nekladte Ziadne tazké predmety.

e Nepouzivajte zariadenie na iné ucely, ako je uvedené v tejto
prirucke.

e Nenechavajte zariadenie zapnuté bez dozoru.

e Pri fritovani horticim vzduchom sa uvolfiuje cez vystupné otvory
horlca para. Drzte svoje ruky a svoju tvar v bezpecnej
vzdialenosti od pary a od otvorov, ktorymi vystupuje vzduch.
Taktiez davajte pozor na hordcu paru a vzduch, ked vyberate
panvicu zo zariadenia.

e Pocas pouzivania sa m6zu dostupné povrchy zohrievat.

e Po pouziti zariadenia je kovovy kryt vo vnutri velmi hordci,
vyhnite sa dotykania hortceho kovu po vareni.



vareni.

e Ihned zariadenie odpojte zo siete, ked' zo zariadenia vychadza
tmavy dym. Pockajte, kym sa tvorba dymu nezastavi, predtym
ako vyberiete panvicu zo zariadenia.

e Umiestnite zariadenie na vodorovnu, plochu a stabilnt plochu.
e Zariadenie je urcené len na normalne domace pouZzitie. Nie je
urcené na pouzitie v prostrediach, ako su kuchyne zamestnancov
v obchodoch, kancelariach, farmach alebo v inom pracovnom
prostredi. Nie je tiez urcené ani na to, aby bolo pouzivané
zakaznikmi v hoteloch, moteloch, zariadeniach bed & breakfast a
v inych obytnych prostrediach.

e Po pouZiti vZdy odpojte zariadenie z elektrickej zasuvky.

e Pred manipulaciou alebo istenim nechajte zariadenie
vychladn(t poéas doby asi 30 mindt.

e Uistite sa, Ze ingrediencie pripravené v tomto zariadeni su
zlatozlté namiesto tmavého alebo hnedého sfarbenia. Odstrante
pripalené zvysky.

e Zariadenie ma mikrospinac na vnutornej strane, to znamena,
Ze ked' vyberiete panvicu pocas varenia, zariadenie sa
automaticky vypne.

Ochrana pred prehriatim

Zariadenie ma k dispozicii ochranu proti prehriatiu. Ak je
systém reguldcie vnutornej teploty nefunkény, ochrana proti
prehriatiu sa automaticky zapne a zariadenie viac nebude
pripravené na pouzitie.

e Vytiahnite siefovl zastréku. Az potom, ako sa zariadenie
kompletne ochladilo, by sa malo

e spustit tlacidlo RESET na spodnej strane zariadenia (vedla
Gdajového Stitku), aby sa znovu mohla fritéza pouzivat.

e Pouzite, prosim, na restart nejaky Spicaty predmet (pozri
nasledujlce zobrazenia).

Automatické vypnutie

e Toto zariadenie je vybavené casovacom. Ked' ¢asovac pride v
pocitani k hodnote 0, zariadenie za¢ne zvonit a automaticky sa
vypne. Ak chcete zariadenie vypnit manudline, otadajte gombikom
Casovaca proti smeru otacania hodinovych rucic¢iek na hodnotu 0.
e Pozndmka: Ak vyberiete panvicu pocas varenia, zariadenie sa
tiez automaticky vypne. (Casovac bude nadalej poditat).

lektromagnetické pole (EMF)

« Toto zariadenie spifia vietky $tandardy
elektromagnetického pola (EMF). Pri spravnom
zaobchadzani a podla pokynov v tomto navode na
obsluhu méze byt zariadenie bezpe¢ne pouzivané na
zaklade vedeckych poznatkov.



PREHLAD ZARIADENIA

Kontrolka vyhrievania Kontrolka zapnutia/vypnutia

Casovad/
regulator drovne
vykonu

Regulator teploty

Drzadlo kosa




PREVADZKA

Pred prvym pouzitim

1. Odstrarite vSetok obalovy materidl.

2. Odstrante zo zariadenia nalepky a Stitky.

3. Kompletne vycistite kds a hrniec hortcou vodou a trochou
Cistiaceho prostriedku a neabrazivnou Spongiou.

4. Vycistite zariadenie zvnutra aj zvonku vihkou handrickou.
Teplovzdusna fritéza funguje s hordcim vzduchom. Nepliite do
hrnca olej ani tuk na pecenie.

Priprava

1. Umiestnite zariadenie na stabilnl, rovnu plochu. Zariadenie
nepouzivajte na povrchoch, ktoré nie si odolné voci teplu.

2. K6S vlozte spravne do hrnca.

3. Vlozte hrniec do zariadenia.

Poznamka: Hrniec musi byt vloZzeny do zariadenia spravne, inak
zariadenie nebude fungovat.

4. Zapojte sietovl zéstréku do elektrickej zasuvky.

Nenaplfajte hrniec olejom ani inou kvapalinou.

Na zariadenie neumiestfiujte ziadne predmety.

Nevkladajte ni¢ do vetracich otvorov na oboch stranach zariadenia.
Prekazka inak prerusi cirkulaciu vzduchu a ovplyvni vysledok
fritovania hordcim vzduchom.

Pouzivanie zariadenia
Teplovzdudna fritéza dokaze pripravovat vela rdznych
ingrediencii. Prezrite si kapitolu Nastavenia.

Fritovanie v teplovzdusnej fritéze
1. Zapojte sietovl zastréku do zasuvky.

2. Opatrne vyberte hrniec zo zariadenia.
3. VloZte prisady.

Poznamka: Kd$ nenapifiajte nad odpori¢ané mnozstvo (pozri v
Casti Nastavenia), pretoze to ovplyvni kvalitu vysledku.

4. Zasufite hrniec spat do teplovzdudnej fritézy.
Nikdy nepouzivajte hrniec bez ko$a. Ak sa hrniec neda vlozit
spravne, zariadenie nebude fungovat spravne.

Pozor: Nedotykajte sa hrnca pocas pouzivania a kratko po pouziti,
pretoZe je velmi horuci. Dotykajte sa hrnca vyluéne za rukovét.

5. Otocte regulator teploty na poZzadovanu teplotu (pre nastavenie
spravnych tepl6t pozri Nastavenia)



6. Stanovte poZadovany ¢as varenia a prisady.

7. Ak chcete zariadenie zapnut, otoéte ¢asovy regulator do
pozadovanej polohy.

Casu varenia pridajte 3 minuty, ak je zariadenie studené.

Poznamka: Ak chcete, zariadenie mézete predhriat bez prisad. V
tomto pripade otocte ¢asovy regulator na viac ako 3 minaty a
pockajte, kym zhasne kontrolka vyhrievania (priblizne po 3
minutach). Potom naplnite kds a otocCte Casovy regulator do
pozadovanej polohy.

a. Casovac¢ odpocitava nadol az do prednastaveného ¢asu.

b. Pocas procesu varenia sa kontrolka vyhrievania opakovane
zapina a vypina, ¢o signalizuje, ze vykurovacie teleso sa zapina a
vypina, aby sa udrzala nastavena teplota.

c. Na dne nadoby sa zhromazduje prebytocny olej.

8. Niektoré ingrediencie musia byt obcas pretrasené. Na potrasenie
vyberte hrniec zo zariadenia a potom nim zatraste. Vlozte hrniec
znovu naspét a pokracdujte vo fritovani.

Pozor: Pri pretriasani nestlacajte gombik na kosiku.

Pozndmka: Ak chcete znizit hmotnost, mdZete vybrat kd$ z hrnca a
potriast iba kosikom. Za tymto ¢elom vyberte nddobu zo
zariadenia, umiestnite na tepelne odolny povrch a potom stlacte
tlacidlo na rukovati.

Tip: Ak nastavite ¢asovac na polovicu Casu pripravy, budete
pocut signal ¢asovaca, ked bude treba pretriast prisady. To vSak
znamena, Ze budete musiet opat nastavit ¢asovad na zostavajuci
Cas varenia.

Tip: Ak nastavite ¢asovac¢ na kompletny ¢as varenia, nezaznie
Ziaden Casovaci signal, ktory by zaznel pred koncom procesu
varenia. Hrniec mézete kedykolvek vybrat, aby ste skontrolovali
stav jedla. Zariadenie sa automaticky vypne a obnovi prevadzku,
ked' sa hrniec znovu nasadi do zariadenia. Casova¢ véak dalej
odpocitava nadol.

9. Ked' ¢asovac zvoni, uplynul ¢as pripravy. Vezmite hrniec zo
zariadenia a umiestnite ho na tepelne odolny povrch.

Pozndmka: Zariadenie mdzete tiez vypnut ruéne. Za tymto u&elom
otocte regulator teploty na hodnotu 0 a potom rovno vytiahnite
hrniec.

10. Skontrolujte, ¢i je uvarené jedlo hotové. Ak jedlo este nie je
pripravené, jednoducho vlozte hrniec naspat do zariadenia a
nastavte ¢asovac na niekolko dodato¢nych minut.

11. Ak chcete prisady vybrat (napr. hranoléeky), stlaéte tlaidlo
na kosiku a vyberte kosik z hrnca.




Neodkladajte kosik hore dnom spolu s hrncom, pretoze inak by
kvapkal prebyto¢ny olej z hrnca na ingrediencie.

Po fritovani su hrniec aj prisady horuce.

V zavislosti od typu prisad méze vystupovat z hrnca para. Po
fritovani je hrniec a vnutorné kovové veko horuce.
Nedotykajte sa!

12. Vyprazdnite k6s do misky alebo na tanier.

Tip: Ak chcete vybrat velké alebo krehké prisady, pouzite
klieste.

13. Ked' je jedna porcia hotova, teplovzdusna fritéza je
pripravena na dalsiu varku.

Nastavenia

Tabulka nizSie je pomoOckou pre zakladné nastavenia.

Poznamka: Vezmite na vedomie, Ze tieto nastavenia su Standardné
hodnoty. Prisady sa liSia svojim pévodom, velkostou, tvarom a vyrobcom.
Nezarucujeme optimalne nastavenia pre vase jedlo. KedZe technoldgia
horticeho vzduchu neustdle ohrieva vzduch vo vnutri zariadenia, kratke
odstranenie hrnca pocas prevadzky varenia pomocou horticeho vzduchu
zastavi proces varenia.

Tipy

e Mensie prisady zvycajne vyzaduju kratsi ¢as varenia ako vacsie
prisady.

e Vacsie mnozstvo potravin si vyzaduje o nieCo dlhsi ¢as varenia
ako mensie mnozstvo.

e PremieSanim mensich prisad v Case pripravy sa optimalizuje
vysledok a pomaha sa tym zabranit nerovhomernému vareniu
prisad.

e Pridajte trochu oleja, aby ste dosiahli chrumkavy vysledok.
Potom ako pridate olej, opecte prisady v teplovzdusnej fritéze.

e Nepripravujte v teplovzdusnej fritéze prilis mastné potraviny, ako
su napriklad klobasy.

e Obcerstvenie, ktoré je mozné pripravit v rire, sa tieZ podari
pripravit v teplovzdusnej fritéze.

e Optimalne mnoZstvo na pripravu chrumkavych hranoléekov je
500 gramov.

e Pouzite pripravené cesto na rychle a lahké pripravovanie
plneného snacku.

e Ked' peciete kolac alebo pri priprave quiche, krehkych kusov
alebo plnenych kusov, vlozte do hrnca formu na pecenie.

e Teplovzdudna fritéza mdze byt tieZ pouZitd na opatovny ohrev
jedal. Na zohrievanie nastavte teplotu na 150 °C a 10 minut.




Cas

Dalsie informacie

Potraviny Min Max Temp
(gramy) | (Min) (°C)
Zemiaky & hranolceky
Tenké zmraz.hranoléeky 300-700 916 200 | zatriast
Hrubé zmraz.hranoléeky| 300-700 11-20 200 | zatriast
Domace hranol&eky 300-800 16-10 200 ;a]t/rizai?'jovej lyzicky oleja;
Zemiakové kuisky 300-800 18-22 180 |1/2 Cajovej lyzicky oleja;
Zemiakové kocky 300-750 12-18 180 ;é%riéaasjtpvej lyzicky oleja;
Zemiakové jedlo 250 15-18 180 | zatriast
Gratinované zemiaky | 500 15-18 200 | zatriast
Madso & hydina
Steak 100-500 8-12 180
Bravcové kotlety 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Klobasy 100-500 13-15 200
Dolna &ast stehna 100-500 18-22 180
Kuracie prsia 100-500 10-15 180
Snacky, rychle obderstvenie
Jarné rolky 100-400 8-10 200 | zatriast
Kuracie kisky 100-500 6-10 200 | zatriast
(zmrazené)
(Rzyna'r%zpéﬁgsy) 100-400 6-10 200
Vyprazany mrazeny syr 100-400 8-10 180
(zmrazeny)
PInend zelenina 100-400 10 160
Pecenie
Kolac 400 20-25 160
Quiche 300 20-22 180
Muffiny 300 15-18 200
Sladké snacky 400 20 160




Domace hranolceky

Pri priprave domacich hranol¢ekov postupujte podla nizsie
uvedenych krokov

1. Zemiaky oSupte a nakrajajte na hranoly.

2. DOkladne umyte zemiakové kusky a osuste ich kuchynskou
utierkou.

3. Dajte do misky polovicu ¢ajovej lyzicky olivového oleja a
zemiakové hranol¢eky. Zamiesajte, kym sa zemiakové
hranoleky nenamocia v oleji.

4. HranolCeky vyberte prstami alebo priborom z misy tak, aby
prebytoény olej zostal v miske. Vlozte hranoléeky do koSika.

Pozndmka: Nepreklapajte misku, aby ste vysypali vSetky
hranoléeky do kosika naraz, aby sa na dno hrnca nedostal
prebytocny olej.

5. Zemiakové hranoléeky fritujte v teplom vzduchu podla pokynov v
tejto kapitole.

UDRZBA

Cistenie

Zariadenie vycistite po kazdom pouziti.

Pri Cisteni sa nedotykajte kratko po fritovani horticeho kovu na

vnutornej strane.
Pred cistenim nechajte zariadenie vychladnut!

1. Hrniec a kosSik: Nepouzivajte ziadne kuchynské naradie ani
drsné Cistiace Spongie, pretoze to poskodi neprifnavu vrstvu.
Odpoijte sietovl zastréku z elektrickej zasuvky a nechajte
zariadenie vychladnut.

Poznamka: Vyberte hrniec, aby sa zariadenie rychlejsie
vychladilo.

2. Vonkajsiu stranu vysuste vlhkou handri¢kou.

3. Vydistite hrniec a koSik hortcou vodou. PouzZite trochu
Cistiaceho prostriedku.

Na odstranenie zvy$nych nedistét mdzete pouzit tekutinu,
ktord rozpusta tuky.

Tip: Ak sa na kosi alebo v spodnej Casti hrnca usadila necistota, naplrite
hrniec hortcou vodou a malym mnozstvom Cistiaceho prostriedku. Vlozte
kd$ do hrnca a nechajte hrniec aj k63 namocit na dobu priblizne 10 minut.

4. Vnatornu Cast zariadenia Cistite hortcou vodou a
neabrazivnou Spongiou.

5. Vykurovacie teleso vycistite Cistiacou kefkou, aby ste
odstranili zvysky potravin.

Skladovanie

1. Odpojte sietovu zastréku a nechajte zariadenie vychladnut.
2. Dajte pozor, aby boli vSetky Casti Cisté a suché.

3. Teplovzdusnu fritézu uschovajte na Cistom a suchom
mieste.
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ODSTRANOVANIE PORUCH

Problém Pricina RieSenie
Zariadenie Sietova zastréka nie | efovl zastréku do
nefunguje. je zapojena. zasuvky.

Prisady nie su

Casovad nie je
nastaveny.

Otolte casovy regulator
na pozadovanu dobu
varenia.

Doba pecenia je
prili$ kratka.

Otocte regulator
teploty do spravnej
polohy.

Hrniec nebol
spravne vlozeny
do zariadenia.

Vlozte hrniec do
zariadenia spravne.

Pouzite ostry predmet,

varenia pretriasané.

po priprave Bola aktivovana aby ste Stlatill retarto-
uvarene. ochrana proti Y bik mr dr .
prehriatiu. vaci gombik na spodnej
strane zariadenia.
Vlozte do kosika
MnoZstvo prisad v mensie porcie. Mensie
kogiku je prili§ velké. | MnoZstva sa budd varit
rovnomernejsie.
Otocte regulator
Nastavena teplota je | teploty na pozadovanu
prili$ nizka. teplotu.
) _ Niektoré prisady Prisady, ktoré su na
Prisady boli . ’ vrchu (napr.
. musia byt v M .
uvarenée - hranolceky), sa musia
priebehu procesu . g -
nerovnomerne. pretriast po polovici

¢asu varenia.

Fritované rychle
obcerstvenie nie
je skutocne
chrumkavé, ked’
sa vyberie z
teplovzdusnej
fritézy.

Pouzili ste rychle
obcerstvenie, ktoré
musi byt pripravené
v tradic¢nej fritéze.
V kosiku je prilis
vela ingrediencii.

Pouzivajte snack/
rychle obcerstvenie
urcené na pecenie
alebo potrite jedlo
trochou oleja, aby ste
ziskali chrumkavy
vysledok.

Kosik sa neda
spravne
zasunut do
zariadenia.

V kosiku je prilis
vela ingrediencii.

Neprepifiajte kos.

K0S nebol spravne
vloZeny do hrnca.

Vsunte k6s do hrnca,
kym nezacujete
kliknutie.




Problém

Pricina

RieSenie

Zo zariadenia
vychadza biely
dym.

Varené jedlo je
mastné.

Pri priprave prisad s
vysokym obsahom tuku
sa dostava do hrnca
velké mnozstvo oleja.
Olej spésobuje biely dym
a hrniec sa méze zohriat
viac ako obvykle. To
neovplyvnuje zariadenie
ani vysledok fritovania.

Hrniec stale
obsahuje tukové
zvysky z
predchadzajuceho
pouzitia

Biely dym je spb6sobeny
rozohrievanim tuku v
hrnci. Po kazdom
pouziti starostlivo
hrniec odistite.

Nepouzivate
spravny druh

PouZivajte Cerstvé
zemiaky a dajte pozor,
aby si pocas fritovania

Cerstvé : udrzali svoju pevn
hranolteky su | Zemiakov. konzistenciu.
nerovnomerne
hnedé. Pred fritovanim ste | Zemiakové klsky dobre
neoplachli oplachnite, aby ste
zemiakove odstranili $krob.
hranoléeky spravne.
Dbajte na to, aby ste
kusky zemiakov
Krehkost spravne osusili,
Cerstvé hranol&ekov je predtym ako pridate
hranolceky nie | zavisla od olej. Nakrajajte

su chrumkavé.

mnozstva oleja a
od obsahu vody v
zemiakoch.

zemiakové hranolceky
na mensie kusky, aby
ste dosiahli
chrumkavejsi vysledok.
Pridajte trochu oleja,
aby boli hranolceky
chrumkavejsie.
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Pokyny k likvidacii

Podla Eurdpskeho nariadenia odpadu 2012/19/EU
tento symbol na vyrobku alebo na jeho obale
znamena, ze vyrobok nepatri do domaceho odpadu.
Na zaklade smernice by sa mal pristroj odovzdat na
prislusnom zbernom mieste pre recyklaciu
elektrickych a elektronickych zariadeni.
Zabezpecenim spravnej likvidacie vyrobku pomozete
zabranit moznym negativnym dopadom na Zivotné
prostredie a ludské zdravie, ¢o by inak mohol byt
dosledok nespravnej likvidacie vyrobku. Pre
detailnejsie informacie o recyklacii tohto vyrobku sa
obratte na svoj Miestny Urad alebo na odpadovi a
likvida¢nu sluzbu Vasej domacnosti.

Vyhlasenie o zhode

Vyrobca: Chal-Tec GmbH, WallstraBe 16, 10179 Berlin,
Deutschland

Tento produkt je v stlade s nasledovnymi
europskymi smernicami:

2011/65/EU (RoHS)

2014/30/EU (EMV)

2014,/35/EU (LVD)
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